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ONDOKUZ MAYIS UNIVERSITESI
DOGRUDAN TEMIN TEKLIF MEKTUBU

SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIG!

TICARI iSLETMESI
Alimin Adi / Numarasi Malzeme Alimi 88096012/930/65
Son Teklif Verme Tarihi 24/04/2024 tarihi mesai bitimine kadar
Teklif Sahibinin Adi ve Soyadi / Ticaret Unvani
TC Kimlik Numarasi, Vergi Kimlik Numaras:
Adresi
Telefon, Faks Numaras, e-posta Adresi
Teklif Cetveli
Sira . . _ - . Birim Diger
No Malin/Hizmetin/Yapim isinin Adi Birimi Miktar: Fiyats Tutarn Hususlar
1| Derisiz Tavuk Bonfile Kg. 100
2 | Tavuk Pirzola (Kemikli-Derili) Kg. 100

Yukarida adi ve numaras: yer alan alima/ige iliskin tiim belgeler tarafimizca okunmus, anlasilimss ve kabul
edilmistir. Teklif fiyata dahil oldugu belirtilen tiim masraflar ve teklif gecerlilik stiresi de dahil clmak Uzere tiim
dizenlemeleri dikkate alarak teklif verdigimizi ve yiikiimliiliiklerimizi yerine getirmememiz durumunda uygulanacak
yaptinmlars kabul ettigimizi beyan ediyoruz.

Altm konusu igi, (KDV HEMG) wvecreesimesrvnieesssnessssessssssssssiossesveserenssneaseses TL (teklif edilen toplam bedel para
birimi befirtilerek rakam ve yazi ile yazilacaktir.) bedel karsiiginda yerine getirecegimizi kabul ve taahhiit ediyoruz.

SR ANy - I
Ad-SOYADI/ Ticaret Unvani
Kase ve imza

Ek: Teknik Sartname (Lsayfa)

Idari Sartname / Agrtklamalar

1. Teklif edilen bedel Tiirk Lirasi cinsinden rakam ve yazi ile birbirine uygun olarak acikga yazilacaktir. Uzerinde kazinti,
silinti ve diizeltme yapilmayacaktir.

2. Ad ve soyadi veya ticaret unvani yaziimak suretiyle yetkili kigilerce imzalanmis ve kaselenmis olacaktir.

3. Tekliflerin gegerlilik siiresi ....... takvim giin( olacaktir.

4. Alimin/isin tamamt icin ilgili mevzuat geregince ddenecek vergi (KDV harig) , resim, harg ve benzeri giderler ile
ulagim, nakliye, kurulum, montaj, sigorta, numune analizi vb?* ve teknik sartnamede belirtilen diger giderler isteklive
ait olup, teklif edilen fivata dahil edilecektir.

5. Alima/ise iliskin marka-model-mengei, teknik kodlar, teslim siiresi, KDV oran: vb, idarece istenen diger bilgiler
Diger Hususlar kisminda belirtilecektir.?

! Idare tarafindan gerekli ise ekleme veya degisiklik yapilabilir.

PP4.1.FR.0012, R2, Kasim 2019 Sayfal/1



TAVUK URUNLERI TEKNIK SARTNAMELER(
GENEL KRITERLER

Asafiida Dbelirtilen mikrobiyolojik analizler, idare istedipi zamanlarda, teslimat
sirasinda yliklenici firma ve idarenin nezaretinde alinacak numune esas almarak
yaptirlacaktir. Bu analizlerde aranan mikrobiyolojik kriterler Ttk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi’nde belirtilen tabloya uygun olmalidur.

Gida Mikroorganizmalar Numune alma | Limitler
planm M
n c m M
Salmonella 5 0 0/25 g-mL
Typhimurium
Cig kanath eti ve hazirlannug kanatl eti “
karisimlarn
Salmonella
Enteritidis

(1) n: Numune sayisy; ¢: m ile M limiti arasinda degere sahip olmasina izin verilen numune sayis1

(2) Aksi belirtilmedikge limit kob/g-mL olarak degerlendirilir. kob: Koloni olusturan birim (kati

besiyerinde)

~Bu analizler resmi bir kurumda yaptirilir.
Bu analizlere ait giderler yiiklenici firma tarafindan karsilanir.

DERISiZ TAVUK BONFILE TEKNIiK SARTNAMESI

Tavuklar goglis bolgesinden derisiz ve kemiksiz olacaktir, gramajlar1 ortalama 400-
500 gr olacaktir.

Derisiz tavuk bonfileler ¢ikis yerinden veteriner hekim tarafindan verilen saglik
raporuyla getirilecektir. Bu raporda veteriner hekimin onayi, gelen tavuk eti miktarr,
teslim eden firmanin ad: ve kagesi yer alacaktir.

Araca ait dezenfeksiyon belgesi getirilecektir.

Tavuk etleri diganidan goriilmesini engellemeyecek nitelikte polietilen malzemeden
yapilmug ambalajlar igerisinde tek kullanimlik temiz kutulara konmus sekilde 4 veya
daha diisiik sicaklik derecelerinde hijyenik sartlara uygun sekilde teslim edilecektir.
Uzerinde imal ve son kullanma tarihi bulunacaktir.

Bonfileler kesinlikle dondurulmus olmayacak, taze olacaktr.

Tavuk etleri soguk hava zincirini devam ettirecek termokingli araglarda sogutucusu
¢alisir sekilde getirilecekfir.

Tavuk etleri fena kokulu olmayacaktir.

Tagima yapan personelin kiyafet ve goriiniimii hijyen kurallarma uygun olacaktrr.
(Eline eldiven, yiiziine maske takacakt:r)

Yiiklenici firmayi temsil eden kigi mal tesliminde bulunacaktir.

Tavuklar entegre tesislerde el degmeden islenmis olacaktir.



TAVUK PIRZOLA KEMIKLI DERILI TEKNIK SARTNAMESI

Tiyleri tamamen temizlenmis, derisi yumusak, kérpe, diizglin, etleri esnek olmalidir.
Tavuk butun fist kemiginin oldufu kismunin ortadan agilmasiyla elde edilmis
olmalidar.

Kemik kismu etten diizgiin bir sekilde siyrilmus olmalidir. Ug taraftaki kemik-et
baglamlar1 homojen gériiniimde olacaktir.

Temiz, kokusuz dogal olmali, tavuk pirzolalar minimum 150 gram maksimum 170
gram arasmda olmalidir.

Dondurulmus olmayacaktir.

Iginde tirtin bulunan kasa veya koli igerisinde herhangi bir sulanma olmamaldir,
Tavuk etleri soguk hava zincirini devam ettirecek termokingli araclarda sogutucusu
calisir gekilde getirilecektir,

Tagima yapan personelin kiyafet ve goriiniimii hijyen kurallarina uygun olacaktir.
(Eline eldiven, yiiziine maske takacaktir)

Yiiklenici firmay: temsil eden kisi mal tesliminde bulunacaktrr.

Tavuklar entegre tesislerde el degmeden islenmis olacaktir.

Uzerinde imal ve son kullanma tarihi bulunacakdir.

Tavuk etleri disaridan goriilmesini engellemeyecek nitelikte polietilen malzemeden
yaptimig ambalajlar i¢erisinde tek kullammlik temiz kutulara konmus sekilde 4 veya
daha ditsiik sicakhk derecelerinde hijyenik sartlara uygun sekilde teslim edilecektir.
Araca ait dezenfeksiyon belgesi getirilecektir.

Tavuk pirzolalar ¢ikis yerinden veteriner hekim tarafindan verilen saglik raporuyla
getirilecektir. Bu raporda veteriner hekimin onayi, gelen tavuk eti miktari, teslim eden
firmanin adi ve kagesi yer alacaktir.



