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Baskanligimiz Ticari fsletme birimlerinin ihtiyaglarinda kullanilmak tizere, ekte belirtilen
malzemeler 4734 Sayili Kamu fhale Kanununun 22'nci maddesi uyarinca dogrudan temin usulii ile satin
alinacaktir, $6z konusu malzemelerin tarafinizea temini miimkiin ise, idari ve teknik sartnamede belirtilen
hususlar dikkate alinarak vereceginiz teklifinizin {(nakliye dahil, KDV Harig) son teklif verme tarihine
kadar Ondokuz Mayis Universitesi Rektérligi Saghk Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanligi, Kurupelit
Yerleskesi Atakum /SAMSUN adresine elden, hsahin@omu.edu.tr e-posta adresine veya 0 (362) 457 60
22 nolu faksa ulasacak sekilde génderilmesini rica ederim, '

Ogr. Gér. Selman ASLAN

Daire Bagkan:
Ek:
I- Teklif Mektubu Formu
2- Teknik Sartname (5 Sayfa)
Bu belge, gitvenli slektronik imza ile imzalanomgh
Belge Dogrulama Kodu: UAUUTPA Belzge Takip Adresi: https Favvav.fuckive, gov.triondokuz-mayis-universitesi- ebys
Adres: Omdokuz Mayss Universitess Rektarlok Binzs Bilgi igin : Hatice $ahin
Memur
Telefon No: ?‘a.ks No: (0 362) 4576052 : Telefon No: {0362) 3121919 - 7075

e-Posta: Internat Adresi: Direkt Hat:
Kep Adresi: opa@hs01 Lep.tr
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e DOGRUDAN TEMIN TEKLIF MEKTUBU
SAGLIK KULTUR vE SPOR DAIRE BASKANLIGH

TICARI ISLETMES]

Alimin Adi / Numaras
Son Teklif Verme Tarihi

Malreme Alimi 88096012/930/26

-1€/03/2025 tarihi mesai bitimine kadar

—]

E«.klif Sahibinin Adi ve Soyadi / Ticaret Unvar

TCKimlik Numaras), Vergi Kimlik Numaras)

| Adresi

Telefon, Faks Numaras), e-posta Adresj

Teklif Cetvelj

IE': Malin/Hizmetin/Yapim isinin Adi Birimi Miktan :';::: Tutan Ht.?slﬁsl;r
I | Bulgur (pilavlik) Kg. 75
2 Dondurulmug Patates Cips Kg. 60
3 _ | Keteap (1 kg.hik) Kg. 5
4_ | Mayonez (1 kg lik) Kg. 5 ﬁ‘
5 | Nar Eksisi (1 It.lik) Lt. 10
6 | Nisasta (Misir, 1 kg hik) Kg. 10
fj 7__{ Piknik Bal (20 gr.ik) Adet | 3.000

|

(=]

Piknik Findik Kremas; (20 gr.ik) | Adet | 3.000

9 _ | Piknik Regel (20 gr.lik, Cilek) Adet | 1.500
I 10

| Piknik Regel (20 gr.lik, Visne) Adet | 1.500
| 11 [ Piring (Baldo) Kg. 100
|12 | Sizma Zeytin Ya@ Lt. 30
| 13 | Soya Sosu(1 It.Jik) Lt. 5
14 Tam Yagl: Beyaz Peynir (5 kg.lik
teneke kutularda) Kg. 100
15 | Taneli Hardal (500 gr.lik) Kg. 2
16 | Tereyam Kg. 50

Yukarida adi ve numaras, yer alan alima/ise iliskin

Alim konusu isi, {(KDV Harig) ...

Ek: Teknik Sartname (5 sayfa)

Not:  1- Almm tek seferde Yapilacaktir,

tlim belgeler tarafimizea okunmus,
fiyata dabhil oldugu belirtilen tiim masraflar ve teklif gegerlilik siiresi de dahil olmak lizere tii
verdigimizi ve yiikémiiliiklerimizi yerine getirmememiz durumunda uygulanacak yaptirimiar

anlagilmis ve kabul edilmistir. Teklif
m diizenlemeleri dikkate alarak teklif
kabul ettigimizi beyan ediyoruz.

s e TL (tEKHF edilen toplam bedel para birimi belirtilerek
rakam ve yaz ile yazilacaktir:) bedel karsiiginda yerine getireceéimizi kabul ve taahhijt ediyoruz.

rvseisef evennrnif 20...

Ad1-SOYADI/ Ticaret Unvan

Kase ve Imza

2- 14.ve 16. kalemler Numuneye gire degerlendirilecektir.

3- Malzemelerin iiretim/paketleme tarihieri giincel olacaktir.

4- Verilen tekliflerde her bir iiriiniin markas) Yazidmakhdr,

5- Firma, malzemeleri yetkili bir kisi esliginde depoya teslim edecektir,

idari Sartname / Agtkiamalar

- Teklif edilen bedel Tirk Liras; cinsinden rakam ve yazi ile birbirine uygun olarak actkea yazilacaktir. Uzerinde kazinti, silinti ve diizeltme

apiimayacaktir,

Ad ve soyadi veya ticaret unvani yaziimak suretiyle yetkili ki

3.\jekliflerin gegerlilik stiresi ...... takvim giinii olacaktrr,

silerce imzalanmis ve kaselenmis olacaktir.

4. Alimmn/isin tamamy icin ilgili mevzuat geregince Hdenecek vergi (KDV haric) , resim, harg ve benzeri giderier ile ufasim, nakliye, kurulum,
montaj, sigorta, numune analizi vp* ye teknik sartnamede belirtilen diger giderier Istekliye ait olup, teklif edilen fiyata dahil edilecektir.
5. Alima/ise iliskin marka-model-mengei, teknik kodlar, teslim stiresi, KDV orani vb, idarece istenen diger bilgiler Diger Hususlar kisminda

belirtilecektir.?

! ldare targfindan gerekli ise ekleme veya degisiklik yapilabilir,




KURU GIDA TEKNIK SARTNAMELERI
GENEL OZELLIKLER

-Kuru gida listesinde bulunan malzemelerin tiimii gida nizamnamesi tiziigline uygun olacaktr, ,
-Uriinler, Tarim ve Orman Bakanlhgy’ndan almmug igletme kayit belgesi ile liretilmis ve paketlenmis
olacaktir. (5996 sayill gida kanunu kapsaminda gikarilan Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay
Islemlerine Dair Ydnetmelik ve Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi hitkiimlerine uygun
olarak iiretilmis ve paketlenmis olacaktir.)

-Uriinler, Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi’ne uygun olarak etiketlenmis olacaktir,
-Malzeme, muayene komisyonunun kabul tarihinden itibaren 6 ay iginde normal depo sartlarinda
bozulursa her tiirlii masraf; miiteahhite ait olmak {izere aym kalitedeki malzeme iledegistirilecektir,
Yiiklenicinin sozlesme siiresi dolmus dahi olsa, normal depo sartlarmda muhafaza edilmis
olmasina ragmen vaktinden dnce bozulan malzemeler tim kayiplarive masraflari yiiklenici
tarafindan karsilanmak iizere yenileri ile degistirilir.

-Malzeme, son kullanim sliresinden &nce bozulursa her tiirlii masrafi miiteahhite ait olmak iizere aynt
kalitedeki malzeme ile degistirilecektir, Bu maddeye sizlesme siiresi bitmis olsa dahi uyulacaktir,
-Muayenede kullanilan, bozulan, hasar goren, fonksiyonunu kaybeden numuneler yiiklenici firma
tarafindan yenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir. Hasarlardan
miiteahhit sorumludur.

-Malzemenin getirildigi arag ve ambalajlar hijyenik 5zellikte olacak, temiz ve sagli1 olumsuzysnde
etkileyecek higbir olumsuzluk olmayacaktir, ‘
-Muayene komisyon liyelerince gerekli gorillen mikrobiyolojik, toksikolojik ve kimyasalanalizler, by
analizleri yapmaya yetkili bir kurulugta yaptirilacak ve analiz i¢in gerekli personel, alet, cihaz ve
masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir,

-Malzemenin teslim yeri Sagiik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig: iktisadi Isletme Mildiirliizii Giindiiz
Bakimevi, Omitel Ote] ve Konukevi iage ambarlandir, '
-Biitiin malzemeler bakilarak, ellenerek, koklanarak, tadilarak muayene edilecektir.

-Malzemenin getirildigi ambalajlar, tagima ve saklama siiresinde malzemeyi bozulmadan iyi bir
durumda tutacak ve disaridan dis etkenlerin bulagmasini Onleyecek nitelikte olan saglam ve uygun
malzemelerden yapilmis olacakitrr,

-Ambalajlamada kullanilan her tiirlij malzeme yeni, temiz, saglam, kuru, kokusuz ve insan sagligma
Zarar vermeyecek nitelikte olacaktir,

-Malzemeler istedigimize uygun olarak verilen ebatlarda ve gramajlarda siparig verilip getirtilecektir.
~Yiiklenici - firmaya - yaptirimak istenen kontrol ve muayeneler Tirk Gida Kodeksi’nin ilgili
yonetmelik ve tebliglerine gére yaptinlacaktir,

~Uriinler son sene mahsulii olacaktrr,

-Yiiklenici firma, malzemelerin teslimati sirasinda en az bir yetkili kisi ve malzemelerin ambarlsra
yerlestirilmesi igin en az 3 eleman bulunduracaktir.

-Yiiklenici firma, maizemenin teslimat! sirasinda kullanacagr fork-lift ve paletleri yaninda
bulunduracaktr,

-Bu sartnamede belirtilmeyen hususiar yontinden ilgili Kurum ve Kuruluslarea diizenlenen kanun,
yOnetmelik, tiizitkler gegerlidir. (Kanun, yonetmelik ve tiiziiklerde meydana gelen giincel
degisiklikler esas ahnir,)




I-BULGUR (PILAVLIK) TEKNIK SARTNAMESI
-Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine 6zgii renk » tat ve kokuda olacaktir.
-Bozulmus, topraklanmig, kiiflenmis, eksimis smayalanmig olmayacaktir,

-Mutfak sartlarinda usuliine uygun olarak pisirildiginde lapa olmayacaktir.

-Bulgurda rutubet miktan %10 gecmeyecektir,

-Kuru madde, kiil miktari %1,175ten gok olmayacaktur.

-Normal Kaliteli bugdaydan kaynatilarak kurutulduktan sonra savrulacak, kabuklan ayriliphazirlanmig

-Hig kinlmamis tanelerin toplami % 1°i gegmeyecektir.
- Idarenin istedii kilolardaki ambalajlarda olacaktir.
-Ambalajlarin iizerinde iiretici firma ad, imal tarihi ve net agirhig yazilt olacaktir.

2-DONDURULMUS PARMAK PATATES TEKNIK SARTNAMESi

-Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi’ne uygun olmals.

-Sani veya beyaz renkte ve homojen goriiniimlii olmalidir,

-Kendine has tat ve kokuda olmaly, yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir,

-Patatesler, ¢oziildiikten sonra kolayca yenilebilir yapida olmali, gevsek veya gok sert yapida
olmamalidr.

-Gozle goriilebilir yabanci madde bulunmamahdir,

-Birinci simif patates olmalidir.

-Kimyasal ve mikrobiyolojik 6zellikleri ve burada belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Hizit
Dondurulmus Gida Maddeler; Tebligine uygun olacaktir.

-Her ambalajm tizerinde firmanin ticaret unvant, adresi, kisa ady veya varsa tescilli markast, by
standardin isaret ve humarasi, malin ady,parti, seri, kod numarasimndan en az biri, tipi, rengi ('sart veya
beyaz sekilde), imal tarihi ve son kullanma tarihi ( ay ve yil olarak ), net miktari( en az gr veya kg olarak
), dis ambalaj etiketi iizerinde igindeki tiiketici ambalaj sayisi, katki maddelerinin adi olmali, muhafaza,
¢Ozilmesi v.b. kullanim ile ilgili bilgiler bulunmalidr.

-Soklanmig patates (4x2,5 kg.) 10 kg’lik ambalajiarda donuk olarak teslim alinacaktir. Teslim edilirken
¢Oziinmiis olmamalidir ve tagindigi aracin sicaklik kosullar1 uygun olmalidir.

3-KETCAP TEKNIK SARTNAMES]

-Tirk Gida Kodeksine uygun olarak iiretilmis olacaktir.

-1.kalitede domateslerden lretilmelidir, : .
-Igeriginde izin verilen olgiilerde domates, seker, sirke, tuz, sogan-sartmsak piire, dogal baharat
aromalar1 antioksidan bulunabilir.

-Kendine has koku, tat ve goriiniiste olacaktir.

-Act olmayacaktir,

-Saglifa zarar vermeyen ve {iriinii koruyacak &zellikte, orjjinal ambalajlarinda olacaktr,

-1.000 gr.ik ambalajlarda teslim edilecektir.

-Uriinlerde koruyucu katk igermedigi ambalaj tizerinde belirtilmelidir,

4- MAYONEZ TEKNIK SARTNAMES]

-Tiirk Gida Kodeksine uygun olarak tiretilmis olacaktr.

-Kendine has goriiniigte olacaktir. Topakiagma, yag-su faz ayrigmasi, i¢ kisminda hava kabarciz
olmamalidir.

-Parlak yumurta saris; renginde veya bunun tonlarinda, kendine has koku ve tatta olmalidir. Acilagma
olmamalidir,

-Igerisinde yabanci madde bulunmamalidr,

-Bitkisel sivi yag, pastorize yumurta, su, sirke, tuz, seker, limon suyu ve cesitli baharatlarn
karnismmindan 1. kalitede olmalidir. g

-Toplam asitlik en fazla %2,5 olmalidir,

-Saglifa zarar vermeyen ve liriine uygun, orijinal ambalajlarinda olacaktir.,

-1.000 gr.hk ambalajlarda teslim edilecektir.




-Uriinlerde koruyucu katki icermedigi ambalaj tizerinde belirtilmelidir.,

5- NAR EKSISi

-Tiirk Gida Kodeksine uygun olarak nar suyunun durultulmas; ve teknigine uygun olarak acikta veya
vakum altinda koyulastrlmasiyla elde edilmis olacaktir,

-1 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir, Net aguritk tizerinden alinacaktir.

-Nar eksisi stvi kivamls, agik kahveden koyu kahveye degisen renkte, tortusuz olmal, meyve pargalari
icermemelidir

-Kendine has tat ve kokuda olmalidir,

-Yamk ve yabaner tat bulunmamalidir.

- 6-NISASTA(MISIR) TEKNIK SARTNAMESI

-Buday ve Misr nigastas; olacaktir.

-Temiz, tabii kokuda ve dogal renkte olacaktir.

-Bozulmus, nemlenmis, 1slanmig olmayacaktir,

-Kurtlanmis ya da boceklenmis olmayacak, canl ya da parazit igermeyecektir.

-Zararli ya da zararsz yabanci madde igermeyecektir,

-Kimyasal maddelerle ya da sagliga zararly herhangi bir maddeyle muamele gormiis olmayacaktir,
-Renklendirici madde igermeyecektir,

~Idarenin istedigi miktarlarda getirilecektir.

-Ambalajin tizerinde net agurhg, treticinin adi ve adresj tanitic: isareti bulunacaktir.

-Imal ve son kullanma tarihi ambalaj tizerinde belirtilecektir.
-Rutubet miktart en gok %13 olacaktr.

-Toplam protein miktari(kury madde agirlikga)en cok %0,6 olacakiir.,
-Yag(kuru madde agirlikea ) en gok %0,15 olacaktr.

7-PIKNIK BAL (20 GRAM/ADET) TEKNIK SARTNAMES]
- TSE 3036 ve Tiirk Gida Kodeksi Bal Tebligine uygun olacaktir.
- 20 gramlik ambalajlarda bulunacaktir.

Fiziksel Ozellikler: Ballar eksimis, anormal koku ve lezzet olusmus, herhangi bir nedenle bozulmus,
kirlenmis olmamal,, saydam goriintimlti olmalidir. Sekerleme ve herhangi bir torty bulunmamalidar.
Iginde canli ve cansiz ars ve difer bdcekler ile bunlarm yan pargalari, artiklari, yumurta ve vavrulari,
nigasta, parafin, gliserin, kum, toprak vb. gibi yabanct maddeler bulunmayacaktrr.

8- PIKNIK FINDIK KREMASI (20 GRAM/ADET) TEKNIK SARTNAMES]
' - Kendine 6zgii olmaly, kétii koky olmamalidir.

- Tadi kendine has olmal; ve acilasmamus olmalidir.

- Piyasanmn en iyi kalitesi olmahdr. Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir,

- Igine sagliga zararsiz da olsa higbir yabanct madde kattlmig olmayacaktir.

- Uriinlerde domuz yagt ve katkalar: kesinlikle olmayacaktir,

- Ambalaji agildiinda ¢ikolata homojen bir yapida olmalt ve yag; ayrilmamig olmalidir.

- Orijinal, insan sagligmna zarar vermeyen 20 gr’lik ambalajlarda teslim edilecektir,

9- PIKNIK RECEL (CILEK, 20 GRAM/ADET)
- Tirk Gida Kodeksi Regel, Jole, Marmelat ve Tatlandirilmis Kestane Piiresi Tebligine uygun
olmalidir,
~ 20 gramhk ambalajlarda bulunacaktir.

Fiziksel Ozellikler- Regelin rengi, kokusu ve tadi, kullanilan meyvenin ozelliklerine uygun olacaktir.,
Regellerde sekerleme ve eksime olmayacak, yamk, is, gaz, benzin, kiif ve benzeri koku
hissedilmeyecektir.

10- PIKNIK RECEL (VISNE, 20 GRAM/ADET) .
- Tirk Gida Kodeksi Regel, Jole, Marmelat ve Tatlandinlmig Kestane Piiresi Tebligine uygun
olmalidir.




- 20 gramlik ambalajlarda bulunacaktir.

Fiziksel Ozellikler: Regelin rengi, kokusu ve tady, kullamlan meyvenin ozelliklerine uygun olacaktr.
Regellerde sekerleme ve eksime olmayacak, yanik, is, gaz, benzin, kiif ve benzeri koku
hissedilmeyecektir.

11-BALDO PiRINC TEKNIK SARTNAMESI _

-Piring son sene mahsulii ve fabrikada temizlenmis, iyi pilav olma vasfina haiz, tabii renkte ve kokuda, baldo
piring olacaktir, ’

~Piring kiiflii, kiif kokulu Veya gayri tabii kokulu, bozulmus, 1slanms, kurt ve bdcek yenikli olmayacaktir.
-Olit bocek ve paralan %0,1°] gecmeyecektir, :

-Kink tane orani %3°q gecmeyecektir,

-Celtikli tane miktar1 %0,05°] gesmeyecektir,

-Malin cinsi, net miktart kolayca okunabilecek biiyitkliikte baski miirekkeb ile yazilacakfir.

-Rutubet oran1 %14,5°den fazla olmayacaktir,

-Her ne maksatla olursa olsun kimyevi maddelerle muamele gormils olmayacaktir,

-Piringlerin 1 kg1 pisirildikten sonra ¢esni ve artim bakimindan uygun bulundugu takdirde kabul edilecektir,
-Piringler standart olarak net 25 kg’lik temiz ve saglam ¢uvallarda teslim edilecektir,

12-SIZMA ZEYTINYAGI TEKNIK SARTNAMES]

-Natiirel sizma zeytinyagi; Dogrudan tiiketime uygun olacak.

-Oda 1s1s1nda berrak acik sar1 renkte, tortusuz, kendine has koku ve lezzette olacak

-Tadinda acilik olmayacak

-Bagka bir yagla karigmig olmayacak

-5-8-10 kg.lik teneke kutularda olacak,

~Tenekeler diizgiin, temiz, delinmemis, paslanmanus, bormbe yapmamug ve ezilmemis olacak
-81zma tipi zeytin yaglarmin ozellikleri Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyagi ve Pirina Yag1 Tebligi’nde
belirtilen 5zelliklerde olacaktrr. '

-Ambalaj iizerinde firma ady, adresi, net agirhgy, firetim ve son kullanma tarihi (gin/ay/yil olarak)
kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

-Zeytinyaglari net agirlik tizerinden teslim alinacaktir.

14-TAM YAGLI BEYAZ PEYNIR TEKNIK SARTNAMESI

-Beyaz  peynir ¢if  inek  siitlerin TS 1018 TS 11044 TS 1 1046  veya kangimlarindan
pastdrize edilmesi veya pastérize inek stitlerin TS 1019 imalat teknigine gore islenmesi gerekmektedir,

-1.simif ve tam yagl peynir olmalidir,

~Imalat tarihinden itibaren en az 90 giin olgunlagtirilmas) igin bekletilmis olacaktir.

Mikroorganizma

Koagulaz pozitif stafilokoklar 5 2 102 10°
Salmonella 5 0 25g-mL. de bulunmamaml
L.monocytogenes 5 0 25g-mL’de bulunmamaml

-Beyaz peynirler setce kaliplar halinde hi¢ kullaniimamas, temiz, passiz, peynir kalitesini bozmayacak, higbir sekilde
$1zinf1 yapmayacak sekilde kapatilmzs olan ve TS EN 10202 ’ye uygun tenekelerde aliacaktir.

-Beyaz peynir tabi kokuda ve beyaz renkte, delikli, gozeneksiz olacaktir,

-Peynir 7-8 cm boyutlarinda prizma seklinde olacaktir.

-Aranan mikrobiyolojik kriterler asagidaki tabloya uygun olacaktir.,

-Peynirin ihtiva ettigi siit yag1 miktari(kuru madde lUizerinden)%45°ten daha az olmayacaktr.

-+4 - 8°C dereceler arasinda muhafazali nakil edilecektir.




-Ambalajlarin her birinin Uzerinde firma ads ve tescillj markasi, adresi TM isareti, standardin isareti ve numarasi(TS
591),malin adi, katkr maddes; grubu, tipi veya miktari, net agirligi(kg veya griolarak seri ve parti nhumarasi, imal

15- TANELI HARDAL TEKNiK SARTNAMESI
-Tiirk Gida Kodeksine uygun olarak tiretilmis olmalidur.
-Kendine has koku, tat ve goriintiste olmalidir,
-Sagliga zarar vermeyen ve liriinl koruyacak ozellikte, orijinal ambalajlarinda olmalidir,
-Uriinlerde koruyucu katki igermedigi ambalaj tizerinde belirtilmelidir.
- Gliitensiz olmalidr.
- Ipinde Hardal Tohumu (%27,4), su, tuz, seker, aroma verici, asitlik diizenleyici (sitrik asit), koruyucu
(potasyum distilfit) olmalidir. '
- Aletjen uyaris: Hardal ve stilfit igermelidir.
- 500 gr.lik kavonozlar seklinde olmalidir,

16- TEREYAGI TEKNIK SARTNAMESI]
-En fazla 500 veya 1000 gr’'lik orijinal paketlerde olmalidir.
-Vakumlu ambalajlarda ve 5 derecenin altindaki sicakiiklarda teslim edilmelidir
-Tereyaginda gida katk: maddeleri yonetmeligince konulmas: kabuy] edilen maddeler disindahigbir
yabanci madde bulunmamalidyr.
-Ambalajin tizerinde {iretici firmann ady, adresi, varsa tescillj markasi, yapildi siitiin ady, i¢indeki
yag miktarlariyla katk; maddeleri, giin, ay, yil olarak yapim tarihi ve seri numarasi, son kullanma
tarihi, depolama sicakligi, pastorize oldugu okunakli ve silinmeyecek sekilde yazilmus olacaktir,
-Yiiklenici firma tereyaglarimn teslimatinda analiz sertifikasi getirecektir. Bu analizlerde aranan

mikrobiyolojik kriterler agagidaki tabloya uygun olacaktir.

Mikroorganizma n c m/M
Roagulaz pozitif stafilokoklar | 5 2 102 | 10°
| Salmonella 5 0 0/25 g-mL




