KURU GIDA TEKNIK SA_RTNAMELERi
GENEL OZELLIKLER

Kuru gida listesinde bulunan malzemelerin timii gida nizamnamesi tiizigline uygun
olacaktir.

_Uriinler, Tarim ve Orman Bakanhig’ndan alinmi§ isletme kayit belgesi ile iiretilmis ve
paketlenmis olacaktir. (5996 sayill gida kanunu kapsaminda gikarlan Gida Isletmelerinin
Kayit ve Onay islemlerine Dair Yonetmelik ve Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi
hiikiimlerine uygun olarak tiretilmis ve paketlenmis olacaktir.)

Uriinler, Tirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi'ne uygun olarak etiketlenmis
olacaktir.

-Malzeme, muayene komisyonunun kabul tarihinden itibaren 6 ay iginde normal depo
sartlarinda bozulursa her ttirlii masrafi miiteahhite ait olmak tizere ayni kalitedeki malzeme ile
degistirilecektir. Yiiklenicinin sozlesme siiresi dolmus dahi olsa, normal depo sartlarinda
muhafaza edilmis olmasina ragmen vaktinden dnce bozulan malzemeler tiim kayplari
ve masraflari yiiklenici tarafindan karsilanmak iizere yenileri ile degigtirilir.

-Malzeme, son kullanim stiresinden once bozulursa her tiirlii masrafi miiteahhite ait olmak
{izere ayni kalitedeki malzeme ile degistirilecektir. Bu maddeye sozlesme siiresi bitmis olsa
dahi uyulacaktir.

-Muayenede kullanilan, bozulan, hasar goren, fonksiyonunu kaybeden numuneler yiiklenici
firma tarafindan yenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.
Hasarlardan miiteahhit sorumludur.

-Malzemenin getirildigi arag ve ambalajlar hijyenik szellikte olacak, temiz ve saghgi olumsuz
yonde etkileyecek higbir olumsuzluk olmayacaktir.

-Muayene komisyon iiyelerince gerekli goriilen mikrobiyolojik, toksikolojik ve kimyasal
analizler, bu analizleri yapmaya yetkili bir kurulugta yaptirilacak ve analiz igin gerekli
personel, alet, cihaz ve masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir.

-Malzemenin teslim yeri Saglik Kiiltir ve Spor Daire Bagkanlifi Merkez Mutfagi iase
ambarlandir.

_Biitiin malzemeler bakilarak, ellenerek, koklanarak, tadilarak muayene edilecektir.
-Malzemenin getirildigi ambalajlar, tagima Ve saklama siiresinde malzemeyi bozulmadan iyi
bir durumda tutacak ve digandan dis etkenlerin bulagmasini onleyecek nitelikte olan saglam
ve uygun malzemelerden yapiimis olacaktir.

-Ambalajlamada kullanilan her tiirlii malzeme yeni, temiz, saglam, kuru, kokusuz ve insan
sagligina zarar vermeyecek nitelikte olacaktir.

-Malzemeler istedigimize uygun olarak verilen ebatlarda ve gramajlarda siparig verilip
getirtilecektir.

-Yiiklenici firmaya yaptirilmak istenen kontrol ve muayeneler Tirk Gida Kodeksi’nin ilgili
yonetmelik ve tebliglerine gore yaptirilacaktir.

“{Jriinler son sene mahsulil olacaktr.

_Yiiklenici firma, malzemelerin teslimati sirasinda en az bir yetkili kisi ve malzemelerin
ambarlara yerlestirilmesi igin en az 3 eleman bulunduracaktir.

-Yiiklenici firma, malzemenin teslimati sirasinda kullanacagt fork-lift ve paletleri yaninda
bulunduracaktir.

-Bu sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden ilgili Kurum ve Kuruluglarca diizenlenen
kanun, yonetmelik, tiiziikler gegerlidir. (Kanun, yonetmelik ve tiiziiklerde meydana gelen
giincel degisikliklgr esas alinir.)

b ali

)



b

ASURELIK BUGDAY TEKNIK SARTNAMESi

Normal vasiftaki bugdaydan usuliine gore yapilmig ve piyasadaki en iyi cinsten
olacaktir.

Kiiflii, kif kokulu ,1slak, topaklanmxs,dogal hal ,lezzet ve rengi degismis olmayacaktir.
0 numarali elekten gegen Kkisim %0,5 ‘ten fazla olmayacaktir.

Kum , tas toprak vs ot tohumlar1 olmayacaktir.

Rutubet miktari%13’d geqmeyecektir.

Ambalajlarin {izerinde tiretici firma ad1,imal tarihi ve net agirh@ yazihh olacaktir.

25 kg’lik ambalajlarda getirilecektir.

BEYAZ PEYNIR (YARIM YAGLI) TEKNIK sARTNAMEsi

Beyaz peynir ¢ig inek siitlerin TS 1018 TS 11044 TS 11046 veya karigimlarindan
pastorize edilmesi veya pastorize inek sitlerin TS 1019 imalat teknigine gore
islenmesi gerekmektedir.

1.smnif ve yarim yagh peynir olmalidir.

imalat tarihinden itibaren en az 90 giin olgunlastirilmasi i¢in bekletilmis olacaktir.
Beyaz peynirler setge kaliplar halinde hi¢ kullanilmamis, temiz, passiz, peynir
kalitesini bozmayacak, higbir sekilde sizinti yapmayacak sekilde kapatilmig olan ve
TS EN 10202’ye uygun tenekelerde almacaktir.

Beyaz peynir tabi kokuda ve beyaz renkte, delikli, gozeneksiz olacaktir.

Peynir 7-8 cm boyutlarinda prizma seklinde olacaktir.

Tiirk Gida Kodeksi mikrobiyolojik kriterler tebligine uygun olacaktir.

+4 - 8°C dereceler arasinda muhafazali nakil edilecektir.

Ambalajlarin her birinin iizerinde firma adi ve tescilli markast, adresi TM isareti,
standardin igareti ve numarasi(TS 591),malin adikatki maddesi grubu tipi veya
miktari,net agirhgikg veya gr)olarak seri ve parti numarast,imal ve son kullanma
tarihi okunakli silinmeyecek bigimde yazil olacakr. istendiginde 1 kg’lik, 10 kg’lik,
17 kg’lik ambalajlarda getirilecektir.

BiBERIYE TURSU (TOMBUL ) TEKNIK SARTNAMESi

Gida ve Tarim Bakanligi’ndan alinmis [sletme Kayit Belgesi ile {iretilmis, etiketlenmis
ve paketlenmis olacaktir.

Taze mahsiil olup temiz, yara ve beresi olmayan kiigiik tombul ac1 biberlerden uygun
oranlarda sirke, asetik asit ve salamura ile fermente edilmis tiriin alinacaktir.

Lezzeti, rengi ve kokusu kendine has olacaktir.

Tursular 5-10-20 kg’lik plastik kovalarda teslim edilecektir.

Tursu suyu salyalanmis, sebzesi erimis, koyulagmig ve kiiflenmis olmayacaktir.

Sirke %1, tuz %7, asetik asit %4’ den fazla olmayacaktir.

Koruyucu madde izin verilenden 1 kg’a 1 gr’1 geqmeyecektir.

Net agirlik iizerinden teslim alinacaktir.

Yeni tiretim olacakuir.
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BUGDAY NISASTASI TEKNIK SARTNAMESI

- Bugday nigastast olacaktir.
. Temiz, tabii kokuda ve dogal renkte olacaktir.
- Bozulmus, nemlenmis, 1slanmis olmayacaktir.

. Kurtlanmug ya da boceklenmis olmayacak, canli ya da parazit icermeyecektir.

. Zararl ya da zararsiz yabanct madde icermeyecektir.

. Kimyasal maddelerle ya da saghga zararli herhangi bir maddeyle muamele gormils

olmayacaktir.
. Renklendirici madde iqermeyecektir.
- 1lkghk ambalajlarda olacaktir.

. Ambalajmn iizerinde net agirhgl, {ireticinin ad1 ve adresi taniticl isareti bulunacaktir.

. imal ve son kullanma tarihi ambalaj iizerinde belirtilecektir.

- Rutubet miktari en cok %13 olacaktir.

- Toplam protein miktari(kuru madde agirhkga)en ¢ok %0.,6 olacaktir.
- Yag(kuru madde agirhikga ) en ok %0,15 olacaktir.

BUGDAY UNU TEKNIK SARTNAMESi
- Unlu gidalar tiiziigiine uygun olarak bugdaydan yapilmis olacaktir.

- ince ve kaba kepeklerden ayrilmig olacaktir.
- Rengi beyaz olacaktir. Fena koku bulunmayacaktir.

. Ambalaj iginde canh veya cansiz kurt, bocek, kiif, parazit ve bunlar1 kalinti veya

diskilarn olmayacaktir.
- Higbir sekilde kimyasal madde ile kangtirlmis olmayacaktir.
- Tip 1 un olacaktr.
. 25 veya 50 kg'lik saglam ambalajlarda teslim edilecektir.

- Un ambalajlari {izerindeki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek sekilde yazilir, basilir
veya etiket halinde takilir. Basma yoluyla isaretlemede unun boyanmamasi gerekir.
- Rutubet %l4’den fazla olmayacaktir. Kiil oram kuru madde {izerinden %0,875

olacaktir.
BULGUR TEKNIK SARTNAMESi

- Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine dzgil renk, tat ve kokuda olacaktir.
. Bozulmus, topraklanmis, kiiflenmis, eksimis, mayalanmi$ olmayacaktir.

- Bulgurda canh ve cansiz hagere ve parazitler veya bunlarin pargaciklari yumurta ve

diskilart bulunmayacaktir.

- Bulgur taneleri iri, pilavlik olacak(tane iriligi 2,5 veya 3 mm’lik) ve tane iri
bakimindan miitenacis manzara olmalhdir.

. Mutfak sartlarinda usuliine uygun olarak pisirildiginde lapa olmayacaktir.

- Bulgurda rutubet miktar1 %10 ‘u geqmeyecektir.

. Kuru madde, kiil miktar1 %1,175’ten gok olmayacaktur.

- Normal kaliteli bugdaydan kaynatilarak kurutulduktan sonra savrulacak , kabuklart

ayrihip hazirlanmig olacaktir.
- Hig kirllmamis tanelerin toplami % 1 gec;meyecektir.
- 25kg’lik ambalajlarda olacaktir.

- Ambalajlarin tizerinde iiretici firma adi,imal tarihi ve net agirh yazih olacaktir.
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ELMA SIRKESI ( %100) TEKNIK SARTNAMESI

. Elma sirkesi olacaktir.
. %100 taze elmalardan dogal fermentasyon yoluyla {iretilmis olacaktir.

. 1 Itlik agzr kapakh sigelerde teslim alinacaktir. Son kullanma tarihinden once
bozulan ve numuneden  farkl ¢ikan elma sirkesi yapilan sozlesmeye gore

degistirilecektir.
iRMIK TEKNIK SARTNAMESi

- Kendine 6zgii renk ve kokuda olmalidur. 1. kalite olacaktir.

- Sert bugdaydan elde edilmis ve taze olacaktir.

- Rengi hafif sarimtirak veya sarl olacak, boyanmis olmayacaktir.
- Elastikiyeti normal olacaktir.

- Flek altina gegen miktarin toplami elek iistiindeki miktarin  %20’sini

gegmemelidir.

- fgerisinde bocek, bocek kalintilart ve yabanci madde bulunmayacaktir.

- Vakumlu, 25 kg hik ambalajlarda teslim edilecektir.

- Son kullanma tarihinden snce bozulan veya numuneden farkli gikan irmikler
firma tarafindan degistirilecektir. Ambalaj iizerinde {iriiniin adi,firmanin adi, TSE
numarasi iiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tirk Gida

Kodeksine uygun olacaktir.

KAKAO TEKNIK SARTNAMESi
- Topaklanmig olmayacaktir.
- Piyasanin en iyisi olacaktir.
- Aci olmayacaktir.
- Muayene komisyonunun begenecegi evsafda ve koyu renkte olacaktir.

- Piyasa teamilii ambalajlar igerisinde teslim edilecektir. Ambalaj lizerinde {iretici

firma ads, adresi, markasi, net agirhg, imal tarihi, son kullanim tarihi yazili olacaktir.
- 1kg’hk paketler iginde olacak, paketler {izerinde cinsi, markas1 ve net agirhg yazili

olacaktir.

KAKAOLU TAHIN HELVA TEKNIK SARTNAMESi

. Kendine has, tipine uygun tat, lezzet ve renkte olmall icinde hagere, hagere pargalar1 vs

bulunmayacaktir.
- Seker miktari %45’ gegmeyecektir.
. Tahin helvasinda yag susam yag1 olacaktir.
- Tahin helvanin yapiminda susam yag1 diginda bagka yag kullanilmayacaktir.

- Ancak toz kakao katilanlarda kakaodan gelen miktar kakao yag1 ve imalatinda katk1
maddesi kullanilanlarda stabilizan ve emiilgatdrlerden gelebilen yag bulunabilir.
. Tahin helvasina nisasta ve nisastali maddeler ve herhangi bir yabanci madde

katilmayacaktir.

. Kakaolu olacak sekilde 40, 60 gr veya 80 gr’lik poset tahin helva (Sipariste idare’nin

verecegi gramaj getirilecektir) olacaktir.
. Ambalajin iizerinde firma ad1 veya tescilli markasi adresi, parti numarasl,

cinsi ve tipi, igerik, katki maddelerinin isimleri, i¢indeki sekerin cinsi ve orani, imal ve

son kullanma tarihi silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilacaktir.
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KARABIBER TEKNIiK SARTNAMESi

- Karabiber toz karabiberlerden olacaktir.

. Rutubet en gok % 12 olacaktr. Kiil azami % 5 olacaktir.

- Kendine has koku ve lezzeti olacaktir.

- Ambalaj {izerinde tiretici firma adi,imalat tarihi, net agirhgt olacaktir.

- Tarm ilaci kalintis1 ve aflatoksin bulunmadigin gdsteren raporu olacaktir.
- Orijinal ambalajinda ve 1 kg’lik paketlerinde olacaktir.

KARISIK TURSU TEKNIK SARTNAMESI

. Taze mahsiil olup temiz, yara ve beresi olmayan lahana, biber, salatalik, havug,

domatesin uygun oranlarda sirke, asetik asit ve salamura ile fermente €
almacaktir.

- Tursunun kendine dzgil tad ve kokusu olmalidir.

- Suyunda koyulasma ve salyalanma olmayacaktir.

. Koruyucu madde izin verilenden 1 kg’a 1 gr'1 geqmeyecektir.

- Bakar, demir bulunmamalidir.

. Sirke %1, tuz %7, asetik asit %4 den fazla olmamalidur.

. Keskin sirke tadi olmamalidur.

- Net agirlik iizerinden teslim alinacaktir.

KASAR PEYNIRI TEKNIK SARTNAMESi

dilmis triin

. TS 1018 (gig siit) veya TS 1019 ( pastorize siit ) standardina uygun inek siitlerinden

olacaktir.
- Tam yagh birinci simif olacaktir.
. Tiirk Gida Kodeksi mikrobiyolojik kriterler tebligine uygun olacaktir.
- 1kghk ambalajlarda gelecektir.

- insan saghigna zarar vermeyen, peynir kalitesini olumsuz etkilemeyen maddelerden

yapilmus, vakumlu ambalajlar ierisinde olacaktir.

. Ambalaj iizerinde firma ticari tinvan, adresi varsa tescilli markasi,uygunluk gosterdigi
standardin igaret ve numarasi(TS 3272 veya TSE),malin ad,simfi,tipi,parti kodu ve
seri numarasi , net agirhgl (gr veya kg) ,imal tarihi(giin,ay,y1l ) ve raf omrii yazili

olacaktir.

- Kagar peyniri imal tarihinden en az 90 gin olgunlagsma siiresini tamamladiktan sonra

satiga verilmelidir.
- +4- 8°C dereceler arasinda muhafazall nakil edilecektir.

KEKIK TEKNIK SARTNAMESi

. Kendine has renk, koku ve tatta olmali, iginde herhangi bir yabanci madde

bulunmamalidir.

- Bayatlamus, kizigmig, kiiflenmis, kokusmus, yabanci tat ve koku almug olmamali,

bocek yenidi igermemelidir.
. Rutubet en gok %12, toplam kiil kuru maddede en gok %14 olmalidir.
- Orijinal ambalajinda ve 1 kg’ hik paketlerde olmahdir.
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KIRMIZI MERCIMEK TEKNIK SARTNAMESI

- lyi kaliteli, yeni sene {irtinii kirmiz1 mercimek olacaktir.

- Top tane olarak bilinen kirmizi mercimek olacaktir.

- {gerisinde yabanc maddeler bulunmayacaktir.

- Yabanci, agirlagtirici maddelerle kargtirilmis ve boyanmis olmayacaktir.
. Standart 25 kg’lik temiz ve saglam ambalajlarda teslim edilecektir.

- Cimlenmis, kufld, eksi, anormal koku ve lezzette olmayacaktir.

- Canl, bdcek, gdzle gorinir kimyasal madde artiklari, anormal dis nem, 1slaklik, oli

bocek ve hagere olmayacaktir.
- Mercimeklerin rutubet miktar en fazla %10 olacaktir.
. Mercimeklerin hepsi aynt cins olacak, karigik olmayacaktir.

- Yaglamak ve firlamak suretiyle parlatiimus, kurutulmus olmayacaktir. Taneleri
normal biiytikliikte olacaktir. Zararsiz da olsa tanelerin miktar1 %2 ‘den, tas, toprak,
kum gibi kisimlar toplamu %1’den, bit yenikli taneler miktar1 %3’den ve rutubet orani

%14’den fazla olmayacaktir.
KOFTE BAHARATI TEKNIK SARTNAMESi

- Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktur.

- Renklendirici madde icermeyecektir.

- igerisinde zararh yada zararsiz yabanci madde bulunmayacaktir.
- Bozulmus yada nemlenmis olmayacaktir.

. Temiz olacak, dogal kokusunda ve dogal renginde olacaktir.

- 1lkg'lik ozel paketlerde olacaktir.

- Tarm ilaci kalntist ve aflatoksin bulunmayacaktir. idare gerekirse Resmi bir
laboratuvarda aflatoksin ve pestisit kalintisi testi yaptirabilecek ve bu testlere ait

masraflar yiiklenici tarafindan karsilanacaktir.

KURU FASULYE ( SEKER ) TEKNIK SARTNAMESI

. Kuru fasulyeler son sene mahsulii ‘seker’ cinsi fasulyelerden olacaktir. Taneleri

miimkiin oldugu kadar homojen dagilimls, dolgun ve beyaz renkli olacaktir.

. Kuru fasulyeler burusmus, ciirtik, kiiflt, 1slak, kizigmis, bocekli, bocek yenikli,

sararmus ve kot kokulu olmayacaktir.
- Rutubet miktar1 %14’°den fazla olmayacaktir.

. 8 mm’lik elek fizerine konuldugu zaman elek altina gegen kuru fasulye miktar1

%3’den fazla olmayacaktir.
- Filizlenmis ve kirik taneli olmayacaktir.

- Kuru fasulyelerde ¢6p, kabuk, zararli yabanci maddeler olmayacaktir. Bocek, yenikli

tane miktar1 en ¢ok %] olacaktir.
. Kurik ve sararmug tane miktari 9,2’den fazla olmayacaktir.
- Cabuk pisecektir.

- Kuru fasulyeler 25 kg’lik temiz ve saglam guvallar igerisinde teslim edilecektir.
- Fasulyeler dnceden islatilmadan pisirildiginde hepsi aym derecede pigmis olacaktir.

Pigme siiresi 3 saati gegmeyecektir.
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KURU KAYISI TEKNIK sARTNAMEsi

Yeni sene firtinii olup piyasada satilan iyi cins sekerpare kuru kayisilarindan olacaktir.
Kurtlu, ¢irtik, kufld, kurt yenikli olmayacak normal  biiytiklikte olup, ezik,
pargalanmis, sekerlenmis, sulanmug ve eksimis olmayacaktir.

iginde higbir yabanci madde olmayacaktir.

Kayisilar 1.smmf ve kopiik kayist olacaktir.

Kaysilar sandiklar veya karton ambalajlar igerisinde cinsi ve net kilo miktari soguk
damga veya sablonla yazilacaktir.

5 kg’lik ozel ambalajlarinda, en fazla iki sira seklinde istiflenmis olarak getirilecektir.

KURU UZUM TEKNIK SARTNAMESI

Yeni sene mahsiilii olacaktir.

iri olacaktir.

Kiiflenmis, ezilmis, kutlanmis olmayacaktir. Kendine has dogal renk ve kokuda
olacaktir.

Fiziki muayene sirasinda el ile ovalandiginda taneler birbirinden ayrilacaktir.

Rutubet miktar1 %16’dan fazla olmayacaktir.

Saglam sandiklar ve karton ambalajlar iginde ve her sandik {izerinde cinsi, net kg
agirhg tarihi, son kullanma tarihi, soguk damga veya sablon ile yazilmig olacaktir.
5-10 kg’lik orijinal paket ambalajlarda getirilecektir.

LiMON SUYU(%100) TEKNIK SARTNAMESi

Kendine 6zgii olmal, kotl koku olmamaldir.

94,100 limon suyu olacaktir.

Dogal limon suyunun tat ve renginde olacak, gida maddeleri tiiziigtiniin belirledigi
asitlik diizeyini agmayacaktir.

Limon suyu ortam sicakliginda olmahdir.

Ambalaji tagima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve
rutubet gegirmeyecek, insan sagh@ma zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmahdir. 1 litrelik agz1 kapakl ambalajlarda teslim edilecektir. Son kullanma
tarihinden nce bozulan ve numuneden farkli gikan limon suyu yapilan sozlesmeye
gore degistirilecektir.

LOR PEYNIR TEKNIK SARTNAMESi

Lor peynir ¢ig inek siitlerin TS 1018 ve TS 1019 a uygun kalitede siitlerden tiretilmis
olacaktir.

1.siif ve yagh peynir olacaktir.

Lor peynirler setge kaliplar halinde hi¢ kullanilmamis, temiz, passiz, peynir kalitesini
bozmayacak, higbir sekilde sizinti yapmayacak sekilde kapatilmig olan ve TS EN
10202’ye uygun tenekelerde alinacaktir.

Lor peynir tabi kokuda ve beyaz-agik krem renkte olacaktir; eksimis, acilagmis,
kiiflenmis, kirlenmis olmayacaktir.

idare tuzlu veya tuzsuz olarak istek yapabilecektir.

iki parmak arasinda ezilmeye dayanikli topaklar igermeyecektir.

Tiirk Gida Kodeksi mikrobiyolojik kriterler tebligine uygun olacaktir.

+4 - 8°C dereceler arasinda muhafazali nakil edilecektir.
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Ambalajlarin her birinin iizerinde firma ad1 ve tescilli markast, adresi TM isareti,
standardin isareti ve numarasi(TS 591),malin adi, katki maddesi grubu Aipi veya
miktar, net agirhigi(kg veya gr)olarak seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma
tarihi okunakli silinmeyecek bigimde yazili olacaktir. istendiginde 1 kg’lik, 10 kg’lik,

17 kg’lik ambalajlarda getirilecektir.
MISIR YARMASI TEKNIiK SARTNAMESi

Kendine 6zgi olmal, kot koku olmamalidir.

Taneler iri ve karigik olmamalidir.

Msirlar higbir yabanci madde igermemelidir. Kendine has bir tatta olmalidir. Misirda
higbir katki maddesi bulunmamalidir. Misirlar kiiflii, kuf kokulu, 1slak, topaklanmis
dogal hal, lezzet Ve rengi degismis olmayacaktir. Kum, tag, toprak, metal vs.
olmayacaktir.

Ambalajlarin {izerinde cinsi, net miktari, firmanin adi ve adresi, tanitici isareti,seri
numarast, imal tarihi bulunmahdur. :

MUHTELIF MAKARNA ( BURGU, KELEBEK, ERi§TE, SPAGETTI, FIRINLIK )

TEKNIK SARTNAMESI

Durum bugday1 irmiginden elde edilmis olacaktir.

Birinci kalite olacaktir.

Ayni yil {iretimi olacaktir.

5 kg’'lik ambalajlarda getirilecektir.

Goriiniig, renk, koku ve lezzeti normal olacaktir.

Makarnalar kirikli, kiiflenmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini
bulundurmayacak, bunlar tarafindan yenmis olmayacaktir.

Rutubet miktari %131 gegmeyecek, kiil miktar1 %1°den fazla olmayacaktir.

Kuru gluten miktart %10’dan az olmayacaktir.

Makarnalar %! tuz igeren kaynar suya atilarak 20 dk kaynatildiktan sonra hepsi pismis
olacak fakat dagilmis olmayacaktir.

MUHTELIF SEHRIYE TEKNIK SARTNAMESI

Birinci kalite olacaktir.

5-10 kg’hk ambalajlarda teslim edilecektir.

Bugday irmiginden usuliine gore yapilmis sehriyelerden olacaktir.

Goriiniig, renk koku ve lezzetleri normal olacaktir.

Sehriyeler kirikh, kiiflenmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini
bulundurmayacak bunlar tarafindan yenmis olmayacaktir.

Sehriyeler %l tuz iceren kaynar suya koyulduktan sonra 20 dk igerisinde iyice pismis
ve dagiimamis olacaktir. Pistigi anda parlak ve kaygan goriiniimde olacaktir.
Sehriyeler kimyasal veya saghga zararh herhangi bir maddeyle islem gdrmils
olmayacaktir.
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NANE TEKNiK sARTNAMEsi

Kendine has renk, koku ve tatta olmali, i¢inde herhangi bir yabanci madde
pulunmamalidur.

Bayatlamug, Kizigmis, kiiflenmis, kokusmus, yabanci tat ve koku almig olmamali,
bocek yenigi igermemelidir.

Rutubet en gok %10, toplam kil kuru maddede en gok %10 olmalidur.

Orijinal ambalajinda ve 1 kg’lik paketlerde olmalidir.

NOHUT TEKNIK sARTNAMEsi

Nohutlar iyi kalitede yeni sene {irlint olacaktir. Her ne sebeple olursa olsun 1slatilip
kurutulmus olmayacaktir. Zararsizda olsa yabanci madde miktar1 %2 ‘den fazla
olmayacaktir. Tas , toprak kum gibi kisimlar %1 ‘den fazla olmayacaktir. Bit yenikli
taneler %3’den fazla olmayacaktir.

9 mm’ lik elek iizerine konuldugu zaman elek altina gegen nohut miktar1 %3 © den
fazla olmayacaktir. Standart 25 kg’hik cuvallarda teslim edilecektir.

Yabanci ve agirlastinimamis maddelerle kanstirilmis, suni olarak beyazlatilmis,
kiikiirtlenmis, boyanmig olmayacaktir.

Nohutlar 6nceden 1slatilmadan pisirildiginde hepsi ayni derecede pismis olacaktir.
Nohutlarin iginde canli, cansiz , bocek vs olmayacaktir.

Rutubet miktari %14’ den fazla olmayacaktir.

PiRINC ( UZUN TANE, TiPC, 1. SINIF YTEKNIK SARTNAMESi

Piring, kendine has renk, tat, koku ve goriiniiste olmali,

Acilagmis, eksimis, kokugmus, kiiflenmis olmamali,

Yabanct bir tat ve koku, bocek ve bocek pargalarini, kalintilarin1 ve yumurtalarini,
hayvansal artiklar ve metal pargalari icermemeli,

Rutubet miktar1 en fazla % 14.5 olmali,

Farkl piring cesitleri, simflari, gruplari, tipleri ve mensei karigtirlmamal,

Piring iginde kavuzsuz piring (kargo) ile geltik miktar1 ayri ayr agirlikea % 0.05%
geqmemeli,

Parlatilmug piring i¢inde geltik miktar agirlikea %o 0,017 gegmemeli,

Hasatin gergeklestigi yil “diriin yili” olarak ambalaj iizerinde belirtilmeli,

Tane uzunlugu uzun tane Tip C olarak ambalaj tizerinde belirtilmeli,

Uzun Tane Tip C olarak belirtilenler piringler; Tane uzunlugu 6.0< - <6.7 mm; Tane
Uzunluk/Genislik Orant 2< - <3 olmali

Pirincin simfi, kirk orani ve mensei ambalaj {izerinde belirtilmeli,

Uriine ait cesit ad1 (Oregin Baldo Piring, Osmancik piring gibi) tirtin etiketi {izerinde
belirtilmeli,

Piring; igerdigi Ham tane ve tebesirlesmis tane en fazla % 1 olmaly,

Piring; igerdigi Mandik veya kirmizi tane €n fazla % 0.5 olmal,

_Piring; igerdigi Kirmizi cizgili tane en fazla % 0.5 olmaly,

Piring; igerdigi Dogal sekil bozuklugu olan tane, benekli tane, lekeli tane, sar1 tane ve
amber tane en fazla % 0.5 olmali,

Piring; igerdigi Kirik tane en fazla % 5 olmali,
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Piring; igerdigi Organik Yabanct Maddeler en fazla % 0.3 olmali,
Piring; igerdigi fnorganik Yabanci Maddeler en fazla % 0.05 olmali,
Standart net 25 kg’lik temiz ve saglam cuvallarda teslim edilmeli.

PUL BIiBER TEKNIK SARTNAMESi

Kendine has koku, renk ve tatta olmali, iginde higbir yabanci madde olmamali, boya
maddesi katilmig olmamali, nem orani % 13 olmalidir. Kiil azami % 8, kilin asitte
erimeyen kismi azami %1,25 eter ile sabit ekstre asgari %o 15 tayyar, zeyti asgari %
1,35 olacaktr. Ambalaj tizerinde {iretici firma adi, imalat tarihi, net agirhg yazil
olmalidir. TSE belgeli olacaktur.

Resmi Kurum dan alinmug, tarim ilact kalintis1 ve aflatoksin bulunmadigini gosteren
raporu olacaktir. Eger yok ise Kurumumuz tarafindan yaptinlacak, tim masraflar
miiteahhit firma tarafindan karsilanacaktir.

Orijinal ambalajinda ve 1kg'lik paketlerinde olacaktir

SALCA ( DOMATES) TEKNIK SARTNAMESi

Duble konsantre tuzsuz vakum salgast olacaktir.

Konsantre, tipine uygun kirmizi renkte ve kivamda, kendine has koku ve tatta olacak,
yabanc1 koku ve yanik tat, i¢inde yabanct madde, cekirdek, lif ve siyah lekeler
bulunmayacak, Kiiflenmemis ~ olacaktir. Taze kirmizi domateslerin  ezilmis
kabuklarindan ve cekirdeklerinden ayriimis olan kisimlarmin mutfak tuzu ilavesi ile
teneke kutulara konulmak suretiyle hazirlanmig olacaktir.

Domateslerden baska cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsiz da olsa agirlagtiric
maddelerle karigtirilmig ve boyanmis olmayacaktir.

Su miktar1 %82 den tuz miktar1 %10 dan , kiil miktar1 (tuz harig)% 1.1 dan , kiiliin
sulu kloriir asidinde erimeyen kismi 20.1 den fazla olmayacaktir.

9/,28-30 brix (kuru madde) konserve domates salgasi olacaktir.

Kutu iizerinde belirtilen net agirlik {izerinden alinir.

Ozel yt‘metmeliginde gosterilen cins ve miktardan fazla veya baska cins koruma
maddelerini ihtiva etmeyecektir.

Kokmus, kiiflenmis, kurtlanmus, kirlenmis, kutular sigkin veya iginde muhteviyatinin
bozulmasindan ileri gelmis gaz tegekkill etmis (delinmis, kutulari derinliklerine kadar
paslanmis olmayacaktir.Her ne maksatla olursa olsun madeni veya uzvi zehirli bir
madde ile muamele edilmis bulunmayacaktir.

Salgalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasini miiteahhit taahhiit
edecek , bozulma isareti gosteren kutular derhal degistirilecektir.

Kutular mekanik tesirli , bigimleri bozulmanus bombajsiz s1zint1s1z ve passiz
olacak,delik desik,gatlak,derin  pas lekeleri .kenet hatast V€ lakta agilma
olmayacaktir. Kutu doldurma orani en az %90 olacaktir.5-9-10 kg’ ik kutularda teslim
edilecektir ve net agirhgi iizerinden aliacaktir.(Idare isterse 1 kg lik kutulardan da
isteyebilir ).

Muayene sirasinda agilan kutular teslim miktarindan dilsﬁlecektir.(%o.l)Konserve bir
snceki senenin {irtind olacaktir.

Yeni , temiz, saglam ve passiz tenekelerden olacaktir. Piyasada kullanilan silindirik
kutularda alinacaktir.

Teneke kutularin alt ve st kapaklarinin iki ytizi, govdenin sadece i¢i lakli olacak,
¢oziilmemis, kararmamis ve igindeki gida maddesi tarafindan yenmemis olacaktir.
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SIVI YAG (AYCICEK yAGI ) TEKNIK SARTNAMESi

. Yemeklik aygigek yagl kendine has renk, tat ve kokuda olacak; yabanci ve ransit tat ve
koku bulunmayacak.

. 5+1°C’de (bes arti eksi bir), oda sicakliginda ve 40+2°C’de (kark arti eksi iki) en az 24
(yirmi dort) saat bekletilen yemeklik aygigek yagl numunelerinde herhangi bir bulaniklik
veya tortu gﬁrﬁlmeyecektir.

- Yeni iiretim olacaktir.

- Isitildig1 zaman berrak olacaktir. Tortu ve suyu bulunmayacaktir.

. Berrak renksiz ve agik sarl renklitortusuz ve ham yagin ozel kokusu ve tadi giderilmis
rafine ve vinterize edilmis aygicegi yag! olacaktir.

. Tenekeler ofset baskill olacaktir.

. Yemeklik aygigek yaglari net agirlik tizerinden teslim alinacaktir.

. Yemeklik aygicegi yaglarnin ozellikleri Tirk Gida Kodeksi Bitki Ad ile Anilan Yaglar
Tebligi’nde belirtilen ozelliklerde (yag asitleri kompozisyonu, fiziksel ve kimyasal
szellikler, sterol kompozisyonu) olacaktir.

STICK TUZ (1 GR’LIK) TEKNIK sARTNAMEsi

- Kendine uygun normal gérinim renk, lezzet ve gekilme iriliginde olacak, ierisinde
gozle gortlir yabanc1 madde olmayacaktir.

. 140°C’de kurutulduktan sonra zehirli bilesiklerden temizlenmis olmak sartiyla en az
0,99NaCl igerecektir. Quda erimeyen madde miktarlar1 %0,1°den ve %10’ luk
hidroklorik asitteki erimeyen miktar1 %0,02’den fazla olmayacaktir.

- Rutubet %0,5 olacaktir.

- Tadi ve kokusu kendine ozgii olmall, kot koku olmamahdir. ince dglitiilmiis
kristalize bir manzara arz eden mutfak tuzlarmdan olacaktir. Rafine edilmis, beyaz
renkte ve iyotlu olacak, igerisinde tas, kum ve yabanci madde bulunmayacak,
topaklanmis ve ambalajlar1 pargalanmi§ olmayacaktur. Rutubeti kiitlece en gok % 0.5
olmalidir. Tuzlar ortam sicakliginda olmahdir. Homojen olmalidir.

. Ambalaj tizerinde isletme kayit numarasl, firma adi, adresi, net agirhg, TS numarast
{iretim ve son kullanma tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

- lyot kaybm onleyici nitelikte paketleme yapiimalidur. Ambalajlari, trtind sicaklik
degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve
{iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik ozelliklerinde bozulmalara
yol agmamali, trtin ile etkilesim géstermemelidir. Ayrica tagima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalhdir.

- lgrhk ozel kagit paketlerde olacaktir. 1 kutusu 800 adet 1 gr'lik stick tuz ihtiva
edecektir.

TEREYAG TEKNIK SARTNAMESi

. En fazla 500 veya 1000 gr’lik orijinal paketlerde olmalidir.

. Vakumlu ambalajlarda ve 5 derecenin altindaki sicakliklarda teslim edilmelidir

- Tereyaginda gida katki maddeleri yonetmeligince konulmasi kabul edilen maddeler
disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir.

- Ambalajin iizerinde {iretici firmamn adi, adresi, varsa tescilli markasi, yapildig stittin
adi, igindeki yag miktarlanyla katk maddeleri, giin, ay, 1l olarak yapim tarihi ve seri
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numarasi, son kullanma tarihi, depolama sicakhg, pastorize oldugu okunakl ve

silinmeyecek sekilde yazilmig olacaktir.

- Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi’ne uygun olacaktir. idare gerek
goriirse bununla ilgili analizleri masraflari yiikleniciye ait olacak sekilde

yaptlrabilecektir.
TOZ BIBER TEKNIK sARTNAMEsi

- Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktir.
- Temiz olacakr.

. Tarm ilact kalntisi ve aflatoksin bulunmayacakdir. idare gerekirse Resmi bir
laboratuvarda aflatoksin ve pestisit kalintis1 testi yaptu"abilecek ve bu testlere ait

masraflar yiiklenici tarafindan kargilanacaktir.
- Tiim yabanci maddelerden arinmis zel ambalajinda ve paketinde olacaktir.
- Boya maddesi katilmis olmamali, nem oram 9,13, kill azami %8 olmalidir.
- Orijinal ambalajinda ve 1kg’lik paketlerinde olacaktir.

TOZ SEKER TEKNIK SARTNAMESi

- Toz seker ambalajlarl iginde higbir yabanci madde bulunmamalidir.
- Ambalaj igindeki sekerlerde nem olmamalidir, topaklanma olmamalidur.
- Ithal geker olmamalidir, seker pancarindan {iretilmis olmalidir.

. Toz sekerler, insan saghgmna zararli olmayan ve beyaz sekerin dzelligini bozmayan
pamuklu jiit sentetik elyafli karton kagit veya bunlarin birkaginin bir arada kullanildig
malzemeden yapimis ambalajlar iginde alinir. Jiit cuvallarda verilen beyaz seker

guvallari kiraf kagidi veya insan saghgma zarar vermeyen plastik m
astarlanmig olmalidir.

TUZ ( YEMEKLIK) TEKNIiK sARTNAMEsi

. Temiz, tag ve topraktan arnmig, beyaz renkli olup, yabanci maddelerle karisik, 1slak

ve rutubetli olmayacaktir.

- Piyasa teamiili ambalajlar iginde teslim edilecektir. Ambalajlar iizerinde iiretici firma

ady, tiretim ve son kullanim tarihi ve net agirhig1 yazili olacaktir.

- istege gore 0,75 kg veya 1 kg’ ik orijinal paket ambalajlarda teslim edilecektir.

VANILYA TEKNIK SARTNAMESi

. Usuliine uygun dgiitiilmiis vanilyalardan olacaktir.
. Kendine has koku ve lezzeti olacaktir.

- 1 kg Ik ambalajlar igerisinde olacak, ambalajlar {izerinde cinsi, markast ve net agirhg

yazili olacaktir.
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ZEYTINYAGI ( RiVIERA TiP ) TEKNIK SARTNAMESI

Riviera tipi rafine zeytinyag1 olacak.

Oda 1s1sinda berrak agik sari renkte, tortusuz, kendine has koku ve lezzette olacak

Tadinda acilik olmayacak

Baska bir yagla karigmis olmayacak

5-8-10 kg.lik teneke kutularda olacak.

Tenekeler diizgiin, temiz, delinmemis, paslanmamis, bombe yapmamis ve ezilmemis olacak
Yemek ve kizartmalarda deneme sonucu karar verilecektir

Riviera tipi zeytin yaglarmmn ozellikleri Tirk Gida Kodeksi Zeytinyagi ve Pirina Yagi
Tebligi’nde -Belirtilen dzelliklerde olacaktir. idare gerek goriirse bununla ilgili analizleri
masraflari yiikleniciye ait olacak sekilde yaptirabilecektir.

Zeytinyaglari net agirhik iizerinden teslim alinacaktir.



