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ONDOKUZMAYIS UNIVERSITESI
TEKLIF iSTEME YAZISI

SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI

Ahmin Adi/ Numarasi

Kuru Gida Alimi/934.01-93

Son Teklif Verme Tarihi

2A../09/2025 tarihi mesai bitimine kadar

Birim Ad1 Satin Alma Birimi
Telefon 0362 312 19 19 /7081-7094
Faks 0362 457 60 52
E posta zuhal.temur@omu.edu.tr

Teklif Sahibinin Adi ve Soyadi/ Ticaret Unvam

TC Kimlik Numarasi, Vergi Kimlik Numarasi

S

Adresi

Telefon, Faks Numarasi, e-posta Adresi

EK:Telif Cetveli
Ek:Teknik Sartname

NOT:Almlar Tek Seferde Olacaktir.

,Yukanida ad1 ve numaras yer alan alima/ige iliskin tiim belgeler tarafimizca okunmus, anlasilmis ve kabul
edilmistir. Teklif fiyata dahil oldugu belirtilen tiim masraflar ve teklif gegerlilik siiresi de dahil olmak iizere tiim
diizenlemeleri dikkate alarak teklif verdigimizi ve yiikiimliiliiklerimizi yerine getirmememiz durumunda uygulanacak

yaptirimlar kabul ettigimizi beyan ediyoruz.

Ahm konusu isi, (KDV Harig) .................
toplam bedel para birimi belirtilerek rakam ve yazi ile yazilacaktir.) bedel karsihginda yerine getirecegimizi kabul ve

taahhiit ediyoruz.

1dari Sartname / Agiklamalar

1. Teklif edilen bedel Tiirk Lirasi cinsinden rakam ve yaz ile birbirine uygun olarak agikga yazilacaktir, Uzerinde kazint, silinti ve

diizeltme yapilmayacaktir.

....... Seeenn20...
Adi-SOYADY/ Ticaret Unvani
Kase ve Imza

2. Ad ve soyad: veya ticaret unvam yazilmak suretiyle yetkili kisilerce imzalanmis ve kagelenmis olacaktir.

3. Tekliflerin gegerlilik stiresi 30 takvim giinii olacaktir.
4. Ahmin/igin tamam igin ilgili mevzuat geregince 6denecek vergi (KDV harig) , resim, harg ve benzeri giderler ile ulagim, nakliye,
kurulum, montaj, sigorta, numune analizi vb' ve teknik sartnamede belirtilen diger giderler istekliye ait olup, teklif edilen fiyata

dahil edilecektir.

5. Alima/ise iliskin marka-model-mengei, teknik kodlar, teslim siiresi, KDV orani vb. idarece istenen diger bilgiler Diger Hususlar

kismmda belirtilecektir.!

! fdare tarafindan gerekli ise ekleme veya degisiklik yapilabilir.
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Teklif Cetveli
?ia Malin/Hizmetin/Yapim iginin Adi Birimi | Miktar1 | Birim Fiyati | Tutar Hh)siﬁzlra .

| | Asurelik Bugday Kg 25
5 | Bugday Unu Kg 500
3 | Bulgur Kg 500
4 | Biberiye Tursusu Kg 50
5 | Kbfte Baharat Kg 10
6 | Kuru Fasilye(Seker) Kg 200
7 | Kirmizi Mercimek Kg 250
g | Nohut Keg 100
g | PulBiber Kg 30
10 | Makaa(Burgu) Kg 250
11 | Stviyag(Aygicek) Kg 500
12 | Tozbiber(Kirmiz) Kg 20
13 | Tuz(Yemeklik) Kg 200
14 | Kansik Tursu Kg 100
15 | Tereyag Kg 30
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ASURELIK BUGDAY TEKNIK SARTNAMES!

-Normal vasifiaki bugdaydan usultne gore yapilmis ve piyasadaki en iyi cinsten olacaktir.
-Kafly, kif kokulu ,islak, topaklanmig,dogial hal ,lezzet ve rengi degigmis olmayacaktr.
-0 numarali elekten gegen kisim %0,5 “ten fazla olmayacaktir.

~Kum , tag ,toprak vs ot tohumlan olmayacaktir,

-Rutubet miktan%13'u geemeyecektir,

-Ambalajlarin Ozerinde tiretici firma adi,imal tarihi ve pet agirhifnn yazili olacaktir,
=25 kg'lik ambalajlarda getirilecektir.

BIBERIYE TURSU(TOMBUL) TEKNIK SARTNAMES|

- Gida ve Tanm Bakanlif’ndan alinmg Iletme Kayit Belgesi ile iretilmis, etiketlenmisg
ve paketlenmis olacaktir.

- Taze mahsitl olup temiz, yara ve beresi olmayan kiigtik tombul acr biberlerden uygun
oranlarda sirke, asetik asit ve salamura ile fermente edilmigs tirtin alinacaktir,

= Lezzeti, rengi ve kokusu kendine has olacaktir,

= Tursular 5-10-20 kg'lik plastik kovalarda teslim edilecektir.

= Tursu suyu salyalannusg, sebzesi erimis, koyulagmis ve kiiflenmis olmayacaktir.

= Sirke %1, tuz %7, asetik asit %4’ den fazla olmayacaktir.

- Koruyucu madde izin verilenden 1| kg’a I gr'1 gegmeyecektir.

- Netagirlik iizerinden teslim almacaktir,

- Yeni firetim olacaktir.

BUGDAY UNU TEKNIK SARTNAMESI

-Unlu gidalar tlizitftine uygun olarak bugdaydan yapilmis olacaktr.
-Ince ve kaba kepeklerden aynlmig olacaktir,
-Rengi beyaz olacaktir. Fena koku bulunmayacaktir,

-Ambalaj iginde canhi veya cansiz kurt, bdcek, kiif, parazit ve bunlan kalinu veya diskilan
olmayacaktir,

-Higbir sekilde kimyasal madde ile kanigtiriimis olmayacakur,

~Tip 1 un olacaktir,

-25 veya 50 kg’lik saglam ambalajlarda teslim edilecektir.

-Un ambalajlan tizerindeki bilgiler okunakl: olarak silinmeyecek sekilde yazlr,
etiket halinde takilir. Basma yoluyla isaretlemede unun boyanmamasi gerekir.
-Rutubet %14'den fazla olmayacaktir. Kiil orani kuru madde Uzerinden %0,875 olacaktir,

basilir veya



BULGUR TEKNIK SARTNAMESH

-Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine dzgil renk, tat ve kokuda olacaktur.
-Bozulmug, topraklanmug, kiiflenmis, ekgimis, mayalannng olmayacaktir,

-Bulgurda canh ve cansiz hagere ve parazitler veya bunlarin pargaciklan yumurta ve digkilart
bulunmayacaktir.

-Bulgur taneleri iri, pilavlik olacak(tane i
bakimindan miitenacis manzara olmalidir,

-Mutfak sartlarinda usuliine uygun olarak pisirildiginde lapa olmayacaktir.
-Bulgurda rutubet miktar1 %10 ‘u gegmeyecektir.
-Kuru madde , kill miktar %1,175°ten gok olmayacaktir.

~Normal Kaliteli bugdaydan kaynatilarak kurutulduktan sonra savrulacak , kabuklan ayrilip
hazirlannug olacaktir,

-Hig kinlmanug tanelerin toplann % I’i-gegmeyecektir,
-25kg’lik ambalajlarda olacaktir,
-Ambalajlarin tizerinde Qirefici firma ady

riligi 2,5 veya 3 mm’lik) ve tane iriligi ile renk

Jimal tarihi ve net agurhgi yazili olacaktir.

KARISIK TURSU TEKNiK SARTNAMESI

- Taze mahsiil olup temiz , yara ve beresi olmayan lahana, biber, salatalik, havug, domatesin
uygun oranlarda sirke, asetik asit ve salamura ile fermente edilmis tiriin alinacaktir.
- Turgunun kendine $zgi tadi ve kokusu olmalidir,

- Suyunda koyulasma ve salyalanma olmayacaktur.

- Koruyucu madde izin verilenden 1 kg'a 1 gr't gegmeyecektir,
- Bakur, demir bulunmamalidur.

- Sirke %1, tuz %7, asetik asit %4'den fazla olmamahdir,

- Keskin sirke tadt olmamalidir.

- Net agirlik tizerinden teslim alinacaktr.

-KIRMIZI MERCIMEK TEKNiK SARTNAMESI

~lyi kaliteli, yeni sene firtinii kirmizi mercimek olacaktir,

-Top tane olarak bilinen kirmizi mercimek olacaktir.

-I¢erisinde yabanci maddeler bulunmayacaktir.

-Yabaner, agirlagtinc: maddelerle kangtiriimig ve boyanmig olmayacaktir.
-Standart 25 kg’lik temiz ve saglam ambalajlarda teslim edilecektir.
-Cimlenmis, kiifld, eksi, anormal koku ve lezzelte olmayacaktir.

-Canli, bocek, gozle goriiniir kimyasal madde artiklari, anormal dig nem, 1slakhik, 5lii bicek
ve hagere olmayacakirr,

-Mercimeklerin rutubet miktan en fazla %10 olacaktir,

-Mercimeklerin hepsi aym cins olacak, kanigik olmayacakur,

-Yaglamak ve firnlamak suretiyle parlatilmis, kurutulmug olmayacaktir. Taneleri normal
biiytiklikte olacaktir. Zararsiz da olsa tanelerin miktan %2 ‘den, tag, toprak, kum gibi

kisimlar toplami %1 den , bit yenikli taneler miktar: %3'den ve rutubet oram %14’ den fazla
olmayacaktir,



KOFTE BAHARATI TEKNIK SARTNAMES]

-Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktr,

-Renklendirici madde igermeyecektir,

-Igerisinde zararlt yada zararsiz yabanci madde bulunmayacaktir.

-Bozulmus yada nemlenmis olmayacaktr,

~Temiz olacak, dogal kokusunda ve dogal renginde olacaktr,

~1kg'hk 8zel paketlerde olacaktr,

- Tanm ilac: kalintisi ve aflatoksin bulunmayacaktir. {dare gerekirse Resmi bir laboratuvarda

aflatoksin ve pestisit kalintisi testi yaptuabilecek ve bu testlere ait masraflar yitklenici
tarafindan kargilanacaktir,

KURU FASULYE (SEKER) TEKNIK SARTNAMESI

-Kuru fasulyeler son sene mahsulii ‘seker’ cinsi fasulyelerden olacaktir. Taneleri miimkitn
oldugu kadar homojen dagiliml, dolgun ve beyaz renkli olacaktir,

-Kuru fasulyeler burugmus, ciiriik, kufli, astak, kizigmus, bocekli, biscek yenikli, sararmss ve
kotil kokulu olmayacaktir.

-Rutubet miktan %14’den fazla olmayacaktir,

-8 mm'lik elek iizerine konuldugu zaman elek altina gegen kuru fasulye miktan %3’den fazla
olmayacaktir,

-Filizlenmis ve kirik taneli olmayacaktir.

-Kuru fasulyelerde ¢0p, kabuk, zararh yabanci maddeler olmayacaktir. Bdcek, yenikli tane
miktari en gok %1 olacaktir.

-Kirik ve sararnng tane mikian; %2’ den fazla olmayacakir,
-Cabuk pisecektir.
-Kuru fasulyeler 25 kg’lik temiz ve saglam guvallar icerisinde teslim edilecektir,

-Fasulyeler 6nceden 1slatilmadan pisirildiginde hepsi aym derecede pismis olacaktir, Pisme
siiresi 3 saati gegmeyecektir.

MAKARNA (BURGU) TEKNIK SARTNAMESI

-Durum bugday: irmiginden elde edilmig olacakurr,

-Birinci kalite olacaktir.

-Aym yil iiretimi olacaktir,

-5 kg’lik ambalajlarda getirilecektir,

-Gortindig, renk, koku ve lezzeti normal olacaktir,

-Makarnalar kirikls, kiiflenmis, kurt, bscek ve diger parazitleri ve aksamin bulundurmayacak,
bunlar tarafindan yenmis olmayacakur.

-Rutubet miktar1 %13’a geemeyecek, kil miktar: %1°den fazla olmayacaktir.

-Kuru gluten miktar1 %10°dan az olmayacaktir,

-Makarnalar %1 tuz iceren kaynar suya atilarak 20 dk kaynatildiktan sonra hepsi pigmis
olacak fakat dagilmig olmayacaktur.



NOHUT TEKNIK SARTNAMES|

-Nohutlar iyi kalitede yeni sene {irlinl olacaktir. Her ne sebeple olursa olsun 1slatilip
kurutulmug olmayacaktir. Zararsizda olsa yabanc: madde miktar1 %2 ‘den fazla olmayacakuir.
Tas , toprak kum gibi kistmlar %1 ‘den fazla olmayacaktir, Bit yenikli taneler %3 den fazla
olmayacaktir.

9 mm'lik elek {izerine konuldugu zaman elek altina gegen nohut miktan %3 * den fazla
olmayacakur. Standart 25 kg’lik ¢uvallarda teslim edilecektir,

-Yabanci  ve afirlagtinlmamis  maddelerle kanginlmig, suni olarak beyazlatilms,
kilkiirtlenmis, boyanmug olmayacaktir,

~Nohutlar 8nceden 1slatilmadan pisirildiginde hepsi ayn derecede pismis olacaktir,
-Nohutlarin iginde canli, cansiz , bocek vs olmayacaktir.

-Rutubet miktan %14den fazla olmayacaktir.

PUL BIBER TEKNIK SARTNAMES]

-Kendine has koku, renk ve tatta olmal, iginde higbir vabanci madde olmamals , boya
maddesi katilmug olmamali,nem orant % 13 olmalidir. Kl azami % 8 , killlin asitte erimeyen
kismi azami %1,25 eter ile sabit ekstre asgari % 15 tayyar, zeyti asgari % 1,35 olacaktir.
Ambalaj lizerinde iiretici firma adi, imalat tarihi .net afurlify yazili olmalidir. TSE belgeli
olacaktir,

-Orijinal ambalajinda ve 1kg'lik paketlerinde olacaktir

SIVI YAG(AYCICEK YAGI) TEKNIK SARTNAMESI

- Yemeklik aygicek yagn kendine has renk, tat ve kokuda olacak; yabanci ve ransit tat ve
koku bulunmayacak,
5 £1°C'de (bes art1 eksi bir), oda sticaklifinda ve 40+2°Cde (krk art: eksi iki) en az 24 (yirmi

dért) saat bekletilen yemeklik aysicek yagi numunelerinde herhangi bir bulaniklik veya tortu
goriilmeyecektir,

Yeni Gretim olacaktyr.

Isitildigs zaman berrak olacaktir, Tortu ve suyu bulunmayacaktir,

Berrak renksiz ve agik san renkli tortusuz ve ham yagin 6zel kokusu ve tadi giderilmig rafine ve
vinterize edilmig aygicegi yaf olacaktir,

Tenekeler ofset baskih olacaktir,

Yemeklik aygigek yaglar: net agirlik lizerinden teslim alinacaktir.



TEREYAG TEKNIK SARTNAMES]

higbir yabanci madde bulunmamalidir.

~Ambalajin tizerinde Uretici firmann adi, adresi, varsa tescillj markasi, yapildigi siitiin adi,
igindeki yag miktarlanyla katk; maddeleri, giin, ay, yil olarak yapim tarihi ve seri numarasi,
son kullanma tarihj, depolama sicakh, pastdrize oldugu okunakls ve silinmeyecek sekilde
yazilmig olacaktir.

~Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi'ne uygun olacaktir. 1dare gerek goriirse
bununla ilgili analizler; masraflan yiikleniciye ajt olacak sekilde yaptirabilecektir.

TOZ BIBER TEKNiK SARTNAMESH

-Piyasada sanlan en iyi cinsten olacakur,
-Temiz olacaktir,

aflatoksin ve pestisit kaltis: testj yaptirabilecek ve bu festlere ajt masraflar ytiklenici
tarafindan kargilanacakr,

-Tim yabanc maddelerden annmiy dzel ambalajinda ve paketinde olacaktir.

-Boya maddesi katilmig olmamali, nem oran; %13, kill azami %8 olmalidrr,

-Orijinal ambalajinda ve 1kg’lik paketlerinde olacaktir.

TUZ (YEMEKLIK) TEKNIK SARTNAMES]

- Temiz, tag ve topraktan annmig, beyaz renkli olup, yabane; maddelerle kangik, islak
ve rutubetli olmayacakyr,

- Piyasa teamiilij ambalyjlar iginde teslim edilecektir. Ambalajlar tizerinde tiretici firma
ady, firetim ve son kullanum tarihi ve net agirhf yazih olacaktir,

- Istege gbre 0,75 kg veya 1 kg’lik orijinal paket ambalajlarda teslim edilecektir.
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