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ONDOKUZ MAYIS UNIVERSITESI
DOGRUDAN TEMIN TEKLIF MEKTUBU

SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIG!
TICARI ISLETMES]

Alimin Adi / Numarasi

Malzeme Alimi 88096012/930/119

Son Teklif Verme Tarihi

15/09/2025 tarihi mesal bitimine kadar

Telefon/Faks/

E-Posta

0362 312 19 19 -7073-7075 / 0362 457 60 52
omer.erumit@omu.edu.tr

Teklif Sahibinin Adi ve Soyad / Ticaret Unvami

TC Kimlik Numarasi, Vergi Kimlik Numarasi

Adresi
Telefon, Faks Numarasi, e-posta Adresi
Teklif Cetveli
S';r: Malin/Hizmetin/Yapim isinin Adi Birimi | Miktari ::;:: Tutari HEsIE:Ira .
1 | Beyaz Peynir (Tam Yagh) Ke 20
2 | Siyah Zeytin Kg 20
3 | Yesil Zeytin Kg 20
4 | Bezelye Kg 20
5 | Biskiivi (Kare Petibér) Kg 30
6 | Bulgur (Pilavhk) Kg 25
7 | Damla Gikolata Kg 2
8 | Cevizigi Kg 3
9 | Findik igi Ke 3
10 | Helva (Sade Tahin Helvasi) Kg 20
11 | Kirmizi Toz Biber Kg 2
12 | Kagar Peyniri Kg 30
13 | Kuru Uziim Ke 5
14 | Kuru Kayisi Kg 5
15 | Kirmizi Mercimek Kg 25
16 | Makarna (Burgu) Kg 50
17 | Milfoy Kg 50
18 | Nigasta Bugday Kg 5
19 | Piring (Baldo) Keg 100
20 | Kirmizi Pul Biber Kg 2
21 | Regel (Vigne) Kg 5
22 | Salca (Domates) Kg 30
23 | Siviyag (Aygicek) Litre 100
24 | sit Litre 120
25 | Tereyag Kg 50
26 | Tuz Kg 20
27 | Un(Bugday) Kg 50
28 | Karabiber Kg 2
29 | Pudra Sekeri Keg 2
30 | Eriste Kg 10
31 | Manti (1 Kg'lik Pakette) Kg 50




)

& T.C.
: 3 : ONDOKUZ MAYIS UNIVERSITESI
= DOGRUDAN TEMIN TEKLIF MEKTUBU
32 | Bal Kg 5
33 | Irmik Kg 10
34 | Ihlamur Kg 2
35 | Arpa Sehriye Kg 25
36 | Kuru incir Kg 5
Granil Kahve (Coziinebilir Kahve
37 | Jo0gr Pakette ( Adet | 50
oziinebilir Kahve Beyazlatian Toz
38 flOOgr Pakette) ! fidet >0
39 | Turk Kahvesi (100gr Pakette) Adet 60

Yukanda adi ve numarasi yer alan alima/ige iligkin tiim belgeler tarafimizca okunmus, anlagiimis ve
kabul edilmistir. Teklif fiyata dahil oldugu belirtilen tiim masraflar ve teklif gegerlilik siiresi de dahil olmak
Uzere tim diizenlemeleri dikkate alarak teklif verdigimizi ve yiikiimliliiklerimizi yerine getirmememiz
durumunda uygulanacak yaptirimlan kabul ettigimizi beyan ediyoruz.

Alim konusu igi, (KDV Harig) .....cccoerrmerrereeeesers v 1L (teklif edilen toplam bedel

para birimi belirtilerek rakam ve yazi ile yazilacaktir.) bedel karsiiginda yerine getirecegimizi kabul ve taahhiit
ediyoruz.

S —
Adi-SOYADI/ Ticaret
Unvani

Kagse ve imza
Ek: Yeknik Sartname (13 sayfa)

Not:1 1- Alim tek seferde yapilacaktir.

2- Malzemelerin iiretim/paketleme tarihleri giincel olacaktr,

3- Verilen tekliflerde her bir iiriiniin markasi yazilmahdir.

4- Firma, malzemeleri yetkili bir kisi egliinde depoya teslim edecektir.
idari Sartname / Agiklamalar
1. Teklif edilen bedel Tiirk Lirasi cinsinden rakam ve yazi ile birbirine uygun olarak agik¢a yazilacaktir.
Uzerinde kazinty, silinti ve diizeltme yapiimayacaktir.
2. Ad ve soyadi veya ticaret unvani yazilmak suretiyle yetkili kisilerce imzalanmis ve kaselenmis olacaktir.
3. Tekliflerin gegerlilik siiresi ....... takvim giinii olacaktir.
4. Ahmin/isin tamami igin ilgili mevzuat geregince ddenecek vergi (KDV harig) , resim, harg¢ ve benzeri
giderler ile ulagim, nakliye, kurulum, montaj, sigorta, numune analizi vb* ve teknik sartnamede belirtilen
diger giderler istekliye ait olup, teklif edilen fiyata dahil edilecektir.

5. Alima/ise iliskin marka-model-mensei, teknik kodlar, teslim siiresl, KDV orami vb. idarece istenen diger
bilgiler Diger Hususlar kisminda belirtilecektir.*
1

* idare tarafindan gerekli ise ekleme veya degisiklik yapilabilir.



KURU GIDA TEKNiK SARTNAMELERI
GENEL OZELLIKLER

-Kuru gida listesinde bulunan malzemelerin timil gida nizamnamesi tiiziig{ine uygun olacaktir.
-Ortinler, Tarim ve Orman Bakanhigi’'ndan alinmis isletme kayit belgesi ile retilmis ve paketlenmis
olacaktir. (5996 sayil gida kanunu kapsaminda gikarilan Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine
Dair Yonetmelik ve Tirk Gida Kodeksi Etiketleme Y&netmeligi hilkimlerine uygun olarak tiretilmis ve
paketlenmis olacaktir.)

-Oriinler, Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Y®netmeligi’ne uygun olarak etiketlenmis olacaktr.
-Malzeme, muayene komisyonunun kabul tarihinden itibaren 6 ay iginde normal depo sartlarinda
bozulursa her tirlil masrafi miteahhite ait olmak tizere ayni kalitedeki malzeme ile degistirilecektir.
Yiklenicinin sdzlesme siiresi dolmug dahi olsa, normal depo sartlarinda muhafaza edilmis olmasina
rafmen vaktinden dnce bozulan malzemeler tim kayiplari ve masraflari ytklenici tarafindan
kargilanmak {izere yenileri ile degistirilir.

-Malzeme, son kullanim stiresinden dnce bozulursa her tiirlit masrafi miiteahhite ait olmak Gizere ayn
kalitedeki malzeme ile degistirilecektir. Bu maddeye stzlesme stiresi bitmis olsa dahi uyulacaktir.
-Muayenede kullanilan, bozulan, hasar gtren, fonksiyonunu kaybeden numuneler yiiklenici firma
tarafindan yenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir. Hasarlardan
miiteahhit sorumludur.

-Malzemenin getirildigi arag ve ambalajlar hijyenik zellikte olacak, temiz ve saglig1 olumsuz yonde
etkileyecek higbir olumsuzluk olmayacaktir.

-Muayene komisyon iiyelerince gerekli gorillen mikrobiyolojik, toksikolojik ve kimyasal analizler, bu
analizleri yapmaya yetkili bir kuruluta yaptrilacak ve analiz i¢in gerekli personel, alet, cihaz ve
masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktur.

-Malzemenin teslim yeri Saglik Killtiir ve Spor Daire Bagkanligi Merkez Mutfag1 iage ambarlaridir,
-Biitlin malzemeler bakilarak, ellenerek, koklanarak, tadilarak muayene edilecektir.

-Malzemenin getirildigi ambalajlar, tasima ve saklama siiresinde malzemeyi bozulmadan iyi bir
durumda tutacak ve disaridan dis etkenlerin bulagmasmi dnleyecek nitelikte olan saglam ve uygun
malzemelerden yapilmig olacaktir,

-Ambalajlamada kullanilan her tlirlit malzeme yeni, temiz, saglam, kuru, kokusuz ve insan saghgmna
zarar vermeyecek nitelikte olacaktir.

-Malzemeler istedigimize uygun olarak verilen ebatlarda ve gramajlarda siparis verilip getirtilecektir.
-Ytklenici firmaya yaptirilmak istenen kontrol ve muayeneler Tirk Gida Kodeksi’nin ilgili ydnetmelik
ve tebliglerine gbre yaptinilacaktir,

-Uriinler son sene mahsulti olacaktur,

-Ytklenici firma, malzemelerin teslimati sirasinda en az bir yetkili kisi ve malzemelerin ambarlara
yerlestirilmesi i¢in en az 3 eleman bulunduracaktir.

-Yoklenici firma, malzemenin teslimati swrasinda kullanacagy fork-lit ve paletleri yaninda
bulunduracaktir.

-Bu sartnamede belirtilmeyen hususlar y¢ntinden ilgili Kurum ve Kuruluglarca dizenlenen kanun,
ybnetmelik, tiizGkler gecerlidir.



1. BEYAZ PEYNIR TEKNIK SARTNAMES!
-Beyaz peynir ¢ig inek stlerin TS 1018 TS 11044 TS 11046 veya karigimlarindan pastdrize edilmesi
veya pastdrize inek stlerin TS 1019 imalat teknigine gbre iglenmesi gerekmektedir.
-1.simf ve Tam yagh peynir olmalidir.
-Imalat tarihinden itibaren en az 90 glin olgunlastinimasi igin bekletilmis olacaktir.
-Beyaz peynirler setge kaliplar halinde hig kullanilmamg, temiz, passiz, peynir kalitesini bozmayacak,
higbir sekilde sizinti yapmayacak sekilde kapatilmig olan ve TS EN 10202’ye uygun tenekelerde
alinacaktir.
-Beyaz peynir tabi kokuda ve beyaz renkte, delikli, gdzeneksiz olacaktir.
-Peynir 7-8 cm boyutlarinda prizma seklinde olacaktir.
-Aranan mikrobiyolojik kriterler agagidaki tabloya uygun olacaktir.

*  Mikroorganizma * n « c * m ¢+ M

*  Koagulaz pozitif v 5 o 2 o 10% « 10
stafilokoklar

*  Salmonella e 5 ¢ 0 *  0/25g-mL

* L.monocytogenes * 5 + 0 *  0/25g-mL

-Peynirin ihtiva ettigi sit ya§1 miktari(kuru madde tizerinden)%45°ten daha az olmayacaktir.

-+4 - 8°C dereceler arasinda muhafazali nakil edilecektir.

-Ambalajlarin her birinin (zerinde firma adi ve tescilli markasi, adresi TM isareti, standardin isareti ve
numarasi(TS 591),malin adykatki maddesi grubu ,tipi veya miktar,net agirlifi(kg veya gr)olarak seri ve
parti numaras,imal ve son kullanma tarihi okunakli silinmeyecek bigimde yazili olacaktir. Istendiginde
1 kg’lik, 10 kg’lik, 17 kg’lik ambalajlarda getirilecektir.

2. SiYAH ZEYTIN

Cekirdegi kigilk, et oram fazla , olgunlasms olacak,
1 kg sayildipinda 261-290 adedi gegmeyecektir
Cekirdegi etinden kolay ayrilacak,
Zeytinler orta ve esit biiylikltikte olacak,
Zeytinlerde aci, ezik, ¢riik, kiifld, kot kokulu,olgunlagmamig akeil taneler olmayacak,
Zeytinler fazla tuzlu olmayacak, iizeri beyazlagmamus olacak,
10 kg’lik ambalajlarda teslim edilecek,
Uretim teknolojisi geregi Urinde bulunmamas: gereken gekirdek,yaprak,sap,zeytin pargalar ve dolgu
gida maddeleri gibi maddelarin miktar 100 gramda en fazla 10 adet olmalidir.
Ambalajin (zerinde firma adi, adresi, Urlinlin gesidi, Urln{in adi, imal tarihi ve son kullanma tarihi
olacaktr.
Ambalaj tzerindeki net miktarlar esas alinarak depo teslimi yapilacaktir
Gida maddeleri Kurumun istedigi miktar ve tarihlerde getirilecektir

3. ZEYTIN (YESIL, CiZiK) TEKNIK SARTNAMESI

-Ttrk Gida Kodeksi Sofralik Zeytin Tebligi’ne ve TSE 774’e uygun olacaktir.
- 1kgsayilldiginda 261-290 adedi gegmeyecektir.
-Zeytinler net agirligindan teslim alinacaktir,
Fiziksel dzellikler: Salamurasim almus, tat, koku, goriinds itibariyle ekstra siuf zeytinlerden olacak;
ezik, ac, ¢lirtik, ktflg, fena kokulu, canli-cansiz parazitli, kurt yenikli olmayacaktur.




4. DONDURULMUS BEZELYE

Dondurulmug taze bezelyenin kapgiklari ayrildiktan ve elde edilen bezelye tanelerinin bqy!amaya t.:abi
tutulup teknigine uygun bir sekilde haglandiktan sonra hiicre zar1 pargalanmadan IQF (Individual Quick
Frozen: Bireysel Hizli Dondurma) sistemi ile dondurulmug olmalidr.

Kendine 8zgl tat ve renkte olmali, k6t koku olmamalidir. _

Yeni tiretim olup 3 no'lu olacaktir. Taneler istenilenden fazla iri ve karigik olmamal, pigirildiginde sert

kalmamal ve dagilmamahidir. _
Dondurulmug taze bezelyede kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi bulunmamalidir.

5. BiSKOVi - KARE PETiBOR

Turk Gida Kodeksine uygun olan Biskilvi getirilecektir.

Tirk Gida Kodeksinde tarif edilen sekilde usultine uygun olarak ekstra un ile yapilmig olacaktir.
Rutubet %6'dan, tuz ¢ikarildiktan sonra kil miktar1 %1°den ve kilin %10’luk klor hidrik asitte
erimeyen kismi %0.015"den fazla olmayacaktur.

Piyasadaki tirlinlerin en iyisinden, 1.smnif trlin olacaktir.

Muhteviyatindaki seker ve tuza gore tatly, tuzlu, olarak 2 tiptir. Her 2 tip bisktivide de kendine has renk
ve kokuda olmalidir.

Kirlenmis, acimus, sabunlagms, kiiflt, kurtlu olmamalidir. Igerisinde yabanci madde, tat ve koku ihtiva
etmemeli, kendine has bir tatta olmalidur.

Gevrek bir yap1 ve bir 8rnek gériinliste olmalidir. Kirli ve zedelenmis olmamalidir. Tozlu ve kirik
olmayacak, biskilviler tazeligini nemini kaybetmemis olacaktir.

Ambalajlar tagima ve muhafaza siiresince biskiivileri kirmadan, iyi bir durumda tutacak, yag emmeyen,
rutubet gekmeyen nitelikte selofan kagit, karton gibi gida sanayinde kullamlan uygun malzemeden
yapilmalidir.

Ambalajlan izerinde cinsi, hangi nevi un ve yagdan yapildigs, varsa ilave edilmis katk1 maddelerinin
adlan ve mamullerin net agirligi, imalatg1 firmanin tescil edilmis markas: veya kisa ads, adresi, igaret
numarasi, malin adi, cesidi ve tipi, imal tarihi, son kullanma tarihi, seri numarasi okunakh olarak yazili
olacaktir.

Oriinlerde boya maddesi kullanilmayacaktir.

Tm Griinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen (iriinler
alinmayacaktir.

6. BULGUR (PILAVLIK)

Bulgur yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Bulgur Tebligi” 8zelliklerine uygun olacaktir. Yeni ¢ikacak
teblig, kanun, tlizlik ve eklerini de kapsamalidir.

Blt:llmgtlu":I taneleri saglam, temiz, kendine 8zgll renk, tat ve kokuda olmalidir Tiirk Gida Kodeksine uygun
olmalidrr.

Pilavlik bulgurda hi¢ kirilmamug tanelerin toplami %1 i gegmeyecektir.

Bozulmug, kiflenmis, eksimis, acimis, boyanmis olmayacak, kum, tas, toprak, ¢tp, canli ve cansiz
hagere ve parazitler veya bunlarin par¢aciklari, yumurtalari bulunmamal, 1slanmis olmamalidir. Saghga
zararsiz da olsa herhangi bir kimyasal maddeyi ihtiva etmeyecektir. Tabi olmayan bir lezzet ve koku
bulunmayacaktir.

Sert (durum) bugdaylan teknolojik safhalara uygun olarak, temizleme, haslama, kurutma, kirma veya
dtvme, eleme ve kepeklerinden ayirma suretiyle Uretilmis, yeni sene riinil olmahdir.

Bulgur pisirilerek kontrol edilip, muayene komisyonu tarafindan uygun goriliirse kabul edilecektir.
Istenilen miktarda bir kismu kisirlik ince bulgur olarak getirilecektir.

7. Damla Cikolata:

Ttrk Gida Kodeksi Cikolata ve Cikolata Urtinleri Tebligi’ne uygun olmalidur.
Kendine 8zgll kokuda olmali, kéttt koku olmamalidir.



Bitter ¢ikolatadan imal edilmis olmalidir. Damla gikolata parlak, beyazlanmayan ve matlasma
yapmayan cinsten olmalidur.

Bitter damla gikolata orjinal, insan saglifina zarar vermeyen, 500-1000 gr'lik ambalajlarda teslim
edilecektir.

8. crvizici

Yeni sene mahsull, iyi cins ceviz iginden, 1. kalitede olacaktir. Tlirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.
Siki, dolgun taneli, iyi gelismig, normal gdrilnily ve tatta, saglam olmalidir. Ceviz igleri sar1 veya koyu
saman renginde, ikiye btliinmus olacaktir.

Koflo, ¢lrik, fena kokulu rutubetli, islak, kurtlu, kurt yenikli, tagh, toprakl, kirli ve siyahlanmig,
ufalanmig, ezilmis, acimig ve eksimis olmayacaktir.

Ceviz ici dislerini drten zarin rengi siyahlagmamug, esas ceviz kismi beyazligini kaybetmemis olmalidir.

I¢i burusmus veya nemini iyice kaybetmis olmamali, i¢ kismi birbirinden aywan bdlmeler kuru
olmalidir.

Cevizlerin di§ ve ig kabuklar tamamen ¢ikarilmig olmalidr.
Dis ve ig kabuklar toplami kirilma ve ayiklama islemi esnasinda gézden kagan % 1’i gegmemelidir.
Iginde yabanci madde bulunmayacaktur.
Nem oram %5’i gegmemelidir.
Ambalaji UriinQ tagima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak Szellikte, hava ve rutubet
gegirmeyecek, insan saglifina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Piyasa teamilli
500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir. Urlinler net agirlik Uzerinden teslim
alinacaktir. Ambalaj miktan kurulugun ihtiyacina gtre siparis sirasinda belirtilecektir.

9. FINDIK iCi
lyi cins, iyi geligmis, iyi kavrulmus findik iginden, yeni sene mahsulil ve 1. kalitede olacaktir. Tiirk
Gida Kodeksine uygun olacaktir.
Findik igleri temiz ve saglam olacaktir. Findik iglerine has koku, lezzet ve sertlik derecesinde
bulunacaktir.
Kufla, ¢trik, eksi, kurtlu, kurt yenikli, bayat, islak, rutubetli, bayat, tabii hal ve rengini degistirmis,
tozlu, tagh, toprakl, camurlu, taneleri ezilmis ve ufalanmig olmayacaktir.
Dis ve ig kabuklardan tamamen ayrilmis olacaktir.
Kirik tane miktan %]1°e kadar fireli olarak kabul edilecektir.
Nem oram1 %5’i gegmemelidir.

Ambalaji (riinli tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gegirmeyecek, insan saghiina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmig olmalidir. Piyasa teamilil
500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir. Urtinler net agirlik tizerinden teslim
alinacaktir. Ambalaj miktan1 kurulusun ihtiyacina gbre siparis sirasinda belirtilecektir.

10. TAHIN HELVA (SADE

Helvalar ylirtirlikkte olan “Ttrk Gida Kodeksi Tahin Helvasi Tebligi” 8zelliklerine uygun olmahdir.
Yeni gikacak teblig, kanun ve tliztik ve eklerini de kapsamalidir,

Urtinler Tark Gida Kodeksine uygun piyasada satilan, iyi cins, 1. Kalite ve son sene mahsulll olacaktir.
Helvalar kendine has dzellikte, tipine uygun lezzet ve renkte olmalidir, Agiza alindiginda kolayca
erimeli, kesildiginde dagilmamalidur.

Tahin helvasi kendine has homojen ince lifli yapida olmali, seker kristallesmesi olmamalidir.
Helvalarda; eksime, macunlagma, yaginin kurumasi, dagilma, hagere ve hagere pargalar, kalintilari vb.
yabanci madde bulunmamahdir.

Tahin helvasinda kullanilan ¢egni maddelerinden findik, fistik gibi kuru-sert kabuklu meyveler bittin
veya ayiklanabilecek parcalar halinde katilmali ve tiriiniin net kiitlesindeki oran1 en az % 8 olmalidur.
Tahin helvasindaki yag %100 susam yag1 olmalidir. Tahin helvasina susam yag1 disinda bagka bir yag
katilmaz. Ancak toz kakao katilanlarda kakaodan gelen miktar ve imalatinda katki maddesi
kullamilanlarda stabilizan ve emulgatbrlerden gelen yag kullanilabilir.

Tahin helvasina nisasta ve nigastal maddeler ve herhangi diger yabanc1 maddeler katilmaz.



Diyabetik tahin helvasinda gseker yerine tatlandiricilardan sorbitol, maltitol, izomalt, polydextroz
rinlerinden bir veya birkagi yer almalidir. Diyabetik helvalar 350 gr’lik orijinal ambalajlarda
olmalidir.

Muayene bakilarak, koklanarak, tadilarak yapilir. Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete
olacaktir, Begenilmeyen triinler alinmayacaktir.

Uretici firmanin *’Gida Sicil ve Gida Uretim 1zni’’ belgesi olmalidir.

Ambalaji tagima ve saklama silresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet gegirmeyecek,
insan sahgina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmig olmalidir. Orijinal ambalajlarda teslim
edilmelidir.

Ambalaj lizerindeki igaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalaj {izerinde firma
ady, adresi, malin ady, cinsi, tipi, sizme agirligi, net agirhg, kullamlan katki maddelerinin grubu ve
kimyasal ady, asetik asit orani, tiretim ve son kullanma tarihi (gtin/ay/y1l olarak) bulunmalidur.

Tiim tirlinler ortam sicakliginda olmalidir.

Tagima Gida Kodeksi Y®netmeligine uygun olacaktir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan tirlinler yapilan sdzlesmeye gore
degistirilecektir.

Depolama Gida Kodeksi Y8netmeligine uygun olacak sekilde yapilmig olmalidur.

Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yéniinden Tiirk Gida Kodeksi hikiimleri gegerli olacaktir.

11. KIRMIZIBIiBER TOZ

Kirmizibiber: Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlagmig meyvelerinin teknigine
uygun olarak saplar alindiktan sonra kurutulup, 8giitilmils halidir.

Pul kirmizibiber: Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlasmis meyvelerinin
teknigine uygun olarak saplar1 alindiktan sonra kurutulup, su ile tavlanip, farkli boyutlarda 8guttlerek
ya da pargalanarak pul haline getirilmis, yemeklik bitkisel siv1 yag ve yemeklik tuz kangtirilmig halidir.
Temiz; kendine has tat, koku ve renkte olacaktir.

Igerisinde yabanc1 madde, canli veya cansiz bécek ve/veya bicek artiklari bulunmayacaktir.

Toz kirmiz1 biber ac1 olmayacaktir.

Toz veya yaprak pul biber kurulusun istegine gtre getirilecektir,

Yapildig1 biberin ¢ekirdeklerini ve renklendirici madde igermeyecektir, bayatlamis, kiiflenmis,
bozulmus, boyanmig olmayacaktir.

Kirmizibiber ele alindiginda renk ve yag vermeyecektir.

Bozulmug ya da nemlenmis olmayacaktir.

Tanm ilaci kalintisi ve aflatoksin bulunmadigim gosteren raporu olacaktir.

12.  KASARPEYNIRI

Kendine 6zgi tat, renk olmali, kétti koku olmamalidir.

Goriinliglt mitkemmel olmal, kesinlikle stingerlesmis, delikler olmamalidur,

Kabuk rengi beyaz sanmtirak olmalidir. Temiz ve parlak olmalidir. Kumlu, kaba, sert veya ¢ok
yumusak ve kilflii olmamalidir.

Tuz miktar1 100 gram kuru maddede en az %2,5 en ¢ok %6 olmalidir.

Kagar peynirleri yapim tarihlerinden 60 glinden az olmamak izere olgunlasma stiresinin bitimine kadar
4-10°C de bekletilmelidir.

1kg/ 1,5 kg /2 kg’ lik vakumlu ambalajlarda olmalidir.

Kagsar peynirler eritme peynir olmayacaktir.

Eritme peyniri kesinlikle alinmayacaktir.

Kasar peynir lezzet testinin yam sira erime testine tabi tutulacaktir. Istenilen erime kapasitesine sahip
peynirler kabul edilecektir.

13. kuruUzOM

Yeni sene {iriinl olup, piyasanin en iyi cinsinden (tercihen Sultani) ve 1. kalitede olacaktur. Ttrk Gida
Kodeksine uygun olacaktr.
Rengi sari, tadi dogal ve lezzetli olacaktir,
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Igerisinde gekirdek bulunmayacaktir.

Kuflenmis, ezilmis, kurtlanmig ve acimig olmayacaktir.

Bekleme ve sekerlenmeye bagh topaklanma olmayacak, Muayene sirasinda elle ovalandiginda taneler
birbirinden ayrilacaktir.

Rutubet miktar % 16’dan fazla olmayacaktur,

Ambalaji Urini tagima ve saklama slresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet
gegirmeyecek, insan saglifina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmig olmalidir. Piyasa teamtlo
500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir. Urtinler net agirlk Gzerinden teslim
alinacaktir. Ambalaj miktari kurulugun ihtiyacina gbre siparig sirasinda belirtilecektir.

14. KuRUKAYISI

Yeni sene triind, piyasanin en iyisi ve 1. kalitede olacaktir. Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.
Rengi agik sari, lezzeti kendine has olacaktir.

Iginde canh cansiz kurt, bocek, bunlarin kalintilar1 ve yumurtalari bulunmayacaktir.

Cekirdeksiz olacak, taneler tzerinde ¢il, benek, kus yenigi bulunmayacaktir. Taneler yapigmis
olmayacaktir.

Komposto yapildiginda taneler dagilmayacaktir.

Ambalaji Urlinil tagima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gegirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Piyasa teamiili
500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg'lik orijinal ambalajlarda olmalidir. Urtinler net agirlik {izerinden teslim
alnacaktir. Ambalaj miktar: kurulusun ihtiyacina gore siparis sirasinda belirtilecektir.

15. KIRMIZI MERCIMEK

Mercimek yiiriirlikkte olan “Tirk Gida Kodeksi Mercimek Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir. Yeni
¢ikacak teblig, kanun, tiizitk ve eklerini de kapsamalidir.

1. Smif ve son sene mahsulit olacaktir.

Futbol tilril olacaktir.

Kendine 6zgii olmals, kotii koku olmamalidir

Yeteri derecede kurumamis, nemli, 1slak, kizigmis, ¢imlenmis, olgunlagmamus, kiiflii ve fena kokulu
olmayacaktir.

Canl1 bécek ve her tilrlii hagarattan, hayvansal kalintilardan ar1 olacaktur.

Kirmizi mercimekler kaynatildiginda yarim saatte tamamen pigmis olacaktr.

C6p, muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanci kisimlar % 0,1’} (binde bir) gegmeyecekir.

Yabanci agirlagtirici maddelerle karigtinlmig boyanmis ve hangi amagla olursa olsun kimyasal
maddelerle islenmig, yagmalama, firmlamak suretiyle parlatilmis kurutulmus olmayacaktir.

Taneleri normal biyikliikte olacaktir. Zararsiz da olsa kusurlu taneler miktar1 %]1'den fazla
olmayacaktir.

16.  MAKARNA (Burgu)

Tum trtinler ytrtrltkte olan “Tirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi” 8zelliklerine uygun olacaktir. Yeni
gikacak teblig, kanun, tliziik ve eklerini de kapsamalidur.

Bugday irmiginden usulline gdre yapilmis ve piyasada satilan en iyi cinslerin evsafindan olacaktir.
Bugday irmiginden bagka irmik veya nigasta karigtirilmis olmayacaktir.

Gorinds, renk, koku ve lezzetleri normal olacak; pismeden veya pisirildikten sonra gayri tabi, fena
koku, lezzet acilik ve anormal eksilikte bulunmayacaktir, Goriintsleri mitenaciz olacaktr.

Makarnalar kinkl, kilflenmis, kirlenmis, kurt, bdcek ve diger parazitleri ve aksamini havi veya bunlar
tarafindan yenmis olmayacaktur. fginde fare pislikleri, hayvan glibresi, guval ¢8kiintist, kil ve ip pargas:
gibi benzeri cisimler igermeyecektir.

Makamalar % 1 tuz igeren kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiktan sonra hepsi pigmis olacak,
fakat dagilmis olmayacak. Kendine has tat ve kokuda olmalidir.

Makarnalar 5 kg’lik orijinal, temiz ve kapal: ambalajlar iginde teslim edilecektir.

Kurulug ihtiyacina gore 1 kg’lik ambalajda makarna isteyecektir.
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Ambalaj {zerinde hangi cins irmikten yapilmig oldugu, net agirhigi, tretici firmanin adi, adresi ve
tanitic isaretini gdsteren okunakli yazi veya hususlari belirten yazilar olacaktir. Uretim tarihi ve son
kullanma tarihi ambalaj (zerinde belirtilmis olacaktir.

Makarnalar kimyevi veya saglia zararli herhangi bir madde ile islem gbrmils boyanmis olmayacaktir.
Her ne maksatla olursa olsun makarnalara suni tat verici ve muhafaza edici maddeler katilmamig
olacak.

Makarnalara haricen tuz katilmayacaktir.

Rutubet % 13’0 gegmeyecektir.

TUm {riinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen triinler
alinmayacaktir.

Makama gesidi, tipi, alt tipi ve miktar1 kurulugun istedigi dogrultuda getirilecektir.

Makama gesitleri; finn makarna, spagetti, yass: spagetti, linguini, fetugini, kelebek, midye, mann
yiksik, kalem (penne), dirsek, burgu, fiyonk, boncuk, garliston, papatya, bukle, kuskus, eriste, tel
sehriye, arpa sehriye, yildiz sehriye ve benzeri sekillerde istenecektik.

17. DONDURULMUS MILF&Y HAMURU

Kendine 8zgil renk, koku ve tatta olmalidir. Bozulmus veya kokusmug olmayacaktir.

Rengi agik krem olmalidir.

Un 1. kalite olup, Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

Hamurun yiizeyi dizgiin olmali, yirtik ve catlaklar olmamalidir, Gozle gortilebilir yag ve un partikilleri
bulunmamaldir.

MilfSy hamuru talimatlara uygun olarak pisirildiginde (180-210 C° sicaklikta/ 20-25 dk) hacmi en az 15
kat artmali, katmerli, katlar arasinda bogluklu ve gevrek olmalidir.

Hamurun bir kenari 14 cm — 15 ¢m boyunda ve kare olmalidir.

Her par¢a hamur 100 gr + S gr agirlikta olmalidur.

Her 100 gramlik par¢a arasinda kokusuz jelatin veya kagit bulunacaktir.

18.  NiSASTA (Bugday)

1. kalitede olup son sene {iriini olacaktir.

Bugday, musir, piring gibi tahillardan usuliine gore elde edilmis olacaktir.

Kurulus ihtiyacina gore siparig sirasinda gesidi belirtilecektir.

Yapildigi maddenin adimi tagimi olacak, aym veya ayr cins nigastalardan birbirine karigtirilmig
olmayacaktir.

Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

Rutubet bugday nisastasinda %16, musir nisastasinda %18’den gok olmayacaktur.

Beyaz renkte olup yabanci maddelerle karigik olmayacaktr.

Kiiflii ve kif kokulu olmayacaktir.

5 kg’lik torbalarda olacaktur.

19.  PIiRINC (BALDO PILAVLIK / BASMATI)

Piring ylirtirlitkte olan “Turk Gida Kodeksi Piring Tebligi” dzelliklerine uygun olacaktir. Yeni gikacak
teblig, kanun, tiztk ve eklerini de kapsamahdr.

Piring son sene mahsulil ve fabrikada termzlenlp, ayiklanmus, iyi pilav olma vasfina haiz tabii renkte,
tatta ve kokuda, Trakya veya Génen BALDO cins olacaktir. Tip A olacaktur.

Istenildiginde BASMATI piring getirilecektir.

Kirlenmis, acimig, kiifli olmamali, bdcek ve bcek kalmtilar, hayvansal atik ve kalntilarin
igermemelidir. Kufli, kiif kokulu veya gri renkli tabii kokusu bozulmus islanms, eksimis, kurt ve
bocek yenikli olmayacaktir,

Bozuk, lekeli tane, ¢op, kabuk ve geltikli tane % I'i (Ylzde bir) gegmeyecektir.

Tas, toprak, kum gibi yabanc: cisimlerin oram %5’i gegmeyecektir.

Yarim ve yarimdan kiigik kirik piring taneleri %7’¢ kadar olabilir.

Her ne maksatla olursa olsun kimyevi maddelerle muamele gérmils olmayacaktur.



[thal mali BALDO piring kabul edilmez. Piringler bir kilo pisirildikten sonra gesni ve artim bakimindan
uygun gbrilldugu takdirde kabul edilir. Basmati Piringler ithal olarak kabul edilecektir.

Ambalaj Uzerinde malin cinsi ve net miktar1 kolayca okunabilecek bliytklukte baski mlrekkebi ile
yazilacaktir.

20.  KIRMIZI PUL BIBER

Kirmizibiber: Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlasmis meyvelerinin teknigine
uygun olarak saplan alindiktan sonra kurutulup, 8g0ttlmas halidir.

Pul kirmizibiber: Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlasmis meyvelerinin
teknigine uygun olarak saplar1 alindiktan sonra kurutulup, su ile tavlanip, farkli boyutlarda guttilerek
ya da pargalanarak pul haline getirilmig, yemeklik bitkisel sivi yag ve yemeklik tuz kangtirilmig halidir.
Temiz; kendine has tat, koku ve renkte olacaktir.

Igerisinde yabanci madde, canli veya cansiz bicek ve/veya bdcek artiklari bulunmayacaktir.

Toz kirmiz1 biber ac1 olmayacaktir.

Toz veya yaprak pul biber kurulugun istegine gtre getirilecektir.

Yapildi1 biberin gekirdeklerini ve renklendirici madde igermeyecektir, bayatlamis, ktflenmis,
bozulmug, boyanmig olmayacaktir.

Kirmizibiber ele alindiginda renk ve yag vermeyecektir.

Bozulmus ya da nemlenmis olmayacaktir,

Tarim ilaci kalintisi ve aflatoksin bulunmadigimi gdsteren raporu olacaktir.

21.  EKSTRA GELENEKSEL ViSNE RECELI TEKNIK SARTNAMESi

-Regeldeki meyve parcalan kolaylikla gorillebilecek ve tanmabilecektir.

-Ekstra Geleneksel olarak yapilacaktir.

-Turk Gida Kodeksi Regel, Jole, Marmelat ve Tatlandirilis Kestane Piiresi Tebligine uygun olmalidir.
-1000 gramlik ambalajlarda olacaktir.

22. DOMATES SALCASI

Salgalar ytriirlikkte olan “Tairk Gida Kodeksi Salga ve Piire Tebligi” 6zelliklerine uygun olmalidir.
Kendine 6zgil tat, koku ve koyu kirmizi renkte olmali, kétii kokulu olmamahdur. 1. kalitede olacaktir.
Kokusmus, kuflenmig, kurtlanmis, kirlenmis, bozulmus, kutulani siskin, delinmis, paslanmig
olmayacaktir, iglerinde yabanci madde bocek veya bocek kalmtilari bulunmamalidir. Kutular kursun
veya diger zehirli maddelerle kangik, kalayla kaph olmayacaktir.

Salgalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasini firma taahhiit edecek, bozuk gikanlar
ve uygun depolama kosullarinda bozulanlar, yapilan sézlesmeye gbre degistirilecektir.

Salgalar icinde bulunulan yeni y1l mahsulil olacaktir. Bir 8nceki senenin tirlinti olmayacaktir. Tenekeler
tizerinde yapim tarihi belirtilmis olacaktur.

Salgalar ortam sicakliginda olmahdir.

Domates Salgasi; domates bitkisinin (ZycopersicumesculentumP Mili) olgun, saglam, kirmiz: renkli ve
taze meyvelerinin parcalandiktan sonra teknigine uygun olarak kabuk, gekirdek ve lif gibi pargalaridan
aynlarak elde edilen domates pulpunun tuz harig en az %28 brikse kadar koyulastirilarak 1s1l islem
uygulanmig {ir(infid{ir.

Domateslerden bagka cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsiz da olsa agirlastirict maddeler karstirilmig
ve boyanmig olmayacaktr.

Salgalar kutu izerinde belirtilen net agirhik tizerinden teslim alinir.

Ozel ydnetmeliginde gosterilen cins ve miktarda fazla veya baska cins koruma maddelerini ihtiva
etmeyecektir.

Biber salgasi: "Capsicum galata” tiirtine giren bitkilerin meyvesi olan biberden, taze olgun, saglam,
kirmizi renkli, tath olanlarinin iyice yikanip ezildikten sonra isitilarak usuliine gore kabuk, cekirdek, lif
gibi maddelerinden aynlarak ya da ayrilmaksizin elde edilen biber pulpunun tuz harig briksi en az %28
oluncaya kadar koyulagtirilarak is1l iglem uygulanmig tirintl olacaktir. Tath olacaktir.

Biber Salgalar: gerektiginde aci olarak istenilecektir.



Tim drinler Muayene Komisyonunun befenecegi evsaf ve lezzete olacaktrr. Begenilmeyen (triinler
alinmayacaktir.

Muayene sirasinda agilan kutular teslim miktarlarina dahil edilmeyecektir.

Her parti degisiminde kuf analizi firma tarafindan yapilip sonucu tarafimiza teslim edilecektir.

Ambalaji Urlind tagima ve saklama sliresinde iyi bir durumda tutacak bzellikte, hava ve rutubet
gegirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Ambalaj
Uzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Y®netmeligindeki gibi olacaktir, Ambalajlarin Uzerinde drtin{in adi,
firmanin ady, cinsi, brilt miktari, net miktari, firmanin ad ve adresi, tanitic1 igareti, seri numaras, imal
tarihi bulunmalidir. tiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uretici firmanin *’Gida Sicil
ve Gida Uretim 1zni** belgesi olmalidir.

Depolama Gida Kodeksi Ydnetmeligindeki gibi olacaktir,

Salgalar 5 kiloluk kutularda, mukavva koliler igerisinde teslim edilecek ve bu ambalajlar nakliyeye
tahammill edecek sekilde mazbut ve saglam yapil ve temiz olacaktir.

Istenildigi takdirde 1 kg’lik kutulardan getirilecektir.

Komisyon belirli miktarda diyetler igin tuzsuz salca alabilecektir.

Tagima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir,

23.  BITKISEL YAGLAR (AYCICEK YAGI)

Yaglar; yirarlukte olan “Turk Gida Kodeksi Bitki Ad: fle Anilan Yaglar Tebligi” tiim degerlerine ve
triin 6zelliklerine uygunolmalidir. Yeni ¢ikacak tebli3, kanun ve tizitk ve eklerini de kapsamahdir.

Yaglar kendilerine $zgil olmals, kétit kokulu olmamalidirlar.

Aygigek Yagi: Aygicek bitkisinin (Helianthusannuus L.) tohumlarindan elde edilmis olacaktir. Kendine
has gorilnily ve tatta, oda 1sisinda siviyag olacaktir. Rengi altin saris1 veya agik sar1 olacak. Berrak,
tortusuz, ham yagin 6zel koku ve lezzeti giderilmis olacaktir.

Findik yag1: Findik agacinin (Corylusavellana L,Corylusmaksima ve Coryluscolbina) meyvelerinden
elde edilecektir.

Boyal1 olmayacaktir. Herhangi bir nebati yag ile karigik olmayacaktir.

Ekstraksiyon ydntemiyle iiretilmis olmalidir.

Yaglar Net 16-18 kg’lik kutular igerisinde gelecek, denendikten sonra net agirlik Uzerinden kabul
edilecektir.

Tenekeler diizgiin, temiz, paslanmamig, bombe yapmamus ve ezilmemis olacaktir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalaj lizerinde firma
adi, adresi, net agirligi, yagin cinsi, yapim sekli, tiretim ve son kullanma tarihi (gtin/ay/y1l olarak)
bulunacaktir.

Tagima Gida Kodeksi Yénetmeligine gre yapilacaktir.

Son kullanma tarihinden 8nce bozulan ve numuneden farkl gikan yaglar yapilan sbzlesmeye gore
degistirilecektir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.

Tom trlinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen {iriinler
almmayacaktir.

24.  UHT YARIM YAGLI SUT (1 litre/adet) TEKNIK SARTNAMESI

-Tark Gida Kodeksi Cig Sut ve Isil Islem Gormis igme Sut Tebligine ve TSE 1192 ye uygun
olmalidur.
-1 litrelik tetrapak ambalajlarda teslim alinacaktir.,

25.  TEREYAQI

Tim drinler Tirk Gida Kodeksi Tereyagy, Diger Sut Yagi Esash Striilebilir Uriinler ve Sadeyag
TebliZi mikrobiyolojik degerlerine, tanimlarina ve tirtin 8zelliklerine uygunolmalidir. Yeni gikacak
teblig, kanun ve tilztik ve eklerini de kapsamalidir.

Tereyag: Agirlikga en az %80, en fazla %90 oraninda siit yagi, en fazla %2 oraninda yagsiz siit kuru
maddesi ve en fazla %16 oraninda su igerigine sahip olacaktr.

Kendine has, renk, kokusu olmalidir. Tat ve kokusu hos olmalidur.



Yabanci madde, tat ve koku bulunmaz. Acilasmis, bozuk olmamalidir. Herhangi bir katki dgesi
igermeyecektir.

1 kg’lik ambalajlar igerisinde teslim alinacaktir.

Gida Uretim Izin belgesi ile Uretim ve son kullanma tarihlerinin bulunmasina ozellikle dikkat
edilecektir.

Ambalajlarin {izerinde, firmann ticari unvani, kisa adi, adresi, varsa tescilli markasi, seri veya parti
veya seri kod numarasi, malin ads, simifi, tipi, gesidi, net agirlig1, imal tarihi (g, ay, yil olarak) ve son
kullanma tarihi veya raf 8mrilne ait bilgiler silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazili veya basili
olacaktir.

Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkli gikan tereyaglar yapilan sézlesmeye gore
degistirilecektir.

Tim driinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen driinler
alinmayacaktir.

26.  YEMEKLIK/SOFRALIK TUZ

Tuz yirirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Tuz Tebligi” zelliklerine uygun olacaktir. Yeni gikacak
teblig, kanun, tiizilk ve eklerini de kapsamalidir.

Kendine 6zgii olmals, kotil koku olmamalidir,

Piyasada satilanin en iyisinden, 1kalite, ince dgutilmil, kristalize bir manzara arz eden mutfak
tuzlarindan olacaktir,

Rafine edilmis, beyaz renkte ve iyotlu olacak, igerisinde tag, kum ve yabanci madde bulunmayacak,
topaklanmis ve ambalajlari pargalanmis olmayacaktir.

Homojen olmalidir.

Orijinal 750 gr'lik paketler halinde standartlara uygun naylon torbalarda ve koliler halinde teslim
edilecektir. Etiket tizerinde iyot ilave edildigi belirtilmelidir. Iyot kaybini 6nleyici nitelikte paketleme
yapimalidir.

Sofralik Tuz; masada kullanim igin 1 gr’lik, kagit ambalajli tiriinler getirilecektir.

Arzu edildiginde iri tuz istenecektir. IRl TUZ; temiz tas ve topraktan arinmis beyaz renkli olup yabanci
maddelerle kangik 1slak ve rutubetli olmayacaktir.

Kurulus ihtiyacina gore istenildiginde iyotlu tuz ile aym vasiflarda [YOTSUZ TUZ getirilecektir.

27. BUGDAY UNU

Bugday Unu yiriirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir.
Yeni ¢ikacak teblig, kanun, tiizitk ve eklerini de kapsamalidir.

Baklava, borek, biskiivi, kek, pasta, yufka, pizza, hamburger, tahilli ekmek gibi direkt titketilen
firinlerin ve katkili unlar, 8zel islem g8rms unlar ve irmik alt1 unu gibi amaca ySnelik mamullerin
yapimina uygun bugday unudur.

Kendine 6zgli tat ve kokuda olmalidir. Ekstra-ekstra litks béreklik undan, 1.kalite ve yeni sene mahsulit
bugdaydan tiretilmis olacaktir.

Rengi beyaz olacaktir.

Yabanci tat ve kokuda olmamali, acilasma, kif, canli, cansiz parazit ve/veya artiklari, kurt, bcek, tas,
kum ve yabanci unlar kanismis olmayacaktr. Nemlenme ve nemlenmeye bagh topaklanma
olmayacaktir.

Yas gluten normal elastikiyette olmahdir,

Bugday unlarinda unun hangi amagla kullamilacag: etikette belirtilmelidir. Etiket iizerinde maksimum
kiil ve minimum protein miktarlar1 belirtilmelidir,

Gerekli deneme yapilip istenilen kalite, gériintis ve kabarma saglanan unlar kabul edilecektir.

Tath yapim igin Pastalik/Boreklik tip 1 un alinacaktir.

Un ambalajlan 25 kg’lik olacaktir.
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28.  KARABIBER

Karabiber: Piper nigrum L. (Piperaceae) tiriine giren bitkilerin genellikle olgunlagmadan toplanip,
teknigine uygun olarak kurutulmus olan gri, kahve, yesil veya siyah renkli ylizeyleri burusuk
meyvelerinin tane veya 3gitillmiy hali olacaktir.

Kendine has tat ve renkte olmali iginde higbir yabanci madde bulunmamali, bayatlamig, kiiflenmis,
bozulmus olmamalidir.

Yeni yila ait iriin getirilecektir.

Karabiber utiilmis olacaktir,

Kurulus istegine gdre tane karabiber temin edilecektir

29.  PUDRA SEKERI

Pudra §ekeri ylrirlukte olan “Tirk Gida Kodeksi Seker Tebligi” 8zelliklerine uygun olacaktir.
Topaklanmay1 dnleyiciler katilmig olsun veya olmasin ince pulverize edilmis beyaz geker olacaktir.
Pudra geker firetiminde nisasta kullanilmasi durumunda nigastanin varlig1 ve bulundugu maksimum
miktan etiket Uzerinde agikca gorillmelidir.

Diger bir topaklanmayi onleyici kullamlmadigi durumda Nigasta igerigi; 0 5.0 (%m/m olarak)
olmalidir.

1 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidr.

30. MAKARNA (ERIiSTE)

Tim trinler ytriirlikkte olan “Tirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi” 8zelliklerine uygun olacaktir. Yeni
¢ikacak teblig, kanun, tiizikk ve eklerini de kapsamahdir.

Bugday irmiginden usuliine gdre yapilmig ve piyasada satilan en iyi cinslerin evsafindan olacaktir.
Bugday irmiginden bagka irmik veya nigasta karigtirilmig olmayacaktir.

Goriinilg, renk, koku ve lezzetleri normal olacak; pismeden veya pigirildikten sonra gayri tabi, fena
koku, lezzet acilik ve anormal eksilikte bulunmayacaktir. Goriiniisleri miitenaciz olacaktir.

Makarnalar kirikh, kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bicek ve diger parazitleri ve aksamin havi veya bunlar
tarafindan yenmis olmayacaktir. iginde fare pislikleri, hayvan giibresi, guval ¢okiintiisti, kil ve ip pargasi
gibi benzeri cisimler icermeyecektir.

Makarnalar % 1 tuz igeren kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiktan sonra hepsi pigmis olacak,
fakat dag1lmis olmayacak. Kendine has tat ve kokuda olmalidir.

Makarnalar 5 kg’lik orijinal, temiz ve kapali ambalajlar iginde teslim edilecektir.

Kurulus ihtiyacina gore 1 kg’lik ambalajda makarna isteyecektir.

Ambalaj {izerinde hangi cins irmikten yapilmis oldugu, net agirhg, tretici firmanin adi, adresi ve
tamitici isaretini gosteren okunakli yazi veya hususlar belirten yazilar olacaktir. Uretim tarihi ve son
kullanma tarihi ambalaj {izerinde belirtilmis olacaktir.

Makarnalar kimyevi veya sahifa zararli herhangi bir madde ile islem gérmily boyanmis olmayacaktur.
Her ne maksatla olursa olsun makarnalara suni tat verici ve muhafaza edici maddeler katilmamig
olacak.

Makarnalara haricen tuz katilmayacaktir.

Rutubet % 13’1i gegmeyecektir.

Tim (irtinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen dirinler
alinmayacaktr.

Makarna ¢esidi, tipi, alt tipi ve miktar1 kurulugun istedigi dogrultuda getirilecektir.

Makarna cesitleri; firn makarna, spagetti, yassi spagetti, linguini, fetugini, kelebek, midye, manti,
yliksiik, kalem (penne), dirsek, burgu, fiyonk, boncuk, carliston, papatya, bukle, kuskus, eriste, tel
sehriye, arpa sehriye, yildiz sehriye ve benzeri sekillerde istenecektir
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31. manmI

Piyasadaki iyi cins ve 1. Kalite Urinlerden olacaktir. Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir,

Mant: igerisinde %100 dana eti olacaktir. Soya ve soya bazli irlinler bulunmayacaktir,

Mant: bilylkltgd kurulusun istegine gbre yapilacaktir,

Mantilar el mantisi olarak yapilacaktir,

Mantilar birbirine yapismig ve sekilleri bozulmus olmayacaktir.

Pisirildiginde dagiimamahdir.

Temiz, saglam, insan saghiina zararsiz ve gida ile temas edebilir ambalaj igerisinde teslim edilecektir
Sopuk hava zinciri kirllmamig olacaktir.

Ambalajinin izerinde net agirhg1 ve tiretim tarihi belirtilecektir.

Hazirlanip, Muayene Komisyonu tarafindan lezzeti ve evsafi begenildigi takdirde teslim alinacaktir.
Tasima Gida Kodeksi Y8netmeligine uygun olacaktur.

32.  BAL SARTNAMESI
TSE 3036 ve Turk Gida Kodeksi Bal Tebligine uygun olacaktir,

Fiziksel Ozellikler: Ballar eksimis, anormal koku ve lezzet olusmus, herhangi bir nedenle bozulmus,
kirlenmi§ olmamali, saydam gbriinimlil olmalidir. Sekerleme ve herhangi bir tortu bulunmamalidir.
Iginde canli ve cansiz ar ve diger bdcekler ile bunlarin yan pargalari, artiklari, yumurta ve yavrulari,
nisasta, parafin, gliserin, kum, toprak vb. gibi yabanci1 maddeler bulunmayacaktir.

33.  irmik |

irmik yiirirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi frmik Tebligi” dzelliklerine uygun olacaktir. Yeni ¢ikacak
teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

Irmikler piyasada satilan, iyi kaliteli irmiklerden, 1. kalite olacaktir.

Sert ve bugdaydan usuliine uygun elde edilmis ve un kepeginden ayrilmis olacaktir.

Orta boy ve taze olacaktir. Arzuya binaen ince irmiklerden istenebilir.

Dogal goriiniim, renk, koku ve lezzette olacaktir. Rengi hafif sarimtirak veya sari olacak, boyanmig
olmayacaktir,

Elastikiyeti normal olacaktr.

Elek altina gegen ve elek iistiinde kalan miktarlarin toplami %20yi gegmemelidir.

Igerisinde bécek, bocek kalintilar ve yabanci madde bulunmayacaktur.

34, YAPRAK IHLAMUR TEKNIK SARTNAMESI

Uriin taze thlamurun kurutulmastyla elde edilmis olmalidir.

Tozsuz, iginde sap, yaprak atif1 ve yabanci madde olmamalidir.

Paketler delik, 1slak, ezik, kiiflii ve digaridan koku sinmis olmamalidir,

Demlendiginde kendi 6zgli aromasi olmalidir.

Paketlerin (izerinde barkod, tiretici firma adi, adresi, TS numarasi, firetim tarihi ve son kullanma tarihi
bulunmalidir.

T.S.E. belgeli olacaktir.

35.  ARPA SEHRIYE

Tam firtinler yilritrlitkte olan “Tiirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir. Yeni
gikacak teblig, kanun, tiizitk ve eklerini de kapsamalidir.

Bugday irmiginden usultine gére yapilmis ve piyasada satilan en iyi cinslerin evsafindan olacaktir.
Bugday irmiginden bagka irmik veya nisasta kanitirilmis olmayacaktur.

Gortinlig, renk, koku ve lezzetleri normal olacak; pismeden veya pisirildikten sonra gayri tabi, fena
koku, lezzet acilik ve anormal eksilikte bulunmayacaktir. Gériintigleri miltenaciz olacaktir.

Makamalar kirikli, kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bdcek ve diger parazitleri ve aksamuini havi veya bunlar
tarafindan yenmis olmayacaktir. Iginde fare pislikleri, hayvan glibresi, guval ¢kiintis, kil ve ip pargas:
gibi benzeri cisimler icermeyecektir.

Makarnalar % 1 tuz igeren kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiktan sonra hepsi pigmis olacak,
fakat dagilmis olmayacak. Kendine has tat ve kokuda olmalidir.
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Makamalar 5 kg'lik orijinal, temiz ve kapali ambalajlar iginde teslim edilecektir.

Kurulug ihtiyacina gore 1 kg’lik ambalajda makarna isteyecektir.

Ambalaj Uizerinde hangi cins irmikten yapilmig oldugu, net agirligs, Uretici firmanin adi, adresi ve
tanitici isaretini gosteren okunakli yazi veya hususlari belirten yazilar olacaktir. Uretim tarihi ve son
kullanma tarihi ambalaj lizerinde belirtilmig olacaktir.

Makamnalar kimyevi veya sagliBa zararli herhangi bir madde ile islem gérmls boyanmig olmayacaktir.

Her ne maksatla olursa olsun makarnalara suni tat verici ve muhafaza edici maddeler katilmamig
olacak.

Makamalara haricen tuz katilmayacaktir,

Rutubet % 13’1 gegmeyecektir.

Tum Orfinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen driinler
alinmayacaktir,

Makarna gesidi, tipi, alt tipi ve miktar1 kurulugun istedigi dogrultuda getirilecektir.

Makama gesitleri; firm makarna, spagetti, yassi spagetti, linguini, fetugini, kelebek, midye, manty,
yiksik, kalem (penne), dirsek, burgu, fiyonk, boncuk, carliston, papatya, bukle, kuskus, eriste, tel
sehriye, arpa sehriye, yildiz sehriye ve benzeri sekillerde istenecektir.

36. KURUINCIR

Yeni sene Uriindl olacak, saglam, olgun, bitiin, usultine uygun kurutulmus, piyasanimn iyi cins ve 1.
kalitede tath kuru incirlerinden olacaktir. Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

Yabanci madde, koku, tat bulunmayacaktir. Kurt, kurt yenikli bcekli, kiiflis, 1slanip tekrar kurutulmus,
sulanmug, ¢lrtk, sekerlenmis, pargalanmug, glivelenmis ve eksimis olmayacaktir. Genel gériintimil iyi
olmasina kargin aralarindan rastlanacak kurtlu kurt yenikli ve yabanci cisim bulunmayacaktr.

Her bir incirin agirhi1 20 gr’dan agag1 olmayacaktir. Genel olarak bu aralik tuttugu takdirde 20 gr’dan
noksan incirler 15 gr’dan agag1 olmamak sartiyla % 10 a kadar aynen kabul edilir. Fazlasi reddedilir.
Kuru incirler piyasa temahillil ve saglam paketler igerisinde getirilecektir. Ambalaji {iriinil tasima ve
saklama stiresinde iyi bir durumda tutacak dzellikte, hava ve rutubet gegirmeyecek, insan sagligna
zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmig olmalidir. Piyasa teamilis 500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lik
orijinal ambalajlarda olmahdir. Uriinler net agirlik iizerinden teslim almacaktir. Ambalaj miktari
kurulugun ihtiyacina gore siparis sirasinda belirtilecektir.

37.  COZUNEBILIR KAHVE (100 GR’LIK) TEKNiK SARTNAMESi
-Cozillebilir kahve (%100) Tirk Gida Kodeksi Kahve ve Kahve Ekstraktlari Tebligi’ne uygun olacaktrr.,
-100 gr.lik paketlerde olacaktir.

-Paketlerde deforme, sigme, yirtilma olmayacaktir.

38.  SUT TOZU TEKNIiK SARTNAMESI
-Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun olacaktir.
-Istege gore 100gr’ ik paketlerde olacaktur.
-Paketlerde deforme, sisme, yirtilma olmayacaktir

39. TURK KAHVESi TEKNiK SARTNAMES]

Tiirk Gida Kodeksi’'ne uygun olacaktir.
Istege gore 100 gr'lik paketlerde olacaktir.
Paketlerde deforme, sisme, yirtilma olmayacaktir
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