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Alımın Adı/ Numarası 

Son Teklif Verme Tarihi 

Birim Adı 

Telefon 

Faks 

E posta 

ONDOKUZMAYIS ÜNİVERSİTESİ 
TEKLİF İSTEME YAZISI 

SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI 

Tavuk Spesial But Alımı/934.01 -108 

19/09/2024 tarihi mesai bitimine kadar 

Satın Alma Birimi 

0362 312 19 19 /7081-7094 

0362 457 60 52 

zuhal.temur@omu.edu.tr 

Teklif Sahibinin Adı ve Soyadı/ Ticaret Unvanı 
TC Kimlik Numarası, Vergi Kimlik Numarası 
Adresi 

Telefon, Faks Numarası, e-posta Adresi 

e 1 eve ı T kl'fC t 1' 
Sıra Malın/Hizmetin/Yapım 

Birimi Miktarı Birim Fiyatı Tutarı Diğer Hususlar 
No İşinin Adı 

l Tavuk But Spesial Kg 1.400 

EK:Teknik Şartname 
NOT:ALIM 26.09.2025 TARİHİ SAAT 09:00 DA MERKEZ YEMEKHANE 

DEPOSUNA TEK SEFERDE TESLİM EDİLECEKTİR. 
Yukanda adı ve numarası yer alan alıma/işe ilişkin tüm belgeler tarafımızca okunmuş, anlaşılmış ve kabul 

edilmiştir. Teklif fiyata dahil olduğu belirtilen tüm masraflar ve teklif geçerlilik süresi de dahil olmak üzere tüm 
düzenlemeleri dikkate alarak teklif verdiğimizi ve yükümlülüklerimizi yerine getirmememiz durumunda uygulanacak 
yaptmmları kabul ettiğimizi beyan ediyoruz. 

Alım konusu işi, (KDV Hariç) .......... . .... .... .... ..... ..... . .... . .... . ... .. ....... .. .. . ............... TL (teklif edilen 
toplam bedel para birimi belirtilerek rakam ve yazı ile yazılacaktır.) bedel karşılığında yerine getireceğimizi kabul ve 
taahhüt ediyoruz. 

İdari Şartname/ Açıklamalar 

. ..... ../. .. ... ../20 ... 
Adı-SOYADI/ Ticaret Ünvanı 

Kaşe ve İmza 

1. Teklif edilen bedel Türk Lirası cinsinden rakam ve yazı ile birbirine uygun olarak açıkça yazılacaktır. Üzerinde kazıntı , silinti ve 
düzeltme yapılmayacaktır. 
2. Ad ve soyadı veya ticaret unvanı yazılmak suretiyle yetkili kişilerce imzalanmış ve kaşelenmiş olacaktır. 
3. Tekliflerin geçerlilik süresi 30 takvim günü olacaktır. 
4. Alımın/işin tamamı için ilgili mevzuat gereğince ödenecek vergi (KDV hariç) , resim, harç ve benzeri giderler ile ulaşım, ııakr 
kurulu"!' mon.taj, sigorta, ııunıune aııalizi vb

1 
ve teknik şartnamede belirtilen diğer giderler istekliye ait olup, teklif edilen fi 

1~~~ 
dahil edılecektır. Y 
5. Alıma/işe ilişklıı marka-nıo,lel-menşei, teknik kodlar, teslim süresi, KDVoraııı vb. idarece isteııeıı ,/iğer bilgile D"ğ H 1 kısmında belirtilecektir.' r I er usus ar 
6 .. ...... ..... .. .. .... • 

e tarafından gerekli ise ekleme veya değişiklik yapılabilir. 
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TAVUK ÜRÜNLERİ TEKNlK ŞARTNAMELERİ 
GENEL KRlTERLER 

- Aşa~ıda belirtilen mikl'Obiyolojik analizler, idare istedi~ zamanlarda, teslimat sırasında yüklenici firma ve idarenin nezaretinde alınacak numune esas alınarak ya~1tın\~caktı.~. Bu_ analizlerde aranan mikrobiyolojik kriterler Türk Gıda Kodeksi MıkrobıyoloJık Kriterler Yönetmeliği'nde belirtilen tabloya uygun olmalıdır. - Bu analizler resmi bir kurumda yaptırılır . 
Bu analizlere ait giderler yüklenici firma tarafından karşılanır. 

TAVUK SPESİYAL BUT TEKNİK ŞARTNAMESİ 

- Tavuk etleri · ' spesiyal but" olarak tanımlanacak, " spesiyal but" olarak alınacaktır. Butlar çıkış yerinden Veteriner Hekim tarafından verilen sağlık raporuyla getirilecektir. Bu raporda veteriner hekim onayı, gelen tavuk eti miktarı , teslim eden firmanın adı ve kaşesi yer alacaktır. 
- Araca ait dezenfeksiyon belgesi getirilecckür. 
- Spesiyal but; uy\\ık ve kaval kemiğini içine alan sırt kemiği alınmış, baget ve sannayı içeren kemikli -parça-olarak alınacaktır. 
- Spesiyal butlar ortalama 325-350 gram arahğında olmalıdır. 

Butlar üzerindeki her türlü tüy mutlaka temizlenmiş olacaktır. Tüy diplerinde tam ve yan belirgin kan lekeleri olmayacaktır. Kart, sert, kararmış ve morarmış ve fena kokulu olmayacaktır. 
- Butlar kesinlikle dondurulmuş olmayacak, taze olacakttr. - Üzerinde imal ve son kullanma tarihi bulunacaktır. 
- Tavuk etleri dışandan görülmesini engellemeyecek nitelikte polietilen malzemeden yapılmış ambalajlar içerisinde tek kullanımlık temiz kutulara konmuş şekilde teslim edilecektir. 
- Tavuk etleri soğuk hava zincirini devam ettirecek termokingli araçlarda soğutucusu çalışır şekilde gefüilecektir. 
- Teslimatı yapan terınokingli aracın iç yüzeyi temiz ve hijyenik olacaktır. - Taşıma yapan personelin kıyafet ve göri\nümli hijyen kurallarına uygun olacaktır.(Eline eldiven, yüzüne maske takacaktır) 
_ idare gerek görlildüğli durumlarda t~vuk elle~·inin TSE şartlarına uy~un n~m~nesi alınacaktır. Numuneler idarenin belırleyeceğı yer ve zamanlarda gıderlerı tırma tarafından karşılanmak üzere analize tabi tutulacaktır. 
_ Yüklenici firmayı temsil eden kişi mal teslimatında bulunacaktır . _ Tavuklar entegre tesislerde anatomik şekilde parçalanmış olacaktır . 
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