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ONDOKUZ MAYIS UNIVERSITESI

DOGRUDAN TEMIN TEKLIF MEKTUBU
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI

TICARI ISLETMES]
Alimin Adi / Numarasi Malzeme Alimi 88096012/930/160
Son Teklif Verme Tarihi 11/11/2025 tarihi mesal bitimine kadar
Telefon/Faks/ 0362 312 19 19 -7073-7075 / 0362 457 60 52
E-Posta omer.erumit@omu.edu.tr
Teklif Sahibinin Adi ve Soyadi / Ticaret Unvani
TC Kimlik Numarasi, Vergi Kimlik Numarasi
Adresi
Telefon, Faks Numarasi, e-posta Adresi
Teklif Cetvell
'::I? Malin/Hizmetin/Yapim lsinin Ad Birimi | Miktan ::;:: Tutari HE:E‘:;ar
1 | Aygigek Sivi Yag Litre 100
2 | Bugday Unu Kg 150
3 | Toz Seker Kg 50
! 4 | Kirmizi Mercimek Kg 25
f 5 | Bulgur Pilavlik Kg 25
6 | Kuru Fasulye Kg 25
7 | Nohut Ke 25
8 | Yesil Mercimek K 25
‘i 9 | Tel Sehriye Kg 25
10 | Arpa Sehriye Kg 25
11 | Yanm Yagh Siit Litre 148
12 | Makarna Burgu Kg 50
13 | Piring Baldo Kg 75
14 | Tarhana Kg 10
15 | Kasar Peyniri Kg 50
16 | Vanalin 100gr paketlerde Kg 9
17 | Krema 1Kg'lik Paketlerde Kg 24
18 | Tahin Helvasi 1Kg'lik Paketlerde Kg 10
19 | Kaya Tuzu 1 Kg'lik Paketlerde Kg 30
20 | Kuru Kayisi 500gr'lik paketlerde Kg S
21 | Kuru incir 500gr'lik paketlerde Kg 5
22 | Cevisici 500gr'lik paketlerde Kg 10
23 | Yesil Biberli Zeytin Kg 50
24 | Domates Salgasi 2,5Kg'lik Paketlerde Kg 10
25 | Pul Biber 1 Kg'lik Paketlerde Kg 5
26 | Kimyon 1 Kg'lik Paketlerde Kg 5
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27 | Zerdacal 1 Kg'lik Paketlerde Kg 5
28 | limon Suyu 1 Kg'lik Paketlerde Litre 70
29 | Kurutulmug Domates 1 Kg'lik Paketlerde Kg 5
30 | Rende Mozzarella Peyniri 1 Kg'lik Paketlerde Kg 20
31 | Tortilla Lavagi 10'lu Paketlerde Paket 10
32 | Penne Makarna 500gr'lik Paketlerde Kg 5
33 | Spagetti Makarna 500gr'ik Paketlerde Kg 5
34 | Fettuchini Makarna 500gr'lik Paketlerde Kg 10
35 | Toz Antep Fistigi 500gr'lik Paketlerde Kg 2
36 | Piknik Vigne Regel 20gr. Adet | 1.200
37 | Bal Kg 3
38 | Kakaolu Findik Kremasi Kg 5
39 | irmik Kg 10
40 | Margarin 250gr'lik Adet 96
41 | Hindistan Cevizi Kg 3
42 | Kavrulmug Biitiin Findik Kg 3
43 | Corek Otu K 1
44 | Hamur Kabartma Tozu 10gr ( 5Ad=150Ad ) Paket 5

Yukarida adi ve numarasi yer alan alima/ise iligkin tim belgeler tarafimizca okunmus, anlagiimig ve kabul edilmigtir. Teklif fiyata dahil
sldugu belirtilen tiim masraflar ve teklif gegerlilik siiresi de dahil olmak izere tiim diizenlemeleri dikkate alarak teklif verdigimizi ve
/iikiimliliklerimizi yerine getirmememiz durumunda uygulanacak yaptirimlar kabul ettigimizi beyan ediyoruz.

Alim Konusu igi, (KDV HAIG) ceeumuemrvvmmmeceesssrsrrsmmsssssssssssessmssisssssssssssesssssasssssnness TL (teklif edilen toplam bedel para birimi belirtilerek rakam

/e yazi ile yazilacaktir.) bedel karsiiginda yerine getirecegimizi kabul ve taahhiit ediyoruz.

ssisosPonrsenil Qs
AdI-SOYADI/ Ticaret Unvani
Kase ve imza

Ek: Teknik Sartname (12 sayfa)
Not: 1- Ahm tek seferde yapilacaktir.

2- Malzemelerin iiretim/paketleme tarihleri giincel olacaktir.

3- Verilen tekliflerde her bir iiriiniin markasi yazilmahdir.

4- Firma, malzemeleri yetkili bir Kisi egliginde birimlere teslim edecektir.
idari Sartname / Agiklamalar
1. Teklif edilen bedel Tiirk Lirasi cinsinden rakam ve yazi ile birbirine uygun olarak agik¢a yazilacaktir. Uzerinde kazinty, silinti
ve diizeltme yapilmayacaktir.
2. Ad ve soyad veya ticaret unvani yazilmak suretiyle yetkili kigilerce imzalanmig ve kaselenmis olacaktir.
3. Tekliflerin gegerlilik siiresi ....... takvim giinii olacaktir.
4. Alimin/isin tamamu igin ilgili mevzuat geregince ddenecek vergi (KDV harig) , resim, harg ve benzeri giderler ile ulagim,
nakliye, kurulum, montaj, sigorta, numune analizi vb' ve teknik sartnamede belirtilen diger giderler istekliye ait olup, teklif
edilen fiyata dahil edilecektir.
5. Alima/ise iliskin marka-model-mensei, teknik kodlar, teslim siiresi, KDV oram vb. idarece istenen diger bilgiler Diger
Hususlar kisminda belirtilecektir.”

1

TR A A—

! jdare tarafindan gerekii ise ekleme veya degigiklik yapilabilir.




KURU GIDA TEKNIiK SARTNAMELERI
GENEL OZELLIiKLER

-Kuru gida listesinde bulunan malzemelerin timii gida nizamnamesi tiiziigiine uygun
olacaktir.

-Uriinler, Tarim ve Orman Bakanhgi’ndan alinmis isletme kayit belgesi ile iiretilmis ve
paketlenmis olacaktir. (5996 sayili gida kanunu kapsaminda ¢ikarilan Gida Isletmelerinin
Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik ve Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Y®dnetmeligi
hiikiimlerine uygun olarak tiretilmis ve paketlenmis olacaktir.)

-Uriinler, Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yoénetmeligi'ne uygun olarak etiketlenmis
olacaktir.

-Malzeme, muayene komisyonunun kabul tarihinden itibaren 6 ay icinde normal depo
sartlarinda bozulursa her tiirlii masrafi miiteahhite ait olmak iizere ayni kalitedeki malzeme ile
degistirilecektir. YUKlenicinin sdzlesme siiresi dolmus dahi olsa, normal depo sartlarinda
muhafaza edilmis olmasina ragmen vaktinden 6nce bozulan malzemeler tiim kayiplar
ve masraflan yiiklenici tarafindan karsilanmak iizere yenileri ile degistirilir.

-Malzeme, son kullanim siiresinden 6nce bozulursa her tiirlii masrafi miiteahhite ait olmak
iizere ayn1 kalitedeki malzeme ile degistirilecektir. Bu maddeye sozlesme siiresi bitmis olsa
dahi uyulacaktir.

-Muayenede kullanilan, bozulan, hasar gdren, fonksiyonunu kaybeden numuneler yiiklenici
firma tarafindan yenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.
Hasarlardan muteahhit sorumludur.

-Malzemenin getirildigi ara¢ ve ambalajlar hijyenik 6zellikte olacak, temiz ve sagligi olumsuz
yonde etkileyecek higcbir olumsuzluk olmayacaktir.

-Muayene komisyon uyelerince gerekli goriilen mikrobiyolojik, toksikolojik ve kimyasal
analizler, bu analizleri yapmaya yetkili bir kurulusta yaptirilacak ve analiz i¢in gerekli
personel, alet, cihaz ve masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir.

-Malzemenin teslim yeri Saghk Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlhigi Merkez Mutfagi iase
ambarlaridir.

-Biitiin malzemeler bakilarak, ellenerek, koklanarak, tadilarak muayene edilecektir.
-Malzemenin getirildigi ambalajlar, tasima ve saklama siiresinde malzemeyi bozulmadan iyi
bir durumda tutacak ve disaridan dis etkenlerin bulagsmasini 6nleyecek nitelikte olan saglam
ve uygun malzemelerden yapilmis olacaktir.

-Ambalajlamada kullanilan her tiirlii malzeme yeni, temiz, saglam, kuru, kokusuz ve insan
sagligia zarar vermeyecek nitelikte olacaktir.

-Malzemeler istedigimize uygun olarak verilen ebatlarda ve gramajlarda siparis verilip
getirtilecektir.

-Yiiklenici firmaya yaptirilmak istenen kontrol ve muayeneler Tiirk Gida Kodeksi’nin ilgili
yonetmelik ve tebliglerine gore yaptirilacaktir.

-Uriinler son sene mahsulii olacaktir.

-Yiiklenici firma, malzemelerin teslimat1 sirasinda en az bir yetkili kisi ve malzemelerin
ambarlara yerlestirilmesi i¢in en az 3 eleman bulunduracaktir.

-Yiiklenici firma, malzemenin teslimati1 sirasinda kullanacagi fork-lift ve paletleri yaninda
bulunduracaktir.

-Bu sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden ilgili Kurum ve Kuruluslarca diizenlenen
kanun, yonetmelik, tuzikler gecerlidir.
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AYCICEK YAGI (5 litre teneke/adet)

Tiirk Gida Kodeksi Bitki Ad1 Ile Anilan Yaglar Tebligine (2012/19) uygun olacaktir.

Rafine edilmis siviyag; berrak, tortusuz olacak; koku ve lezzeti tabii olacak; acimis
olmayacaktir.

Kutunun tizerinde imalatginin adi, adresi, yagin briit ve net miktari, iiretim tarihi, parti-seri
numarasi, sinifi gosterilmelidir.

5 litre teneke kutularda teslim edilecektir. Plastik ambalajlar kabul edilmeyecektir.

BUGDAY UNU

Bugday Unu yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebligi” &zelliklerine uygun
olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

Baklava, borek, biskiivi, kek, pasta, yufka, pizza, hamburger, tahilli ekmek gibi direkt
tiketilen irlinlerin ve katkili unlar, 6zel islem gormiis unlar ve irmik alt1 unu gibi amaca
yonelik mamullerin yapimina uygun bugday unudur.

Kendine 6zgii tat ve kokuda olmalidir. Ekstra-ekstra liiks boreklik undan, 1.kalite ve yeni sene
mahsulil bugdaydan iiretilmis olacaktir.

Rengi beyaz olacaktir.

Yabanci tat ve kokuda olmamali, acilagsma, kiif, canli, cansiz parazit ve/veya artiklari, kurt,
bocek, tas, kum ve yabanci unlar karigmis olmayacaktir. Nemlenme ve nemlenmeye bagl
topaklanma olmayacaktir.

Yas gluten normal elastikiyette olmalidir.

Bugday unlarinda unun hangi amagla kullanilacagi etikette belirtilmelidir. Etiket tizerinde
maksimum kil ve minimum protein miktarlar1 belirtilmelidir.

Gerekli deneme yapilip istenilen kalite, goriiniis ve kabarma saglanan unlar kabul edilecektir.
Tatli yapimu i¢in Pastalik/Boreklik tip 1 un alinacaktir.

Un ambalajlar1 25 kg’lik olacaktir.

TOZ SEKER (Seker pancarindan)

Kristalize toz seker, seker pancarindan elde edilmis TSE 861:2007’ye uygun olmalidir.

Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligine uygun olacaktir.

5-10 kilogramlik naylon ambalajlarda teslim edilecektir.

Fiziksel ozellikler: Seker kiiflenmis, 1slanmig, topaklanmis, yabanct madde karigmis
olmamalidir.

KIRMIZI MERCIMEK

Mercimek yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Mercimek Tebligi” o6zelliklerine uygun
olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

1. Smif ve son sene mahsulii olacaktir.

Futbol tiirii olacaktir.

Kendine 6zgii olmali, koétii koku olmamalidir.

Yeteri derecede kurumamis, nemli, 1slak, kizismis, ¢imlenmis, olgunlagsmamuis, kiiflii ve fena
kokulu olmayacaktir.

Canl1 bocek ve her tiirlii hasarattan, hayvansal kalintilardan ar1 olacaktir.

Kirmiz1 mercimekler kaynatildiginda yarim saatte tamamen pismis olacaktir.

Cop, muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanct kisimlar % 0,1°1 (binde bir)
gecmeyecektir.

Yabanci agirlastirict maddelerle karistirilmis boyanmis ve hangi amagla olursa olsun kimyasal
maddelerle islenmis, yagmalama, firimlamak suretiyle parlatilmis kurutulmus olmayacaktir.
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Taneleri normal biiyiikliikte olacaktir. Zararsiz da olsa kusurlu taneler miktar1 %1’den fazla
olmayacaktir.

BULGUR TEKNiK SARTNAMESI

-Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine 6zgii renk , tat ve kokuda olacaktir.

-Bozulmus, topraklanmis, kiiflenmis, eksimis ,mayalanmig olmayacaktir.

-Bulgurda canli ve cansiz hasere ve parazitler veya bunlarin parcaciklar: yumurta ve digkilar:
bulunmayacaktir.

-Bulgur taneleri iri , pilavlik olacak(tane iriligi 2,5 veya 3 mm’lik) ve tane iriligi ile renk
bakimindan miitenacis manzara olmalidir.

-Mutfak sartlarinda usuliine uygun olarak pisirildiginde lapa olmayacaktir.

-Bulgurda rutubet miktar1 %10 ‘u gegcmeyecektir.

-Kuru madde , kiil miktar1 %1,175ten ¢ok olmayacaktir.

-Normal kaliteli bugdaydan kaynatilarak kurutulduktan sonra savrulacak , kabuklar1 ayrilip
hazirlanmis olacaktir.

-Hig¢ kirilmamis tanelerin toplami % 1’1 gegmeyecektir.

KURU FASULYE (SEKER) TEKNIiK SARTNAMESI

-Kuru fasulyeler son sene mahsulii ‘seker’ cinsi fasulyelerden olacaktir. Taneleri miimkiin
oldugu kadar homojen dagilimli, dolgun ve beyaz renkli olacaktir.

-Kuru fasulyeler burusmus, ciiriik, kiifli, 1slak, kizismis, bocekli, bocek yenikli, sararmis ve
kotii kokulu olmayacaktir.

-Rutubet miktar1 %14°den fazla olmayacaktir.

-8 mm’lik elek {izerine konuldugu zaman elek altina gegen kuru fasulye miktar1 %3’den fazla
olmayacaktir.

-Filizlenmis ve kirik taneli olmayacaktir.

-Kuru fasulyelerde ¢6p, kabuk, zararli yabanci maddeler olmayacaktir. Bocek, yenikli tane
miktar1 en ¢ok %1 olacaktir.

-Kirik ve sararmis tane miktar1 %2’den fazla olmayacaktir.

-Cabuk pisecektir.

-Kuru fasulyeler 25 kg’lik temiz ve saglam guvallar igerisinde teslim edilecektir.

-Fasulyeler 6nceden 1slatilmadan pisirildiginde hepsi aynmi1 derecede pismis olacaktir. Pisme
sUresi 3 saati gecmeyecektir.

NOHUT TEKNiK SARTNAMESI

-Nohutlar iyi kalitede yeni sene Uriini olacaktir. Her ne sebeple olursa olsun islatilip
kurutulmus olmayacaktir. Zararsizda olsa yabanci madde miktar1 %2 ‘den fazla olmayacaktir.
Tas , toprak kum gibi kisimlar %1 ‘den fazla olmayacaktir. Bit yenikli taneler %3’den fazla
olmayacaktir.

-9 mm’lik elek {lizerine konuldugu zaman elek altina gecen nohut miktar1 %3  den fazla
olmayacaktir. Standart 25 kg’lik cuvallarda teslim edilecektir.

-Yabanct ve agirlastirilmamis maddelerle karistirilmig, suni  olarak beyazlatilmis,
kiikiirtlenmis, boyanmis olmayacaktir.

-Nohutlar 6nceden 1slatilmadan pisirildiginde hepsi ayn1 derecede pismis olacaktir.
-Nohutlarin i¢inde canli, cansiz , bocek vs olmayacaktir.

-Rutubet miktar1 %14°den fazla olmayacaktir.
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YESIiL MERCIMEK

Bocek veya diger zararlilar tarafindan yenmis ve delinmis taneler, bocek ve/veya bocek
artiklar1 bulunmamalidir.

Mercimekler kaynatildiginda yarim saatte tamamen pigmis olacaktir. Biitiin tanelerin pisme
durumu ayni olacaktir.

Cop ve muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanci kisimlar %0,1 (binde bir) gr
gecmeyecektir.

Yabanci, agirlastirict maddelerle karistirilmig, boyanmig ve hangi amagla olursa olsun
kimyasal maddelerle islenmis, yaglamak, firinlamak suretiyle parlatilmig, kurutulmus
olmayacaktir.

Taneler normal biiyiikliikte olup, kirik olmayacaktir. Tiim taneli olacaktir.

Mercimek yiiriirliikkte olan “Tiirk Gida Kodeksi Mercimek Tebligi” o6zelliklerine uygun
olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

1. Kalitede ve son sene mahsulii olacaktir. Kendine 6zgii olmali, kotli koku olmamalidir.
Yeterince kurumamis, kiiflii, 1slak, kizigmis kiif, fena koku vs. olmayacak.

Dolgun taneli ve koyu yesil renkte olacak, bit ve her tiirlii hasarattan arinmig olacaktir.

MUHTELIF SEHRIYE TEKNIiK SARTNAMESI

-Birinci kalite olacaktir.

-5-10 kg’lik ambalajlarda teslim edilecektir.

-Bugday irmiginden usuliine gére yapilmis sehriyelerden olacaktir.

-Goriniis, renk koku ve lezzetleri normal olacaktir.

-Sehriyeler kirikli , kiiflenmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini bulundurmayacak
bunlar tarafindan yenmis olmayacaktir.

-Sehriyeler %1 tuz iceren kaynar suya koyulduktan sonra 20 dk igerisinde iyice pigmis ve
dagilmamus olacaktir.Pistigi anda parlak ve kaygan goriiniimde olacaktir.

-Sehriyeler kimyasal veya sagliga zararli herhangi bir maddeyle islem gérmiis olmayacaktir.

UHT YARIM YAGLI SUT (1 litre/adet)

Tiirk Gida Kodeksi Cig Siit ve Isil Islem Gérmiis Igme Siit Tebligine ve TSE 1192” ye uygun
olmalidir.

1 litrelik tetrapak ambalajlarda teslim alinacaktir.

MUHTELIF MAKARNA( BURGU.KELEBEK.SPAGETTI,FIRINLIK,ERISTE VB. )
TEKNIiK SARTNAMESI

-Durum bugday1 irmiginden elde edilmis olacaktir.

-Birinci kalite olacaktir.

-Ayni y1l iliretimi olacaktir.

-5 kg’lik ambalajlarda getirilecektir.

-Goriiniis, renk, koku ve lezzeti normal olacaktir.

-Makarnalar kirikli, kiiflenmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini bulundurmayacak,
bunlar tarafindan yenmis olmayacaktir.

-Rutubet miktar1 %13’ gegmeyecek, kiil miktar1 %1°den fazla olmayacaktir.

-Kuru gluten miktar1 %10’dan az olmayacaktir.

-Makarnalar %] tuz iceren kaynar suya atilarak 20 dk kaynatildiktan sonra hepsi pigmis olacak
fakat dagilmis olmayacaktir.
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PiRINC (BALDO PiLAVLIK )

Piring yiirtirliikkte olan “Tiirk Gida Kodeksi Piring Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir. Yeni
cikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

Piring son sene mahsulii ve fabrikada temizlenip, ayiklanmus, iyi pilav olma vasfina haiz tabii
renkte, tatta ve kokuda, Trakya veya Gonen BALDO cins olacaktir. Tip A olacaktir.
istenildiginde BASMATI piring getirilecektir.

Kirlenmis, acimus, kiiflii olmamali, bocek ve bocek kalintilari, hayvansal atik ve kalintilarimi
icermemelidir. Kiifli, kiif kokulu veya gri renkli tabii kokusu bozulmus 1slanmis, eksimis, kurt
ve bocek yenikli olmayacaktir.

Bozuk, lekeli tane, ¢op, kabuk ve ¢eltikli tane % 1’1 (Yiizde bir) gegmeyecektir.

Tas, toprak, kum gibi yabanci cisimlerin oran1 %5’i gegmeyecektir.

Yarim ve yarimdan kiigiik kirik piring taneleri %7’e kadar olabilir.

Her ne maksatla olursa olsun kimyevi maddelerle muamele gérmiis olmayacaktir.

ithal mal1 BALDO piring kabul edilmez. Piringler bir kilo pisirildikten sonra cesni ve artim
bakimindan uygun goriildiigii takdirde kabul edilir. Basmati Piringler ithal olarak kabul
edilecektir.

Ambalaj tzerinde malin cinsi ve net miktar1 kolayca okunabilecek biiyiikliikte baski
miirekkebi ile yazilacaktir.

TARHANA

Ekstra veya ekstra-ekstra undan yapilmis olacaktir. Piyasada bulunan 1. Kalite iiriin olacaktir.
Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

Kiifli, ¢ok eksi, kokulu, olmayacaktir.

Dogal besin maddelerinin disinda, tat verici herhangi bir katki maddesi kesinlikle
katilmayacaktir.

Tarhanada renk sarimtirak turuncu, tat kendine 6zgii olmahidir.

Tarhana ac1 olmayacaktir.

Protein miktar1 kuru maddede en az % 12 olacaktir.

Rutubet miktar1 en ¢ok % 10 olacaktir.

Tuz Miktar1 kuru maddede en ¢ok % 10 olacaktir.

Pisirilip, Muayene Komisyonu tarafindan lezzeti ve evsafi begenildigi takdirde teslim
aliacaktir.

Tarhana ambalaj1 insan sagliina zarar vermeyecek iyi kalite malzemeden yapilmis olmalidir.
Tarhanalar 500gr veya 1 kg veya 5 kg’lik ambalajlarda teslim edilmelidir.

KASAR PEYNIRIi

Kendine 6zgii tat, renk olmali, kotii koku olmamalidir.

Goriinilisii miikemmel olmali, kesinlikle siingerlesmis, delikler olmamalidir.

Kabuk rengi beyaz sarimtirak olmalidir. Temiz ve parlak olmalidir. Kumlu, kaba, sert veya
cok yumusak ve kiiflii olmamalidir.

Tuz miktar1 100 gram kuru maddede en az %2,5 en ¢ok %6 olmalidir.

Kasar peynirleri yapim tarihlerinden 60 giinden az olmamak {iizere olgunlasma siiresinin
bitimine kadar 4-10°C de bekletilmelidir.

1 kg/ 1,5 kg / 2 kg’ ik vakumlu ambalajlarda olmalidir.

Kasar peynirler eritme peynir olmayacaktir.

Eritme peyniri kesinlikle alinmayacaktir.

Kasar peynir lezzet testinin yami sira erime testine tabi tutulacaktir. Istenilen erime
kapasitesine sahip peynirler kabul edilecektir.
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VANILYA (5 Adet/Paket)

Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olmahdir.
5 gramlik 5 li ambalajlarda teslim edilecektir.

KAYMAK / KREMA

Tidm drunler Tirk Gida Kodeksi Krema ve Kaymak Tebligi mikrobiyolojik degerlerine,
tanimlarma, iirlin 6zellik ve bilesenlerine uygun olmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tiiziik
ve eklerini de kapsamalidir.

Kendine has, tat, renk ve kokusu olan, taze tiriin olmalidir.

Yabanci tat, madde ve koku bulunmamalidir. Acilagmus, kiiflenmis, bozuk olmamalidir.
Krema pastorize veya UHT olacaktir.

1 It’lik (1/1) kapali ambalajlar icerisinde teslim alinacaktir.

Kurulus tarafindan kullanilacak tarife gore; agirlikca en az %18 siit yagi iceren krema veya
agirlikca en az %45 siit yagi iceren tam yaglh krema istenecektir.

Kaymagin siit yagi orani agirlikca en az %60 olmalhidir. 200 gr’lik orijinal paketlerinde
getirilmelidir.

Kremada ve kaymakta gida katki maddeleri yonetmeligince konulmasi kabul edilen maddeler
disinda higbir yabancit madde bulunmamalidir.

Gida Uretim izin belgesi ile iiretim ve son kullanma tarihlerinin bulunmasina 6zellikle dikkat
edilecektir.

Ambalajlarin tizerinde, firmanin ticari unvani, kisa adi, adresi, varsa tescilli markasi, seri veya
parti veya seri kod numarasi, malin adi, smifi, tipi, ¢esidi, net agirligi, siit yagi orani, imal
tarihi (giin,ay,y1l olarak) ve son kullanma tarihi veya raf 6mriine ait bilgiler silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yazili veya basili olacaktir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan kaymak ve kremalar yapilan
sozlesmeye gore degistirilecektir.

Tim {triinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen
iirtinler alinmayacaktir.

TAHIN HELVA TEKNiK SARTNAMESI

-Kendine has, tipine uygun tat , lezzet ve renkte olmali icinde hasere, hasere parcalar1 vs
bulunmayacaktir.

-Seker miktar1 %45°1 gegmeyecektir.

-Tahin helvasinda yag susam yag1 olacaktir.

-Tahin helvanin yapiminda susam yag1 disinda baska yag kullanilmayacaktir.

-Ancak toz kakao katilanlarda kakaodan gelen miktar kakao yag1 ve imalatinda katki maddesi
kullanilanlarda stabilizan ve emiilgatorlerden gelebilen yag bulunabilir.

-Tahin helvasia nisasta ve nisastalt maddeler ve herhangi bir yabanci madde katilmayacaktir.
Ambalajm {izerinde firma adi veya tescilli markasi adresi, parti numarasi , mamiiliin cinsi ve
tipi ,icerik,katki maddelerinin isimleri, i¢cindeki sekerin cinsi ve orani, imal ve son kullanma
tarihi silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilacaktir.
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KAYA TUzU

o Tirk Gida Kodeksi Tuz Tebligine uygun iyotlu kaya tuzu olacaktir.
o 1 Kgli paketlerde olacak.

KURU KAYISI (Gin Kurusu)

Piyasada satilan ve usuliine gore kurutulup kiymetini muhafaza eder bir halde olacaktir.

Tabii yumusakligini muhafaza etmis olacaktir. i¢inde bulunmasi muhtemel hurda kayisilarin
miktar1 kiloda 30 grami gegmeyecektir.

Icinde canli cansiz kurt, bocek ve bunlarm yuva veya yumurtalar1 bulunmayacak ve kayisilar
¢ekirdeksiz olacaktir.

KURU iNCIiR

Yeni sene Uriinii olacak, saglam, olgun, biitiin, usuliine uygun kurutulmus, piyasanin iyi cins
ve 1. kalitede tathi kuru incirlerinden olacaktir. Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

Yabanci madde, koku, tat bulunmayacaktir. Kurt, kurt yenikli bocekli, kiiflii, 1slanip tekrar
kurutulmus, sulanmus, ¢iiriik, sekerlenmis, parcalanmis, giivelenmis ve eksimis olmayacaktir.
Genel goriiniimil iyi olmasina karsin aralarindan rastlanacak kurtlu kurt yenikli ve yabanci
cisim bulunmayacaktir.

Her bir incirin agirlign 20 gr’dan agagi olmayacaktir. Genel olarak bu aralik tuttugu takdirde
20 gr’dan noksan incirler 15 gr’dan agagi olmamak sartiyla % 10 a kadar aynen kabul edilir.
Fazlas1 reddedilir.

Kuru incirler piyasa temahiilii ve saglam paketler igerisinde getirilecektir. Ambalaji tiriinii
tagima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet gecirmeyecek,
insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Piyasa teamiilii 500 gr/ 1
kg/ 5 kg/ 10 kg’hk orijinal ambalajlarda olmalidir. Uriinler net agirhik iizerinden teslim
almacaktir. Ambalaj miktar1 kurulusun ihtiyacina gore

CEVIZiCi

Yeni sene mahsulil, iyi cins ceviz i¢ginden, 1. kalitede olacaktir. Tiirk Gida Kodeksine uygun
olacaktir.

Siki, dolgun taneli, iyi gelismis, normal goriiniis ve tatta, saglam olmalidir. Ceviz igleri sar1
veya koyu saman renginde, ikiye boliinmiis olacaktir.

Kifli, ciiriik, fena kokulu rutubetli, islak, kurtlu, kurt yenikli, tagh, toprakli, kirli ve
siyahlanmis, ufalanmis, ezilmis, acimis ve eksimis olmayacaktir.

Ceviz ici dislerini 6rten zarin rengi siyahlagsmamis, esas ceviz kismi beyazligini kaybetmemis
olmalidir. I¢i burusmus veya nemini iyice kaybetmis olmamali, i¢ kismi birbirinden ayiran
bélmeler kuru olmalidir.

Cevizlerin dis ve i¢ kabuklar1 tamamen ¢ikarilmis olmalidir.

Dis ve i¢ kabuklar toplami kirilma ve ayiklama islemi esnasinda goézden kagan % 1’i
gecmemelidir.

I¢inde yabanci madde bulunmayacaktir.

Nem oran1 %5°1 gegmemelidir.

Ambalaj1 {iriinii tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagh@ina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmahdir. Piyasa
teamiilii 500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir. Uriinler net agirhik
iizerinden teslim alinacaktir. Ambalaj miktar1 kurulusun ihtiyacina gore siparis sirasinda
belirtilecektir.
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ZEYTIN (SIYAH — YESIL - BIBERLI YESIL - KIRMA YESIiL ZEYTIN - CiZiK
YESIL ZEYTIN - DIYET TUZSUZ)

Zeytinler; ylriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Sofralik Zeytin Tebligi” {iriin 6zellikleri ve
kimyasal iceriklerine uygun olmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tiiziik ve eklerini de
kapsamalidir.

Bir kilogramda bulunan dane adedi 230-260 arasinda olmalidir.

Kendine 6zgii kokuda olmali, yabanci tat ve koku icermemelidir. Kendine has yenilebilme
olgunlugunda olmali, aci, ¢iiriik, kokusmus, kiiflenmis ve kurtlanmig olmamali ve her tiirlii
parazit, bocek ve bunlarm pargalarini ihtiva etmemelidir.

Gemlik tipi, olgun taneli, kiiciik cekirdekli, etli olacaktir. lyi terbiye edilmis ve salamurada
bekletilmis zeytinlerden olacaktir. Asit veya baska bir madde ile aciligi giderilmemis, sadece
tuz ile salamura yapilmis, yeme olgunluguna gelmis olacaktir.

Zeytinlerdeki tuz ve pH oranlari getirilen ambalajin cinsine uygun olacak sekilde Sofralik
Zeytin Tebligindeki gibi olacaktir.

Ambalaj i¢indeki zeytinlerin ¢esidi, smifi, grubu, tipi ve stili ayni olacaktir.

be

Zeytin taneleri tahlilinde yag miktar1 %35’den asag1 olmayacaktir.

Diyet zeytinlerin tuz oran1 100 graminda 3,5 gram’1 gegmeyecektir.

Istenildiginde diyet igin tuzsuz zeytin alinacaktir. Kurulus ihtiyacina gore zeytin tiplerini
getirtecektir.

Siyah/yesil zeytinler sagliga zarar vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak igindeki
salamuradan zarar gérmeyecek 6zellikteki tenekeler icinde getirilecektir.

Bozulan ve numuneden farkli ¢ikan siyah/yesil zeytinler degistirilecektir. Zeytin aliminda kutu
iizerinde belirtilen stizme agirlik esas alinacaktir. 1 kg zeytin sayildiginda 230-260 adedi
gegmeyecektir. 100 gr’daki ¢ekirdekler temizlenip tartildiginda 21 grama kadar olanlar aynen
aliacaktir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir. Zeytinler temiz,
saglam ambalajlarda getirilecektir. Ambalajlarin iizerinde firma adi, adresi, net agirligi, iiretim
tarihi, kalite ve smift (1.smif), cesni verici diger katki maddelerinin ismi ve oram ile 1
kilogramdaki dane adedi etiket lizerinde bulunacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.

Son kullanma tarihinden oOnce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan zeytinler yapilan
sozlesmeye gore degistirilecektir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.

Tim {riinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen
iirlinler alinmayacaktir.

DOMATES / BIBER SALCASI

Salcalar yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Salca ve Piire Tebligi” 6zelliklerine uygun
olmalidir.

Kendine 6zgii tat, koku ve koyu kirmiz1 renkte olmali, kotii kokulu olmamalidir. 1. kalitede
olacaktir.

Kokusmus, kiiflenmis, kurtlanms, kirlenmis, bozulmus, kutular1 siskin, delinmis, paslanmig
olmayacaktir. i¢lerinde yabanci madde bocek veya bocek kalintilart bulunmamalidir. Kutular
kursun veya diger zehirli maddelerle karisik, kalayla kapl olmayacaktir.

Salcalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasini firma taahhiit edecek, bozuk
cikanlar ve uygun depolama kosullarinda bozulanlar, yapilan sozlesmeye gore
degistirilecektir.



Salgalar iginde bulunulan yeni yil mahsulii olacaktir. Bir dnceki senenin iirlinii olmayacaktir.
Tenekeler lizerinde yapim tarihi belirtilmis olacaktir.

Salcalar ortam sicakliginda olmahdir.

Domates Salcasi; domates bitkisinin (LycopersicumesculentumP.Mili) olgun, saglam, kirmizi
renkli ve taze meyvelerinin parcalandiktan sonra teknigine uygun olarak kabuk, gekirdek ve lif
gibi parcalarindan ayrilarak elde edilen domates pulpunun tuz hari¢ en az %28 brikse kadar
koyulastirilarak 1s1l islem uygulanms iiriiniidiir.

Domateslerden baska cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsiz da olsa agirlastirici maddeler
karigtirilmis ve boyanmis olmayacaktir.

Salcalar kutu tizerinde belirtilen net agirlik {izerinden teslim alinir.

Ozel yénetmeliginde gosterilen cins ve miktarda fazla veya baska cins koruma maddelerini
ihtiva etmeyecektir.

Biber salgast: "Capsicum galata" tiriine giren bitkilerin meyvesi olan biberden, taze olgun,
saglam, kirmizi renkli, tath olanlarmnin iyice yikanip ezildikten sonra isitilarak usuliine gore
kabuk, cekirdek, lif gibi maddelerinden ayrilarak ya da ayrilmaksizin elde edilen biber
pulpunun tuz hari¢ briksi en az %28 oluncaya kadar koyulastirilarak 1sil islem uygulanmis
iriinii olacaktir. Tath olacaktir.

Biber Salcalar1 gerektiginde aci olarak istenilecektir.

Tim {riinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen
Urlinler alinmayacaktir.

Muayene sirasinda acilan kutular teslim miktarlarina dahil edilmeyecektir.

Her parti degisiminde kiif analizi firma tarafindan yapilip sonucu tarafimiza teslim edilecektir.
Ambalaj1 tirtinii tasima ve saklama stiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmig olmalidir. Ambalaj
iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalajlarm tizerinde
triniin adi, firmanin adi, cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin ad1 ve adresi, tanitici isareti,
seri numarasi, imal tarihi bulunmalidir. tiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir.
Uretici firmanm ’Gida Sicil ve Gida Uretim Izni’” belgesi olmalidr.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir.

Salcalar 5 kiloluk kutularda, mukavva koliler icerisinde teslim edilecek ve bu ambalajlar
nakliyeye tahammiil edecek sekilde mazbut ve saglam yapili ve temiz olacaktir.

Istenildigi takdirde 1 kg’lik kutulardan getirilecektir.

Komisyon belirli miktarda diyetler icin tuzsuz sal¢a alabilecektir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.

KIRMIZI PUL BiBER / TOZ KIRMIZIBiBER

Kirmizibiber: Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlagmig meyvelerinin
teknigine uygun olarak saplar1 alindiktan sonra kurutulup, 6giitiilmiis halidir.

Pul kirmizibiber: Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlagmis
meyvelerinin teknigine uygun olarak saplar1 alindiktan sonra kurutulup, su ile tavlanip, farkl
boyutlarda ogiitiilerek ya da parcalanarak pul haline getirilmis, yemeklik bitkisel siv1 yag ve
yemeklik tuz karigtirilmig halidir.

Temiz; kendine has tat, koku ve renkte olacaktir.

Igerisinde yabanci madde, canli veya cansiz bocek ve/veya bocek artiklari bulunmayacaktir.
Toz kirmizi1 biber ac1 olmayacaktir.

Toz veya yaprak pul biber kurulusun istegine gore getirilecektir.

Yapildigi biberin ¢ekirdeklerini ve renklendirici madde icermeyecektir, bayatlams, kiiflenmis,
bozulmus, boyanmis olmayacaktir.

Kirmizibiber ele alindiginda renk ve yag vermeyecektir.

Bozulmus ya da nemlenmis olmayacaktir.

Tarm ilac1 kalintis1 ve aflatoksin bulunmadigini gdsteren raporu olacaktir.
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< KiMYON

Kimyon: Cuminum cyminum tiiriine giren bitkilerin olgunlastiktan sonra toplanip teknigine
uygun olarak kurutulan meyvelerinin tane veya 6giitiilmiis hali olacaktir.

Kendine has tat, koku, renkte olmalidir.

Icinde higbir yabanc1 madde, canli veya cansiz bocek artiklart bulunmamalidir.

Bayatlamug, kiiflenmis, bozulmus, boyanmis olmayacaktir. Kimyon ele alindiginda renk
vermeyecektir.

LIMON SUYU

Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

Dogal limon suyunun tat ve renginde olacaktir.

Agizda aci, metalik ve yabanci aroma tadi birakmamalidir.
Tirk Gida Kodeksi’ne uygun olarak Uretilmelidir.

Tirk Gida Kodeksinin belirledigi asitlik diizeyini agmayacaktir.
1 It’lik agz1 kapakli ambalajlarda teslim edilecektir.

TOZ ANTEP FISTIGI

Antep fistik g¢esitleri yeni sene {iriinii ve piyasanin en iyi cins, 1.kalite fistiklarindan
olacaktir.

Antep Fistiklar1 Pistacia vera L.tiirline giren agaglarin derimsi dis kabuklar1 soyulmus,
sert yapili i¢ kabuk ¢ikarilmamis, kavrulmus, tuzsuz, kendine has goriiniis ve tatta, iyi
gelismis, saglam olmalidir. Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir. Fistiklarin sert
kabuklarinin sivri ug¢lar1 agilmis olacaktir.

Fistiklarda mantar, bocek yaralari, bocek zarlari, ¢iiriikliik olmamalidir. Canli-cansiz
hicbir bocek izi dahi olmamali, i¢i burusmus veya nemini iyice kaybetmis, yaglanmis
veya acimig olmalidir.

Nem orani %5°1 gegmemelidir.

Ambalaj1 Uiriinii tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve
rutubet gecirmeyecek, insan sagligma zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis
olmalidir. Piyasa teamiili 500 gr / 1 kg orijinal ambalajlarda olmalidir. Uriinler net
agirlik izerinden teslim alinacaktir. Ambalaj miktar1 kurulusun ihtiyacina gore siparis
sirasinda belirtilecektir.

MARGARIN TEKNIiK SARTNAMESI

“Tiirk Gida Kodeksi Siiriilebilir Yaglar/Margarin ve Yogun Yaglar Tebligi” ne uygun
olacaktir.

1.sn1f, normal goriiniiste, kendine has koku ve lezzette, sarimtirak renkte olacaktir.
Eritildiginde tamamen berrak, tortusuz, mayi yag halini alacaktur.

Safi yag oran1 %98 olacaktur.

Erime derecesi36°C’yi gecmeyecektir.

250 gr’lik paketler halinde olacaktir. Alimlar net agirlik {izerinden yapilacaktur.
Boyali olmayacaktir.

Hayvani margarinlerle karistirilmis olmayacaktir.
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PiKNiK RECEL (ViSNE, 20 GRAM/ADET)

Tirk Gida Kodeksi Regel, Jole, Marmelat ve Tatlandirilmis Kestane Piiresi Tebligine
uygun olmalidir.

20 gramlik ambalajlarda bulunacaktir.

Fiziksel Ozellikler: Recelin rengi, kokusu ve tadi, kullanilan meyvenin 6zelliklerine
uygun olacaktir. Regellerde sekerleme ve eksime olmayacak, yanik, is, gaz, benzin, kiif ve
benzeri koku hissedilmeyecektir.

BAL SARTNAMESi

TSE 3036 ve Tiirk Gida Kodeksi Bal Tebligine uygun olacaktir.

Fiziksel Ozellikler: Ballar eksimis, anormal koku ve lezzet olusmus, herhangi bir nedenle
bozulmus, kirlenmis olmamali, saydam goriiniimlii olmalidir. Sekerleme ve herhangi bir tortu
bulunmamalidir. iginde canli ve cansiz ar1 ve diger bocekler ile bunlarin yan parcalari,
artiklari, yumurta ve yavrulari, nisasta, parafin, gliserin, kum, toprak vb. gibi yabanci
maddeler bulunmayacaktir.

IRMIK

Irmik yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi irmik Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir. Yeni
¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

Irmikler piyasada satilan, iyi kaliteli irmiklerden, 1. kalite olacaktir.

Sert ve bugdaydan usuliine uygun elde edilmis ve un kepeginden ayrilmis olacaktir.

Orta boy ve taze olacaktir. Arzuya binaen ince irmiklerden istenebilir.

Dogal goriiniim, renk, koku ve lezzette olacaktir. Rengi hafif sarimtirak veya sar1 olacak,
boyanmis olmayacaktir.

Elastikiyeti normal olacaktir.

Elek altina gegen ve elek iistiinde kalan miktarlarin toplam %20’yi gegmemelidir.

Igerisinde bocek, bocek kalintilar1 ve yabanci madde bulunmayacaktir.

KAKAOLU FINDIK KREMASI

Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

Tad1 kendine has olmali ve acilasmamis olmalidir.

Piyasanin en iyi kalitesi olmalidir. Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Icine sagliga zararsiz da olsa hicbir yabanci madde katilmis olmayacaktir.

Uriinlerde domuz yag1 ve katkilar1 kesinlikle olmayacaktir.

Ambalaj1 agildiginda ¢ikolata homojen bir yapida olmali ve yagi ayrilmamis olmalidir.

COREK OTU TEKNIiK SARTNAMESI

Corekotu: Nigellasativa L. ve Nigelladamescena L. (Ranunculaceae) turine giren bitkilerin
meyveleri i¢erisinde olusan tohumudur.

Kendine 6zgii renk ve tatta olmalidir.

I¢lerinde yabanct madde bocek veya bécek kalintilart bulunmamali, kiiflenmis, bayatlanus,
bozulmus, kotii kokulu olmamalidir.

1 kg’ ik orijinal ambalajlarda olmalidir.
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% HINDISTAN CEViZi TEKNiK SARTNAMESI

-Tirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olmalidir. Topaklanmis, nemli, kiiflii, kotii kokulu
olmayacaktir.

% KAVRULMUS BUTUN FINDIK iCi

-lyi cins kavrulmus findik iginde, yeni sene iiriinii olacaktir.

-Findik igleri temiz olacaktir. Kifli, ¢lriik, eksi, kurtlu, kurt yenikli, 1slak, rutubetli, bayat, tabii hal ve
rengini degistirmis, tozlu, toprakli, tasl, ¢camurlu, taneleri ezilmis ve ufalanmis olmayacaktir.

-D1s ve i¢ kabuklardan tamamen ayrilmis olacaktir.

-Kirik tane miktar1 %1 e kadar fireli olarak kabul edilecektir.

< KABARTMA TOZU TEKNIK SARTNAMESI

-Kabartma tozlar1, maya olmaksizin karbonik asit ¢ikarmak suretiyle hamuru kabartir.
-Kabartma tozlar1 son derece ince olacaktir.

-Kimyasal cisim, zararsiz da olsa yabanci madde, acimis, kokmus, kiiflenmis, kirlenmis veya
bozulmus olmayacaktir.

% TORTILLA LAVASI

- Uretim tarihi giincel olacaktir.
- Tirk Gida Kodeksi Tebligine uygun olmalidir.
- 10’lu Paketlerde olmalidir.

% RENDE MOZZARELLA PEYNIRIi

- Pastorize inek siitiinden imal edilmis olmalidir.

- Kuru maddede en az % 25 siit yag1 igermelidir.

- Tirk Gida Kodeksi Peynir Tebligine uygun iiretilmis olmalidir.
- 1 Kg’lik paketlerde olmalidir.

< KURUTULMUS DOMATES

- Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

- Tadi kendine has olmali ve acilasmanus olmalidir.

- Piyasanm en iyi kalitesi olmalidir. Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.
- Igine saglhga zararsiz da olsa hicbir yabanci madde katilmis olmayacaktr.
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