T.C.
ONDOKUZ MAYIS UNIVERSITESI

SAGLIK UYGULAMA VE ARASTIRMA MERKEZI

SAYI :47717140.000/0395 Tarih: 30/04/2025
KONU : Yaklasik Maliyet Istemi Hk.

Saglik Uygulama ve Arastirma Merkezimizin ihtiyact olan 10 Kalem Gida Malzemesi
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SAGLIK UYGULAMA VE ARASTIRMA MERKEZI

YAKLASIK/BIRIM FiYAT TEKLIFI

Sayfa: 1/1
hale Kayit Numarasi : 2649
isin Adi: MERKEZ DEPO IHTIYACINA 10 KALEM YIYECEK GRUBU / 150.07 ALIMI 05.05.2025
A
Sira No Mal K“'Z';‘lil?l:‘m‘;‘s’: TS Ozelllik UBB Birimi Miktari 1;;fil;lil;EFdilylg? Tutar (KDV Haric)
(KDV Harig)
1 YOGURT (TAM YAGLI) . : Kilogram 16000,00
2 YUMURTA. . | Adet 180000,00
3 EKMEK NORMAL TUZLU 50 gr (50 gr Adet 500000,00
4 EKMEK NORMAL TUZSUZ 30 g [50g Adet 40000,00
5 EKMEK KEPEKLI TUZLU 50¢ |50 ¢g Adet 65000,00
6 YUFKA . 3 Kilogram 1000,00
7 POGACA . ' Adet 5000,00
8 SIMIT . ' Adet 15000,00
9 LAVAS . . Kilogram 1000,00
10 EKMEK GLUTENSIZ (KG) . ' Kilogram 15,00
TOPLAM (KDV Harig): 823015,00

NOT : UBB KOD NUMARLARININ GONDERILMES] GEREKMEKTEDIR.

{darenizce alimi yapilacak olan teklifle ilgili Idari Sartname tarafimizdan incelenmis okunmus ve herhangi bir ayrim ve sinirlama
yapmadan biitiin kosullariyla kabul edilmistir. [haleyi iliskin olarak asagidaki hususlari igeren teklifimizin kabuliiniin arz ederiz
1-Taahhiidiin yerine getirilmesine iliskin olarak idari sartnamede teklif fiyata dahil olmast 6ngoriilen biitlin masralar teklifimize
dahildir.

2-Aldigimiz herhangi bir teklifi veya en diisiik teklifi segmek zorunda olmadigimizi kabul ediyoruz .

3-ihale konusu isle ilgili olmak iizere idarenizce yapilacak/yaptiralacak diger islerde idarenizin gikarina aykirt diisecek eylem ve
olusum i¢inde olmayacagimizi taahhiit ediyoruz

4-Bu ihalede tekliflerin kalem/ kisim bazinda ayr1 degerlendirilecegini teklif ettiginimiz her bir kalem: / kisimu i¢in ekte sunulan
fiyat cetvelinde yer alan mal kalemi /kisimindan bir veya daha fazlasininin tizerimize kalan isi yapacagimizi kabul ve taahhiitederiz.
5-Odeme Yeri ve Sartlari

a.Odeme yeri Ondokuz Mayis Universitesi Déner Sermaye Saymanlik Midiirltigt tarafindan yapilacaktir.

b.Ondokuz Mayis Universitesi Déner Sermaye Saymanlik Miidiirliigiince mailin teslimine bianen kesilecek faturanin tahakkuka
baglanmasindan sonra nakit durumu olmasi halinde 30 giin igerisinde ddenecektir.

Yiiklenici firma , siparise istinaden teslim ettigi tiriinlere ait diizenleyecegi faturayi en geg 15 giin icerisinde ilgili depoya teslim
edecektir Aksi takdirde deme vadesi baslangict fatura tarihine gére degil fatura teslim tarihi baz alinarak

hesaplanacaktir. Faturalarin geg teslimi nedeniyle édeme vadesinde olusacak gecikmelerden idaremiz sorumlu tutulmayacaktir:

Adi- SOYADI / Ticaret unvani
Kase ve Imza

Takip Eden Kullanict :  MURAT COSKUNSU
E-Mail Omusamsa@omu.edu.tr

Tel: 0362 3121919/23 18
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Sayfa:1/1
TEKNIK SARTNAME

YOGURT (TAM YAGLI)

YOGURT TEKNIK SARTNAMESI

TAM YAGLI KOVA YOGURT

KONTROL SIKLIGI Her alimda 10 ambalajdan 1 érnek.

UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA  Bu teknik sartnameye uygun olmayan {riinler iade edilir,

KONTROL KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmaly, kétii koku olmamalidir,

GORUNUS  Yogurtlar yagh yogurt olmahdir. Géritlebilir kirlilik ve renk degisiklizi olmamali. Yogurt parlak siit renginde, serum aynlmas: olmamus, ¢atlak ve gaz kabarcifn bulunmayan,
temiz ve homojen olmah, kagikla alinan kesitte dolgun kivamda, diizgiin yapida, karistinldiktan sonra koyu bir akicilikta olmalidir. iginde en az %3 siit yag bulunmalidir,

AMBALAJ  Enaz 9 kg olmaldir. Yogurt sthhi sartlarda el degmeden doldurulup kapatilan plastik orijinal kaplarda alinacaktir. Ambalaj iizerinde tiriiniin ady, firmanmn adi, TSE numarasi
Giretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tirk Gida Kodeksine (teblig no. 2001/29) uygun olacaktir.

Uretici firmamn T. K. 1. B” nin Gida Sicil ve Uretim Izni™ belgesi
olmalidir,
ETIKET BILGiSI Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yénetmeligi® nin ilgili
cdilimis markas, siitiin vag orani, giin, ay ve yil olarak yapun ve son kullanma tarihleri kolayca okunabilir bigimde belirtilmelidir. Alinan ve uygun sartlardaki depolarda saklanan yogurt
agildifzinda dogal rengi, tadi ve kokusunda bozukluk oldugunda, son kullanma tarihinden 6nce bozulan yogurtlar yapilan sézlesmeye gére degistirilecektir.
TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI  Frigofirik araglarda getirilmelidir. Tagima ve depolama Gida Kodeksi Yénetmeligi nin ilgili bslimiindeki gibi olacaktir.
ANALIZ PERIYODU Muayene komisyonunun gerekli gordiigii takdirde tiriin tesliminde her partinin analiz sertifikas:. (Koliform, E. coli, Maya ve Kiif)
ISTENEN BELGELER 1)Muayene kabul esnasinda tiriiniin 1SO 22000 Kalite Belgesini ve/veya tiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.

béliimiindeki gibi olacaktir. Ambalajlan iizerinde iiretici firmanin adi, adresi, varsa tescil

YUMURTA.

YUMURTA TEKNIK SARTNAMES]

YUMURTA

KONTROIL. SIKLIGI Her sipariste farkh parti numaralarindan birer numune

UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiklenici firma muayene komisyonunun uygun
gordugii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu @riinii temin etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; Kurum piyasadan ihtiyact olan iiriinii temin eder
ancak bedelini yiiklenici firma karsilayacaktir. Firma, siparig verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir, Teslim siparis son teslim tarihinde saat 08.30-10.00 arasinda yapilmahdir. Analizle ilgili
tiim dicretler yiikleniciye ait olmak tizere TGK Tebligine uygunluk igin akredite bir kurumda analiz en az | kez istenecektir,

KONTROL KRITERI OZELLIK

KOKU Yumurtalar, kendine has tat, koku ve renkte olacaktir.

GORUNUS Ciirlimiis, kokugmus, dogal renk ve kokusunu kaybetmis ile kulugka islemi gérmiis yumurtalar kabul edilme;
Yumurtalar A sinifi olup temiz yumurtalardan olusacaktir. Yumurta aki: Berrak, saydam, jel kivaminda ve yabanci madde i
golge seklinde homojen olarak gériilecek, membranda yirtik olmayacak. Yumurtanin déndiiriilerek hareket ettirilmesinde 1
icermeyecek. Yumurta igeriginde pozle gortilebilir hicbir mikroorganizima kolonisi ve parazit icermeyecek Kabuk ytizeyin
edilmeyecektir. Catlak ve kiriklar yenilerd ile degistirilecektir.

AMBALAJ  Ambalajlar, diriini sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve firiinin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmainals, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagina, depolama kosullarina dayamkl: ve istiflemeye uygun olmahidir. Ambalaj iizerinde isletme kayit
numaras, firma adi, adresi, net agirhgi, TS numaras: tiretim ve son kullanma tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

ETIKET BILGIS] Ambalaj iizetindeki isaretleme Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin ilgili bslimiindeki gibi olacaktir.

TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI Tagima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili bslimindeki gibi olacaktir. Kurumumuz yumurtay adet olarak alacaktir. Teslim edilecck
Griinlerin son kullanun siireleri en az 20 giin olmalidir, N

ISTENEN BELGELER Mu

yecektir. Yumurtalarin agirhg en az 53 gram agirhginda olacaktir,
¢ermeyecek Yumurta sarisi: Istk Muayenesinde merkezde yuvarlak
merkezden belirgin sekilde ayrilmayacak ve yabanc: madde

de gaita, kiimes igerigi, camur, kan lekesi vb. bulunan yumurtalar kabul

ayene kabul esnasinda {iriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini Ive/veya Griintin ékredite bir kurumdan onayh HACCP Belgesini vermelidir.
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Sayfa:1/2

TEKNIK SARTNAME

EKMEK NORMAL TUZLU

TUZLU BEYAZ EKMEK TEKNIK SARTNAMES|

. Bugday unuyla yapilan ekmeklerin kabugu yanmamus olacak ve jyi pismis,tuzlu olacaktir. Ekmekler acumig, kiflenmis ve eksik olmayacaktir. Pigmis ekmegin ici siinger
nekliginde homojen dagilun gosteren kigiik delikli yapida olmalidir. .

-Ekmekleri getiren arag kapali kasa olmah ve ekmek tagimaya uygun olmalidir, Iginde goriiniir kir bulunmamalidir,

Ekmek, ambalajlar iizerinde net miktar, 6zellikleri yazih olacaktir. (Smegin-tuzlu, tuzsuz, kepekli seklinde )

Ekmek posetleri sagha zararsiz ve seffaf olmalidir. ) ) )
: Ekmckler 50 gr/adet olarak ambalajlanmali, ambalajlan tizerinde finma adi, adresi, tiretim tarihi, son kullanma tarihi okunur bir sekilde yazilacaktir, Amb.al'fulanp tizerindeki
bilgiler silinebilen ézellikte veya yapistirma tarzinda olmamalidir. Bu ambalaj, jiriinii hava, nem vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve i‘xrﬁnﬁn. bilesiminde xs!enn'lc__\_'cq
degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gostermemeli, disartya sizinti yapmasina veya disaridan sizinti almasina imkan vermeyecek nitelikte
olmal ve gida ile direkt temas halindeki yiizeyi boya igermemelidir.
6. Ekmekler plastik kasalar igerisinde olmalr, ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz olmalidir. Kirik, atlak, yagh, camurly, kirli kasalara ekmek konulmayacaktr.
1. temiz olmalidir. Kinik, catlak, yagh, ¢amurlu, kirli kasalara ekmel konulmayacaktir.

v

e N

EKMEK NORMAL TUZSUZ

TUZSUZ BEYAZ EKMEK TEKNIK SARTNAMESI

I Bugday unuyla yapilan ekmeklerin kabugu yanmams olacak ve iyi pismis,tuzsuz olacaktir. Ekmekler acumug, kiiflenmis ve eksik olmayacaktir. Pismis ekmegin ici siinger
esnekliginde homojen dagilim gésteren kugiik delikli yapida olmalidir, !

2 Ekmekleri getiren arag kapah kasa olmali ve ekmek tagimaya uyéun olmahdur, I¢inde goriiniir kir bulunmamalidir,

3 Ekniek, ambalajlan tzerinde net miktar, 6zellikleri yazili olacaktir. (6regin-tuzlu, tuzsuz, kepekli seklinde )

4. Ekmek posetleri saghga zararsiz ve seffaf olmalidir, i

5. Ekmekler 50 gr/adet olarak ambalajlanmals, ambalajlan tizerinde firma ad, adresi, tiretim tarihi, son kullanma tarihi okunur bir sekilde yazilacaktir. Ambalajlarin tizerindeki

bilgiler silinebilen 6zellikte Veya yapigtinna tarzinda olmamalidir. Bu ambalaj, jiriinii hava, nem vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmalr ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen

degigikliklere, organoleptik dzelliklerinde bozulmalara yol agmamaly, iiriin ile etkilesim gostermemeli, disartya sizintt Yapmasina veya disaridan sizinti almasina imkan vermeyecek nitclikte
olmali ve gida ile direkt temas halindeki yiizeyi boya igermemelidir, ¢ - . ; :

0. Ekmekler plastik kasalar ierisinde olmali, ekm:elyiler'iu;kom.xl.d.l‘léwy;}lastik kasalar temiz olmalidir, Kirik, catlak, yagh, camurlu, kirli kasalara ekmek konulmayacaktr.

EKMEK KEPEKLI TUZLU

KEPEKLI EKMEK TEKNIK SARTNAMES]

L. Bugday unuyla yapilan ekmeklerin kabugu yanmaims olacak ve iyi pismis, %20 oraninda bugday kepegi eklenmis olacaktir. Ekmekler acimis, kiiflenmis ve eksik olmayacakur,
Pigmis ekmegin igi siinger esnekliinde homojen dagilim gosteren kiigiik delikliiyapida olmalidr,

2. Ekmekleri getiren arag kapal kasa olmali ve ekmek tastmaya uygun olmalidir, Iginde goriinir ki bulunmamalidir.

3 -Ekmek, ambalajlan iizerinde net miktar, 6zellikleri yazil olacaktir. (6megin-tuzly, tuzsuz, kepekli seklinde )

4. Ekmek posetleri saghiia zararsiz ve seffaf olmalidir,

5 Ekmekler 50 gr/adet olarak ambalajlanmalr, ambalajlart tizerinde firma adi, adresi, iiretim tarihi, son kullanma tarihi okunur bir sekilde yazilacaktir. Ambalajlarin tizerindeki

bilgiler silinebilen zellikte veya yapigtima tarzinda olmamalidir. Bu ambalaj, firiinit hava, nem vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmal ve firiiniin bilesiminde istenmeyen
degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamal, ariin ile etkilesim gostermemeli, disartya sizinti yapmasma veya disanidan sizinti almasina imkan vermeyecek nitelikic
olmali ve gida ile direkt temas halindeki ylizeyi boya icermemelidir.

6. Ekmekler plastik kasalar igerisinde olmali, ekmeklerin konuldug plastik kasalar temiz olmalidir. Kirik, catlak, yagl, camurlu, kirli kasalara ekmek konulmayacaktir

i

YUFKA

YUFKA TEKNIK SARTNAMES]

[ Kiifli, 1slak, bayat, yutik, kalin, yanik, kurumusg, eksi kokuda, ¢atlak, pargalanmuy, birbirine yapigmig olmayacaktir. 6 adedi | kg’dan az olmamalidir. Cap1 75-80 cm. olmalidir,
Yufkalar ekstra undan yapilms, homojen kalinlikta, seffaf posetlere paketlenerck hazirlanmis olacakur. Yufkalar yeni pisirilmis, sicak olarak paketlenmemeli, paket iginde yapismig olmamalidir.
e

Gériiniig, renk, koku ve lezzeti normal olacaktir. Pismeden evvel veya pisirildikten sonra herhangi bir kif, kéti koku ve eksimis lezzet, acilik bulunmayacak goriindgleri kirli, pis
tozlu olmayacaktr, !

3 Kiiflenmis, kirlenmis, kurtlu, bscekli, pis kokulu vs. kusurlu hallerden annnug olacaktir, .

4. Yufkalar piyasada saulan iyi cins kalitesinde sekil ve inceliginde ‘olacaktir. Birbirine yapigimis pargalar ve kalin agilmig olmayacakur,
3 Insan sagligma zarar vermeyecek temiz orijinal ambalajlarda teslfim edilecektir.

[ Ambalajlar iizerinde firma adi, ve kasesi, imal ve teslim tarihleri bulunacakur

|
POGACA :

POGAGA TEKNIK SARTNAMESI

1. Bugday unuyla yapilacak, lyi pismis, kendine has goriiniiste, kokuda, lezzette, renkte, saglam, biitiin, taze goriintislii olmahdir. Tabii olmayan veya kétii koku ve lezzet, acilik ve
anormal eksilik bulundurmamalidir, Sade olmalidir.

2 Ezik, birbirine yapigms, dagilmig, basik, yanik, hamurlagmig oln;mmah, iglerinde karigmanug halde un, tuz, katk: maddeleri ve bunlann topaklan ile yabanci madde bulunmamal.
kendine has homajen renkte olmali, kendine has tat ve kokuda olmali, herhangi bir yabanct madde, yabanei tat ve koku hissedilmemelidir.

Teslim edilen partideki, kuru pasta, simit, Ppogaga tazelik, boy ve kullanilan malzeme bakimindan tek bir drmek olmalidir,

Adedi yaklasik 70 g olmalidir. ;

; Pogagalar giinliik taze olarak kuruma getirilecektir. Bayat tiriinler kesinlikle kabul edilmeyecektir. Uriinler uygun sekilde temiz, ezilmemis,
¢zel karton kutularda, teslim edilmelidir, l

o

yipranmamsg ve yirtik bulunmayan

SiMiT

|
|

SIMIT TEKNIK SARTNAMES|

i
l. lyi pigmig, kendine has gortiniiste, kokuda, lezzette, renkte, saglam, biitiin, taze gorimiisli olmalidir. Tabii olmayan veya kétii koku ve lezzet, acilik ve anormal eksilik
bulundurmamalidir, |

2 Ezik, birbirine yapigmus, daglmis, basik, yanik, hamurlagmig olmamal, iglerinde karigmanus halde un, tuz, katki maddeleri ve bunlarin topaklar ile yabanci madde bulunnamals.

kendine has homojen renkte olmali, kendine has tat ve kokuda olmali, herhangi Ibir yabanci madde, yabanci tat ve koku hissedilmemelidir.
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3. l'eslim edilen partideki simit tazelik, boy ve kullanilan malzeme bakimindan tek bir mek olmaldir.
4. Adedi 70-100 g olmalidir. . )
5. Simitler giinliik taze olarak kuruma getirilecektir. Bayat iiriinler kesinlikle kabul edilmeyecektir. Uriinler uygun sekilde temiz, ezilmemis,
karton kutular

LAVAS

da ve iizeri kapalt olarak teslim edilmelidir.

Savfa:2/2

yipranmamis ve yirtik bulunmayan 6zel

LAVAS TEKNIK SARTNAMESI

1.

2

bulunmayan 6zel ambalajda, teslim edilmelidir.

X
imzalandiktan

Lavag ekmekler Tip 2 undan 10 adet olacak sekilde ambalajlanmis olmalidir. Ambalajlar
Giinliik taze olarak kuruma getirilecektir. Bayat iiriinler kesinlikle kabul edilmeyecektir. Kurumun istedi

Uretici firma yetkili devlet (resmi)kurumlarindan alinmis ‘Gida Uretim
sonraki ilk mal tesliminde muayene komisyonu ityelerine ibraz etmelidir.

EKMEK GLUTENSIZ (KG)

gida kullanimina uygun olmalidir. Uretim tesisleri 1SO 9001 Kalite Yénetim Belgesi’ne
sithip olmalr, tivetiminde hijyen ve sanitasyon kurallarina uyulmalidir. Uzerinde tiretim tarihi bulunmalidir.

i miktara uygun sekilde temiz, ezilmemis, yipranmamis ve yirtik

(Unlu Mamuller; LAVAS EKMEK vb. tiretim) Sertifikasina’ sahip olmal: ve bu sertifikay: s6zlesme

GLUTENSIZ EKMEK TEKNIK SARTNAMES]
| Colyak hastalariin kullanimina uygun, glutensiz olmalidir. Glutensiz ibaresi bulunmalidir.

2. Ekmeklerin kabugu yanmamis olacak ve iyi pismis, olacaktir. Ekmekler acimig, kiiflenmis v
delikli yapida olmalidir.

3. Ekmekleri getiren arag kapali kasa olmalt ve ekmek tasimaya uygun olmalidur, Iginde gériiniir kir bulunmamahdr.
4 Tikmek, ambalajlan etiketleme tebligine uygun etiketlenmis olmahdr.
3. Fkmek pogetleri saglifa zararsiz ve seffaf olmalidir.

6 Iikmekler 50-250 gr/adet olarak ambalajlanmali, ambalajlan iizerinde firma ads, adresi, iretim tarihi, s
silinebilen ¢zellikte veya yapistima tarzinda olmamalidir. Bu ambalaj, @iriinii hava, nem vb olumsuz di
organoleptik zelliklerinde bozulmalara yol agmamals, iiriin ile etkilesim
direkt temas halindeki }/\ﬁzeyi boya igermemelidir.

j o .

d

e eksik olmayacaktir. Pigmis ekmegin igi siinger esnekliginde homojen dagilim gésteren kiigitk

on kullanma tarihi okunur bir sekilde yazilacaktir. Ambalajlarn iizerindeki bilgiler
s etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere,
gostermermeli, disartya sizinti yapmasina veya disaridan sxzxngﬁ'almasum imkan vermeyecek nitelikte olmali ve gida ile




