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;l(];"\ Malzeme Ady Birimi | MIKTAR | Birim Fiyat Tutar
1 YUMURTA Adet 150000
2 UN (BUGDAY UNU ). Kilogram| 8000
3 SU ( BARDAK SU 200 ML ) . Adet | 650000
4 BIBER CARLISTON BIBER CARLISTON Kilogram| 3200
5 BIBER DOLMALIK BIBER DOLMALIK Kilogram| 200
6 DOMATES. DOMATES Kilogram| 8000
7 HAVUC HAVUC Kilogram| 9000
8 KABAK KABAK Kilogram|{ 5000
9 LIMON LIMON Kilogram| 600
10 LAHANA (BEYAZ LAHANA) BEYAZ LAHANA Kilogram| 600
" LAHANA ( KIRMIZI LAHANA) LAHANA KIRMIZI Kilogram| 2000
12 MAYDANOZ (BAG) MAYDANOZ Bag 1000
13 DEREOTU (BAG) DEREOTU Bag 200
14 PATATES. PATATES Kilogram| 40000
15 PATLICAN PATLICAN Kilogram| 5000
16 PIRASA PIRASA Kilogram| 1200
17 SOGAN KURU SOGAN KURU Kilogram| 12000
18 SALATA SALATALIK Kilogram| 2500
19 SARIMSAK SARIMSAK Kilogram 150
20 KARNIBAHAR KARNIBAHAR Kilogram| 2000
21 BROKOLI BROKOLI Kilogram| 1500
22 MARUL KIVIRCIK MARUL KIVIRCIK Bag 500
23 MARUL AYSBERG AYSBERG Adet 3000
24 ELMA ELMA Kilogram| 8000
25 MANDALINA MANDALINA Kilogram| 8000
26 MUZ. MUZ Kilogram| 600
27 ARMUT ARMUT Kilogram| 1500
28 BALKABAGI BALKABAGI Kilogram| 500
29 BIBER KAPYA BIBER KAPYA Kilogram| 2500
30 AYVA AYVA Kilogram| 400
31 TURP TURP Kilogram| 500
32 PORTAKAL. . Kilogram| 2000
33 KARPUZ . Kilogram| 1000
34 KAVUN . Kilogram| 600
35 SEMIiZ OTU SEMIZOTU Kilogram| 250
36 ERIK YESIL Kilogram| 1500




37 |[KAYISI KAYISI Kilogram| 1200
38 YENIDUNYA . Kilogram| 400
39 CILEK. . ; Kilogram| 500
40 |PIKNIK TAHIN HELVASI TAHIN HELVA Adet | 20000
i £IIL<CT\II?III< RECEL (20GR 'LIK AMBALAJLI ) PIKNIK sder | &0
42 |PIKNIK RECEL ( DIYET) PIKNIK RECEL Adet 6000
43 PIKNIK YAG PIKNIK YAG Adet | 50000
Dj i TAHI By, =7 Pi i i DR iny
4o |PIKNIK TAHIN PEKMEZ PIKNIK TAHIN PEKMEZ I .
D i oy 2 2Qj
45 |PIKNIK KAKAOLU FINDIK EZMESI FINDIK sdsr | “moen
EZMESI
" gl/l\<lN1K BAL ( 20GR 'LIK AMBALAJLI ) PIKNIK ader | H5000
KASAR PEYNIRI (I KG'LIK AMBALAJIDA) KASAR | ..
47 PEYNIRI Kilogram| 2000
48 |PIKNIK LABNE PIKNIK LABNE Adet | 30000
49 |PEYNIR BEYAZ PEYNIR BEYAZ Kilogram| 2500
50  [PEYNIR BEYAZ LIGHT PEYNIR BEYAZ LIGHT Kilogram| 1200
51 |ZEYTIN SiYAH AZ TUZLU ZEYTIN AZ TUZLU Kilogram| 1500
52 PEYNIR UCGEN PEYNIR UCGEN Adet | 20000
53 |ZEYTIN SIYAH ZEYTIN SiYAH Kilogram| 4000
54  |ZEYTIN YESIL ZEYTIN YESIL Kilogram| 1500
SUT YARIM YAGLI (200 ML. AMBALAIJLI ) SUT
55 - )
YARIM YAGLI (200 ML. AMBALAJLI ) fst | 93000
MEYVE SUYU (200 ML. AMBALAJLI ) MEYVE
6 lsuyu (200 ML. AMBALAJLI) Adet | 20000
57 |CAY BITKISEL POSET CAY BITKISEL POSET Adet 2000
} PEYNIR KREM ( 20GR 'LIK AMBALAJLI PEYNIR
5 IKREM ( 20GR 'LIK AMBALAJLI Adet 180000
CAY POSET (CAY+SEKER+KASIK) CAY POSET
59 C
(CAY+SEKER+KASIK) aaer | 150000
60  |BEYAZ PEYNIR (PIKNIK) . Adet | 25000
61 PIRINC PIRINC Kilogram| 16000
62 |BULGUR BULGUR Kilogram| 9000
63 NOHUT NOHUT Kilogram| 2500
64 KURU FASULYE KURU FASULYE Kilogram| 2400
65 MAKARNA MAKARNA Kilogram| 6500
66 |MERCIMEK KIRMIZI MERCIMEK KIRMIZI Kilogram| 4000
67 |MERCIMEK YESIL MERCIMEK YESIL Kilogram| =~ 700
SEHRIYE (TEL SEHRIYE) SEHRIYE (TEL o
68 SEHRIYE) Kilogram| 600
SEHRIYE (ARPA SEHRIYE ) SEHRIYE (ARPA o
69 SELRIYE ) Kilogram| 1500
70 |ERISTE ERISTE Kilogram| 2500
71 BUGDAY (GENDIME) BUGDAY (GENDIME) Kilogram| 800
NISASTA ( BUGDAY NISASTASI) NISASTA ( .
72 g ) E -
BUGDAY NiSASTASI) Illogram) 130
73 IRMIK IRMIK Kilogram| 500
74 KAKAO KAKAO Kilogram 20
75 |[FINDIK. FINDIK. Kilogram| 120
76 |CEVIZ (iC CEViZ) CEVIZ (IC CEVIZ) Kilogram| 120
77 INCIR ( KURU INCIR) INCIR ( KURU INCIR) Kilogram| 60
78 KURU UZUM KURU UzZUM Kilogram| 200
79 |KURU KAYISI KURU KAYISI Kilogram| 200
[ ~ H Vi ] ) T T — el ~ N Eal ®
%0 Hj;)m OTLU PAKET TUZ) TUZ (IYOTLU PAKET Kilogram| 3000
81  |KIRMIZI PUL BIBER KIRMIZI PUL BIBER Kilogram| 200




BIBER TATLI TOZ KIRMIZI BIBER TATLI TOZ

82 KIRMIZI Kilogram 250
83 KARABIBER TOZ KARABIBER TOZ Kilogram| 300
84 KEKIK KEKIK Kilogram| 50
- KIMYON ( TOZ KIMYON) KIMYON ( TOZ Kilogram| 80
KIMYON)
86 KUS UzUMU KUS UzUMU Kilogram| 100
. l-liNDiS'l‘/\N .CEV.iZI (CEKILMIS) HINDISTAN Kilogram| 30
CEVIZI (CEKILMIS)
88 COREK OTU COREK OTU Kilogram| 50
89 KORI KORI Kilogram| 20
90 [NANE ( KURU NANE) NANE ( KURU NANE) Kilogram| 50
91 SUMAK SUMAK Kilogram 10
92 SUSAM SUSAM Kilogram 50
93 |TARCIN TARCIN Kilogram| 20
94 YENI BAHAR YENI BAHAR Kilogram| 30
95 LIMON TUZU LIMON TUZU Kilogram| 10
96 DOMATES SALCASI DOMATES SALCASI Kilogram| 4200
a2 ]rgi:zg)( KARISIK TURSU) TURSU ( KARISIK Kilogram| 300
98  |TURSU ( KORNISON) TURSU ( KORNISON) Kilogram| 700
99  |ZEYTINYAGI ZEYTINYAGI Litre 200
100 [SIVI YAG SIVI YAG Litre 16000
SIRKE (UZUM SIRKESI) SIRKE (UZUM SIRKESI) y .
101 Litre 300
102 [SEKER TOZ SEKER TOZ Kilogram| 5000
103 [UN PIRINC UN PIRINC Kilogram| 10
104 [UN MISIR UN MISIR Kilogram| 100
105 |VANILYA VANILYA Kilogram| 50
106 |[KABARTMA TOZU KABARTMA TOZU Kilogram| 20
107 |[MAYA (KURU MAYA) MAYA (KURU MAYA) Kilogram| 10
108 | TARHANA TARHANA Kilogram| 1800
109  [KARBONAT KARBONAT Kilogram| 10
110 |KREM SANTI KREM SANTI Kilogram| 10
111 |MISIR YARMASI MISIR YARMASI Kilogram| 350
NISASTA (MISIR NISASTASI) NISASTA (MISIR .
112 NI?/\S'I‘/\S(I) 3 INIS ( Kilogram 50
113 KUSKUS KUSKUS Kilogram| 1200
114  [BARBUNYA BARBUNYA Kilogram| 800
115  |[FESLEGEN FESLEGEN Kilogram 20
116 |TEREYAG TEREYAG Kilogram| 600
AY (1000 GR'LIK AMBALAILI) CAY (1000 .
1 S}R'Ll]g AMBALAJLI) Kilogram| 50
118 |[CAM FISTIGI CAM FISTIGI Kilogram| 20
119  |GALETA GALETA Kilogram| 250
120 BISKUVil( KEP?KU BISKUVI ) BISKUVI ( Kilogram| 10
KEPEKLI BISKUVI)
121 [BISKUVI POTIBOR BiSKUVI POTIBOR Kilogram| 150
122 |KEK (SADE) KEK (SADE) Adet 1000
123 |KEK (MEYVELI) KEK (MEYVELI) Adet 1000
124 |KEK (KAKAOLU) KEK (KAKAOLU) Adet 1000
- BiISKUVI (.GLL_JTET.\JSjZ BISKUVI ) BISKUVI ( Kilogram s
GLUTENSIZ BISKUVI)
126 |UN ( GLUTENSIZ UN ) UN ( GLUTENSIZ UN) Kilogram| 40
Ly |MAKARNA (GLUTENSIZ MAKARNA) MAKARNA Kilogram| 20
(GLUTENSIZ MAKARNA)
128 |SUT TAM YAGLI (1LT 'LIK AMBALAJLI) 1 LT Adet 700
129 |SUT UHT 10 LT SUT UHT 10 LT Litre 6000




135 FATLI KEMALPASA ( KURU) KURU KEMALPASA Kilogram| 200
SEKERPARE (KURU SEKERPARE) KURU .
131 :@lEKERPARE ( £ ) Kilogram| 400
132 |BIBER SALCASI BIBER SALCASI Kilogram| 2000
133 |KIZARTMALIK YAG KIZARTMALIK YAG Litre 500
134 |HURMA . Kilogram 60
135  |LIMON SUYU . Litre 200
136  |ZERDECAL . Kilogram 10
137 |TAVUK SPESIYAL spesiyal Kilogram| 3000
138 |TAVUK BONFILE DERILI bonfile derili Kilogram| 1000
139 [I'AVUK BONFILE DERISIZ bonfile derisiz Kilogram| 8000
140 |TAVUK BAGET baget Kilogram| 2000
141 |KURU BAKLAVA Kilogram| 1000
142 |TATLI ( BURMA TATLISI) BURMA Kilogram| 1000
143  |KURU KALBURABASTI Kilogram| 800
144 KURU BURMA KADAYIF Kilogram| 1000
145 |ET ( KISA SIGIR BUT). Kilogram| 48000
146 |AYRAN TAM YAGLI AYRAN Adet 180000
YOGURT YARIM YAGLI (200 GR. AMBALAILI)
147 YOGURT YY 200 G Adet 100000
148 |LOR PEYNIRI . Kilogram| 200
149 |[YOGURT (TAM YAGLI) . Kilogram| 20000
150 l/\LL FASULYE DONDURULMUS dondurulmus taze Kilogram| 4000
fastlye
151  |ISPANAK DONDURULMUS dondurulmus ispanak Kilogram| 4000
152 |BEZELYLE DONDURULMUS bezelye dondurulmus Kilogram| 3000
153 |MILFOY DONDURULMUS milfoy Kilogram| 1000
154  |[TAVUK SINITZEL sinitzel Kilogram| 2000
155  [CITIR PARMAK TAVUK e¢itir tavuk Kilogram 100
156  |MISIR DONDURULMUS misir Kilogram| 500
157  |MANTI DONDURULMUS mant Kilogram| 1000
158 |GARNITUR DONDURULMUS garnitiir Kilogram| 2000
159  |BROKOLI DONDURULMUS Kilogram| 1000
160  |[KARNABAHAR DONDURULMUS Kilogram| 1000
161  |EKMEK NORMAL TUZLU 50 gr Adet | 900000
162 |EKMEK NORMAL TUZSUZ 50 g Adet 60000
163 EKMEK KEPEKLI TUZLU 50 g Adet 90000
164  |YUFKA . Kilogram| 1800
165 |POGACA . Adet 6000
166 |SIMIT . Adet 30000
167  |LAVAS. Kilogram| 1800
168 [EKMEK GLUTENSIZ (KG) . Kilogram 20
TOPLAM
KDV %
KDV DAHIL TOPLAM
EK: Teknik Sartname




GLUTENSIZ UN TEKNIK SARTNAMESI

GLUTENSIZ UN

KONTROL

Her parti numarasindan 1 6rnek.

SIKLIGI

UYGUN _

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL .. .

. . OZELLIK

KRITERI
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmal, kotii koku olmamalidir. Beyaz renkte
olmalidir. Igerisinde sap, saman, ¢6p, canli ve cansiz higbir yabanci madde

GORUNUS bulunmamalidir. Un, ortam sicakhiginda olmahdir. 27.09.2003 tarihli

Glutensiz Gidalar Tebligi madde - 5> e uygun olmalidir. igeriginde bugday,
arpa, yulaf, tritikale veya bunlarin melezlerinde veya tiirevlerinde bulunan ve
suda 0,5 M NaCl’de ¢6ziinmeyen protein franksiyonunu tagimamahdir.

ILGILI TEBLIG

27.09.2003 tarihli Glutensiz Gidalar Tebligi’ne uygun olmalidir.

AMBALAJ

En az 500 g’ Lk orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Gerekli deneme
yapilip istenilen kalite, goriiniis ve kabarma saglanan unlar kabul edilecektir.
Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9 uncu
boliimiindeki gibi olacaktir. Ambalaj iizerinde firmanin isaret unvani, adi,
adresi, tescilli markasi, malin adi, malin tipi, net agirhigi, standardin isaret ve
numarasi (TS-4500), malin ¢esidi okunakli ve silinmeyecek, bozulmayacak
sekilde yazilmalidir. Tasima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 10 uncu
boliimiindeki gibi olacaktir.

ETIKET BILGISI

Etiketleme 27.09.2003 tarihli Glutensiz Gidalar Tebligi Madde-11’e uygun
olmahdir.Uriin adi, net miktari, firma adi, adresi ve iiretildigi yer, son tiiketim
tarihi, parti numarast, isletme kayit numarasi, orjin tilke, muhafaza kosullarina
ait bilgiler icerir.

TASIMA ve

Hammaddeyi tagiyan arag¢ alerjen, hasere-kemirgen vb. sartlara uygun oldugu

takdirde {iriin kabul yapilir. Gida giivenligi agisindan risk tasiyan araglarm

DEPOLAMA
KOSULLARI hammadde kabulu yapilmaz. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin
10’uncu boltimiindeki gibi olacaktir.
Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit
ANALIZ firmanin  karsilamasi kosulu ile resmi laboratuardan (Tarim [l Kontrol
PERIYODU Labsnatuqrn) alm.m|$ .“i'l.ri'lni:m fiziksel, 7[<i111y?§al, .mikvrobiyolojik ve
toksikolojik analiz, aflatoksin raporlarin’” miiteahhit firma muayene

komisyonuna ibraz etmelidir.




GLUTENSIZ MAKARNA TEKNIK SARTNAMESI

GLUTENSIZ MAKARNA

KONTROL Her parti numarasindan 1 6rnek.
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL R ]

. _ OZELLIK
KRITERI ‘

* Gluten intoleransi olan bireyler i¢in liretilen gidalarin

o etiketlenmesinde, ambalajinda "Glutensiz"

GORUNUS ibaresi kullanilmahidir.

» Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, kirilmis-ufalanmis olmamalidir,
cksime, kiiflenme, kokusma, bozulma vb. yabanci tat ve koku
bulunmamalidir.

ILGILI TEBLIG 127.09.2003 tarihli Glutensiz Gidalar Tebligi’ne uygun olmalidir.

AMBALALJ En az 400 gr'lik paketlerde glutensiz makarna olmalidir. Burgu,
Kalem, Duidiik veya Boncuk makarna olmalidir.

Etiketleme 27.09.2003 tarihli Glutensiz Gidalar Tebligi Madde-11’e

B LLET uygun olmalidir.Uriin adi, net miktari, firma adi, adresi ve tretildigi yer,

BILGISI son tiiketim tarihi, parti numarasi, isletme kayit numarasi, orjin ilke,
muhafaza kosullarina ait bilgiler igerir.

TASIMA ve Hammaddeyi tasityan arag¢ alerjen, hasere-kemirgen vb. sartlara uygun

DEPOLAMA oldugu takdirde irtin kabul yapilir. Gida giivenligi agisindan risk
KOSULLARI tastyan araglarin hammadde kabulu yapilmaz. Depolama Gida Kodeksi

Yonetmeliginin 10°uncu boliimiindeki gibi olacaktir.

ANALIZ
PERIYODU




SUT UHT KUTU TEKNIK SARTNAMESI

UHT SUT (1 LT,10 LT)

KONTI}OL Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sarthameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL . :
KRITERI oL LAk
KOKU Kendine 6zgii olmali, kotli koku olmamalidir.
Birinci sinif UHT siitler 6zel cihazlarda temizlenmis ve homojenize
o edilmis ekstra kaliteli veya birinci sinif ¢ig siitlerden olmali, metalimsi,
GORUNUS pismis ve okside olmus, tabii olmayan bir tatta olmamalidir. Tam yagh
stit 100 ml’de en az 3 g siit yagi igermelidir.
SICAKLIK UHT Siitler oda sicakliginda teslim edilmelidir.
UHT siitler, stitiin bilesim 6zelligini bozmayan ve sagliga zarar vermeyen
AMBALAJ gaz, 151k ve mikroorganizma gegirmeyen kaplarda aseptik ambalajlanmis

karton kutularda teslim edilecektir.

ETIKET BILGISI

Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili
bolimiindeki gibi olacaktir. UHT siitlerin ambalajlar1 iizerinde uretici
firmanin adi, adresi, varsa tescil edilmis markasi, siitiin yag orani, giin, ay
ve yil olarak son kullanma tarihi kolayca okunabilir bigimde
belirtilmelidir. Alinan ve uygun sartlardaki depolarda saklanan UHT
siitler agildiginda dogal rengi, tadi ve kokusunda bozukluk oldugunda,
son kullanma tarihinden 6nce bozulan UHT siitler yapilan stzlesmeye

gore degistirilecektir.

TASIMA ve

Frigo [irik araglarda getirilmelidir. Tasima ve depolama Gida Kodeksi
Yonetmeligi’nin ilgili bolimitindeki gibi olacaktir. Uygun kosullarda

DEPOLAMA saklandigi halde son kullanma tarihinden 6nce bozulan UHT siitler
KOSULLARI yenisiyle degistirilecektir.

ISTENEN Muayene kabul esnasinda tirtintin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
BELGELER tirtintin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




KURU TATLI TEKNIK SARTNAMESI

KURU KEMALPASA VE SEKERPARE

KONTROL
KRITERI

OZELLIK

FIZIKSEL

Ekstra veya ckstra ekstra bugday unundan ya da irmiginden yapilmis, dogal renk, tat ve
kokuda olmali, hi¢bir yabanci tat, koku ve madde igermemelidir.

Saglam, bitiin olmali, kirilmis, pargalanmis ve bocek yenikli olmamali; yabanci tat ve
koku, nem, canli-cansiz bo6cek, giive ve hayvansal kalintilarini, yumurtalarini
icermemelidir. Uriinler denenip alinacaktir.

Sekerpare ve kemalpasa, Gida Maddeleri Tuzligline uygun nitelikte ambalajlanmali;
ambalajlart, tirtinti sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve {riintin bilesiminde istenmeyen degisikliklere ve
organoleptik  Ozelliklerinde  bozulmalara yol agmamali, trtin ile ctkilesim
gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun
olmalidir.

AMBALAJ
ve DAGITIM
YONTEMLERI

Orijinal paketler halinde standartlarla uygun naylon torbalarda ve koliler halinde
teslim edilecektir. Ambalaji en fazla 5 kg olacaktir. Kemalpasa peynir igerccek ve
adeti 4-10 gr, sekerpare ise findik i¢cerecek ve adeti 14-20 g olacaktir.Ambalajlar,
diizgiin, temiz, delinmemis, yirtilmamis, saglam olmalidir.

Ambalajlar1, tirtini sicaklik degisimleri, hava, nem, 151tk vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
dzelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica
tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalaj tizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirligi, son kullanma
tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

Uretici firmanin 1ISO, HACCP, Isletme Kayit belgesi sunulmalidir.

DEPOLAMA
KOSULLARI
ve RAF OMRU

Ambalajlarin tizerindeki net miktar esas alinarak depo teslimi yapilacaktir.

ANALIZ
PERIYODU

Muayene komisyonunun gerekli gérdiigti durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin
karstlamasi kosulu ile resmi laboratuardan (Samsun 11 Gida Kontrol Laboratuari) alinmis
“tirtiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit
firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

NUMUNE

Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal
balajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan yada eksik olan numuneler muayene
misyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.

Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip duyusal agidan (renk, lezzet,
koku, kivam... vs.) ve kullamim alanina uygunlugu agisindan en begenilende karar
kilinacaktir. "




HURMA TEKNIK SARTNAMESI

HURMA
KONT[{OL Her alimda orneklem yapilacaktir.
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL .. .
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgti olmali, kétii koku olmamalidir.
o Kendine 0zgii olmali, kéti koku olmamalidir. Birinci simif kalitede
GORUNUS olacaktir. - Iginde canli cansiz kurt, bocek ve bunlarin yumurtalari
bulunmayacaktir. Cinsi Mebrum Medine , adedi 11-15 gram olmalidir.
SICAKLIK Ortam sicakliginda olmalidir.
Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte,
hava ve rutubet gegirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi
malzemeden yapilmis olmalidir. 5 kg’lik orjinal ambalajlarda olmalidir.
AMBALAJ Son kullanma tarihinden &nce bozulan ve numuneden farkl: ¢ikan ¢am
fistiklar1 yapilan sozlesmeye gore degistirilecektir. Ambalaj lizerinde
tirtiniin - ISO  veya HACCP belgesine sahip oldugunu gdsteren
isaretler bulunmalidir.
Lo Ambalaj tlizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9'uncu
ETIKET —— D C .
L bolimiindeki gibi olacaktir. Ambalaj tizerinde firma adi, adresi, malin
BILGISI - o
. adi, net agirligi, son kullanma tarihi bulunmalidir.
TASIMA ve
DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin ilgili boliimiindeki
KOSULLARI gibi olacaktir.
ANAUZ Sozlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..
PERIYODU
ISTENEN l)Muayene. kilbul ,,esn;}smdfl iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgcsfni
BELGELER ve/veya liriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini

vermelidir.




LIMON SUYU TEKNIiK SARTNAMESI

REF.STD.NO

09.06.1998 tarihli Meyve Suyu ve Benzeri Uriinler Tebligi

UYGUN OLMAMASI

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu
tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii
stire dahilinde i3 bu sartname kriterleriyle uyumlu iiriinii temin etmekle
miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan

OMRU

DURUMUNDA ihtiyact olan tirtinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma édemek zorunda
kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

KONTROL SZELLIK

KRITERI ’
Rengi, kokusu, kivami, tadi kendine has olmalidir.
Turk Gida Kodeksi Yonetmeliginde belirtilen hususlara uygun 6zellikte

. olmahdir.

FIZIKSEL
Orijinal ambalajlarinda teslim edilecektir.
1 litrelik orijinal ambalajlarinda teslim edilecektir. Ambalaji tasima ve saklama
siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet gegcirmeyecek,
insan saghgina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Son
kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farklt ¢tkan iiriinler yapilan
sozlesmeye gore degistirilecektir.
Limon sosu/suyu en az %2 limon konsantresi icermelidir.
Ambalaj tizerinde okunakl sekilde asagidaki etiket bilgileri yer almalidir.

AMB AI:A,J Tarim ve Koy Isleri Bakanliginin {iretim izin numarasi ve tarihi

ve DAGITIM

 VONTEMLERI TS standardi
Firmanin adi veya markasi ve adresi
Urtiniin ads, tipi
Imalat seri ve parti numaralari
Son kullanma tarihi
Net miktarlar1 yer almalidir.

DEPOLAMA
Son kullanma tarthinden 6nce bozulan ve numuneden farkl: ¢ikan {irtinler

KOSULLARI ve RAF ) ¥

degistirilecektir




ANALIZ PERIYODU

Muayene komisyonunun gerekli gérdiigii durumlarda; bedelini miiteahhit
firmanin karsilamasi kosulu ile resmi laboratuardan (

tinv Gida Miih. veya Tarim Il Kontrol Laboratuar) alinmis “iirtiniin fiziksel,
kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma
muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

NUMUNE

Verilen sahit numuneler etiket bilgileri {izerinde okunakli bir sekilde bulunan
orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan
numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.




KIZARTMALIK YAG TEKNIK SARTNAMESI

KIZARTMALIK YAG

REF.STD.NO

Kizartma Amaciyla Kullamlan Kati ve Sivi Yaglarin Kontrol Kriterleri
Tebligi(TEBLIG NO: 2007/41)

UYGUN
OLMAMASI
DURUMUNDA

[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan yag, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gérdtigti stire dahilinde
is bu sartname kriterleriyle uyumlu yagi temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire
zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan yagi temin
eder ancak bedelini ytiklenici firma 6demek zorunda kalir.

KONTROL
KRITERI

OZELLIK

KIMYASAL

Kizartmalik yagda katki maddelerine ait degerler, Tiirk Gida Kodeksi Gida Katk:
Maddeleri Yonetmeligi’ndeki adi gegen yaglar i¢in verilen degerlere uygun
olmalidir. Kullanilmasina izin verilen katki maddelerinin disinda herhangi bir katk:
maddesi veya yabanci madde igermemeli, TS’ye uygun nitelikte olmalidir.

Serbest yag asitligi, oleik asit cinsinden her 100 gramda 1,5 gramdan fazla
olmamalidir (TS 1605). Acimis olmamali; peroksit degeri TS 4964’e uygun
olmalidur.

FIZIKSEL

Ttm kizartma ¢esitlerinde kullanilabilmeli; duman, koku ve kopiik yapmamali ve
yapiskan artik birakmamalidir.

Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotti koku olmamalidir. Aygicek

bitkisinin tohumlarindan elde edilmis kendine has goriiniis ve tatta, oda 1sisinda
stviyag olacaktir. Berrak, agik sari renkli, tortusuz, ham yagin 6zel koku ve lezzeti
giderilmis olacaktir.

AMBALAJ
chACHWM{
YONTEMLERI

Tenekeler diizgiin, temiz, paslanmamis, bombe yapmamis ve ezilmemis olacaktir.
Ambalajlart, Girtint sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis
etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve tirtinlin bilesiminde istenmeyen
degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {irtin ile
etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve
istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalaj tizerinde isletme kayit numarasi,firma adi, adresi, net agirhigi, TS
numarasi, son kullanma tarihi kolayca okunabilir bi¢imde olacaktir.

Dolum hacmi 18.000 mI’lik yeni, temiz, paslanmamis, lehimsiz olarak
kapatilmig saghga zarar vermeyen ve nitelikleri TS 2812’ de belirtilen teneke




kutular icerisinde teslim edilmelidir.

DEPOLAMA
KOSULLARI ve
RAF OMRU
Muayene komisyonunun gerekli gordiigli durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin
karsilamasi kosulu ile resmi laboratuardan alinmis “Uirliniin fiziksel, kimyasal,
ANALIZ mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene
PERIYODU komisyonuna ibraz etmelidir.
Verilen sahit numuneler etiket bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan
orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan yada eksik olan
: , numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.
NUMUNE

Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip duyusal agidan (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina uygunlugu agisindan en
begenilende karar kilinacaktir




TAVUK SPESIYAL BUT TEKNiK SARTNAMESI

1) Spesiyal but; uyluk ve kaval kemigini igine alan sirt kemigi alinmis, baget ve sarmayi igeren kemikli
parca olarak alinacaktr.

2) Tavuk etleri "spesiyal but" olarak tanimlanacak, "spesiyal but" olarak alinacaktr.
3) Spesiyal butlar ortalama 320 gram olacaktir. £%10 kabul edilebilir.
DERILi TAVUK BONFILE TEKNiK SARTNAMESI
1) Tavuklar gogis bolgesinden derili ve kemiksiz olacaktir, gramajlari ortalama 500 - 900 gr olacaktir.
DERISiZ TAVUK BONFILE TEKNiK SARTNAMESi
1) Tavuklar gbgls bolgesinden derisiz ve kemiksiz olacaktir, gramajlari ortalama 500 - 900 gr olacaktir.
TAVUK BAGET TEKNiK SARTNAMESI

1) Baget bitiin buttan Ust biitlin eklem yerinden kesilmesinden sonra geriye kalan parca olarak
alinacaktr.

2) Bagetler ortalama 160 gram olacaktir. %10 kabul edilebilir.
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CEViZLi KURU BAKLAVA TEKNiK SARTNAMESI

Kendine has ¢itir dokusu, tadr ve kokusu olacaktir.

Isinldiginda asiri sert bir dokuya sahip olmayacaktir.

icinde yabanci madde ve koku olmayacaktir.

Baklavalarin yapiminda kullanilacak olan yag kokusuz olacak, sade yag veya tereyag ile
yapilmis olacaktir.

Baklavalar cevizli olacak, cevizler aci, kiif kokulu vs. olmayacaktir.

lyi pismis ve dilimlenmis, lezzetli, bol cevizli olacaktir. (Adetinde 5 gr)

Her tepsi baklava standart agirlikta, Ustli ambalajlanmis sekilde getirilecek, tepsilerin
tabanlarinin birbirine temas etmesini engellemek tzere ¢ita kullanilacak veya rafli tepsi
arabalarinda getirilecektir.

Her tepside ortalama 85-90 adet dilimlenmis baklava olacaktir. Tepsi agirhg 1700 gr
olacaktir.(+%10)

Baklavalarin tasindigi arag tatl tasimaya uygun hijyenik 6zellikleri tagiyacaktir.
Ambalajlanmis her bir tepsinin izerinde Uretici firma adi ve adresi, isletme kayit numarasi,
Uretim ve son kullanma tarihi yazili olacaktir.

Yiiklenici veya uretici firma “Uretim izin belgelerini ve ya isletme Kayit Belgesi” ni muayene
ve kabul komisyonuna ibraz edecektir.

Muayene ve kabul komisyonunca begenilmeyen baklavalar reddedilecektir.

CEVIi7ZLi KURU KALBURABASTI TEKNiK SARTNAMESI

Kendine has ¢itir dokusu, tadi ve kokusu olacaktir.

Isirildiginda asiri sert bir dokuya sahip olmayacaktir.

icinde yabanci madde ve koku olmayacaktir.

Yapiminda kullanilacak olan yag kokusuz olacak, sade yag veya tereyag ile yapilmis olacaktir.
Kalburabastilar cevizli olacak, cevizler act, kiif kokulu vs. olmayacaktir.

lyi pismis, lezzetli, bol cevizli olacaktir.

Her tepsi kalburabasti standart agirlikta, Gsti ambalajlanmis sekilde getirilecek, tepsilerin
tabanlarinin birbirine temas etmesini engellemek tzere ¢ita kullanilacak veya rafli tepsi
arabalarinda getirilecektir.

Her tepside oratalama 40-45 adet kalburabasti olacaktir. Tepsi agirlhigi 1500 gr
olacaktir.(+%10)

Kalburabastilarin tagindigi arag tatl tasimaya uygun hijyenik 6zellikleri tasiyacaktir.
Ambalajlanmis her bir tepsinin tzerinde Uretici firma adi ve adresi, isletme kayit numarasi,
Uretim ve son kullanma tarihi yazili olacaktir.

Yiiklenici veya Uretici firma “Uretim izin belgelerini ve ya isletme Kayit Belgesi” ni muayene
ve kabul komisyonuna ibraz edecektir. ‘
Muayene ve kabul komisyonunca begenilmeyen kalburabastilar reddedilecektir.
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CEViZLi KURU BURMA KADAYIF TEKNiK SARTNAMESi

Kendine has ¢itir dokusu, tadi ve kokusu olmalidir.

Isirldiginda asiri sert bir dokuya sahip olmamalidir.

icinde yabanci madde ve koku olmamalidir.

Kullanilan yag kokusuz olmalidir. Sade yag veya tereyag ile yapilmig olmalidir.

Kadayiflarin sekilleri uzun, icleri bol cevizli olacaktir.

lyi pismis ve dilimlenmis, lezzetli, olmalidir.

Tepsilerdeki miktarlari standart ve Ustli ambalajlanmig olarak getirilmelidir.

Bir tepside uzun olarak dilimlenmis cevizli kadayif 12 — 13 adet arasinda olacaktir. ( Bir
tepsiden ortalama 36 - 38 porsiyon tatli ¢tkmasi gerek )

Bir tepsideki cevizli kadayifin net miktari ortalama 1,7 — 2 kg araliginda olmalidir.

Tepsilerin tabanlarinin birbirine temas etmesini engelleyecek gitalar bulunmalidir.
Kadayiflarin getirildigi aracin tath tagimaya ve temizlik kurallarina uygun olmasi
gerekmektedir.

Tagima Gida Kodeksi Yonetmeligine gore olacaktir.

Ambalajlanmis her bir tepsinin tizerinde ‘ Uretim ve Son Kullanma * tarihi olacaktir.

Yiiklenici / Uretici firma ‘Uretim izin Belgelerini veya isletme Kayit Belgelerini’ istenildigi
takdirde muayene kabul komisyonuna ibraz etmek zorundadir,

Uriinler; Muayene Komisyonunun begenecegi nitelikte ve lezzette olacaktir. Begenilmeyen
Urinler alinmayacaktir.

SERBETLI BURMA TATLISI TEKNiK SARTNAMESi

Tathlar glinllik taze olmall, kendine has kokusu olmal, kotii koku(yanmis yag kokusu vb.) ve
sekerlenme olmamali, yapiminda sagliga zararl herhangi bir madde kullanilmamalidir. Yufka
burma tatl olacaktir.

Tathlarin kisi basi 1 porsiyonu 80 gram olup kuruma bu 6lgiide dilimienmis teslim edilecektir.
Tepsi agirhigi 3700 gr olmahdir.(£+%10)

Gunliik taze olarak kuruma getirilecektir. Bayat Grtinler kesinlikle kabul edilmeyecektir.
Kurumun istedigi miktara uygun sekilde temiz, ezilmemis, yipranmamis ve yirtik bulunmayan
Ozel ambalajda ya da tepside teslim edilmelidir.

Ambalaj Gizerinde net kilo agirligi, imalat ve son kullanma tarihi, Uretici firma adi ve adresi
yazili olacaktir.

Burma kisi basina 80 Gram olup 2 Adet olacaktir. ici cevizli har¢ désenmis olmalidir. Tatli
serbetlenmis olmali, serbetinde toz seker kullaniimahdir.

Tepsilerin tabanlarinin birbirine temas etmesini engelleyecek ¢italar bulunmalidir.

Getirildigi aracin tath tagimaya ve temizlik kurallarina uygun olmasi gerekmektedir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine gore olacaktir.

Ambalajlanmis her bir tepsinin tizerinde ‘ Uretim ve Son Kullanma * tarihi olacaktir.

. Yuiklenici / Uretici firma ‘Uretim izin Belgelerini veya Isletme Kayit Belgelerini’ istenildigi

takdirde muayene kabul komisyonuna ibraz etmek zorundadir.
Uriinler; Muayene Komisyonunun begenecegi nitelikte ve lezzette olacaktir. Begenilmeyen
Urinler alinmayacaktir.



ET ( KISA SIGIR BUT) TEKNIK SARTNAMESI

Kemikli Sigir Kisa But: Uzerinde kaval kemigi, incik kemigi ve ¢anak kemigi ile 5 adet degerli eti
(yumurta, sokum, kontrnuar, nuar, trang) bulunan kemikli karkas pargasi olarak alinacaktir. Ek olarak,
canak kemigi hizasinda pengeta bulunmayacaktir.

1) Kemikli Sigir Kisa Butlar, yiiksek besi randimanli azami 5 yasinda, erkek olan sigirlardan olacaktir.
2) Etlerin rengi pembe, kirmizi arasi olacaktir.
3) Kesilmis et tizerinde yabanci madde (deri, kil, pislik, toprak vs.) bulunmayacaktir.

4) Kendine has et goriintimiinde, et kokusunda olacaktir. Etler, yumusamis, nemli, kiiflii, fena ve
eksimsi kokulu, kahverengimsi olmayacaktir.

5) Kisa butlarin ortalama agirhigi 30-60 kg arasinda olacaktir, Kemik orani %20 (£%2) ‘yi
gecmeyecektir.

6) Etler dondurulmus olmayacaktir.

7) Etler, kefen veya gida ile temasinda sakinca olmayan bir malzeme ile ambalajlanmis olarak
getirilecektir.

8) Etlerin ambara teslimi esnasinda kesim isleminin yapildigi kesimhanenin Resmi veya
yetkilendirilmis Veteriner Hekimi tarafindan diizenlenmis veteriner saglik raporu getirilecektir. Bu
rapor lizerinde Agiklamalar/Notlar boliimiinde gonderilmis olan sigirlarin (azami 5 yas) kulak kiipe
numaralart yazili olacaktir. '

9) Etler Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Ydnetmeligi’nde belirtildigi
sekilde etiketlenmis olacaktir.

10) Etler iizerinde yukarida belirtildigi sekilde i1 ve/veya Ilge Tarim Miidiirliiklerince gorevlendirilen
sorumlu veteriner hekim tarafindan veya onun sorumlulugunda saglik muayenesinin yapildigini
gosteren saglik isareti okunakli bir sekilde yer alacaktir.

11) Soguk hava zincirini devam ettirecek kapali araglarla (frigofirik) teslimat yapilacaktir. Aracin et
tasimaya uygun hijyenik o&zelliklere sahip olmasi gerekmektedir. Aragta, etler arasi hava
sirkiilasyonunun saglanacagi kadar bosluk birakilacaktir. Araci i¢ ylizeyi diizgiin, paslanmaz, etin
organoleptik dzelliklerini etkilemeyecek bir malzemeden yapilmis, temizlik ve dezenfeksiyona uygun
nitelikte olmasi gerekmektedir. Et tasima araci termokingli olmali ve her et tasima sonrasinda Il Tarim
ya da ilge Tanm Midurliigli tarafindan dezenfekte edilmeli, makbuz kesilmeli ve rapor
diizenlenmelidir. '

12) Aragta hareketli et asma kancalari bulunmahdir. Et tagima araglart amaci disinda kullanilmayacak;
koku yayan ve/veya kirli bagka mal tagimayacaktir.

13) Yiklenici firmay1 temsil eden kisi mal tesliminde bulunmalidir.

14) Teslimat sirasinda en az iki Kisi tagtyict olarak bulunacaktir. Tagtyicilar, kolay temizlenebilir, agtk
renkli temiz bashk, ¢izme, 6zel ayakkabi, eldiven, maske, ¢alisma kiyafeti ve koruyucu kiyafetler
giymelidir. Malzemenin teslim yeri 19 Mayis Universitesi SUVAM Mutfak iinitesi iase ambarlaridir.

15) Alinan triinlerin, kurum tarafindan gerekli gortildiigti an analizi istenebilecek, Tiirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yo6netmeligi, Tiirk Gida Kodeksi
Et Ve Et Uriinleri Tebligine uygunluk aranacaktir.

16) Sicaklik max +4 °C olacaktir.



17) Ambalaj tizerindeki isaretleme (Etiket Bilgisi) Gida Kodeksi Yonetmeligindeki ilgili bdliimiindeki
gibi olacaktr.

18) Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin ilgili bolimiindeki sartlara uygun olacaktir.



TAM YAGLI AYRAN TEKNIK SARTNAMESI
KONTROL SIKLIGI Her alimda 1 6rnek

UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olmayan iirlinler iade
edilir.

KONTROL KRITERI ~ OZELLIK
KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir,

GORUNUS Pastorize siitten imal edilmis olacaktir. Ayranda gézle gériilebilir kirlilik belirtisi
olmamali. En az %1,8 yag igermelidir. Ayranda yabanci tat, koku ve aroma hissedilmemeli.
Ayranda sofra tuzu (sodyum kloriir) en fazla %1.3 oraninda olmal:.

AMBALAJ Ayran ambalajinda {iretim ve son kullanma tarihi yazili olmalidir ayranlar en az
180ML lik aliiminyum folyo kapakli plastik bardak ambalajlarda teslim edilmelidir. Ambalaj
tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili béliimiindeki gibi olacaktir.

ETIKET BILGISI Etiketlerde {izerinde iiretici firmanin ads, adresi, varsa tescil edilmis
markasi, giin, ay ve yil olarak yapim ve son kullanma tarihleri kolayca okunabilir bigimde
belirtilmelidir.

TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI Frigorifik araglarda getirilmelidir. Tagima ve
depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin ilgili béliimiindeki gibi olacaktir.

ANALIZ PERIYODU Muayene komisyonunun gerekli gordiigii takdirde tiriin tesliminde
analiz sertifikasi. (Koliform, E. coli, Maya ve Kiif)

iSTENEN BELGELER 1) Muayene kabul esnasinda tiriintin ISO 22000 Kalite Belgesini
ve/veya trlinlin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.



YOGURT TEKNIK SARTNAMESI
YARIM YAGLI 200 G YOGURT

KONTROL SIKLIGI Her alimda 10 ambalajdan 1 &rnek.

UYGUNSUZLUK DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olmayan {irtinler iade edilir.
KONTROL KRITERI ~ OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotli koku olmamalidir.

GORUNUS Gortilebilir kirlilik ve renk degisikligi olmamali. Yogurt parlak siit renginde,
serum ayrilmasi olmamis, ¢atlak ve gaz kabarcigi bulunmayan, temiz ve homojen olmali,
kasikla alinan kesitte dolgun kivamda, diizgiin yapida, karistirildiktan sonra koyu bir
akicilikta olmalidir. Yarim yagl yogurt %1,5-2 siit yagi igermelidir.

AMBALAJ Yogurt sihhi sartlarda el degmeden doldurulup kapatilan plastik 200 GR lik
orijinal kaplarda alinacaktir. « Ambalaj {izerinde {irliniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi
{iretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig
no. 2001/29) uygun olacaktir.

ETIKET BILGISI Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili
boliimiindeki gibi olacaktir. Alinan ve uygun sartlardaki depolarda saklanan yogurt

acildiginda dogal rengi, tadi ve kokusunda bozukluk oldugunda, son kullanma tarihinden 6nce
bozulan yogurtlar yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir.

TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI Frigofirik araglarda getirilmelidir. Tagima ve
depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili boltimtindeki gibi olacaktir. :

ANALIZ PERIYODU Muayene komisyonunun gerekli gordiigii takdirde iiriin tesliminde
analiz sertifikasi. (Koliform, E. coli, Maya ve Kiif)

ISTENEN BELGELER 1) Muayene kabul esnasinda iiriiniin [ISO 22000 Kalite Belgesini
ve/veya lriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.



LOR PEYNIRI SARTNAMESI
KONTROL SIKLIGI Her alimda 10 ambalajdan 1 érnek.
UYGUNSUZLUK DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olmayan {irtinler iade edilir.
KONTROL KRITERI
KOKU OZELLIK Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.

GORUNUS Kendine has tat ve kokuda olmalidir. Rengi beyaz - agik krem arasinda olmalidir.
Uriin iki parmak arasinda ezilmeye dayanikli topaklar igermemelidir. Eksimis, acilasmis,
kiiflenmis, kirlenmis olmamalidir. En az %3 siit yag: igermelidir.

AMBALAJ Lor peyniri en az 9 kg. ik ambalajlarda kg fiyatt baz alinarak alinacaktir.
Ambalajlar insan sagligina zarar vermeyen plastik polietilen vb. uygun malzemeden yapilmis
olmalidir,

ETIKET BILGISI Ambalaj tizerindeki isaretlemede giincel Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hitkiimleri uygulanmalidir.

TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI ANALIZ PERIYODU ISTENEN BELGELER
1)Muayene kabul esnasinda tirtiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya tiriiniin akredite bir
kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.



YOGURT TEKNIK SARTNAMESI
TAM YAGLI KOVA YOGURT
KONTROL SIKLIGI Her alimda 10 ambalajdan 1 6rnek.

UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olmayan {irlinler iade
edili. KONTROL KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgli olmali, kétii koku olmamalidir.

GORUNUS Yogurtlar yagl yogurt olmalidir. Goriilebilir kirlilik ve renk degisikligi
olmamali. Yogurt parlak siit renginde, serum ayrilmasi olmamis, ¢atlak ve gaz kabarcigi
bulunmayan, temiz ve homojen olmali, kasikla alinan kesitte dolgun kivamda, diizgiin yapida,
karistirildiktan sonra koyu bir akicilikta olmalidir. Iginde en az %3,8 siit yag bulunmalidir.

AMBALAJ En az 9 kg olmalidir. Yogurt sihhi sartlarda el degmeden doldurulup kapatilan
plastik orijinal kaplarda alinacaktir. Ambalaj {izerinde {irliniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi
{iretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine uygun
olacaktir. Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili béliimiindeki
gibi olacaktir. Ambalajlari tizerinde tiretici firmanin adi, adresi, varsa tescil edilmis markasi,
siitlin yag orani, giin, ay ve yil olarak son kullanma veya tavsiye edilen tiiketim tarihleri
kolayca okunabilir bigimde belirtilmelidir. Alinan ve uygun sartlardaki depolarda saklanan
yogurt agildiginda dogal rengi, tadi ve kokusunda bozukluk oldugunda, son kullanma
tarihinden 6nce bozulan yogurtlar yapilan sézlesmeye gore degistirilecektir.

TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI Frigofirik araglarda getirilmelidir. Tasima ve
depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili boltimiindeki gibi olacaktir.



DONDURULMUS TAZE FASULYE TEKNIK SARTNAMESI
KONTROL SIKLIGI
Her parti numarasindan bir 6rnek.
UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.
KONTROL KRITERI
OZELLIK
KOKU: Kendine has tat ve renkte olmali, yabanci tat bulunmamalidir.

GORUNUS: Dondurulmus taze fasulyeler, giinliik olarak gelen taze fasulyelerin yikanip uglari
kesilip, iki veya ti¢ pargaya boliiniip teknige uygun bir sekilde haslandiktan sonra hiicre zari

pargalanmadan IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmug olmalidir. Paketlerde yabanci
madde, yabanc bitki pargasi, kurt yenigi, az veya ¢ok lekeli, uglart alinmamis ve kararmis, ¢ok
haslanmis, kart, ¢iiriik, serbest fasulyeler bulunmamahdir.. Renkleri parlak, tiniform ve yesil, yapisi
tiniform tipik fasulye yapisinda olmahdir. Dondurulmus taze fasulyede kesinlikle yabanct madde
bulunmamalidir. Taze fasulyelerin renkleri tek 6rnek olmahdir.

SICAKLIK: Dondurulmus taze fasulyeler max. - 15 °C

AMBALAIJ: Naylon torba (40 mikron kalinliginda-polyetilen) igerisinde 10 kg. veya 2,5 kg.’lik
orjinal ambalajlarda 10 kg." lik karton kolilerde teslim edilecektir.

ETIKET BILGISI: Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Y&netmeligi’nin ilgili bolimiindeki
gibi olacaktir. Ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin adi ve adresi, tanitici
isareti, seri numarasi, son tiiketim tarihi, metal detektériinden gegirildigine dair ibare bulunmahdir.
Son kullanma tarihinden 6nce bozulan, numuneden farkli ¢ikan taze fasulye yapilan sézlesmeye gore
degistirilir.

TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI: Frigorifik araglarda soguk zincir korunmus halde
getirilmelidir. Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili boliimiindeki gibi olacaktur.

ISTENEN BELGELER: Yiiklenici mal teslimi sirasinda tiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
{iriiniin akredite bir kurumdan onaylt HACCP Belgesini vermelidir.



DONDURULMUS ISPANAK TEKNIK SARTNAMESI
KONTROL KRITERI
OZELLIK
KOKU: Kendine has tat ve renkte olacak, yabanci tat bulunmayacaktir.

GORUNUS: Dondurulmus 1spanaklar ayiklanip yikandiktan ve teknige uygun bir sekilde
haslandiktan sonra hiicre zari par¢alanmadan IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus

olmahdir. Paketlerde yabanci madde, yabanci bitki pargasi, lekeli yaprak ve sap, kum, kart, ¢iiriik,
serbest 1spanak yapragi bulunmamalidir. [spanak saplar1 3 cm’den fazla uzun olmamalidir.

Sararmis, koklii, camurlu, tohumlu, ¢i¢ekli olmamalidir. Rengi tiniform tipik taze yesil 1spanak
renginde, tipik taze yapida, kendine 6zgii tat ve kokuda olmalidir. Dondurulmus 1spanaklarda

kesinlikle higbir katki maddesi kullanilmamahdir. Dondurulmus ispanaklar dogranmig olacaktir. Blok
seklinde dondurulmus olmayacaktir.

SICAKLIK: Dondurulmus taze 1spanaklar max. - 15 °C

AMBALAIJ: Naylon torba (40 mikron kalinliginda-polyetilen) igerisinde 10 kg. veya 2,5 kg.” ik
orjinal ambalajlarda 10 kg.' lik karton kolilerde teslim edilecektir.

ETIKET BILGISI: Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili bsliimiindeki
gibi olacaktir, Ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin adr ve adresi, tanitici
isareti, seri numarast, son tiiketim tarihi, metal dedektoriinden gegirildigine dair ibare bulunmalidir.

TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI: Frigo firik araglarda soguk zincir korunmus halde
getirilmelidir. Tagima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili boliimiindeki gibi olacaktir.

ISTENEN BELGELER: Yiiklenici mal teslimi sirasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
tirtintin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.



DONDURULMUS BEZELYE TEKNIK SARTNAMESI
KONTROL SIKLIGI: Her parti numarasindan bir 6rnek.
UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olmayan {iriinler iade edilir.
KONTROL KRITERI
OZELLIK
KOKU: Bezelyeler, kendine 6zgii kokuda ve tatta olmali, yabanci koku igermemelidir.

GORUNUS: Dondurulmus taze bezelyeler kapgiklari ayrildiktan ve elde edilen bezelye taneleri
boylamaya tabi tutulup teknigine uygun bir sekilde IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile

dondurulmus olmalidir. Paketlerde lekeli, sararmis, kahverengi, dig kabugu bulunan, i¢ kabugundan
ayrilmus, kirik, burusuk, ciirtik, kurt yenigi bezelye taneleri ile yabanci bitki parcasi ve

yabanct madde bulunmamalidir. Dondurulmus taze bezelyede kesinlikle yabanci madde
bulunmamalidir. Kendine has tat ve renkte olacak, yabanci tat bulunmayacaktir.

SICAKLIK: Dondurulmus taze bezelyeler max.- 15 °C

AMBALAIJ: Naylon torba (40 mikron kalinliginda-polyetilen) i¢erisinde 10 kg. veya 2,5 kg.” lik
orjinal ambalajlarda 10 kg." lik karton kolilerde teslim edilecektir.

ETIKET BILGISI: Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yénetmeligi’ nin ilgili bslimiindeki
gibi olacaktir. Ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktar1, net miktari, firmanin adi ve adresi, tanitici
isareti, seri numarasi, son tiiketim tarihi, metal detektdriinden gegirildigine dair ibare bulunmalidir.
Son kullanma tarihinden 6nce bozulan, numuneden farkli ¢ikan bezelye yapilan sézlesmeye gore
degistirilir.

TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI: Frigo firik araglarda soguk zincir korunmus halde
getirilmelidir. Tagima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili boliimiindeki gibi olacaktir.

ISTENEN BELGELER: Yiiklenici mal teslimi sirasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
tiriiniin akredite bir kurumdan onaylit HACCP Belgesini vermelidir.



DONDURULMUS MILFOY TEKNIK SARTNAMESI
KONTROL SIKLIGI: Her parti numarasindan bir 6rnek.
UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.
KONTROL KRITERI
OZELLIK
KOKU: Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.

GORUNUS: Ebat ve Agirhgi: 1 adet milfoy hamuru agirligr 100 gr +£5 gr olmalidir. Tat normal, renk
sar1 veya beyaz olmahidir.

SICAKLIK: Dondurulmus milféy hamuru max. — 15 °C

AMBALAJ: Her 100 gramlik milféy parcalarinin arasina kokusuz jelatin bulunacaktir. 5-10- 15
kg’lik mukavva kutular igerisinde 1- 2,5 kg’lik Polietilen torbalarda olmalidir.

ETIKET BILGISI: Ambalaj tizerindeki isaretlemede giincel Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Ttketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimleri uygulanmalidir. Son kullanma
tarihinden 6nce bozulan, numuneden farkl ¢gikan milféy hamuru

yapilan s6zlesmeye g(’jré degistirilir.

TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARLI: Frigorifik araglarda soguk zincir korunmus halde
getirilmelidir. Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili boliimiindeki gibi olacaktir.

ISTENEN BELGELER: Yiiklenici mal teslimi sirasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
tirtintin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.



TAVUK SINITZEL TEKNIK SARTNAMESI
vKONTROL SIKLIGI: Her parti numarasindan bir érnek.
UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.
KONTROL KRITERI
OZELLIK

GORUNUS: Sinitzel; %100 pili¢ derisiz gogiis etinden tiretilmis ve uygun gidalarla dis kaplama
yapilmis kendine 6zgii tat, koku ve goriintiste olmalidir. Her bir adedi 90-110 gram agirhginda
olacaktir.

Tiim iiriinler standart, pisirilmis dondurulmusg tiriin olacaktir.
Uriinde koku ve renk degisikligi olmayacaktir.

Uriin tads toplu tiiketim yerlerine hitap edecek bigimde olacak, gok ac1 baharatl olmayacaktir. Uriin
icerisine kemik, kikirdak ve sakatat katilamaz.

Her teslimatta ayni parti numarali tiriinler getirilecektir. IQF sistemine gore dondurulmus olmalidir.
Birbirine yapismis, karlanmis veya ¢oziinmiis iirtinler iade edilir.Uriin tat, koku ve goriintiisii muayene
komisyonu tarafindan onaylandiktan sonra alinacaktir. Her parti mal tesliminde pisirme ve duyusal
degerlendirme yapilir. Muayene komisyonunun herhangi bir olumsuzluk tespit etmesi durumunda
tirin iade edilir. Onaylanmayan {iriinler begeni kazanan iiriinlerle degistirilecektir.

SICAKLIK: Tavuk sinitzel max. - 15 °C

AMBALALJ: Naylon torba (40 mikron kalinhginda-polietilen) i¢erisinde 1- 2,5 kg’ lik orjinal
ambalajlarda 10-15 kg' lik karton kolilerde teslim edilecektir.

ETIKET BILGISI: Ambalaj tizerindeki isaretlemede giincel Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimleri uygulanmalidir.

TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI: Frigorifik araglarda soguk zincir korunmus halde
getirilmelidir. Tagima ve depolama Gida Kodeksi Y&netmeligi’ nin ilgili béliimiindeki gibi olacaktir.

ISTENEN BELGELER: Yiiklenici mal teslimi sirasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
tiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.



CITIR PARMAK TAVUK TEKNIK SARTNAMESI
KONTROL SIKLIGI
Her parti numarasindan bir 6rnek.
UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olmayan iirtinler iade edilir.
KONTROL KRITERI
OZELLIK

GORUNUS: Citir parmak tavuk %100 pilig etinden iiretilmis ve uygun gidalarla dis kaplama yapilmis
kendine 6zgii tat, koku ve goriiniiste olmalidir. Kemik kiymasi, hacim arttiric

icermeyecektir. Her bir adedi 45-55 gram agirliginda olacaktir.
Ttim triinler standart, pisirilmis dondurulmus tiriin olacaktir.
Uriinde koku ve renk degisikligi olmayacaktir.

Uriin tad toplu titketim yerlerine hitap edecek bigimde olacak, ¢ok aci baharath olmayacaktir. Uriin
icerisine kemik, kikirdak ve sakatat katilamaz.

Her teslimatta ayni parti numarali Grtinler getirilecektir.
IQF sistemine gore dondurulmus olmalidir. Birbirine yapismis, karlanmis veya ¢oziinmiis

tirtinfer iade edilir.Urtin tat, koku ve goriintiisii muayene komisyonu tarafindan onaylandiktan sonra
alinacaktir. Her parti mal tesliminde pisirme ve duyusal degerlendirme yapilir. Muayene

komisyonunun herhangi bir olumsuzluk tespit etmesi durumunda tirtin iade edilir. Onaylanmayan
tirtinler begeni kazanan triinlerle degistirilecektir.

SICAKLIK: Tavuk max. -15°C

AMBALAIJ: Naylon torba (40 mikron kalinliginda-polietilen) igerisinde 1- 2,5 kg’ lik orjinal
ambalajlarda 10-15 kg' lik karton kolilerde teslim edilecektir.

ETIKET BILGISI: Ambalaj {izerindeki isaretlemede giincel Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yo6netmeligi hiikiimleri uygulanmalidir.

TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARLI: Frigorifik araglarda soguk zincir korunmus halde
getirilmelidir. Tagima ve depolama Gida Kodeksi Y6netmeligi’ nin ilgili bliimiindeki gibi olacaktir.

ISTENEN BELGELER: Yiiklenici mal teslimi sirasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
tiriintin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.



DONDURULMUS MISIR TEKNIK SARTNAMESI
KONTROL SIKLIGI

Her parti numarasimdan bir 6rnek.
UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.
KONTROL KRITERI
OZELLIK
KOKU: Kendine 6zgii hos lezzetli kokulu
GORUNUS: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi
Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi
Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi
Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Max. Kalinti Limitleri Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.

Kiitle halinde donmus olmamali, boyutlari ve rengi benzer 6zellikte olmalidir.
SICAKLIK: -15°C ve -22°C arasinda olacak

AMBALAIJ: Naylon torba (40 mikron kalinhginda-polyetilen) icerisinde 10 kg. veya 2,5 kg.” lik orjinal
ambalajlarda 10 kg." lik karton kolilerde teslim edilecektir.

ETIKET BILGISI: Ambalaj tizerindeki isaretlemede giincel Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimleri uygulanmalidir.
Son kullanma tarihinden 6nce bozulan, numuneden farkli ¢ikan triinler yapilan sézlesmeye gore

degistirilir.

TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI: Depolama ve muhafaza sicakligi en fazla -1 5°C olacak,
frigofirik araclarla soguk zincir korunmus halde teslim edilecektir.

ISTENEN BELGELER: Yiiklenici mal teslimi sirasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
tirtiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.



DONDURULMUS MANTI (EV MANTISI ) TEKNIK SARTNAMESI
KONTROL SIKLIGI: Her parti numarasindan bir 6rnek.
UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.
KONTROL KRITERI
OZELLIK
KOKU: Kendine 6zgiti olmali, kotii koku olmamalidir.

GORUNUS: Igerisinde dana krymasi kullanilacaktir. Hamuru ¢ok kalin veya ince olmayacaktir.
Icerisinde dana kiyma, kuru sogan ve baharat (kara biber, pul biber,nane) bulunacaktir. Mant

taneleri orta irilikte olacaktir. Mantilar birbirine yapismis, gevsemis ve kiyma igermeyen tane
olmayacaktir. Manti, kendine has beyaz renkte olup, ¢ok agik yada koyu renkte olmamali, kirtlip

igine bakildiginda etin dogal pembe rengi ¢ok degismemis kahverengi tonda olmali, kirlenmis, gézle
goriilebilir yabanct madde, kiiflii, canli-cansiz, kurt veya bunlara ait izler ve zararlilarca

yenik olmamalidir. Pistigi anda kayan, parlak gériinimde olmali ve birbirine yapigmis olmamali,
dagilmamalidir. Manti kendine has kokuda olup, yabanci koku igermemelidir. Acilasma,

eksime, sonucu meydana gelen koku bozukluguna rastlanmamalidir. Mant1 kaynar suda 20 dakika
pisirildiginde kendine has tadi olmalidir. Uygun igerikte hazirlanmis (yogurt, tereyagi, salca)

karigim ile yine dogru tarzda muamelesi sonucunda tiiketime hazir hale geldiginde birbirine
yapismayan, hamurlagsmayan ve damaga yapigsmayan, kendine has tatta olmalidir.

. Numunelere bakilarak karar verilecektir.
SICAKLIK: Dondurulmus mantt max. — 15 °C.
AMBALAJ: Dokme {irtin olmamalidir.

Naylon torba (40 mikron kalinliginda-polietilen) igerisinde orijinal ambalajlarda 10 kg'lik karton
kolilerde teslim edilecektir.

ETIKET BILGISI: Ambalaj tizerindeki isaretlemede giincel Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi huiktimleri uygulanmalidir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan, numuneden farkli ¢tkan manti yapilan
sozlesmeye gore degistirilir.

TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI: Frigorifik araglarda soguk zincir korunmus halde
getirilmelidir. Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili béliimiindeki gibi olacaktir.

ISTENEN BELGELER: Yiiklenici mal teslimi sirasinda iirtiniin 1SO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
iiriiniin akredite bir kurumdan onaylt HACCP Belgesini vermelidir.



DONDURULMUS GARNITUR TEKNiK SARTNAMESI
KONTROL SIKLIGI: Her parti numarasindan bir 6rnek.
UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA Bu teknik sarthameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.
KONTROL KRITERI
OZELLIK
KOKU: Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.

GORUNUS: Dondurulmus garnitiirler havug, patates ve bezelyeler yikanip teknige uygun tek tek
IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir. Kendine has tat ve renkte

olmali, yabanci tat,madde bulunmamalidir. Dondurulmus garnitiirde kesinlikle hi¢bir katki maddesi
kullantlmamalidir. Kullanim sirasinda dondurulmus sebze paketlerinde goriilen herhangi bir

renk veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
dondurulmus sebzelerin miktari ve olusacak maddi zararlar (kullanilan et, yag vb) yiiklenicinin
karsilamasi zorunludur.

SICAKLIK: Dondurulmug garnitiir max. - 15 °C

AMBALAIJ: Naylon torba (40 mikron kalinhiginda-polyetilen) i¢erisinde 10 kg. veya 2,5 kg.” lik
orjinal ambalajlarda 10 kg.' lik karton kolilerde teslim edilecektir.

ETIKET BILGISI: Ambalaj tizerindeki isaretlemede giincel Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Ttiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hitkiimleri uygulanmalidir. Son kullanma
tarihinden dnce bozulan, numuneden farkli ¢tkan garnitiir yapilan

sozlesmeye gore degistirilir.

TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI: Frigorifik araglarda soguk zincir korunmus halde
getirilmelidir, Tagima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili boltiimiindeki gibi olacaktir.

ISTENEN BELGELER: Yiiklenici mal teslimi sirasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
tiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir



DONDURULMUS BROKOLI TEKNIK SARTNAMESI
KONTROL SIKLIGI: Her parti numarasindan bir 6rnek.
UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olméyan tirtinler iade edilir.
KONTROL KRITERI
OZELLIK
KOKU: Karakteristik brokoli kokusunda, yabanct koku olmamali
GORUNUS: Dogal yesil renkli, sararma olmamali. Tane tane ayrilmis, biitiin ya da iri

pargalara boliinmis ¢igeklerden olugmali. Toprak, tag, kum, hasere kalintis1 veya herhangi bir
yabanci madde icermemelidir. Yumusak veya lapa olmus tirtin bulunmamali.

SICAKLIK: Dondurulmus brokoli max. - 15 °C

AMBALAJ: Naylon torba (40 mikron kalinhigmda-polyetilen) igerisinde 10 kg. veya 2,5 kg.” lik
orjinal ambalajlarda 10 kg." hik karton kolilerde teslim edilecektir.

ETIKET BILGISI: Ambalaj lizerindeki isaretlemede giincel Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Ttiiketicileri Bilgilendirme Yo6netmeligi hiikiimleri uygulanmalidir.

TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI: Frigorifik araglarda soguk zincir korunmus halde
getirilmelidir. Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili boltimiindeki gibi olacaktir.

ISTENEN BELGELER: Yiiklenici mal teslimi sirasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
tirtiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.



DONDURULMUS KARNABAHAR TEKNIK SARTNAMESI

KONTROL SIKLIGI: Her parti numarasindan bir 6rnek.
UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.
KONTROL KRITERI

OZELLIK

KOKU:Uriin karakteristik karnabahar kokusunda olmali, yabanci veya bozulmus koku icermemelidir.
Goriintis: .

Dogal beyaz veya acik krem renginde olmali, sararma veya kararma olmamalidir.

Tane tane ayrilmis, biitiin ya da iri pargalara b&liinmiis ¢iceklerden olusmalidir.

Toprak, tas, kum, hagere kalintist veya herhangi bir yabanci madde igermemelidir.

Yumusamis, lapa olmus veya erimis tiriin bulunmamahidir.

SICAKLIK: Dondurulmus karnabaharin tiriin sicakligi en fazla -15 °C olmalidir.

AMBALAJ: Uriin, gida ile temasa uygun 40 mikron kalinliginda polietilen (naylon) torba iginde
ambalajlanmalidir.

Ambalajlar 2,5 kg veya 10 kg’lik orijinal paketler halinde olmali ve bu ambalajlar 10 kg’lik karton
koliler iginde teslim edilmelidir.

ETIKET BILGISI: Ambalaj tizerindeki etiketleme, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tiiketicileri Bilgilendirme Y6netmeligi’ne uygun olmalidir.

TASIMA VE DEPOLAMA KOSULLARI: Uriin frigorifik araglarla tasinmali, soguk zincir korunmus
olmalidir,

Tasima ve depolama kosullari, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili hiikiimlerine uygun gekilde
saglanmalidir.

ISTENEN BELGELER Yiiklenici, mal teslimi sirasinda asagidaki belgelerden en az birini sunmalidir:

ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Belgesi ve/veya Akredite bir kurumdan onayli HACCP
Belgesi



EKMEK NORMAL TUZLU

TUZLU BEYAZ EKMEK TEKNIK SARTNAMES]

1. Bugday unuyla yapilan ekmeklerin kabugu yanmamig olacak ve iyi pigmis,tuzlu olacaktir. Ekmekler acimis, kiiflenmis ve eksik olmayacaktir. Pigmis ekmegin igi siinger
esnekliginde homojen dagihim gosteren kiigiik delikli yapida olmahdir.

2, Ekmekleri getiren arag kapali kasa olmali ve ekmek tagimaya uygun olmalidir, iginde goriiniir kir bulunmamalidir,

3 Ekmek, ambalajian tizerinde net miktar, dzellikleri yazih olacaktir. (Srnegin-tuzlu, tuzsuz, kepekli seklinde )

Ekmek posetleri saghga zararsiz ve seffal olmahdir.

5. Ekmekler 50 gr/adet olarak ambalajlanmali, ambalajlar Gizerinde firma ad, adresi, iiretim tarihi, son kullanma tarihi okunur bir gekilde yazilacakuir. Ambalajlarin iizerindeki
bilgiler silinebilen 6zellikte veya yapistirma tarzinda olmamahidir. Bu ambalaj, tirtinii hava, nem vb olumsuz dig etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen
degigikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamaly, iiriin ile etkilesim gostermemeli, digariya sizinti yapmasina veya digaridan sizinti almasina imkan vermeyecek nitelikie
olmal ve gida ile direkt temas halindeki ytizeyi boya igermemelidir.

6 Ekmekler plastik kasalar igerisinde olmali, ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz olmalidir. Kinik, ¢atlak, yagh, ¢amurlu, kirli kasalara ekmek konulmayacaktir.

ke temiz olmalichr, Kirik, ¢atlak. yagh, ¢amurlu, kirli kasalara ckmek konulmayacaktir,

EKMEK NORMAL TUZSUZ

TUZSUZ BEYAZ EKMEK TEKNIK SARTNAMESI

I Bugday unuyla yapilan ckimeklerin kabugu yanmamig olacak ve iyi pismig,tuzsuz olacaktir. Ekmekler actmig, kiiflenmis ve eksik olmayacaktir, Pigmis ekmegin i¢i siinger
snekliginde homojen dagilin gosteren kiigiik delikli yapida olmalidir.

Ekmekleri getiren arag kapal kasa olmali ve ckmek tagimaya uygun olmalidir, i¢inde gériniir kir bulunmamalidir.

Ekmek, ambalajlan tizerinde net miktar, ézellikleri yazih olacaktir. (6rnegin-tuzlu, tuzsuz, kepekli seklinde )

Ekmek posetleri saghga zararsiz ve seffal olmalidir.

i Ekmekler 50 gi/adet olarak ambalajlanmali, ambalajlan tizerinde firma adi, adresi, Giretim tarihi, son kullanma tarihi okunur bir sekilde yazilacaktir, Ambalajlarin tizerindeki
bilgiler silinebilen dzellikte veya yapistirma tarzinda olmamalidir. Bu ambalaj, iiriinii hava, nem vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve tiriiniin bilesiminde istenmeyen
degisikliklere, organoleptik ozelliklerinde bozulmalara yol agmamah, iiriin ile etkilesim gostermemeli, disariya sizinti yapmasina veya disaridan siziti almasina imkan vermeyecek nitelikie
olmali ve gida ile direkt temas halindeki yiizeyi boya igermemelidir.

0. Ekmekler plastik kasalar igerisinde olmali, ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz olmalidir. Kirik, ¢atlak, yagh, ¢amurlu, kirli kasalara ekmek konulmayacaktir.
ERKMEK KEPEKLI TUZLU

¢
5
3
|
3

KEPEKLI

FKMEK TEKNIK SARTNAMES|

l. Bugday unuyla yapilan ekmeklerin kabugu yanmams olacak ve iyi pismis, %20 oraninda bugday kepegi cklenmis olacaktir. Ekmekler actims, kiiflenmis ve eksik olmayacaktir.
Pismis ckmegin igi siinger esnckliginde homojen dagilim gésteren kiigiik delikli yapida olmalhidir.

Ekmekleri getiven arag kapali kasa olmali ve ckmek tasimaya uygun olmalidir, Iginde géraniir kir bulunmamalidir,

Ekmek, ambalajlart iizerinde net miktar, ézellikleri yazih olacaktr. (drnegin-tuzlu, tuzsuz, kepekli seklinde )

[ikmek pogetleri saghga zavarsiz ve seffal olmahdir.

2
3.
1
5 Iikmekler 50 gr/adet olarak ambalajlanmali, ambalajlar Gzerinde firma adi, adresi

, tiretim tarihi, son kullanma tarihi okunur bir gekilde yazilacaktir. Ambalajlarmn tizerindeki
ln]“llu silinebilen ézellikte veya yapistirma tarzinda olmamahdir, Bu ambalaj, Griinii hava, nem vb olumsuz dig etkenlerden koruyacak nitelikte olmah ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen
degisikliklere, organoleptik ozelliklerinde bozulmalara yol agmamal, iiriin ile etkilegim gostermemeli, disartya sizinti yapmasima veya disaridan sizinti almasima imkan vermeyecek nitelikte
olmalt ve gida ile direkt temas halindeki yiizeyi boya igermemelidir.

0. Likmekler plastik kasalar igerisinde olmali, ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz olmahdir. Kirik, ¢atlak, yagl, ¢amurlu, kirli kasalara ekmek konulmayacaktir.
YUFKA

YUFKAT

NIK SARTNAME

I Kiiflii, 1slak, bayat, yntik, kalin, yamk, kurumug, cksi kokuda, ¢atlak, p(nwhnmls, birbirine yapignug olmayacaktir. 6 adedi 1 kg’dan az olmamalidir. Capi 75-80 cm. olmalidir.
Yulkalar homojen kalinhikta, seffaf posetlere paketlenerek h'l/nhmm$ olacaktir. Yufkalar yeni pisirilmis, sicak olarak paketlenmemeli, paket iginde yapismis olmamalidir.
2 Goriiniig, renk, koku ve lezzeti normal olacaktir, Pismeden evvel veya pigirildikten sonra herhangi bir kiif, kétii koku ve eksimis lezzet, acilik bulunmayacak goriiniigleri kirli, pis

tozlu olmayacakur,

3 Kiillenmis, kirlenmis, kurtlu, bacekli, pis kokulu vs. kusurlu hallerden armmug olacaktir.
4. insan saghgina zarar vermeyecek temiz orijinal ambalajlarda teslim edilecektir.

5 Ambalajlar iizerinde firma ad, ve kagesi, imal ve teslim tarihleri bulunacaktir

P ()(.A(

POGAGCA TEKNIK SARTNAMESI

1. Bugday unuyla yapilacak, iyi pigmis, kendine has goriiniiste, kokuda, lezzette, renkte, saglam, biitiin, taze goriiniiglii olmalhidir. Tabii olmayan veya kétii koku ve lezzet, acilik ve
anormal eksilik bulundurmamahdir. Sade olmahdir.

2. Ezik, birbirine yapigmig, dagiimig, basik, yanik, hamurlagmig olmamal, i¢lerinde karigmanug halde un, tuz, katki maddeleri ve bunlarin topaklari ile yabanct madde bulunmamali,
kendine has homojen renkte olmali, kendine has tat ve kokuda olmali, herhangi bir yabanci madde, yabanci tat ve koku hissedilmemelidir.

% Teslim edilen partideki, kuru pasta, simit, pogaga tazelik, boy ve kullamlan malzeme bakimmdan tek bir érnek olmalidir.
| Adedi yaklagik 70 g olmahdir.Sade olacaktir.
5 Pogagalar iinliik taze olarak kuruma getirileccktir, Bayat tiriinler kesinlikle kabul edilmeyecektir. Uriinler uygun sekilde temiz, ezilmemis, yipranmanns ve yirtik bulunmayan

azel karton katularda, teslim edilmelidir.

SiMmir

SIMIT TEKNIK SARTNAMESI

| fyi pismis, kendine has goriiniigte, kokuda, lezzette, renkte, saglam, biitiin, taze goriiniigli olmahdir. Tabii olmayan veya kétii koku ve lezzet, acilik ve anormal eksilik
bulundurmamalichr.
2, Ezik. birbirine yapigimus, dagilimis, basik, yanik, hamurlagmig olmamali, iglerinde karismamig halde un, tuz, katkt maddeleri ve bunlarm topaklari ile yabanci madde bulunmamali,

kendine has homojen renkte olmali, kendine has tat ve kokuda olmali, herhangi bir yabanci madde, yabanei tat ve koku hissedilmemelidir.



Teshim edilen partideki simit tazelik, boy ve kallanilan malzeme bakimimdan tek bir 6rnek olmahdir.

3 Adedi 70-100 ¢ olmahdr. )
I Simitler ginliik taze olarak kuruma getirilecektir. Bayat tiriinler kesinlikle kabul edilmeyecektir, Uriinler uygun sekilde temiz, ezilmemis, yipranmamig ve yirtik bulunmayan ézel

karton kutularda ve tizeri kapali olarak teslim edilmelidir.

LAVAS

LAVAS TEKNIK SARTNAMESI

Lavag ckmekler 10 adet olacak sekilde ambalajlanmig olmalidir. Ambalajlar gida kullanimina uygun olmalidir. Adeti 100-180 gr olabilir.
Gunliik taze olarak kuruma getirilecektir. Bayat iirtinler kesinlikle kabul edilmeyecektir. Kurumun istedigi miktara uygun sekilde temiz, ezilmemis, yipranmanmg ve yirtik

bulunmayan 6z¢l ambalajda. teshim edilmelidir,

EKMEK GLUTENSIZ (KG)

GLUTENSIZ EKMEK TEKNIK SARTNAMESI]

1. Colyak hastalarmm kullanmma uygun, glutensiz olmahidir. Glutensiz ibaresi bulunmalidir.

2. Ekmeklerin kabugu yanmamng olacak ve iyi pigmis, olacaktir. Ekmekler acimig, kiiflenmis ve eksik olmayacaktir. Pigmis ckmegin i¢i siinger esnekliginde homojen dagihm gosteren kiigitk
delikli yapida olmahidir.

3. Likmekleri getiren arag kapah kasa olmali ve eckmek tagimaya uygun olmalidir, i¢inde gériiniir kir bulunmamalidir,

kimek, ambalajlari etiketleme tebligine uygun etiketlenmis olmahdir.

mek posetleri saghga zararsiz ve seflaf olmahidir.

‘kimekler 50-250 gr/adet olarak ambalajlanmalh, ambalajlart iizerinde firma adh, adresi, Gretim tarihi, son kullanma tarihi okunur bir sekilde yazilacaktir. Ambalajlarm iizerindeki bilgiler
zellikie veya yapistirma tarzinda olmamahdir. Bu ambalaj, tirtinii hava, nem vb olumsuz dig etkenlerden koruyacak nitelikte olmah ve iiriiniin bilegiminde istenmeyen degigikliklere,
1ya sizinti yapmasina veya disaridan sizinti almasina imkan vermeyecek nitelikte olmali ve gida ile

silinebilen @
organoleptik ozelliklerinde bozulmalara yol agmamal, iriin ile etkilegim gostermemeli, disa
direkt temas halindeki yiizeyi boya igermemelidir.




KURU GIDA(UN) TEKNIK SARTNAMELERI

GENEL KRITERLER

Malzemelerin teslim yeri Ondokuz Mayis Universitesi Saglik Uygulama ve Aragtirma
Merkezi Mutfak tinitesi iase ambarlaridir. Teslimati yapilan triinler hastane tarafindan
belirlenen yerde ve zamanda numuneler orijinal ambalajinda olmak sartiyla komisyon
taralindan bakilarak, ellenerek, koklanarak, tadilarak, pisirilerek, muayene edilerek kabul
edilecektir.

Sartnamede verilen aralik verilmemis degerlerin £ %10 farkliliklart muayene kabul
komisyonu uygun gordiigii takdirde kabul edilebilir. Gelen malzemenin nitelikleri
sartnameye uygun fakat ambalajlama miktart istenilenden farkliysa, komisyon uygun gérdiigii
takdirde kabul yapilabilir. Malzemeler hastanenin yazili ihtiyact dogrultusunda belirtilen
zamanda partiler halinde, s6zlesme stiresi sonuna kadar teslim alinacaktir. Kullanim sirasinda
goriilen herhangi bir renk veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek
bozukluk sonucu kullanilan unlu gidalarin miktar1 ve olusacak maddi zararlar1 (kullanilan
seker, yag, peynir vb) yiiklenicinin karsilamasi zorunludur. Teslimat 08:30-10:00 saatleri
arasinda olacak ve bu teslimat islemleri sézlesmenin sonuna kadar devam edecektir.

Uriinlerde giincel Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemelere Dair
Yonetmelik ve glincel Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme
Yonetmeligi’'ne uygun olmalidir.

Kurum uygun gordiigii takdirde, yiiklenici firmanin imalat yerini denetleme hakkina sahiptir.

Malzemenin getirildigi arag ve ambalajlar hijyenik 6zellikte olacak, temiz ve sagligi
olumsuz yonde etkileyecek kir, leke, gida disinda malzeme bulunmayacaktir.

Muayenede kullanilan, bozulan, hasar goéren, fonksiyonunu kaybeden numuneler
yiiklenici firma tarafindan yenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna
getirilecektir. Yiklenici firma hasarlardan sorumludur.

Yiiklenici firma, malzemelerin teslimati sirasinda en az bir yetkili kisi ve
malzemelerin ambarlara yerlestirilmesi igin gerekli malzeme miktarina gore yeterli sayida
elemani bulunduracaktir. Gida maddelerinin teslimati sirasinda tiim gida maddelerinin tiretim
tarihi en yakin, son kullanim tarihi en uzak olacaktir.

Yiiklenicinin sdzlesme siiresi dolmus dahi olsa, normal depo sartlarinda muhafaza
edilmis olmasina ragmen son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan
biitiin gida maddeleri yiiklenici firma tarafindan nakliye ticreti kendine ait olmak sartiyla 2
giin i¢erisinde degistirilecektir.

Fabrikanin kapanmasina sebep olabilecek dogal afet vb. durumlar olmasi halinde
fabrikanin kapandigina ve tiretim yapilmadigina dair resmi yazi fabrikanin bulundugu il deki
Ticaret ve Sanayi Odasi’ndan getirilecektir.



Muayene komisyonunun gerekli gérdiigti durumlarda sézlesme siiresi boyunca farkh
parti numaralarindan 1-6 kez ; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile
akreditasyonu olan resmi veya 6zel laboratuardan (Tarim Il Kontrol Laboratuari vb.) alinmis
“Uriintin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene
komisyonuna ibraz etmelidir. Bu analizlerde agagidaki teblig ve yonetmeliklere uygunluk
aranacaktir

e Tiirk Gida Kodeks1 Bugday Unu Tebligi

o Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi — Resmi Gazete:

13.02.2025, Say1: 32812

¢ Tirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi — 13.10.2023, Sayi: 32338

o Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi — 05.11.2023, Sayi: 32360

« Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Y6netmeligi —

27.09.2021, Say1: 31611

Teblife uygun getirilmeyen iiriinler igin cezai islem uygulanacaktir.

[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan {iriin, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Reddedilen gidalar iki is glinti iginde temin etmedigi takdirde kurum piyasadan
ihtiyact olan tirtinti temin edebilir ancak bedelini ytiklenici firma ¢demek zorunda kalir.
[Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Aksi belirtilmedikge teslimat sicakligi, ortam sicakliginda olmalidir.



KAHVALTILIK MALZEMELERI TEKNIK SARTNAMESI

Uriinler, Tarim ve Orman Bakanligi’ndan alinmis isletme kayit belgesi ile tiretilmis ve
paketlenmis olacaktir. (5996 sayili gida kanunu kapsaminda gikarilan Gida Isletmelerinin
Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik ve Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Y&netmeligi
hiikkimlerine uygun olarak {Uretilmis ve paketlenmis olacaktir.) Malzeme, muayene
komisyonunun kabul tarihinden itibaren 6 ay iginde normal depo sartlarinda bozulursa her
tirlti masrafi yiiklenici firma ait olmak tizere aym kalitedeki malzeme ile degistirilecektir.
Yiiklenicinin s¢zlesme stiresi dolmus dahi olsa, normal depo sartlarinda muhafaza edilmis
olmasina ragmen vaktinden ¢nce bozulan malzemeler tiim kayiplari ve masraflar tarafindan
karsilanmak tizere yenileri ile degistirilir.

Muayenede kullanilan, bozulan, hasar goren, fonksiyonunu kaybeden numuneler
yiklenici firma tarafindan yenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna
getirilecektir. Yiklenici firma hasarlardan sorumludur.

Malzemenin getirildigi ara¢ ve ambalajlar hijyenik 6zellikte olacak, uygun
sicak/soguklukta (getirilen malzemenin tilirline gore), temiz olacaktir ve sagligi olumsuz
yonde ctkileyecek hi¢bir olumsuzluk olmayacaktir.

Gerekli  goriildiigiinde yilda en az 1 kere Muayene komisyon iiyelerince
mikrobiyolojik, ve kimyasal analizler, bu analizleri yapmaya yetkili bir kurulusta yaptirilacak
ve analiz igin gerekli personel, alet, cihaz ve masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir.
Yiiklenici firmaya yaptirilmak istenen kontrol ve muayeneler Tiirk Gida Kodeksi’nin ilgili
yonetmelik ve tebliglerine gére yaptirilacaktir

Malzemenin teslim yeri 19 Mayis Universitesi Merkez Mutfak iinitesi iase
ambarlaridir. Bitiin malzemeler bakilarak, ellenerek, koklanarak, tadilarak muayene
edilecektir. Malzemenin getirildigi ambalajlar, tasima ve saklama siiresinde malzemeyi
bozulmadan 1yi bir durumda tutacak ve disaridan dis etkenlerin bulagsmasini 6nleyecek
nitelikte olan saglam ve uygun malzemelerden yapilmis olacaktir. Ambalajlamada kullanilan
her tlirlt malzeme yeni, temiz, saglam, kuru, kokusuz ve insan sagligina zarar vermeyecek
nitelikte olacaktir. Malzemeler istedigimize uygun olarak verilen ebatlarda ve gramajlarda
siparis verilip getirtilecektir. Uriinler son sene mahsulii olacaktir.

Yiklenici firma, malzemelerin teslimati sirasinda en az bir yetkili kisi ve
malzemelerin ambarlara yerlestirilmesi i¢in gerekli malzeme miktarina gére yeterli sayida
eleman: bulunduracaktir. Gida maddelerinin teslimati sirasinda miatli tiim gida maddelerinin
tiretim tarihi en yakin, son kullanim tarihi en uzak olacaktir. Idarenin talebi ile son kullanim
tarihi bitimine 30 giin kala iade edilen malzemeler sézlesme siiresi sona ermis olsa dahi fiyat
degisimi gozetmeksizin uzun miathlarla degistirilecektir. Degistirilme islemi en ge¢ 3 giin
icinde yapilacaktir.



Her parti mal tesliminden once fiziksel ve duyusal degerlendirme yapilir, muayene
komisyonunun onayr olmadigi takdirde triin iade edilir. Gerekirse baska markali tirtinler
istenir. Kabul edilen numunelerden sene sonuna kadar alim yapilacaktir. Fabrikanin
kapanmasina sebep olabilecek dogal afet vb. durumlar olmasi halinde fabrikanin kapandigina
ve tretim yapilmadigima dair resmi yazi fabrikanin bulundugu il deki Ticaret ve Sanayi
Odasr’ndan getirilecektir.  Teslimat 08:30-10:00 saatleri arasinda olacak ve bu teslimat

islemleri s6zlesmenin sonuna kadar devam edecektir.

“Muayene komisyonunun gerekli gordigi durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin
karsilamas1 kosulu ile akredite olmus &zel veya resmi laboratuardan (Tarim 11 Kontrol
Laboratuart vb.) alinnms “Uriintin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik analiz raporlarini”
miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.”ibaresine istinaden; asagidaki

yonetmelik ve tebliglere uygunluk aranacaktir.

1. TURK GiIDA KODEKSI SURULEBILIR YAGLAR/MARGARIN VE YOGUN
YAGLAR TEBLIGI

2. TURK GiDA KODEKSI BITKI AD1 ILE ANILAN YEMEKLIK YAGLAR TEBLIGI

3. TURK GiDA KODEKSI GiDA KATK: MADDELERI YONETMELIGI

4. TURK GIDA KODEKSI PESTISITLERIN MAKSIMUM KALINTI LIMITLERI
YONETMELIGI: Ek-2 Ulkemizde Kullanimina izin Verilen Pestisitlerin Kabul Edilebilir
En Yiksek Kalint1 Limitleri

5. 2008/42 TARIHLI TURK GiDA KODEKSI SIYAH CAY TEBLIGI

6. TURK GiDA KODEKSI MIKROBIYOLOJIK KRITERLER TEBLIGI 2009/6 - 68

7. TURK GIDA KODEKSI BULASANLAR YONETMELIGI

@ |lgili tebliglere uymayanlar i¢in cezai islem uygulanacaktir.



KURU GIDA TEKNIK SARTNAMELERI

GENEL KRITERLER

Malzemelerin teslim yeri Ondokuz Mayis Universitesi Saglik Uygulama ve Arastirma
Merkezi Mutfak {nitesi iase ambarlaridir. Teslimati yapilan iriinler hastane tarafindan
belirlenen yerde ve zamanda numuneler orijinal ambalajinda olmak sartiyla komisyon
tarafindan bakilarak, ellenerek, koklanarak, tadilarak, pisirilerek, muayene edilerek kabul
edilecektir.

Sartnamede verilen aralik verilmemis degerlerin = %10 farkliliklart muayene kabul
komisyonu uygun gordiigii takdirde kabul edilebilir. Gelen malzemenin nitelikleri
sartnameye uygun fakat ambalajlama miktari istenilenden farkliysa, komisyon uygun gordiigi
takdirde kabul yapilabilir. Malzemeler hastanenin yazili ihtiyaci dogrultusunda belirtilen
zamanda partiler halinde, s6zlesme stiresi sonuna kadar teslim alinacaktir. Kullanim sirasinda
goriilen herhangi bir renk veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek
bozukluk sonucu kullanilan unlu gidalarin miktar1 ve olusacak maddi zararlar1 (kullanilan
scker, yag, peynir vb) yiiklenicinin karsilamast zorunludur. Teslimat 08:30-10:00 saatleri
arasinda olacak ve bu teslimat islemleri s6zlesmenin sonuna kadar devam edecektir.

Malzemenin getirildigi ambalajlar, tasima ve saklama siiresinde malzemeyi
bozulmadan iyi bir durumda tutacak ve disaridan dis etkenlerin bulagsmasini 6nleyecek
nitelikte olan saglam ve uygun malzemelerden yapilmis olacaktir. Ambalajlamada kullanilan
her tiirli malzeme yeni, temiz, saglam, kuru, kokusuz ve insan saglhigina zarar vermeyecek
nitelikte olacaktir. Malzemeler istenilene uygun olarak verilen ebatlarda ve gramajlarda
siparis verilip getirtilecektir. Uriinler son sene mahsulii olacakir,

Urtinler, Tarim ve Orman Bakanligi’ndan alinmis isletme kayit belgesi ile tiretilmis
ve paketlenmis olacaktir. (5996 sayili gida kanunu kapsaminda gikarilan Gida Isletmelerinin
Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik ve Tirk Gida Kodeksi Etiketleme Yo6netmeligi
hiikiimlerine uygun olarak tiretilmis ve paketlenmis olacaktir.)

Kurum uygun gordiigi takdirde, yiiklenici firmanin imalat yerini denetleme hakkina sahiptir.

Ihtiyag tutanaginda yer alan kuru ve unlu erzaklar Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi’nde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir. Ttim trtinlerin dis ve i¢ orijinal
paket ambalajlarinin tizerinde; firma adi, TS numarasi, kay1t numarasi, adresi, cinsi, tiretim ve
son kullanma tarihi, net agirlig1 belirgin olarak yazili olacaktir.

Malzemenin getirildigi ara¢ ve ambalajlar hijyenik 6zellikte olacak, temiz ve sagligi
olumsuz yonde ctkileyecek kir, leke, gida disinda malzeme bulunmayacaktir.

Muayenede kullanilan, bozulan, hasar goren, fonksiyonunu kaybeden numuneler
yliklenici firma tarafindan yenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna
getirilecektir. Yiiklenici firma hasarlardan sorumludur.



Yiiklenici firma, malzemelerin teslimati siwrasinda en az bir yetkili Kkisi ve
malzemelerin ambarlara yerlestirilmesi i¢in gerekli malzeme miktarina gore yeterli sayida
elemam bulunduracaktir. Gida maddelerinin teslimati sirasinda miatl ttim gida maddelerinin
tiretim tarihi en yakin, son kullanim tarihi en uzak olacaktir.

Yiiklenicinin sdzlesme stiresi dolmus dahi olsa, normal depo sartlarinda muhafaza
edilmis olmasina ragmen son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan
biitiin gida maddeleri yiiklenici firma tarafindan nakliye tcreti kendine ait olmak sartiyla 2
giin icerisinde degistirilecektir.

Fabrikanin kapanmasina sebep olabilecek dogal afet vb. durumlar olmasi halinde
fabrikanin kapandigina ve tretim yapilmadigina dair resmi yazi fabrikanin bulundugu il deki
Ticaret ve Sanayi Odasi’ndan getirilecektir.

Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda sézlesme stiresi boyunca farkli
parti numaralarindan 1-6 kez ; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile
akreditasyonu olan resmi veya 6zel laboratuardan (Tarim Il Kontrol Laboratuari vb.) alinmis
“{irinitin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene
komisyonuna ibraz etmelidir. Bu analizlerde trtintin ilgili teblig ve yonetmeliklerine uygunluk
aranacaktir.

Tiirk Gida Kodeksi Siirtilebilir Yaglar/Margarin Ve Yogun Yaglar Tebligi
T'tirk Gida Kodekst Bitki Ad1 Ile Anilan Yemeklik Yaglar Teblig:

e 2008/42 Tarihli Tirk Gida Kodeks: Siyah Cay Tebligl

e Tirk Gida Kodekst Baharat Teblhig1

s Tiirk Gida Kodeksi Ilgili Gida Malzemesi Giincel Tebligleri

e Tiirk Gida Kodeksi Renklendiriciler Ve Tatlandiricilar Disindaki Gida Katk:

Maddeleri Tebligi

e

o Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi — Resmi Gazete:
13.02.2025, Say1: 32812

o Tiirk Gida Kodeksi Gida Katkr Maddeleri Yonetmeligi — 13.10.2023, Say1: 32338

e Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi — 05.11.2023, Say1: 32360

e Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi —
27.09.2021, Say1: 31611

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Reddedilen gidalari iki is gilinii iginde temin etmedigi takdirde kurum piyasadan
ihtiyaci olan tiriinii temin edebilir ancak bedelini ytiklenici firma 6demek zorunda kalir.
Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Aksi belirtilmedikge teslimat sicakligi, ortam sicakliginda olmalidir.



KEMIKLI SIGIR KISA BUT VE KUYRUK YAGI TEKNiK SARTNAMESi
GENEL KRITERLER

Saghik Uygulama ve Arastirma Merkezimiz et alim islemleri Tarim ve Orman
Bakanligi tarafindan yirttiilen Gida Kontrol Hizmetleri 13/06/2010 tarihi ve 27610 sayili
Resmi Gazete’de yayimlanan 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem
Kanunu ve bu Kanun’a bagli olarak yayimlanan yonetmelik ve tebligler kapsaminda
yuritiilmektedir.

[htiyag tutanaginda yer alan kirmizi et {riinlerinin kesimden sonra veteriner hekim
kesim raporu, 1l Tarim ya da Ilge Tarim Midiirliigii’nden yurt i¢i hayvansal iiriinler sevk
raporuna dontstiriilerek, hastanenin ihtiyact dogrultusunda belirlenen giinlerde et sevki
yapilmalidir. Alinan rapor, teslimatta sorumlu kisiye verilir. Kirmizi etin teslimati sirasinda,
nakliye araglarinin igerisinde iirtinle birlikte ayni anda baska {tiriinler tasinmayacak ve iiriin
aragta askilara asili halde olup yerle temas1 olmayacaktir. Et tirtinleri partiler halinde idarenin
yazili talebine gore yazida belirtilen giinde ve 08.30-10.30 arasinda mazeretsiz olarak kuruma
teslim edilecektir. Sozlesme imzalanmasina miiteakip ise baslama yazisindan itibaren ise
baslanacak ve s6zlesme siiresince Idare tarafindan verilecek olan peyder pey siparis en geg 2
(iki) is giinti 6nceden bildirilecektir. Bu teslimat islemleri s6zlesmenin sonuna kadar devam
edecektir. Malzemenin teslim yeri Ondokuz Mayis Universitesi SUVAM Mutfak iinitesi iase
ambarlaridir. Muayene kabul esnasinda reddedilen iiriinler yerine istenen ozelliklerdeki
Sfarkly iiriinler bir giin iginde kuruma getirilmelidir.

Her partiden ¢ikan kemikler firmaya teslim edilecekdtir.

[‘abrikanin kapanmasina sebep olabilecek dogal afet vb. durumlar olmasi halinde
fabrikanin kapandigina ve lretim yapilmadigina dair resmi yazi fabrikanin bulundugu ildeki
Ticaret ve Sanayi Odast’ndan getirilecektir.



TAVUK URUNLERI TEKNIK SARTNAMELERI GENEL KRITERLER

1) Saghk Uygulama ve Arastirma Merkezimiz et alim islemleri Tarim ve Orman Bakanlig:
tarafindan ytrtitilen Gida Kontrol Hizmetleri 13/06/2010 tarihi ve 27610 sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu
ve bu Kanun’a bagli olarak yayimlanan yonetmelik ve tebligler kapsaminda yiiriitiilmektedir.

2) Mikrobiyolojik analizler, idare istedigi zamanlarda, teslimat sirasinda yiiklenici firma ve
idarenin nezaretinde alinacak numune esas alinarak yaptirtlacaktir. Bu analizlerde aranan
mikrobiyolojik kriterler Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yd&netmeligi'nde
belirtilen tabloya uygun olmalidir.

Bu analizler resmi bir kurumda yaptirilir.

Bu analizlere ait giderler yiiklenici firma tarafindan karsilanir.

3) Fabrikanin kapanmasina secbep olabilecek dogal afet vb. durumlar olmasi halinde
fabrikanin kapandigina ve tiretim yapilmadigina dair resmi yazi fabrikanin bulundugu ildeki
Ticaret ve Sanayi Odasi’ndan getirilecektir.

4) Sozlesme imzalanmasina miiteakip ise baslama yazisindan itibaren ise baslanacak ve
sozlesme siiresince Idare tarafindan verilecek olan peyder pey siparis en gec 2 (iki) is giinii
onceden bildirilecek ve istenilen tarihte ve saatte yiiklenici tarafindan teslim edilecektir.

S) Teslimat 08:00-10:00 saatleri arasinda olacak ve bu teslimat islemleri s6zlesmenin sonuna
kadar devam edecektir.

6) Tavuklar entegre tesislerde anatomik sekilde el degmeden islenmis olacaktir.

7) Yiklenici firmay: temsil eden kisi mal teslimatinda bulunacaktir.

8) Ambalajlar oluklu mukavvadan imal edilmis karton koli olup, tek sira veya iki sira halinde
dizilmeli ve arada jelatin olmalidir. Ambalaj, i¢indeki malin disaridan goériinmesini
engellemeyecek nitelikte polietilen ve benzeri malzemelerden yapilmis veya Tavuk etleri
disaridan goriilmesini engellemeyecek nitelikte polietilen malzemeden yapilmis ambalajlar
icerisinde tek kullamimlik temiz kutulara konmus sekilde teslim edilecektir. Nakliye
ambalajlar1; yirtik, delik, patlak, 1slak, yag emmis, nakliye ambalajin i¢ ylizeyine niifuz
edecek sekilde kirlenmis olmayacaktir. Ambalajin ek yerleri dagilmis olmayacaktir. Tavuk
etleri ambalaji tizerine veya ambalajlar i¢ine konulacak etiketlerde veya firmanin getirecegi
{irtinlerde; bu standardin isareti ve numarasi, tavuk etlerinin tipi, sinifi, kesim tarihi, tiretim ve
son kullanma tarihi silinmeyecck, bozulmayacak sekilde okunakli yazilmalidir. Her ambalajda
bulunan aym g¢esitteki etlerin, en biiyiikle en kiigiik par¢a arasindaki kitle farki % 20’yi
geemeyecektir. Paketteki tirtinlerin (tavuk pirzola, tavuk but) sartnamede belirtilen gramaj
araliginda oldugu yazacaktir.

9) Uriinler frigorifik araglarla mutfaga ulastirilacak, depoya teslim edilecektir ve teslim
sirasinda tavuklarin iglerinde su olmayacaktir. Tasima ve depolama Gida Kodeksi
Yonetmeligi'nin ilgili boliimiindeki gibi olacaktir.

10) Urtinler kesinlikle dondurulmus olmayacak, taze olacaktir. Uzerinde imal ve son
kullanma tarihi bulunacaktir

11) Uriinler tizerindeki her tiirlii tiiy mutlaka temizlenmis olacaktir. Kart, sert, kararmis,
morarnus ve fena kokulu olmayacaktir. Yiizeyde kaygan bir tabaka, siyah leke, morluk, sari-
yesil renk, dip tuyler ve tiy diplerinde tam veya yar1 belirgin kan lekeleri, etin yizey
kisimlarinda olusan muntazam olmayan ve zamanla genisleyen sar1 lekeler, agir kusurlar,
yabanci maddeler olmamalidir. Urlinler marinasyonsuz hazirlanmig, bozulmanus,



kokusmamis, koku sinmemis, don yanigina ugramamis, kendine 6zgii renk, koku ve tatta,
olacaktir.

12) Sicaklik Max +4 °C olacaktir.

13) Tavuk etleri soguk hava zincirini devam ettirecek termokingli araglarda sogutucusu ¢aligir
sekilde getirilecektir. Tavuk etleri {izerinde firma isletme kayit numarasi, tirtintin adi, tiretim
ve son kullanma tarihi bulunan orijinal etiketleriyle basili karton koliler i¢inde posetlenmis
sekilde teslim alinacaktir.

14) Idare gerek goriildiigii durumlarda tavuk etlerinin TSE sartlarina uygun numunesi
alinacaktir. Numuneler idarenin belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri firma tarafindan
karsilanmak {izere analize tabi tutulacaktir.

15) Beyaz et tasima araci frigofirikli olmali ve her et tasima sonrasinda dezenfekte edilmeli,
makbuz kesilmeli ve rapor diizenlenmelidir. Ara¢ dezenfeksiyon belgesi getirilecektir. Taze
kesilmis uygun sartlarda korunmus TSE’ye uygun ambalajlarda teslim edilecektir.

16)Alinan triinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigii an sézlesme stireci boyunca en fazla
6 kez laaliyet konularina gore bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan,
yeterli bilgi ve donanmima sahip Tiirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon
Kurumlarina tiye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuarlarinda fiziksel,
mikrobiyolojik ve kimyasal analizlerinin yapilmasi istenebilecektir, bu analizler yiiklenici
firma ve idarenin nezaretinde alinacak numune esas alinarak yaptirilacaktir. Bu analizlere ait
tim masraflar yiiklenici tarafindan karsilanacaktir. Analizlerde ilgili Griintin Turk Gida
Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi,
Tiirk Gida Kodeksi Et Ve Et Uriinleri Tebligine uygunluk aranacaktir.



TAZE SEBZE MEYVE MALZEMELERI TEKNiK SARTNAMESI

Muayenede kullanilan, bozulan, hasar goren, fonksiyonunu kaybeden numuneler
yliklenici firma tarafindan yenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna
getirilecektir. Yiiklenici firma hasarlardan sorumludur.

Malzemenin getirildigi ara¢ ve ambalajlar hijyenik 6zellikte olacak, temiz ve sagligi
olumsuz yonde etkileyecek higbir olumsuzluk olmayacaktir.

Malzemenin teslim yeri Ondokuz Mayis Universitesi SUVAM Mutfak {initesi iase
ambarlaridir. Butiin malzemeler bakilarak, ellenerek, koklanarak, tadilarak muayene
cdilecektir.

Yiklenici firma, malzemelerin teslimati sirasinda en az bir yetkili kisi ve
malzemelerin ambarlara yerlestirilmesi i¢in gerekli malzeme miktarina gore yeterli sayida
elemani bulunduracaktir. Her parti mal tesliminden ¢nce fiziksel ve duyusal degerlendirme
yapilir, muayene komisyonunun onay1 olmadigi takdirde {rtin iade edilir. Degistirilme islemi
en ge¢ 1 giin iginde yapilacaktir.

[htiya¢ tutanaginda yer alan taze sebze ve meyveler ¢iiriik, bozuk, yumusamis
olmayacaktir. Ambalajlarin yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme; temiz ve kokusuz olmali,
tirline zarar vermemeli, bunlarin lizerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya
ile ectiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan sagligina
zarar verccek yapida olmamahidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili yiiziin disa gelmesine ve
tirtin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Alim1 yapilan biitiin meyve ve sebzeler ilgili
tebligde belirtilen degerlerden fazla pestisit kalintisi icermeyecektir. Gerekli go6riilmesi
durumunda Analiz yaptirilmasi istenilecektir. Sebzeler yazili menti ve siparise gore belirtilen
zamanda mazeretsiz olarak kuruma teslim edilecek, teslimat 08:30-09:30 saatleri arasinda
olacak vc bu teslimat islemleri sézlesmenin sonuna kadar devam edecektir. Malzemelerin
cbatlarmmda = %20 fark muayene komisyonunun uygun gérdiigii takdirde kabul
edilebilir.

Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda en ok 3 kez bedelini miiteahhit
firmanin karsilamasi kosulu ile akreditasyonu olan resmi veya 6zel laboratuardan (Tarim 1l
Kontrol [Laboratuart vb.) alinmis “Uriintin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik analiz
raporlarini™ miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir. Bu analizlerde asagidaki
teblig ve yonetmeliklere uygunluk aranacaktir.

TURK GIDA KODEKSI PESTISITLERIN MAKSIMUM KALINTI LIMITLERI
YONETMELIGI, Ek-2:Ulkemizde Kullanimina Izin Verilen Pestisitlerin Kabul Edilebilir En
Yiiksek Kalinti Limitleri

TURK GiDA KODEKSI MIKROBIYOLOJIK KRITERLER TEBLIGI 2009/6 - 68

TURK GIDA KODEKSI BULASANLAR YONETMELIGI



UNLU GIDA VE MAMULLERI TEKNiK SARTNAMESI

Malzemelerin teslim yeri Ondokuz Mayis Universitesi Saglik Uygulama ve Arastirma
Merkezi Mutfak tinitesi iase ambarlaridir. Teslimati yapilan {iriinler hastane tarafindan
belirlenen yerde ve zamanda numuneler orijinal ambalajinda olmak sartiyla komisyon
tarafindan bakilarak, ellenerek, koklanarak, tadilarak, pisirilerek, muayene edilerek kabul
edilecektir.

Sartnamede verilen ebatlarin = %10 farkliliklart muayene kabul komisyonu uygun
gordiigli takdirde kabul edilebilir. Bu kalemlerde yer alan malzemeler hastanenin yazih
ihtiyact dogrultusunda belirtilen zamanda partiler halinde, s6zlesme stiresi sonuna kadar
teslim alinacaktir. Kullanim sirasinda goriilen herhangi bir renk veya koku degisikliginde
veya pigme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan unlu gidalarin miktar ve
olusacak maddi zararlarn (kullanilan seker, yag, peynir vb) yiiklenicinin karsilamasi
zorunludur. Teslimat 08:30-10:00 saatleri arasinda olacak ve bu teslimat islemleri
szlesmenin sonuna kadar devam edecektir. (Muayene kabul komisyonu oluruyla ekmek,
pogaca ve simit istisnai durumlarda 00.00 veya 05.00’te teslim alinabilir)

Malzemenin getirildigi ambalajlar, tasima ve saklama siliresinde malzemeyi
bozulmadan 1yi bir durumda tutacak ve disaridan dis etkenlerin bulagmasini Snleyecek
nitelikte olan saglam ve uygun malzemelerden yapilmis olacaktir. Ambalajlamada kullanilan
her tirlii malzeme yeni, temiz, saglam, kuru, kokusuz ve insan sagligina zarar vermeyecek
nitelikte olacaktir. Malzemeler istenilene uygun olarak verilen ebatlarda ve gramajlarda
siparis verilip getirtilecektir. Urtinler son sene mahsulii olacaktir.

Uriinler, Tarim ve Orman Bakanligi’ndan alinmis isletme kayit belgesi ile tiretilmis
ve paketlenmis olacaktir. (5996 sayili gida kanunu kapsaminda ¢ikarilan Gida Isletmelerinin
Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik ve Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi
hitktimlerine uygun olarak tiretilmis ve paketlenmis olacaktir.)

Kurum uygun gordiigi takdirde, yiiklenici firmanin imalat yerini denetleme hakkina sahiptir.

ihtiya¢c tutanaginda yer alan kuru ve unlu erzaklar Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi'nde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir. Ttim trtinlerin dig ve i¢ orijinal
paket ambalajlarinin tizerinde; firma adi, kayit numarasi, adresi, cinsi, tiretim ve son kullanma
tarihi, net agirhig1 belirgin olarak yazili olacaktir

Malzemenin getirildigi ara¢ ve ambalajlar hijyenik 6zellikte olacak, temiz ve saglig
olumsuz yonde etkileyecek hi¢bir olumsuzluk olmayacaktir.

Muayenede kullanilan, bozulan, hasar goren, fonksiyonunu kaybeden numuneler
yiiklenici firma tarafindan yenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna
getirilecektir. Yiklenici firma hasarlardan sorumludur.



Yiiklenici firma, malzemelerin teslimati sirasinda en az bir yetkili kisi ve
malzemelerin ambarlara yerlestirilmesi i¢in gerekli malzeme miktarina gére yeterli sayida
clemani bulunduracaktir. Gida maddelerinin teslimati sirasinda miath tiim gida maddelerinin
tiretim tarihi en yakin, son kullanim tarihi en uzak olacaktir.

Yiiklenicinin sozlesme stiresi dolmus dahi olsa, normal depo sartlarinda muhafaza
edilmis olmasina ragmen son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan
biitiin gida maddeleri ytiklenici firma tarafindan nakliye ticreti kendine ait olmak sartiyla en
geg 24 saat igerisinde degistirilecektir.

Tabrikanin kapanmasina sebep olabilecek dogal afet vb. durumlar olmasi halinde
fabrikanin kapandigina ve tiretim yapilmadigina dair resmi yazi fabrikanin bulundugu il deki
Ticaret ve Sanayi Odasi’ndan getirilecektir.

Muayene komisyonunun gerekli gérdiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin
karsilamast kosulu ile resmi laboratuvardan (Tarim Il Kontrol Laboratuvari) alinmis “iiriiniin
fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna
ibraz etmelidir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Ekmek, simit ve pogaga i¢in ayni giin, diger gidalar i¢in iki is giinti i¢inde temin
etmedi8i takdirde kurum piyasadan ihtiyaci olan tirtinii temin edebilir ancak bedelini yiiklenici
firma 6demek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Ekmek idarenin belirledigi saatte ve giinliik olarak alinacaktir. Sadece imal tarihinde kabul
edilecektir.

Akst belirtilmedikge teslimat sicakligi, ortam sicakliginda olmalidir.



SUT URUNLERI TEKNIK SARTNAMELERI

GENEL KRITERLER

Malzemelerin teslim yeri Ondokuz Mayis Universitesi Saglik Uygulama ve Arastirma
Merkezi Mutfak {iinitesi iase ambarlaridir. Teslimati yapilan trlinler hastane tarafindan
belirlenen yerde ve zamanda numuneler orijinal ambalajinda olmak sartiyla komisyon
taralindan bakilarak, ellenerek, koklanarak, tadilarak, pisirilerek, muayene edilerek kabul
edilecekdtir.

Sartnamede verilen aralik verilmemis degerlerin = %10 farkliliklart muayene kabul
komisyonu uygun gordiigii takdirde kabul edilebilir. Gelen malzemenin nitelikleri
sartnameye uygun fakat ambalajlama miktart istenilenden farkliysa, komisyon uygun gordiigi
takdirde kabul yapilabilir. Malzemeler hastanenin yazili ihtiyact dogrultusunda belirtilen
zamanda partiler halinde, stzlesme siiresi sonuna kadar teslim alinacaktir. Teslimat 08:30-
10:00 saatleri arasinda olacak ve bu teslimat islemleri sozlesmenin sonuna kadar devam
edecektir.

Malzemenin getirildigi ambalajlar, tasima ve saklama siliresinde malzemeyi
bozulmadan iyi bir durumda tutacak ve disaridan dis etkenlerin bulagmasini 6nleyecek
nitelikte olan saglam ve uygun malzemelerden yapilmis olacaktir. Ambalajlamada kullanilan
her tiirlii malzeme yeni, temiz, saglam, kuru, kokusuz ve insan sagligina zarar vermeyecek
nitelikte olacaktir. Malzemeler istenilene uygun olarak verilen ebatlarda ve gramajlarda
siparis verilip getirtilecektir.

Uriinler, Tarim ve Orman Bakanlifi’ndan alinmis isletme kayit belgesi ile tiretilmis
ve paketlenmis olacaktir. (5996 sayili gida kanunu kapsaminda ¢ikarilan Gida Isletmelerinin
Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik ve Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi
hiikiimlerine uygun olarak tiretilmis ve paketlenmis olacaktir.)

Kurum uygun gordiigii takdirde, yiiklenici firmanmn imalat yerini denetleme hakkina sahiptir.

[htiyag tutanaginda yer alan malzemeler Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nde yer alan
ilgili gida tebligine uygun olacaktir. Tim Uriinlerin dis ve i¢ orijinal paket ambalajlarinin
lizerinde; firma adi, kayit numarasi, adresi, cinsi, son kullanma tarihi, net agirligi belirgin
olarak yazili olacaktir. :

Malzemenin getirildigi ara¢ ve ambalajlar hijyenik 6zellikte olacak, temiz ve saglig:
olumsuz yonde etkileyecek kir, leke, gida disinda malzeme bulunmayacaktir.

Muayenede kullanilan, bozulan, hasar goéren, fonksiyonunu kaybeden numuneler
yiiklenici firma tarafindan yenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna
getirilecektir. Yiiklenici firma hasarlardan sorumludur.

Yiiklenici firma, malzemelerin teslimati sirasinda en az bir yetkili kisi ve
malzemelerin ambarlara yerlestirilmesi i¢in gerekli malzeme miktarina gore yeterli sayida



cleman bulunduracaktir. Gida maddelerinin teslimati sirasinda miatli tiim gida maddelerinin
tiretim tarihi en yakin, son kullanim tarihi en uzak olacaktir.

Yiiklenicinin sézlesme siiresi dolmus dahi olsa, normal depo sartlarinda muhafaza
edilmis olmasina ragmen son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan
biitlin gida maddeleri ytiklenici firma tarafindan nakliye ticreti kendine ait olmak sartiyla 2
giin i¢erisinde degistirilecektir.

[‘abrikanin kapanmasina sebep olabilecek dogal afet vb. durumlar olmas: halinde
fabrikanin kapandigina ve tiretim yapilmadigina dair resmi yazi fabrikanin bulundugu il deki
Ticaret ve Sanayi Odasi’ndan getirilecektir.

Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda sézlesme stiresi boyunca farkl
parti numaralarindan gerekli gordtigii takdirde ; bedelini muiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile akreditasyonu olan resmi veya &zel laboratuardan (Tarim Il Kontrol Laboratuar:
vb.) alinmig “Urlintin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma
muayene komisyonuna ibraz etmelidir. Bu analizlerde agagidaki teblig ve yonetmeliklere
uygunluk aranacaktir.

1. TURK GiDA KODEKSI GiDA KATK1 MADDELERI YONETMELIGI

2. TURK GIDA KODEKSI PESTISITLERIN MAKSIMUM KALINTI LIMITLERI
YONETMELIGI, Ek-2:Ulkemizde Kullanimina {zin Verilen Pestisitlerin Kabul Edilebilir
En Yiksek Kalinti Limitleri

3. TURK GiDA KODEKSI MIKROBIYOLOJIK KRITERLER TEBLIGI
4. TURK GIDA KODEKSI BULASANLAR YONETMELIGI
5. TURK GIDA KODEKSI FERMENTE SUT URUNLERI TEBLIGI

6. TURK GIDA KODEKSI ICME SUTLERI TEBLIGI



DONDURULMUS GIDA MALZEMELERI TEKNIK SARTNAMESI

Uriinler, Tarim ve Orman Bakanligi’ndan alinmis isletme kayit belgesi ile iiretilmis ve
paketlenmis olacaktir. (5996 sayilt gida kanunu kapsaminda gikarilan Gida Isletmelerinin Kay1t ve
Onay Islemlerine Dair Yonetmelik ve Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi hiikiimlerine uygun
olarak iiretilmis ve paketlenmis olacaktir.)

Malzeme, Muayene Komisyonunun kabul tarihinden itibaren 6 ay i¢cinde normal depo
sartlarinda bozulursa her tiirlii masrafi ytiklenici firma ait olmak tizere ayni kalitedeki malzeme ile
degistirilecektir. Yiiklenicinin sdzlesme siiresi dolmus dahi olsa, normal depo sartlarinda muhafaza
edilmis olmasina ragmen vaktinden 6nce bozulan malzemeler tiim kayiplari ve masraflari tarafindan
karsilanmak tizere yenileri ile degistirilir.

Muayenede kullanilan, bozulan, hasar géren, fonksiyonunu kaybeden numuneler yiiklenici
firma tarafindan yenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.
Yiiklenici firma hasarlardan sorumludur.

Malzemenin getirildigi arag ve ambalajlar hijyenik 6zellikte ve sogutuculu olacak, temiz ve
sagligi olumsuz yonde etkileyecek higbir olumsuzluk olmayacaktir.

Malzemenin teslim yeri 19 Mayis Universitesi Saghk Uygulama ve Arastirma Merkezi
Mutfak Unitesi iase ambarlaridir. Malzemenin getirildigi ambalajlar, tasima ve saklama siiresinde
malzemeyi bozulmadan iyi bir durumda tutacak ve disaridan dis etkenlerin bulasmasini 6nleyecek
nitelikte olan saglam ve uygun malzemelerden yapilmis olacaktir. Ambalajlamada kullanilan her ttirlii
malzeme yeni, temiz, saglam, kuru, kokusuz ve insan sagligina zarar vermeyecek nitelikte olacaktir.
Malzemeler istegimize uygun olarak verilen ebatlarda ve gramajlarda siparis verilip getirtilecektir.
Uriinler son sene mahsulii olacaktir. Teslimat 08.30-10.30 saatleri arasinda olacak ve bu teslimat
islemleri sézlesmenin sonuna kadar devam edecektir. Firma iirtinleri depoya istenilen sekilde tasiyip
yerlestirmekle sorumludur. Biitiin malzemeler bakilarak, ellenerek, koklanarak, tadilarak muayene
edilecektir. Muayene Komisyonu’nun reddettigi tiriinler geri gevrilecek, kesinlikle alinmayacaktir, iki
giin icinde reddedilen tirtin yerine yeni tirtin getirilmelidir. Getirilen iiriinler en fazla iki saat icinde
pismelidir.

Yiiklenici firma, malzemelerin teslimati sirasinda en az bir yetkili kisi ve malzemelerin
ambarlara yerlestirilmesi igin gerekli malzeme miktarina gore yeterli sayida elemani bulunduracaktir.
Gida maddelerinin teslimati sirasinda miath tiim gida maddelerinin tretim tarihi en yakin, son
kullamim tarihine en az 6 ay olacaktir. Idarenin talebi ile son kullanim tarihi bitimine 60 giin kala iade
edilen malzemeler fiyat degisimi gozetmeksizin en az 6 ay olacak sckilde uzun miathlarla
degistirilecektir. Degistirilme islemi en geg 2 giin i¢inde yapilacaktir.

Son kullanim tarihinden dnce bozulan ve numuneden farklr ¢ikan biitiin gida maddeleri
yiiklenici firma tarafindan nakliye ticreti kendine ait olmak sartiyla degistirilecektir. Bu kalemlerde yer
alan malzemeler hastanenin ihtiyact dogrultusunda partiler halinde teslim edilecektir. Dondurulmus
tiriinlerin uygun sartlarda taginmasi ve saklanmasi ytikleniciye aittir. Dondurulmus sebze ve meyveler
mavi naylon (40 mikron kalinliginda, polietilen) torba igerisinde teslim edilecektir. Dondurulmus
sebzeler -15 C ‘den daha diisiik sicaklikta ve % 90-95 nem ortaminda depolanacak ve soguk zincir
kirilmadan frigorifik araglarla taginacaktir.

Teslim frigofirik araglarla arag ici sicaklik en fazla -10 C olarak saglanacaktir.



Gelen iirinlerde yumusama ve ¢oziilme belirlendiginde alinmayacaktir. Kullanim sirasinda
dondurulmus sebze paketlerinde goriilen herhangi bir renk veya koku degisikliginde veya pisme
sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan dondurulmus sebzelerin miktari ve olusacak maddi
zararlar (kullanilan et, yag vb.) yliklenicinin kargilamasi zorunludur. Alinan iirtinlerin, kurum
tarafindan gerekli goriildiigii an s6zlesme siireci boyunca en fazla 5 kez faaliyet konularina gére
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarmna tiye kuruluslarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuarlarinda mikrobiyolojik ve kimyasal analizlerinin yapilmasi istenebilecektir. Tiirk
Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi ,Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi’ne uygunluk aranacaktir. Bununla ilgili tiim masraflar ytiklenici firmaya ait olacaktir.



BARDAK SU GENEL SARTNAME

Malzemelerin teslim yeri Ondokuz Mayis Universitesi Saglik Uygulama ve Arastirma
Merkezi Mutfak tinitesi iage ambarlaridir. Teslimati yapilan iriinler hastane tarafindan
belirlenen yerde ve zamanda numuneler orijinal ambalajinda olmak sartiyla komisyon
tarafindan bakilarak, ellenerek, koklanarak, tadilarak, pisirilerek, muayene edilerek kabul
edilecektir.

Sartnamede verilen aralik verilmemis degerlerin £ %10 farkliliklart muayene kabul
komisyonu uygun gordiigii takdirde kabul edilebilir. Gelen malzemenin nitelikleri
sartnameye uygun fakat ambalajlama miktar: istenilenden farkliysa, komisyon uygun gérdiigii
takdirde kabul yapilabilir. Malzemeler hastanenin yazili ihtiyact dogrultusunda belirtilen
zamanda partiler halinde, s6zlesme stiresi sonuna kadar teslim alinacaktir. Kullanim sirasinda
goriilen herhangi bir renk veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek
bozukluk sonucu kullanilan unlu gidalarin miktar1 ve olusacak maddi zararlar1 (kullanilan
seker, yag, peynir vb) yiiklenicinin karsilamasi zorunludur. Teslimat 08:30-10:00 veya 14.00-
16.00 saatleri arasinda olacak ve bu teslimat islemleri stzlesmenin sonuna kadar devam
edecektir,

Malzemenin getirildigi ambalajlar, tasima ve saklama siiresinde malzemeyi
bozulmadan iyl bir durumda tutacak ve digsaridan dis etkenlerin bulagmasim onleyecek
nitelikte olan saglam ve uygun malzemelerden yapilmis olacaktir. Ambalajlamada kullanilan
her tirli malzeme yeni, temiz, saglam, kuru, kokusuz ve insan saghgina zarar vermeyecek
nitelikte olacaktir. Malzemeler istenilene uygun olarak verilen ebatlarda ve gramajlarda
siparis verilip getirtilecektir.

Kurum uygun gordiigi takdirde, yliklenici firmanin imalat yerini denetleme hakkina
sahiptir.

Ihtiya¢ tutanaginda yer alan erzaklar Tiirk Gida Kodeksi Yoénetmeligi’'nde yer alan
ilgili gida tebligine uygun olacaktir. Etiketleri nizami basilmis olacaktir.

Malzemenin getirildigi ara¢ ve ambalajlar hijyenik 6zellikte olacak, temiz ve saglig:
olumsuz yonde etkileyecek kir, leke, gida disinda malzeme bulunmayacakir.

Muayenede kullanilan, bozulan, hasar goéren, fonksiyonunu kaybeden numuneler
yiklenici firma tarafindan yenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna
getirilecektir. Yiklenici firma hasarlardan sorumludur.

Yiiklenici firma, malzemelerin teslimati sirasinda en az bir yetkili kisi ve
malzemelerin ambarlara yerlestirilmesi i¢in gerekli malzeme miktarina goére bir saat iginde
bosalim ve yerlestirme yapabilecek yeterli sayida elemani bulunduracaktir. Gida
maddelerinin teslimati sirasinda miatli tim gida maddelerinin tretim tarihi en yakin, son
kullanim tarihi en uzak olacaktir.

Yiiklenicinin s¢zlesme siiresi dolmus dahi olsa, normal depo sartlarinda muhafaza
cdilmis olmasina ragmen son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan
biittin gida maddeleri yiiklenici firma tarafindan nakliye ticreti kendine ait olmak sartiyla 2
giin igerisinde degistirilecektir.

Fabrikanin kapanmasina sebep olabilecek dogal afet vb. durumlar olmasi halinde
fabrikanin kapandigina ve tiretim yapilmadigina dair resmi yaz fabrikanin bulundugu il deki
Ticaret ve Sanayi Odasi’ndan getirilecektir.

Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda sézlesme stiresi boyunca farkl
parti numaralarindan 1-6 kez ; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile



akreditasyonu olan resmi veya 6zel laboratuardan (Tarim Il Kontrol Laboratuari vb.) alinmis
“tirtiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik analiz raporlarin” miteahhit firma muayene
komisyonuna ibraz etmelidir. Bu analizlerde asagidaki teblig ve yonetmeliklere uygunluk
aranacaklir.

insani Tiiketim Amach Sular Hakkinda Yénetmelik



YUMURTA KISMI GENEL SARTNAMESI

Urlinler, Tarim ve Orman Bakanligi’ndan alinmig isletme kayit belgesi ile Urefilmig ve
paketlenmis olacaktir. (5996 sayili gida kanunu kapsaminda cikarilan Gida isletmelerinin Kayit ve
Onay islemlerine Dair Yonetmelik ve Tirk Gida Kodeksi Etiketleme Yénetmeligi hilkkiimlerine uygun
olarak tretilmis ve paketlenmis olacaktir.) Malzeme, muayene komisyonunun kabul tarihinden
itibaren son tuketim tarihine kadar gecen siirede, normal depo sartlarinda bozulursa her tirli
masrafi yUklenici firma ait olmak lizere ayni kalitedeki malzeme ile degistirilecektir. Yiiklenicinin
sdzlesme siresi dolmus dahi olsa, normal depo sartlarinda muhafaza edilmis olmasina ragmen
vaktinden dnce bozulan malzemeler tim kayiplari ve masraflari tarafindan karsilanmak tzere yenileri
ile degistirilir.

Muayenede kullanilan, bozulan, hasar goren, fonksiyonunu kaybeden numuneler yiiklenici
firma tarafindan yenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.
Yiklenici firma hasarlardan sorumludur.

Malzemenin getirildigi arac ve ambalajlar hijyenik 6zellikte olacak, uygun sicak/soguklukta
(getirilen malzemenin tiriine gore), temiz olacaktir ve sagligi olumsuz yénde etkileyecek hicbir
olumsuzluk olmayacaktir.

Gerekli goruldiginde yilda en az 1 kere Muayene komisyon liyelerince mikrobiyolojik, ve
kimyasal analizler, bu analizleri yapmaya yetkili bir kurulusta yaptirilacak ve analiz igin gerekli
personel, alet, cihaz ve masraflar yiklenici firmaya ait olacaktir. Yiklenici firmaya yaptirilmak istenen
kontrol ve muayeneler Turk Gida Kodeksi'nin ilgili yonetmelik ve tebliglerine gore yaptirilacaktir

Malzemenin teslim yeri 19 Mayis Universitesi Merkez Mutfak tinitesi i'a§e ambarlaridir. Butiin
malzemeler bakilarak, ellenerek, koklanarak, tadilarak muayene edilecektir. Malzemenin getirildigi
ambalajlar, tasima ve saklama stresinde malzemeyi bozulmadan iyi bir durumda tutacak ve disaridan
dis etkenlerin bulagmasini dnleyecek nitelikte olan saglam ve uygun malzemelerden yapilmis
olacaktir. Ambalajlamada kullanilan her tiirli malzeme yeni, temiz, saglam, kuru, kokusuz ve insan
saghgina zarar vermeyecek nitelikte olacaktir. Malzemeler istedigimize uygun olarak verilen ebatlarda
ve gramaijlarda siparis verilip getirtilecektir. Uriinler son sene mahsulii olacaktir.

Yiklenici firma, malzemelerin teslimati sirasinda en az bir yetkili kisi ve malzemelerin
ambarlara yerlestirilmesi icin gerekli. malzeme miktarina gore yeterli sayida elemani bulunduracaktir.
Gida maddelerinin teslimati sirasinda miath tim gida maddelerinin Uretim tarihi en yakin, son
kullanim tarihi en uzak olacaktir.

Her parti mal tesliminden dnce fiziksel ve duyusal degerlendirme yapilir, muayene
komisyonunun onayl olmadigi takdirde iriin iade edilir. Gerekirse baska markali irlinler istenir. Kabul
edilen numunelerden sene sonuna kadar alim yapilacaktir. Fabrikanin kapanmasina sebep olabilecek
dogal afet vb. durumlar olmasi halinde fabrikanin kapandigina ve liretim yapilmadigina dair resmi yazi
fabrikanin bulundugu il deki Ticaret ve Sanayi Odasi’ndan getirilecektir. Teslimat 08:30-10:30 saatleri
arasinda olacak ve bu teslimat islemleri sdzlesmenin sonuna kadar devam edecektir.



“Muayene komisyonunun gerekli gordigi durumlarda; bedelini miteahhit firmanin
karsilamasi kosulu ile akredite olmus 6zel veya resmi laboratuardan (Tarim il Kontrol Laboratuari vb.)
alinmis “Grtinin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik analiz raporlarini” muteahhit firma muayene
komisyonuna ibraz etmelidir.”ibaresine istinaden; asagidaki yonetmelik ve tebliglere uygunluk

aranacaktir.

1. TURK GIDA KODEKSI YUMURTA TEBLIGI A SINIF YUMURTA



YUMURTA TEKNiK SARTNAMESI

YUMURTA
KONTROL Her parti numarasindan bir 6rnek.
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgii olmali, k6tii koku olmamalidir.
Clirlimiis, kokusmus, dogal renk ve kokusunu kaybetmis kabul
edilmeyecektir. Yumurtalarin agirligi en az 53 gram olacaktr.
GORUNUS
Yumurtalar A sinifi olup temiz yumurtalardan olusacaktir. Yumurta aki:
Berrak, saydam, jel kivaminda ve yabanci madde igermeyecek. Catlak ve
kiriklar yenileri ile degistirilecektir
SICAKLIK
A smifi yumurtada yetistirme metodu kodu, isletme ve kiimes numarasi
kolayca gortilebilir, okunakli ve en az 2 mm yiikseklikte olacak sekilde
AMBALA) yumurta kabugu lizerine damgalanir. 30’lu olarak karton viyollerde
olacak. Siparis miktarina goére 300li veya 600li karton boxlarda
getirilecekler.
" Ambalaj fizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili
ETIKET P C . , e
S g3 bolimiindeki gibi olacaktir. Teslim edilecek iiriinlerin son kullanim
BILGISI ) . }
siirelerine en az 15 giin olmalidir.
TASIMA ve
DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili boliimiindeki
KOSULLARI gibi olacaktir.
ANALIZ

PERIYODU

Sozlesme siiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..




BUGDAY UNU TEKNIK SARTNAMESI

UN
KONTROL Her parti numarasindan bir 6rnek.
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL ) _
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.
Bugday unu, yabanci tat, koku, canli veya cansiz bécek ve pargalarini
icermemelidir. Acima, eksime, kiiflenme, kokusma, bozulma olmamali,
GORUNUS kendine 6zgii beyaz sarimtirak renk ve goériiniimde olmalidir. Nemlenme
ve nemlenmeye bagl topaklasma olmayacaktir. Ambalajlarin {izerinde,
unu hangi amagla kullanilacagi, maksimum kiil ve minimum protein
miktarlar1 belirtilmelidir.
SICAKLIK bugday unlar1 ortam sicakliginda olmalidir.
En az 25 kg veya 50kg’lik orijinal ambalajlarda teslim
edilmelidir. Gerekli deneme yapilip istenilen kalite, gériiniis ve
AMBALAJ kabarma saglanan unlar kabul edilecektir. Giincel un tebligine
uygunluk aranacaktir. Protein orani en az %9 olmalidir. Son
kullanma tarihinden ©6nce bozulan bugday unlari yapilan
sozlesmeye gore degistirilecektir
Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili
ETIKET boltimiindeki gibi olacaktir. Ambalaj iizerinde firmanin isaret unvani,
o adi, adresi, tescilli markasi, malin adi, malin tipi, net agirhigi, malin
BILGISI - . oy
¢esidi (ekmeklik, pastalik vs. ) okunakli ve silinmeyecek, bozulmayacak
sekilde yazilmalidir.
TASIMA ve
DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yo6netmeligi’ nin ilgili béliimiindeki
KOSULLARI gibi olacaktir.
;A)‘SQII\J}(Z;DU Sozlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..
ISTENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini
BELGELER ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini

vermelidir.




PET SU (200 CC) TEKNIK SARTNAMESI
PET SU BARDAK (200 CC)

KONTROL SIKLIGI: Her alimda rastgele 2 6rnek. Her mal tesliminde suyun tiretim
ayindaki firma analiz raporlari komisyona sunulmalidir.

UYGUNSUZLUK DURUMUNDA: Bu teknik sartnameye uygun olmayan {iriinler iade
edilir.

KONTROL KRITERI
OZELLIK

KOKU: Yabanci herhangi bir tat, koku ve goriintime sahip olmayacaktir. Dogal kaynak suyu,
kendine has renkte, tat ve kokuda olacaktir.

GORUNUS: Igilebilir nitelikli dogal kaynak suyu olacaktir. Bardak sular 200 cc (=200
ml)’lik porsiyonlarda tek kullanimlik olarak ambalajlanmis olmalidir. PH degerleri 6,5-8,5
araliginda olup alkali olmamalidir. Pet bardak sular TC Saglik Bakanlig1 Insani Tiiketim
Amagli Sular Hakkinda Yonetmelikte belirtilen niteliklere uygun geri déniisiimsiiz pet
kaplarda olacaktir.

Ambalajlarda sizint1, patlama, bombe vb. deformasyonlar olmayacak, oldugu takdirde yenisi
ile degisimi yapilacaktir. Ambalajlar PET veya PVC den yapilmis olacaktir. ¢ Bardak su
tiretim tarihi ile teslim tarihi arasinda en fazla 60 giin gegmis olmalidir. Son tiiketim tarihine
en az 6 ay kalmis olmalidir.

Teslimat, birimden istek geldikg¢e haftanin belirli giinlerinde partiler halinde sézlesme sonuna
kadar yapilacaktir. Sular gerekli kontroller yapildiktan sonra birimin belirledigi depoya
teslim edecektir. Tasima ve teslimde giines 15181 gérmeyen kapali araglar kullanilacaktir.

Dogal kaynak suyu ambalajlar1 kirli zeminle temas halinde olmayacak, uygun platformlarda
taginacaktir. Araglarda nem olmayacak, dogal kaynak suyunun ambalajinda 1slaklik
- olmayacaktu.

SICAKLIK: Pet su +4 derece sicakliginda olmalidir.

AMBALAJ: Alm1 yapilacak olan sular tireten, ambalajlayan ve satisini yapan
kurum/kurumlar Saghk Bakanligi- Insani Tiiketim Amagl Sular Hakkinda Yénetmelik
(Resmi Gazete No:25730, Tarih: 17/02/2005) ve TS 266 - Sular - Insani tiiketim amagl sular
standardinda belirtilen hiikiimlere ve bu yonetmelik ve standartlarda atif yapilan diger
hiikimlere uygun olarak iiretim, ambalajlama ve dagitim yapacak ve ilgili belgelere sahip
olacaktir.

ETIKET BILGISI: Her bardak iizerinde veya koli {izerinde asagidaki bilgiler yer almalidir:

e Marka adi

o Uretici firma adi ve adresi
o Net miktar (200 ml)

e Parti ve seri numarasi

o Son tiiketim tarihi



o Kaynak adi (kaynak suyu ise)

TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI: Tasima ve depolama Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 10" uncu boltimiindeki gibi olacaktir,

Tasima sirasinda fiziksel deformasyona ugramamali, ambalaj biitiinliigii bozulmamalidir.
Uriinler, paletli sekilde ve stre¢lenmis olarak teslim edilmelidir

Uriin, Tiirk Gida Kodeksi Dogal Mineralli Sular, igme Sulari ve Kaynak Sulari Tebligi'nde belirtilen
limitlere uygun olmaldir. '



CARLISTON BIBER TEKNIiK SARTNAMESI

CARLISTON BIBER

IS(I(I)(TI([}{IOL Her alimda

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kétii kokulu olmamalidir.
Carliston cinsi, kendine 6zgii yesil renkte, taze ve tatli, sararmamis ve
kartlasmamis olacaktir. Carliston biberler biitiin, saglam, temiz, iyi
gelismis, parlakligini ve sarimtirak yesil rengini muhafaza etmis, taze

GORUNUS goriintisli ve sekli diizglin olmalidir. Carliston biberlerde yabanci tat,
anormal dis nem, don =zarari, clrik, ac1 tat, kizarma, ezilme,
par¢alanma, yaralanma, giines yaniklari, ¢ekirdeklerinde kararma,
kurtlanma veya bocek yenigi ve bulunmamalidir.

SICAKLIK -

AMBALAJ Ambealajlar sagliga zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru,

kokusuz, tirlintin yer ile temasini 6nleyecek nitelikte kasalar olmalidir.

ETIXET BILGISI

TASIMA ve C e e s et e sta s .
DEPOLAMA Tiei)siuonlz cv:k?lipolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili bliimiindeki
KOSULLARI & '

ANALIZ

PERIYODU




DOLMALIK BIBER TEKNIK SARTNAMESI

DOLMALIK BIBER

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.
Dolmalik biberler biitiin, saglam, temiz, iyi gelismis, parlakligim ve
yesilligini korumus, taze gériiniisli olmalidir. Dolmalik biberlerde

GORUNUS yabanci tat, anormal dis nem, don zarari, ¢iiriik, aci tat, kizarma, ezilme,
pargalanma ve giines yaniklari, ¢ekirdeklerinde kararma, kurtlanma veya
bdcek yenigi bulunmamalidir. Her ambalajdaki dolmalik biberler gesit,
sinif, boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek olmalidir.

SICAKLIK -

AMBALAJ Ambalajlar sagliga zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru,
kokusuz, liriinlin yer ile temasini dnleyecek nitelikte kasalar olmalidir.

ETIKET

BILGISI

TASIMA ve

DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin ilgili bsliimiindeki

KOSULLARI gibi olacaktir.

ANALIZ

PERIYODU

ISTENEN

BELGELER




DOMATES TEKNIK SARTNAMESI

DOMATES

gﬁgﬁéﬁDL Her alimda

UYGUN ,

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL . -

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.
Biitiin, saglam, taze goriintislii, olgun, kizarmis, sekil, goriiniis ve
gelisme bakimindan ¢esidin tipik 6zelligini gosterip siki etli ve kusursuz
olacaktir. Sap taraflarinda yesil sertlik bulunmayacak, burusuk, camurlu

GORUNUS ve toprakli, sar1 ve yesil miktart % 2’ den fazla olmayacaktir. 60-150 gr
agirlifinda olacaktir. Kasa igerisindeki domateslerin biiytikligii %70
benzer olacaktir. Dis nem, yabanci madde, zedelenme, ezilme,
yumusama bulunmayacaktir.

SICAKLIK -

AMBALAJ DO%I.l'atCSICII‘. ‘Femiz, saglam kasalarda, en fazla {i¢ sira halinde dizilmis
getirilecektir.

ETIKET

BILGISI ]

TQSIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yo6netmeligi' nin ilgili béliimiindeki

DEPOLAMA ibi olacaktir

KOSULLARI |© '

ANALIZ

PERIYODU ]

ISTENEN

BELGELER




HAVUC TEKNIK SARTNAMESI

HAVUC
KONTROL Her alimda
SIKLIGI
N . : .

g}il(\;/I[liM ASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL . ,

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.
Taze, korpe, lezzetli, siki yapili, koflasmamis, odunlasmamis, saglam,
yan kok olusturmamis, temiz ve ¢atlamamis, biitiinliigli bozulmamis
olacaktir. Ciirtik, yumusak, kart olmayacak, iizerinde hasereler tarafindan

A tahribat, yanik, berelenmeler ve don =zararlan, c¢iiriime, ezilme

GORUNUS i . P . )
bulunmayacaktir. Havuglar piyasanin en iyi cinsi olacak ve agirliklar
100-300 gr olmalidir. Anormal dis nem ve ambalaj igerisinde yabanci
madde bulunmayacaktir. Tiiketilmeyen sap ve yapraklarindan tamamen
ayrilmis olacaktir.

SICAKLIK )

AMBALALJ Ips.m’] saghgma zarar vermeyen poset ambalajda, agz1 bagh olarak
getirilecektir.

ETIKET -

BILGISI

TASIMA Ve - : P e e

DEPOLAMA fi?osiu:lic\;le’tiepolalna Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili béliimiindeki

KOSULLARI |® b

ANALIZ -

PERIYODU

ISTENEN i

BELGELER




KABAK TEKNiK SARTNAMESI

KABAK
KONTROL
- Her
SIKLICI er alimda
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgti olmali, kotii koku olmamalidir.
Piyasada satilan iyi cins taze ve kérpe kabaklardan olacaktir. Kabaklar,
GORUND Ustiin  nitelikte, diizglin ~ sekilli, ¢ekirdeklenmemis, tazeligini
S kaybetmemis, saglam, ¢esidinin kendine 6zgii renginde, porsiimemis,
temiz olacak, tzerlerinde bocek yenigi, zedelenme, ezilme, giiriime,
kokusma gibi hi¢bir 6ziir bulunmayacak, anormal dis nem, olmayacaktir.
SICAKLIK - ‘
AMBALAJ Ambalaj1 trlintin dis etkenlerden zarar gérmesini, kirlenmesini, zeminle
temasini 6nleyecek nitelikte olmalidir
ETIKET
BILGISI
TASIMA ve
DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin ilgili bélimiindeki
KOSULLARI gibi olacaktir.
ANALIZ
PERIYODU
ISTENEN

BELGELER




LIMON TEKNIiK SARTNAMESI

LIMON

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN Bu teknik sart 1 irtinler iade edil;

OLMAMASI u teknik sartnameye uygun olmayan iiriin ef iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL . ,

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgti olmali, ké6tii koku olmamalidir.
Mevsimine gore iyi cins, temiz, sulu, renk bakimindan kendine has
ozellikte, yatak limonlarindan olacaktir. Yesil, ezik, ¢iiriik, kurumus,

GORUNIS suyu ¢ekilmis, donmus, ¢ok yumusak, kiiflenmis, ufak, burusuk, dogal

4 Ozelliklerini kaybetmis, kalin kabuklu olmayacaktir. Saplari silme

kesilmis olacaktir.,Dis kisminda asiri nem bulunmayacaktir. Rastgele
secilen 10 limonun agirligr 1 kg’dan az olmayacaktir.

SICAKLIK )

AMBALAJ Ambala_]l"iirunun dlslétl§elllel‘dell zarar gormesini, kirlenmesini, zeminle
temasini onleyecek nitelikte, kasalarda olmalidir.

ETIKET -

BILGISI

TASIMA ve - bt s 1 arn e ,

DEPOLAMA Tiisill()nlzc\;itiepolama Gida Kodeksi Yo6netmeliginin ilgili béliimiindeki

KOSULLARI |® '

ANALIZ -

PERIYODU




BEYAZ LAHANA TEKNIK SARTNAMESI

BEYAZ LAHANA

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgli olmali, kétii koku olmamalidir.
Lahanalar; en iyi cinsten, biitiin, temiz, saglam, taze, yapraklari
zedelenmeden kesilmis, agilmamis ve ¢igeklenme belirtileri g&stermemis

o olacak saplari ise en alt yapragin biraz altinda diizgiin sekilde olacaktir

GORUNUS Zedelenme, bocek ve hastaliklarin neden oldugu zararlar, don vurgunlari
olmayacaktir. Yapraklart sararmig, esmerlesmis, kart olmayacaktir.
Anormal dis nem, yabancit madde bulunmayacaktir. Lahanalarin yemek
yapmaya elverisli olmayan kalin st kart yapraklari soguktan muhafaza
maksadiyla %10 fire diismek suretiyle lahanalar teslim edilir.

SICAKLIK _

AMBALAJ

ETIKET ]

BILGISI

TASIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yénelmeli@i’hin ilgili boltimiindeki

DEPOLAMA gibi olacaktir.

KOSULLARI




KIRMIZI LAHANA TEKNIiK SARTNAMESI

KIRMIZI LAHANA

KONTR

S<I?( LI GIOL Her alimda

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgti olmali, k6tii koku olmamalidir.
Kirmizilahanalar; en iyi cinsten, biitiin, siki etli, temiz, saglam, taze,
porsiimemis, odunlagsmamis, dondan zarar gormemis, yapraklar

GORUNUS dagilmams, kartlasmamis olacaktir. Bocek yenikleri, yan kokleri
olmayacak, beyaz renkli damarlar gériilmeyecektir. Taze gobegini tam
sarmis lahanalardan olacaktir. Anormal dis nem, yabanci madde
bulunmayacaktir.

SICAKLIK -

AMBALAJ Insan sagligina zarar vermeyen naylon ambalajda veya kasa ile
getirilecektir

ETIKET

BILGISI

TASIMA ve

DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin ilgili béliimiindeki

KOSULLARI gibi olacaktir.

ANALIZ

PERIYODU

ISTENEN

BELGELER




MAYDANOZ-DEREOTU TEKNIK SARTNAMESI -

MAYDANOZ-DEREOTU

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir

OLMAMASI :

DURUMUNDA

KONTROL OZELLIK

KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.
Dis etkenlerden zarar gérmemis, taze, korpe gériintislii olmalidir.
Demetler i¢inde yabanci otlar, tohuma kagmis iiriinler bulunmamalidir.
Her ambalaj i¢indeki demetler ve bu demetlerdeki ¢esit, sinif ve renk

GORUNUS bakimindan ayni olmalidir. Her demette yaklasik olarak 150 gr
bulunmalidir. Demetlerdeki tirtinlerin sap: 10 cmden kesilmis olacaktir.
Sararmis, camurlu ve toprakli olmayacaktir.

SICAKLIK )
Uriinlerin kondugu ambalajlar tasima sirasinda tirtiniin iyi korunmasim

AMBALAJ saglayacak sekilde ve uygun nitelikteki malzemeden yapilnmis olacaktr.

ETiI(ET .

BILGISI

TASIMA ve | Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili béliimiindeki

DEPOLAMA gibi olacaktir.

KOSULLARI

ANALIZ -

PERIYODU

ISTENEN

BELGELER




PATATES TEKNIK SARTNAMESI

PATATES

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.

DURUMUNDA ‘

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, ko6tii koku olmamalidir.
Yeni sene lirlinii olacak, pisirildiginde dagilmayacak, sar1i cinsten
olacaktir. Islak, donmus, ¢lirimii, yumusamis, kiiflenmis, filizlenmis
olmayacak, lizerinde c¢apa yarasi, catlaklar, kesikler, kemirici izleri,

R berelenmeler bulunmayacak, et kisminda 5 mm’den daha derinlere niifuz

GORUNUS . . . ; x
eden gri, mavi ve siyah kabuk alti lekeleri, oyuklar, i¢ kusurlar
olmayacaktir. Patateste yumru uyuzu hastaligi belirtileri olmayacak;
saglam, temiz, sik1 yapili kabugu diizgiin ve iyi olgunlasmis olacaktir.
Patatesler en az 160 gram en ¢ok 400 gram olmalidir. Anormal dis nem,
yabanci madde bulunmayacaktir. '

SICAKLIK )
Ambalajlar guval seklinde olacak, en biiylik ambalajin net agirhigi 45

AMBALAJ kg’1 gegmeyecektir.

ETIKET

BILGISI

TASIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili boliimitindeki

DEPOLAMA gibi olacaktir.

KOSULLARI

ANALIZ

PERIYODU

ISTENEN }

BELGELER




PATLICAN TEKNIK SARTNAMESI

PATLICAN
KONTROL Her alimda
SIKLIGI
UYGUN Bu teknik sart 1 iriinler iade edilir
OLMAMASI u teknik sartnameye uygun olmayan {iriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL . ,
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgti olmali, k6tii koku olmamalidir.
Piyasada satilan iyi cins kemer patlicanlardan olacaktir. Biitiin, saglam,
taze, korpe, yeterince gelismis, siki yapili, dogal rengini almis ve parlak
e olacaktir. Aci, ¢lirimiis, bozulmus, liflenmis ve odunsu yapida ya da
GORUNUS i . L . )
cekirdekleri asir1 gelismis, yesil veya esmer renk almis, gevsek, camurlu
toprakli  olmayacaktir.  Bir  adedi 120 gramdan  kigiik
olmayacaktir. Anormal dig nem, yabanci madde bulunmayacaktr.
SICAKLIK )
AMBALAJ Temiz kasa
ETIKET -
BILGISI
TASIMA hia Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yoénetmeliginin ilgili béliimiindeki
DEFOLANA ibi olacaktir
KOSULLARI |® '
ANALIZ -
PERIYODU
ISTENEN -

BELGELER




PIRASA TEKNIK SARTNAMESI

PIRASA

KONTROL

SIKLICIO Her alimda

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, kot koku olmamalidir.
Prrasalar; biitiin, tohuma kagmamuis, taze goriiniislii, saglam ve temiz
olacaktir. Kart, donmus, 1slatilmis, sararmis, solmus, ¢iiriime ve bozulma
belirtisi olmayacaktir. Beyaz kismi 50 cm, yaprak kismi 20 cm

GORUNUS uzunlugunda olacaktir. Pirasalar 3-3.5 c¢m ¢apinda olacak, kokiinden
itibaren saplarina dogru olan kismi yesillenmis bir halde olacaktir.
Koklerin {izerinde toprak, ¢amur olmayacaktir. Bigakla enine
kesildiginde tabakalar birbirinden ayr1 goriilmeyecektir. Uzerinde
yabanct madde bulunmayacaktir.

SICAKLIK -

AMBALAJ Pirasalar demet halinde, posetli teslim edilecektir.

ETIKET

BILGISI

TASIMA ve

DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin ilgili bsliimiindeki

KOSULLARI gibi olacaktir.

ANALIZ

PERIYODU

ISTENEN

BELGELER




SOGAN (KURU) TEKNIiK SARTNAMESI

SOGAN (KURU)
KONTROL Her alimda
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgili olmali, kétii koku olmamalidir.
Biitlin, temiz, saglam, don vurmamis, siki, sert ve filizlenmemis
olacaktir. En azindan iki dig kabugu bulunacak, iizerinde kurumus saplar
e B i bulunmayacaktir. Kokmus, ¢ilirimiis anormal gelismeden &tiirii
GORUNUS L . AN .
siskinlesmis olmayacak, kok piiskiilleri genellikle koparilmis olacaktir.
Dolgun ve tikiz bir halde bulunacaktir. Soganlar 100 gramdan kiigiik
kabul  edilmeyecektir. ~Anormal dig nem, yabanci madde
bulunmayacaktir
SICAKLIK -
Ambalajlar file ¢uval seklinde olacak
AMBALAJ
ETIKET
BILGISI
TASIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yo6netmeligi’ nin ilgili béliimiindeki
DEPOLAMA gibi olacaktir.
KOSULLARI
ANALIZ
PERIYODU
ISTENEN

BELGELER




SALATALIK TEKNiK SARTNAMESI

SALATALIK

KONTROL

SIKLI CIO Her alimda

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan {irtinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgiti olmali, ko6tii koku olmamalidir.
Salataliklar; taze, korpe, biitiin, saglam, temiz, yeterince olgunlasmus,
cesidine Ozgli renkte ve duzgiin bigimli olacaktir. Tohuma kag¢mus,

GORUNUS sararmig, ¢iriik, ezik, gekirdekli ve aci olmayacaktir. Uzerinde dolu,
parazit ve hastalik nedeniyle olugsmus zararlar, anormal dis nem, ambalaj
icerisinde yabanci madde bulunmayacaktir. Salataliklar 270 gramdan
fazla olmayacaktir

SICAKLIK -

AMBALAJ Ambalaji tirliniin dis etkenlerden zarar gérmesini, kirlenmesini, zeminle
temasini dnleyecek nitelikte olmalidir.

ETIKET

BILGISI

TASIMA ve

DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin ilgili béliimiindeki

KOSULLARI gibi olacaktir.

ANALIZ

PERIYODU

ISTENEN i

BELGELER




SARIMSAK TEKNIK SARTNAMESI

SARIMSAK

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgli olmali, kétii koku olmamalidir.
Sarimsaklar; saglam, yeni sene trlinti, baslari iri disli, siki, temiz, beyaz
ile acik krem rengi tonlarinda, kendine has tatta (agz1 yakmayacak

o derecede), kabugu kolay soyulabilen cinste olmalidir. Sarimsaklar;

GORUNUS dondan hasar gormiis, filizlenmis, kiiflii ve toprakli, uzun sapli, ¢iiriik ve
ezik olmayacak, giibre ve ilag¢ artiklarini, bécek hasarlar1 ve kalintilari
barindirmayacaktir. Dis1 krem rengi, kok kismi kahve rengi olmali i¢i siit
beyaz olmamalidir. Yerli lirtin olmalidir. Saplar1 5 cm’den kesilmis
olmalidur.

SICAKLIK '
Sarimsak temiz, saglam ve kuru ambalajlara konmalidir.

AMBALAJ

ETIKET

BILGISI

TASIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili boliimiindeki

DEPOLAMA gibi olacaktir.

KOSULLARI

ANALIZ

PERIYODU




KARNABAHAR TEKNIK SARTNAMESI

KARNABAHAR

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN . ; id

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii kokulu olmamalidir.
Karnabaharlar kendine 06zgii renkte, saglam, temiz, taze, korpe
gorlintislii, kararmamis ve kartlasmamis olacaktir. Karnabaharlar
parlakligint ve rengini muhafaza etmis, solmamis ve sekli diizgiin
olmahdir. Uzerinde toprak, giibre olmamali. Anormal dis nem, don

GORUNUS zararl, ¢liriik, sararma, ezilme, pargalanma, yaralanma, giines yaniklari,
kurtlanma veya bocek yenigi bulunmamalidir. Yesil yapraklart kesilmis
getirilecektir. MAL KABULU SIRASINDA firma temsilcisiyle birlikte Dis
yapraklar ve kalin sap kisimlarindan rastgele ¢rneklem ile tartim
yapilacak , fire orani belirlenerek duistilecektir.

SICAKLIK )
Ambalajlar sagliga zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru,

AMBALAJ e o e s S ) i
kokusuz, tirlintin yer ile temasini 6nleyecek nitelikte kasalar olmalidir.

ETIKET .

BILGISI

TASIMA ve | P el e LT o .

DEPOLAMA :ifin;]lic\:]ediepolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili boliimiindeki

KOSULLARI © ) '

ANALIZ -

PERIYODU




BROKOLI TEKNIK SARTNAMESI

BROKOLI

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

LNGU Bu teknik sart 1 triinler iade edilir

OLMAMASI u teknik sartnameye uygun olmayan iirtinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotl kokulu olmamalidir.
Kendine 0zgli yesil renkte, temiz ve taze goriiniiste, ¢igekleri
sararmamis ve kartlasmamis olacaktir. Brokoliler biitiin, saglam, temiz,
iy1 gelismis, parlakligini ve rengini muhafaza etmis, taze goriiniisli ve
sekli duizgiin olmalidir. Brokolilerde yabanci tat, anormal dis nem, don

GORUNUS zararl, ¢liriik, aci tat, sararma, ezilme, par¢alanma, yaralanma, giines
yaniklar, ¢igeklerinde sararma, kurtlanma veya bocek yenigi
bulunmamalidir. Uzerlerinde parazit ve hastalik nedenleriyle olusan
zararlar, gilibre ve toprak bulunmayacaktir. Adedinde maksimum fire
%20 olacaktir. Fazla yaprak ve sap kisimlari temizlenmis getirilmelidir.

SICAKLIK )

AMBALAJ Ambalajlar sagliga zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru,

' kokusuz, liriiniin yer ile temasini 6nleyecek nitelikte kasalar olmalidir.

ETIKET BILGISI |~

TASIMA ve e g, . S 0 e -

DEPOLAMA Tiasilgllicx;ff(tillépola1na Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili boliimiindeki

KOSULLARI £lbl 0 '

ANALIZ -

PERIYODU

iISTENEN i

BELGELER




MARUL

KIVIRCIK VE AYSBERG

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN . e : -

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL . .

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine ﬁzgu olmali, kotii kokulu olmamalidir.

Marullar; dis etkenlerden zarar gérmemis, diizgiin sekilli, siki, derli,
toplu olmali taze ve kérpe gortintislii, solmamis, kartlasmamis, saglam,
temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Anormal dis nem,
yabanci madde bulunmamalidir.

GORUNUS Marullar" 1yl g'elismis ve. birlesik yapragin bﬂ}i’m yaprak¢iklart tam
olmali, tizerlerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamali, ¢esidine 6zgili renkte ve sararmamis olmalidir. Marullar
orta boyda olmahdir. Marullarin her birinin agirhg ise 250
gramdan az olmamahidir.

SICAKLIK i
Ambalajlari, tirtint sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis
ctkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve liriniin bilesiminde
istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol

AMBALAJ acmamal, tirtin ile etkile'sir'n gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Teslim edilen partideki marullar ¢esit, tip, sumf, boy ve orijin
bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.

ETIKET BILGISI |

TASIMA ve .. A h o B i ,

DEPOLAMA 15{5112]1?10\;61:(31?})0]81“& Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili bolimiindeki

KOSULLARI £ib1 olacadir.

ANALIZ -

PERIYODU




ELMA TEKNIK SARTNAMESI

ELMA

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgti olmali, k6tii koku olmamalidir.
Biitiin, saglam, temiz, kendine has kokulu ve tathh olacaktir.
Olgunlasmamis, mayhos, lezzetsiz olmayacak; sekil, irilik ve renk
bakimindan yetistikleri bolgeye gore ¢esidinin 6zelliklerini tasiyacak,
meyve sap1 zedelenmemis olacaktir, kesildigi zaman sert ve sulu olacak,

GORUNUS kiiflenmemis ve unlasmamis olacaktir. Bir adedi 200 — 225 gr olacaktir.
Elmalar, ayri cins ve kalitede olmayip, ayni cins ve kalitede olacaktir.
Sar1 veya kirmizi elma olacaktir. Siparis sirasinda belirtilerek diyetlerde
kullanilmak tizere 1 adedi yaklasik 100 gr olacak sekilde kiigiik elma
istenebilecektir. (Toplam siparisin % 20’si)

SICAKLIK
Uygun kasalarda siralanmis alti ve tistii ayni ebatlarda olacaktir.

AMBALAJ '

ETIKET

BILGISI )

TASIMA ve
DEPOLAMA
KOSULLARI

Tasima ve depolama Gida Kodeksi
boliimiindeki gibi olacaktir.

Yonetmeligi' nin 10." uncu

ANALIZ
PERIYODU

ISTENEN
BELGELER




MANDALINA TEKNIK SARTNAMESI

MANDALINA

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan triinler iade edilir.

DURUMUNDA ‘

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.
Dolgun, tatli, sulu, saglam, temiz, gériintis ve renk bakimindan kendine
has ozellikte olacaktir. Kifli, ¢tirtik, burusuk, donmus, suyu ¢ekilmis,
ezik, ham, eksi, c¢ok ¢ekirdekli, mekanik etmenlerden olusan

GORUNUS yaralanmalar ve kapanmis olsa da biiyiikk kesikler olmayacaktir.
Mandalinalar; saplar1 silme kesilmis, yapraksiz, her biri ortalama 100
gram agirliginda olacaktir. Yabanci tat ve koku, dis kisminda agir1 nem
bulunmayacaktir. El ile fiziksel muayenede renk degisikligine neden olan
herhangi bir boya ve katki maddesi ile muamele edilmemis olmalidir.

SICAKLIK _
Mandalinalar kasalarda, siralanmis alt1 ve tistii ayn1 ebatlarda olacaktir.

AMBALAJ

ETIKET

BILGISI

TASIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin ilgili béliimiindeki

DEPOLAMA gibi olacaktir.

KOSULLARI

ANALIZ

PERIYODU

ISTENEN

BELGELER




MUZ TEKNIK SARTNAMESI

MUZ

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, k&tii koku olmamalidir.
Piyasada satilan iyi cins, olgun, ham, sert ve yesil-kalin kabuklu, ¢iiriik,
donmus, kararmis olmayacaktir. Temiz, saglam, biitiin, parlak renkli,

o sik1, 1yl gelismis, dogal lezzette olacak, yenilme durumunu etkileyen

GORUNUS yara, bere, ezilme ve diger bozulmalar olmayacak, hasere, soguk ve
sicaktan olusmus zararlar, glines ve ilag yaniklari, mekanik etkilerden
meydana gelen bozukluklar, kabuk yarilmalari, kopmalar1 olmayacak, dis
kisimlarinda asir1 nem bulunmayacaktir. Her birinin agirligi 120-200 gr.
olacaktir.

SICAKLIK )
Muzlar, mukavva sandiklar igerisinde govdelerinden kesilmis olarak

AMBALAJ salkimlar halinde getirilecektir.

ETIKET

BILGISI

TASIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yoénetmeligi' nin ilgili bdliimiindeki

DEPOLAMA gibi olacaktir.

KOSULLARI

ANALIZ

PERIYODU

ISTENEN

BELGELER




ARMUT TEKNIK SARTNAMESI

BELGELER

ARMUT
KONTROL Her alimda
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL
KRITERI OZELLIK
JTKOKU Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.
Olgunlasmis, sar1 ve sulu olmalidir.
GORUNUS Tanesi 150-200 gr gelmelidir.
Curtk, kurtlu, ham, ezik olmamalidir.
Temiz sandik, kasalarda getirilecektir.
SICAKLIK _
AMBALAJ
ETIKET
BILGISI
TASIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin ilgili boliimiindeki
DEPOLAMA gibi olacaktir.
KOSULLARI
ANALIZ ]
PERIYODU
ISTENEN




BALKABAGI TEKNIK SARTNAMESI

BALKABAGI

KONTROL
SIKLIGI

Her alimda

UYGUN
OLMAMASI
DURUMUNDA

Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.

KONTROL
KRITERI

OZELLIK

KOKU

Kendine 6zgtli olmali, ké6tii koku olmamalidir.

GORUNUS

Ince kabuklu, taze, sert yapida olacak; ezik, ciirik ve catlak
olmayacaktir. Muayenede kendine has renkte piskin olacaktir.

SICAKLIK

AMBALAJ

ETIKET
BILGISI

TASIMA
DEPOLAMA
KOSULLARI

Ve

Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yo6netmeliginin ilgili boliimiindeki
gibi olacaktir.

ANA_Liz
PERIYODU

ISTENEN
BELGELER

KAPYA BIBER TEKNIK SARTNAMESI




KAPYA BIBER

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN Bu teknik sart 1 irtinler iade edil;

OLMAMASI u teknik sartnameye uygun olmayan {riinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii kokulu olmamalidir.
Kapya cinsi, kendine 6zgli kirmizi renkte, taze ve tath, sararmamis ve
kartlagmamis olacaktir. Kapya biberler biitiin, saglam, temiz, iyi
gelismis, parlakligini ve kirmizi rengini muhafaza etmis, taze gériintislii

GORUNUS ve sekli diizgiin olmalidir. Kapya biberlerde yabanci tat, anormal dis
nem, don zarari, ¢liriik, ac1 tat, kizarma, ezilme, pargalanma, yaralanma,
giines yaniklari, ¢ekirdeklerinde kararma, kurtlanma veya bécek yenigi
ve bulunmamalidir.

SICAKLIK )

AMBALAJ Ambalajlar sagliga zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru,

kokusuz, tiriiniin yer ile temasini 6nleyecek nitelikte kasalar olmalidir.

ETIKET BILGISI

TASIMA
DEPOLAMA
KOSULLARI

ve

Tasuma ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili boliimiindeki
gibi olacaktir.

ANALIZ
PERIYODU

ISTENEN
BELGELER

AYVA TEKNIK SARTNAMESI




AYVA

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirlinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.
Biitiin, saglam, temiz olacak, sekil, renk, tat ve koku bakimindan yetistigi
bolgeye gore cesidinin tipik 6zelliklerini tasiyacak, kabuk yiizeyinin en
az % 90’1 havasiz ve diizgiin olacak, meyvenin dig gériiniisiinii ve
duyusal o6zelliklerini etkileyecek herhangi bir 6zrii bulunmayacaktir.

GORUNUS Biiyiik boydaki iyi cins sar1 renkte ve kendisine has kokuda, tatli veya

' mayhos lezzette ve sulu ekmek ayvasindan olacaktir. Yenildigi zaman

bogazi tikayan, susuz ve ¢ok burusuk ayvalar kabul edilmeyecektir. Aci,
ezik, ¢liriik, ham ve burucu lezzette olmayacaktir. Kurt yenigi, gozle
gortilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku, kiif
bulunmayacaktir. Her bir adedi 250 gr.dan asagi olmayacaktir.

SICAKLIK )
Uygun ambalajlarda olacaktir.

AMBALAJ

ETIKET

BILGISI

TASIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin ilgili boliimiindeki

DEPOLAMA gibi olacaktir.

KOSULLARI

ANALIZ

PERIYODU




TURP TEKNiK SARTNAMESI

TURP

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, kéti koku olmamalidir.
Turplar, renk ve sekil bakimindan ¢esidinin 6zelligini tasimali temiz,
saglam, diizglin, taze gorlintsli, odunlagsmamis, liflenmemis,
porsiimemis olmali, don hastalik ve bocek zarar ile gatlak ve yarigi

GORUNUS bulunmamalidir. Turp taze, siyriksiz, dolgun so@uktap zarar "gdrmemi$
yaprakli olsun veya olmasin yikanmis olmalidir. Ihtiyaca gore beyaz,
kirmiz1 veya kiraz turp olarak istenecektir. En kiigtigii 150 gramdan az
olmayacaktir Ambalajlar tagima sirasinda turplarin iyi korunmasim
saglayacak ve insan saghigmna zarar vermeyecek uygun nitelikteki
malzemeden yapilmis olmalidir.

SICAKLIK '
Temiz, tekli kasalarda teslim edilecektir.

AMBALAJ

ETIKET

BILGISI

TASIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yoénetmeligi' nin ilgili boliimiindeki

DEPOLAMA gibi olacaktir.

KOSULLARI

ANALIZ

PERIYODU

ISTENEN

BELGELER




PORTAKAL TEKNIK SARTNAMESI

PORTAKAL

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan trtinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, k6tii koku olmamalidir.
Portakallar, dogal rengini almis, kendisine has tadi, koku ve lezzeti olan
washington veya yafa cinsi olacaktir. Yesil, ham, ezik, eksi, g¢iiriik,
soluk, kirli, kiiflii, yumusamis, suyu ¢ekilmis kabugu kalin ve sertlesmis
olmayacaktir. Dolgun etli, sulu, tatli, saglam, temiz olacak, gériiniis ve
renk bakimindan kendine has 6zellikte olacaktir. Kiiflii, ¢iiriik, donmus,
suyu ¢ekilmis, mekanik etmenlerden olusan hasarlar olmayacaktir.

GORUNUS Portakallar; saplar1 silme kesilmis, yapraksiz, her birinin biiyiikliigii
ortalama 200 — 225 gram agirlifinda olacaktir. Yabanci tat ve koku, dis
kisminda asir1 nem bulunmayacaktir. El ile fiziksel muayenede renk
degisikligine neden olan herhangi bir boya ve katki maddesi ile muamele
edilmemis olmalidir. Siparis sirasinda belirtilerek diyetlerde kullanilmak
tizere 1 adedi yaklasik 100 gr olacak sekilde kiigiik portakal da
istenebilecektir, (Toplam siparisin % 15°1)

SICAKLIK
Uygun kasalarda siralanmis alt1 ve listii ayn1 ebatlarda olacaktir.

AMBALAJ

ETIKET

BILGISI

TASIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin ilgili boliimiindeki

DEPOLAMA gibi olacaktir.

KOSULLARI

ANALIZ

PERIYODU




KARPUZ TEKNIK SARTNAMESI

KARPUZ

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, k&tii koku olmamalidir.
Piyasada satilan olgun, iyi ve tatli karpuzlardan olacaktir. Ham, kabak,
ezik, i¢ini yemis ve i¢i bosalmig, yumusamus, ctiriik, ¢atlak, kurtlu, tatsiz,
zamani gee¢mis, elyafi ipliklesmis, eksimis ve kalin kabuklu fazla

GORUND cekirdekli ve toprakli kirli, ¢amurlu olmayacaktir. Kesildiginde igleri

9 kirmizi (tath olmak sart1 ile) renkte olacaktir. Biitiin, saglam, yeterince

olgunlagmis ve siki yapili, yarilmamis, ¢esidine 6zgii renk ve sekilde,
lezzetli olacaktir. Karpuz saplart en fazla 5 cm ve bir adedi en az 7 kg.
olacaktir. Uzerlerinde yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat
bulunmayacaktir

SICAKLIK _

AMBALAJ

ETIKET

BILGISI

TASIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin ilgili boliimiindeki

DEPOLAMA gibi olacaktir.

KOSULLARI

ANALIZ

PERIYODU

ISTENEN

BELGELER




KAVUN TEKNIK SARTNAMESI

KAVUN

KONTBOL Her alimda
SIKLIGI

UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.
DURUMUNDA

KONTROL
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgii olmali, k6tii koku olmamalidir.

Piyasada satilan olgun, iyi ve tatli kavun olacaktir. Biitiin, saglam,
yeterince olgunlagmis ve siki yapili, yarilmamis, g¢esidine 6zgii renk ve
sekilde, lezzetli olacaktir. Bir adedi en az 3 kg. olacaktir. Uzerlerinde
GORUNUS yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir.
Uzerinde gatlak ve bereler bulunmayacak, ezik, ¢iirlimiis, kiiflenmis,
parcalanmis olmayacaktir.Olgunlasip hasat edildiginde saplari kopmayip
tizerinde kalan ¢esitlerde saplarin, uzunlugu 3cm.'yi gegmeyecektir.

SICAKLIK

AMBALAJ

ETIKET
BILGISI




SEMIZOTU TEKNIK SARTNAMESI

SEMIZOTU
KONTROL
SIY (LIGIO Her alimda
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL . .
. . OZELLIK
KRITERI
KOKU Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.
D1s etkenlerden zarar gérmemis, saglam, iyi gelismis, yapraklar: biitiin,
zedelenmemis, taze ve korpe olacaktir. Sararmis, porsiimiis, kartlasmis,
GORUNUS tohuma kagmus, ezik, ¢tirtik, kirilmis, ¢gamurlu ve normalinden fazla 1slak
’ olmayacaktir. Cesidi tipik rengini gésterecek, tizerinde parazit ve hastalik
nedeniyle olusan zararlar bulunmayacak, ¢igeklenme belirtileri
gostermeyecektir. Govdeler alttan itibaren genis yaprakli olacaktir.
SICAKLIK i
Semizotlarmin kondugu ambalajlar tagima sirasinda iiriiniin iyi
AMBALAJ korunmasini saglayacak sekilde ve uygun nitelikteki malzemeden
yapilmis olacaktir.
ETIKET
BILGISI
TASIMA ve | Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin ilgili boliimiindeki
DEPOLAMA gibi olacaktir.
KOSULLARI
ANALIZ
PERIYODU
ISTENEN

BELGELER




YESIL ERIK TEKNIK SARTNAMESI

YESIL ERIK
KONTROL Her alimda
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgii olmali, k6tii koku olmamalidir
Yesil erikler; bitiin, saglam, temiz, olgun, sekil, gelisme ve renk
o bakimindan g¢esidin tipik ozelliklerini gosterecek, kusursuz, dogal
GORUNUS lezzetini kaybetmenmis, olacak, tad: tiiketilemeyecek derecede eksi ¢iiriik,
ezik, ¢amurlu, hagere tarafindan zarar gérmiis ve kurtlu olmayacaktir
Cesidine gore etli ve sulu yapida, olacaktir. Yabanci madde, anormal dis
nem bulunmayacaktir,
SICAKLIK )
Uygun kasalarda siralanmaig alt1 ve {istli ayn1 ebatlarda olacaktir.
AMBALAJ
ETIKET
BILGISI
TASIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin 10." uncu
DEPOLAMA boliimiindeki gibi olacaktir.
KOSULLARI
ANALIZ
PERIYODU
ISTENEN

BELGELER




KAYISI TEKNIK SARTNAMESI

KAYIST

KONTROL Her alimda

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.
Tatli veya hafif mayhos lezzette ve orta biiyiikliikkte sekerpare cinsi
kayisilardan olacaktir. Ham, ezik, eksi, yesil, ¢iiriik, tozlu, toprakli, ¢ok
yumusak, eksimis, burusmus, kurtlu, bocek yenikli ve lezzetsiz, yarali,
lekeli olmayacaktir. Kayisi ¢ekirdeklerinin i¢i tatli olacak, kayisilar

GORUNUS icinde zerdali olmayacaktir Biitiin, saglam, taze, olgun olacaktir. Sekil,
gelisme ve renk bakimindan, yetistikleri bolgeye gore, g¢esidin tipik
ozelliklerini gosterecek ve kusursuz olacaktir. Yabanci madde, anormal
dis nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir. Komposto i¢in sert kayisi
istenecektir.

SICAKLIK _
Ambalajlar1 sagliga zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru,

AMBALAJ kokusuz, malzemeden hazirlanmis kutu, tabla, sandik olmalidir.

ETIKET

BILGISI

TASIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin ilgili boliimiindeki

DEPOLAMA gibi olacaktir.

KOSULLARI

ANALIZ

PERIYODU

ISTENEN

BELGELER




YENIDUNYA TEKNiK SARTNAMESI

YENIDUNYA
RONIROL Her alimda
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL ) _
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgli olmali, kotii koku olmamalidir.
Biitiin, saglam, temiz, olgun, sekil, gelisme ve renk bakimindan ¢esidin
tipik ozelliklerini gosterecek, kusursuz, dogal lezzetini kaybetmemis,
GORUNUS olacak, tad: tiiketilemeyecek derecede eksi ¢iiriik, ezik, ¢amurlu, hasere
tarafindan zarar goérmiis ve kurtlu olmayacaktir. Cesidine gére meyve
ylizeyi puslu (dumanli), etli ve sulu yapida, olacaktir. Yabanci madde,
anormal dis nem bulunmayacaktir.
SICAKLIK '
Uygun kasalarda siralanmis alt1 ve {istii ayn1 ebatlarda olacaktir.
AMBALAJ
ETIKET
BILGISI
TASIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin 10." uncu
DEPOLAMA bolimiindeki gibi olacaktir.
KOSULLARI
ANALIZ
PERIYODU
ISTENEN

BELGELER




CILEK TEKNIK SARTNAMESI

CILEK
KONTROL Her alimda
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.
Cilekler; ¢op, yaprak, toz, toprak, ¢amur gibi yabanci maddelerden
. arinmis olacaktir. Ezilmis, eksimis, ham ve kiiflenmis, pargalanmis,
GORUNUS kurtlu olmayacaktir. Sekil ve renk bakimindan ¢esidinin tipik
ozelliklerini gosterecek olgunluk, renk ve irilikte olmalidir. Parlak, tam
gelismis, elden gegirmeye dayanacak sertlikte, kirmizi renkte, ¢anak
yapraklari ile kisa yesil saplari ¢ilegin lizerinde bulunmalidir.
SICAKLIK -
Cilekler temiz, tekli kasalarda teslim edilecektir.
AMBALAJ
ETIKET
BILGISI

TASIMA ve
DEPOLAMA
KOSULLARI

Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin ilgili béliimiindeki
gibi olacaktir.

ANALIZ
PERIYODU

ISTENEN
BELGELER




PIKNIK TAHIN HELVA TEKNIiK SARTNAMESI

. TAHIN HELVASI
lSi?(TJTgPL Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune
gﬁ(\;/llj\l;[ ASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL o .
KRITERI - kLU
KOKU Kendine 6zgii olmali, k&tii koku olmamalidir.
TURK GIDA KODEKSI TAHIN HELVASI TEBLIGI ne uygunluk
aranacaktir. Kendisine has tat, lezzet ve renkte olmalidir. Sakizimsi
goriiniim veren helva kabul edilmez. Agza alindiginda kolayca erimeli,
kesildiginde ise dagilmadan dilimlenmelidir. Acimig, bayatlamis, kokusu
GORUNUS degismis, rengi kararmis, yagi disar1 vurmus olmamalidir. Helvalar eksi,
kuiflt, kuf kokulu, sabunumsu tat ve gériiniimde olmamalidir. Helvalar
macunlagmis, dagilmis ve ufalanmis olmayacak ¢esidine has parlaklik ve
renkte olmalidir. Helvada tahinin kokusu hissedilir olmalidir. Sade helva
olmali, tane veya vanilya dist aroma igermemelidir.
SICAKLIK Tahin Helvasi ortam sicakliginda olmalidir.
Orjinal ambalajinda 40 gramhk paketler halinde teslim edilecektir. Son
kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan tahin
AMBALAJ helvalar1 yapilan sozlesmeye goére degistirilecektir. Yukarida belirtilen
oranlarin hepsi ambalaj iizerinde yazmalidir.
Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili
boliimiindeki gibi olacaktir. Ambalaj tizerinde helvaya katilan maddeler
ETIKET agik olarak yazilacak, firma adi, adresi, son kullanma tarihi, net agirlig1
BILGISI yazili olmalidir.
TASIMA = ve e g b e ey A o ;
DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili boliimiindeki

KOSULLARI

gibi olacaktir.




RECEL (PIKNIK) TEKNIK SARTNAMESI

RECEL(GUL,VISNE,CILEK,KAYISI, PORTAKAL) (PIKNiK)20 GR.

NORTROL Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune

SIKLIGI P . e

UYGUN

OLMAMASI | Bu teknik sartnameye uygun olmayan iirtinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL ) '

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii kokuda olmalidir.

Meyve taneleri her ambalajda olmali. Renklendirici bulunmamalidir.
Regellerin ana maddesi en iyi meyvelerden olacak, temiz yikanmis, ¢op,
¢ekirdeklerinden tamamen temizlenmis, canli — cansiz her tiirlii bocek,
kurt gibi hagereler bulunmamalidir. Parlak, canli, yapildigi meyvelerin

GORUNUS rengi baskin, meyvemsi ve hos tatta olmalidir. Kararma, ¢ok koyu veya
civik, yanik, kif, is, benzin, gaz vb. yabanct koku, eksime gibi yabanci
tatta olmamalidir. Sekerlenmis olmamalidir. Regeller visne, gilek, kayisi,
gtil, portakal regeli gesitlerinde olabilir. En az %35 meyve igermelidir.

SICAKLIK Piknik regel ortam 1sisinda gelmelidir.

AMBALAJ 20 gramlik ambalajlarda olmalidir. Ambalajlarda bombe, yirtik ve darbe
olmayacaktir. Ambalajlar birbirine yapisik olmayacaktir. Son kullanma
tarihinden 6nce bozulan regeller yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir.

; Ambalaj tizerindeki isaretlemede giincel Tiirk Gida Kodeksi Gida

ETIKET . - o 'z 3 . et .

i . Etiketleme ve Tiketicileri  Bilgilendirme Yo6netmeligi  hiikiimleri

BILGISI
uygulanmalidir.

TASIMA ve

DEPOLAMA |Tasima ve depolama Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili

KOSULLARI

bolimiindeki gibi olacaktir




DIYET (PIKNIK) RECEL TEKNIK SARTNAMESI

DIYET RECEL(GUL,VISNE,CILEK,KAYISI) (PIKNiK)20 GR.

I Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune
SIKLIGI paTy 3
UYGUN
OLMAMASI | Bu teknik sartnameye uygun olmayan {irtinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL o
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgii kokuda olmalidir.
Regeldeki  meyveler ve pargalart  kolaylikla  goriilebilmeli  ve
taninabilmelidir. Regeli hangi pargalart hangi meyveden yapildigim
gosterecek biytikliikte olmalidir. Her regel tek tip meyveden yapilmalidir,
regelin rengi kokusu ve tadi kullanilan meyvenin o6zellikleriyle uygun
GORUNUS olmalidir. Pisirme hatasindan dolayr normal nitelikleri kaybolmamalidir.
Regellerde ¢op, ¢ekirdek, canli ve cansiz kurt, bocek ve hasere
bulunmamalidir. Regeller meyvelerin ¢ekirdekleri ¢ikarilmak suretiyle
hazirlanmalidir. Regellerde sekerlenme ve eksime olmamali, yanik, is, gaz,
benzin kif ve benzeri koku bulunmamalidir. Beklemeyle olusan
bozulmalarda regeller ilgili firma tarafindan geri alimip degistirilmelidir.
SICAKLIK Piknik regel ortam 1sisinda gelmelidir.
Regeller, regelin 6zelligini bozmayacak ve sagliga zarar vermeyecek plastik
kiivet posette bulunmalidir. Paketler, PVC ambalaj {izerine aliiminyum veya
AMBALAJ kalay folyo yiiksek 1sida preslenmek suretiyle kaplanmalidir. Ambalajlarin
net agirligt 20 gr olmalidir. Ambalajlarda bombe, yirtik ve darbe
olmayacaktir. Ambalajlar birbirine yapisik olmayacaktir. Son kullanma
tarihinden 6nce bozulan regeller yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir.
Ambalaj Uzerindeki isaretlemede gilincel Tirk Gida Kodeksi Gida
: Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi  hiikimleri
ETIKET ) o , :
iLGisi uygulanmalidir. Diyet regeller seker ihtiva etmeyip, tatlandirict ile
B hazirlanmis olmalidir. Kullanilan tatlandiricilar Tirk Gida Kodeksinin
belirttigi teblige uygun olmali ve miktar1 etiket bilgisi {izerinde
bulunmalidir.
"ASIM : : . : . .
1AH) AM Ve Paketler temiz ve saglam olmali, 20 g ambalajlarda teslim edilmeli. Tasima
DEPOLAMA ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin ilgili  boliimiindeki gibi
KOSULLARI | glacakiir




TEREYAGI (PIKNiK) TEKNIK SARTNAMESI

TEREYAGI

RONIROL Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune

SIKLIGI party B

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL ) ‘

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine ¢zgli kokuda olmalidir.
Homojen sarimsi renkte ve tadi, kokusu hos olan kahvaltilik pastorize
tereyag81 olmalidir. Yabanci tat ve koku igermemeli, su salmis, ¢ok sert

GORUNUS veya yumusak, yapiskan, elastik yapida, unumsu kumlu, donuk,
pargalanan yapida, acimsi, eksimis olmamalidir. Benekli, dalgali, alacali,
cok koyu veya ¢ok agik, soluk renkte olmayacaktir. Net 10 gramlik kiivet
ambalajlarda olmalidir. En az % 80 yag i¢cermelidir.

SICAKLIK Tereyaglart max. + 4 derece olmalidir.

AMBALAJ 10 gramlik 6zel ve sagliga uygun ambalajlarda olmalidir. Ambalajlar

birbirine yapisik olmamalidir. Erimig, patlamis ambalajlar kabul edilmez.

ETIKET BiLGISI

Ambalaj {lizerindeki isaretlemede giincel Tirk Gida Kodeksi Gida

Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimleri

uygulanmalidir

TASIMA ve -
DEPOLAMA
KOSULLARI

Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili béliimiindeki
gibi olacaktir. Uygun kosullarda saklandigi halde son kullanma tarihinden
once bozulan pastorize tereyaglari yapilan sézlesmeye gére
degistirilecektir.




TAHIN PEKMEZ (PIKNIK) TEKNIK SARTNAMESI

TAHIN PEKMEZ (PIKNiK) 20 GR.

KONTROL Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune
SIKLIGI patis P "
UYGUN Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir. Kendine has koku

OLMAMASI |ve lezzette olacaktir. Mal teslim tarihi itibariyle en az 9 ay kullamimli
DURUMUNDA |olmalidir.

KONTROL )

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii kokuda olmalidir.

GORUNUS Koyu renk ve kivamda, kendine has koku ve lezzete olacak.

SICAKLIK Tahin Pekmez ortam 1sisinda gelmelidir.

20 gramlik sagliga uygun ambalajlarda olmalidir. Ambalajlarda bombe,
yirtik ve darbe olmamalidir. Ambalajlar birbirine yapisik olmamalidir. Son
kullanma tarihinden 6nce bozulan tahin-pekmez yapilan s6zlesmeye gore

AMBALAJ o . . . : . o .
degistirilecektir. Paketler temiz ve 20 gr iginde teslim edilmelidir. %40 tahin
icermelidir. Gida maddeleri tiiztigline uygun olmalidir. Ambalaj {izerinde
firma adi, adresi, TS numarasi, imal ve son kullanma tarihi yazili olmalidir.

ETIKET Ambalaj tizerindeki isaretlemede giincel Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme

BILGISi ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y6netmeligi hitkiimleri uygulanmalidir

TASIMA ve

DEPOLAMA |Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili bolimiindeki gibi
KOSULLARI olmalidir.




KAKAOLU FINDIK EZMESI (PIKNIK) TEKNIK SARTNAMESI

KAKAOLU FINDIK EZMESI (PIKNIK)

KONTROL o ; :
SIKLICT Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune
UYGUN
OLMAMASI | Bu teknik sartnameye uygun olmayan iirtinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL '
KRITERI OZELLIK
Kendine 6zgii kokuda olmali, acimis-yag1 ¢ikmis olmamali, homojen yapida
KOKU
olmalidir.
Koyu renk ve kivamda, kendine has koku ve lezzete olmali, haricten seker,
GORUNUS glikoz ve herhangi muhafaza maddeleri yabanci ve agirlastirici maddeler
katilmis olmamalidir. Tiirk Gida Kodeksi y6netmeligine uygun olmalidir. En
az %10 findik veya ptiresi igermelidir.
SICAKLIK Oda 1s1sinda gelmelidir.
20 gramlik (piyasada bulunan ambalaj miktarina gére) ambalajlarda
AMBALAJ olmalidir. Ambalajlarda bombe, yirtik ve darbe olmamali, ambalajlar
birbirine yapisik bulunmamalidir.
ETIKET Ambalaj tizerindeki isaretlemede giincel Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
BILGISI ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yoénetmeligi hiikiimleri uygulanmalidir
"ASIMA . T, oy
"11)11??)1 LAMAVC Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili boliimiindeki gibi
s olmalidir. Uygun kosullarda saklandigi halde son kullanma tarihinden &énce
KOSULLARI | bo5ulan Kakaolu Findik ezmesi yenisiyle degistirilecektir.
ISTENEN Muayene kabul esnasinda tirtiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
BELGELER trtintin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




PIKNIK BAL TEKNIK SARTNAMESI

BAL
KONTROL Tor cimar: . - .
SIKLIGT Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan triinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL ) _
KRITERI] OZELLIK
KOKU Kendine 6zgii kokuda olmalidir.
Altin sanst renkte, dogal koku ve tada sahip, stizme ¢igek bali olmalidir.
GORUNUS Sekerlenmis olmamalidir. Iginde nisasta, yabanct madde, parazit, ari
pargalart bulunmamalidir. Yabanci koku ve tat icermemelidir.
Tk gida kodeksi bal tebliginde belirtilen kimyasal 6zellikleri tagimalidir.
SICAKLIK Bal ortam 1sisinda teslim edilecektir.
AMBALAJ Bal 20 gramlik ambalajlarda; bombe, yirtik, darbe olmamalidir.

Ambalajlar birbirine yapisik olmamalidir. Son kullanma tarihinden &nce
bozulan ballar yenisiyle degistirilecektir.

ETIKET BILGISI

Gida

hitkiimleri

Ambalaj Uzerindeki isaretlemede gilincel Turk Gida Kodeksi

Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi

uygulanmalidir

TASIMA ve

DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili boltimiindeki
KOSULLARI gibi olacaktir.

ISTENEN Muayene kabul esnasinda tirtintin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
BELGELER

tirtiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




TAZE KASAR PEYNIRI TEKNIK SARTNAMESI

TAZE KASAR PEYNIRI

IS(I(I)(T:IF(I;IO L Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL )

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine Ozgii dogal renk, tat ve kokuda olmalidir
Taze kasar peynirinde rutubet miktar1 kiitlece en ¢ok %45 olmalidir.

L Kasar peynirler, 1. sinif yagl tipte olmalidir. Peynirler, diizgiin ve

GORUNUS plirtizsiiz, kesit ylizeyi lekesiz ve homojen bir yapida olmali,
mikroorganizmalardan ileri gelen goézenekleri bulundurmamali, kiiflii
olmamalidir. Kuru maddede siit yag1 orani en az %45 olmalidir.

SICAKLIK Taze kasar peyniri serin ortamda +2 ila +4 derece arasinda taginmali ve
sevk edilmelidir.

AMBALAJ Taze Kasar Peyniri 1 veya 2 kilogramlik vakumlu ambalajlarda

getirilmelidir.

Ambalaj {izerindeki isaretlemede gilincel Tirk Gida Kodeksi Gida

ETIKET BILGISi Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yo6netmeligi hiikiimleri
uygulanmalidir

TASIMA ve

DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili boliimiindeki

KOSULLARI gibi olmalidir.

ISTENEN Muayene kabul esnasinda trtinin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya

BELGELER

trtintin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




PIKNIK LABNE PEYNIR TEKNIK SARTNAME

PIKNIK LABNE PEYNIR
IS<I(I)(IIQJIT(I}{IOL Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL " .
KRITERI OZELLIK
Tiim gesitler Kendine Ozgii dogal renk, tat ve kokuda olmaly, tiriin kiifli
KOKU ‘
olmamalidir.
Stiiriilebilir az tuzlu peynir olacaktir. Tuz oram1 100 gr’da lg’dan az
GORUNUS olmalidir. Piknik Labne Peynir (peynirlerin tuz ve nem igerigi), besin
igerigi ozellikleri Ttirk Gida Kodeksi tebligine uygun olmalidir.
SICAKLIK
AMBALAJ Piknik labne peynirler 20 gramlik pve ambalaj igerisinde olmalidir.

ETIKET BILGISI

Ambalaj tzerindeki isaretlemede giincel Tirk Gida Kodeksi Gida

Etiketleme - ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimleri

uygulanmalidir

TASIMA ve : . .
2% Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili boliimiindeki
DEPOLANMA ibi olmali ve +2 - -+4 derece tasima kosullarinda bulunmalidir
KOSULLARI g : 4 ’ AL
ISTENEN Muayene kabul esnasinda trtinin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
BELGELER irtiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




BEYAZ PEYNIR TEKNIiK SARTNAME

BEYAZ PEYNIR
IS(I(I)(T}C%IOL Her sipariste farkl parti numaralarindan birer numune
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.
DURUMUNDA
RONTROL OZELLIK
. . \
KRITERI
KOKU Beyaz peynir dogal kokuda ve beyaz renkte, gézeneksiz olmalidir.
Taze ve Yarim yagli peynirlerden olmalidir. Kuru maddede yag orani
%25-45 olmahdir. Ttirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi ve Tiirk Gida
GORUNUS Kodeksi Mlkl'oblyOIOJll( Kriterler Yonetmehg?nel gore igerik ve ozellikte
olmalidir. Peynir kaliplari ayrilmayacak sekilde birbirlerine yapismis,
yumusamig, ezilmis olmayacak ve dagilmayacaktir. Peynirlerin igi ve disi beyaz
olmali. Aci, eksi, kiifld, fena kokulu ve stinger gibi delikli olmamaldir.
En az 17 kg Peynir tenekelerinde olmali, gazli veya kokusmus, delik, pas
AMBALAJ ve akar bir madde bulunmamalidir.Ambalajda tuz miktar1 yazmalidir.

Peynirler agirlastirict antiseptik igermemelidir.

ETIKET BILGISI

Ambalaj {izerindeki isaretlemede giincel Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimleri
uygulanmalidir.

TASIMA ve

Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili béliimiindeki

DEPOLAMA o
, gibi olacaktir.
KOSULLARI
ISTENEN Muayene kabul esnasinda tirtintin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
BELGELER Urliniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




BEYAZ PEYNIR LIGHT TEKNIK SARTNAME

BEYAZ PEYNIR LIGHT

IS<I(I)(TJ}(1;IOL Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL = .

KRITERI OZELLIK

KOKU Beyaz peynirin dogal kokusunda olmali ve beyaz renkte gozeneksiz
olmalidir.
Tuz miktar1 kati maddede (peynir kuru maddesinde) kiitlece en g¢ok

o 100gr’da 1 gr dan az olmalidir.

GORUNUS Kati madde yag igerigi az yagh peynirlerde kiitlece en ¢ok % 10-20
olmali ya da yarim yagl stitten yapilmis olmalidir. Gida maddeleri
Tiliztigline uygun olmalidir.
En az 1 KG ambalajlarda getirilen beyaz peynirler hi¢ kullanilmamis
temiz, passiz, peynir kalitesini olumsuz yoénde etkilemeyen sizinti,
bombaj yapamayacak sckilde kapatilmis tencke veya seffaf plastik
ambalajlarda olmalidir.

AMBALAJ Peynir ambalajlan tizerinde Firma adi, adresi tanitici isareti,malin adedi,

tipi ve sinifi belirtilecektir. Standardin isareti ve numarasi parti seri/kod
numarasi, firmaca tavsiye edilen son kullanma tarihi, raf 6mrii, imal tarihi
(ay/y1l olarak) net agirlig1 (salamura hari¢ kg olarak) bulunmahidir.

ETIKET BILGISI

Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili
boliimiindeki gibi olacaktir.

TASIMA ve | b T :

DEPOLAMA T'a$.1ma ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili boliimiindeki
gibi olacaktir.

KOSULLARI

ISTENEN Muayene kabul esnasinda trtiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya

BELGELER trtintin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




AZ TUZLU ZEYTIN TEKNIK SARTNAMESI

AZ TUZLU ZEYTIN

KONTROL
SIKLIGI

Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune

UYGUN
OLMAMASI
DURUMUNDA

Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.

KONTROL
KRITERI

KOKU

Kendine 6zgii kokuda olmalidir.

GORUNUS

Temiz, saglam, grup ve tipine has yeme olgunlugunda ve yenilebilir
ozellikte, etli, olgun taneli, kii¢iik ¢ekirdekli olmalidir. Zeytinin rengi,
kabuktan itibaren siyah ve siyaha yakin tonlarda olmalidir. Zeytinin eti,
¢ekirdegine yapismamalidir. Yabanci tat, koku, her tiirlii parazit, bécek
veya bunlarin pargalarini ihtiva etmemeli, kirli, kokusmus, ozellikleri
kaybolmus, kurtlanmis ve kiiflenmis, aci, ¢iiriik, yumusak, olgunlasmamis
olmamalidir. Ambalaj i¢indeki zeytinlerin ¢esidi, sinifi, grubu, tipi ve stili
ayni olmalidir. Ambalaj igerisinde zeytinin eti ile derisi arasinda hava
kabarcig1 olan taneler bulunmamalidir. Zeytin tane adedi 100 gramda en
fazla 26 adet olmalidir. Salamura suyu temiz olmali, yabanci tat ve koku
icermemeli, gortintisti berrak olmalidir. Zeytin stizme agirlik tizerinden
teslim alinacaktir. Rastgele ambalajlar agildiginda, hepsinde ayni kalite
goriilecektir. 100 graminda 4 gramdan az tuz i¢cermelidir.

SICAKLIK

Zeytinler ortam 1s1sinda olmali

AMBALAJ

Zeytinler sagliga zarar vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak
icindeki salamuradan zarar gormeyecek ozellikteki 10 kg’lik teneke
ambalajlar i¢inde getirilmelidir. Bozulan ve numuneden farkli ¢ikan
zeytinler yenisiyle degistirilecektir. Zeytin = aliminda kutu {izerinde
belirtilen stizme agirlik esas alinacaktir.

ETIKET BILGISI

Ambalaj Uizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili
boliimiindeki gibi olmalidir. Ambalajlarin {izerinde firma adi, adresi, net
agirligi, tiretim tarihi, son kullanma tarihi, kalite ve smifi (1.smnif), ¢esni
verici diger katki maddelerinin ismi ve orani bulunmalidir.

TASIMA ve . T :
DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili béliimiindeki
KOSULLARI gibi olmalidir.

ISTENEN Muayene kabul esnasinda iirtintin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
BELGELER tirtiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




UCGEN PEYNIR TEKNIK SARTNAME

UCGEN PEYNIR

IS<IOKIE} é{IOL Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun 61mayan tirtinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL .. .

KRITERI OZELLIK

KOKU Uggen peynir dogal kokusunda ve kendine 6zgii renkte delikli gozeneksiz
olmalidir. Kiiflii, acimsi tatda olmamalidir.

GORUNUS 1.51.111"f kevllitedve 1V2,5 g, yapim tarilhi, son kullanma tarihi, pastérize oldugu
belirtilmis sagliga uygun ambalajlarda olmalidir.
12,5 gramlik yapim tarihi, son kullanma tarihi, pastérize oldugu
belirtilmis sagliga uygun ambalajlarda olmahdir.

AMBALAJ Peynir ambalajlar tizerinde Firma adi, adresi tanitici isareti, malin adedi,

tipi ve siuft belirtilmelidir. Standardin isareti ve numarasi parti seri/kod
numarasi, firmaca tavsiye edilen son kullanma tarihi, raf émrii, imal
tarihi(ay/yil olarak) net agirligi bulunmalidir,

ETIKET BILGISI

Ambalaj tzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili
boliimiindeki gibi olmalidir.

TASIMA ve d A .

DEPOLAMA T'a$'1ma ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili boliimtindeki
gibi olmahdir.

KOSULLARI

ISTENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini

BELGEJLER ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini

vermelidir.




SIYAH ZEYTIN TEKNIK SARTNAMESI

SIYAH ZEYTIN

KONTROL
SIKLIGI

Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune

UYGUN
OLMAMASI
DURUMUNDA

Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.

KONTROL
KRITERI

OZELLIK

KOKU

Kendine 6zgiti kokuda olmalidir.

GORUNUS

Cins olarak Gemlik zeytini, temiz, saglam, grup ve tipine has yeme
olgunlugunda ve yenilebilir 6zellikte, etli, olgun taneli, kiigiik ¢ekirdekli
olmalidir. Zeytinin rengi, kabuktan itibaren siyah ve siyaha yakin tonlarda
olmalidir. Zeytinin eti, ¢ekirdegine yapismamalidir. Yabanci tat, koku,
her tiirlii parazit, bocek veya bunlarin pargalarini ihtiva etmemeli, kirli,
kokusmus, ozellikleri kaybolmus, kurtlanmis ve kiiflenmis, aci, ¢iirtk,
yumusak, olgunlasmamis olmamalidir. Ambalaj i¢indeki zeytinlerin
¢esidi, simfi, grubu, tipi ve stili ayni olmalidir. Ambalaj igerisinde
zeytinin eti ile derisi arasinda hava kabarcig1 olan taneler bulunmamalidir.
Zeytin tane adedi 100 gramda 26’y1 asmamamalidir. Salamura suyu temiz
olmali, yabanci tat ve koku igermemeli, goriintisti berrak olmahidir. Zeytin
siizme agirlik lzerinden 10 kilogramlik teneke ambalajlarda teslim
alinacaktir. Rastgele segilen ambalajlar agildiginda, hepsinde ayni kalite
goriilecektir.

SICAKLIK

Zeytinler ortam 1sisinda olmali

AMBALAJ

Zeytinler sagliga zarar vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak
icindeki salamuradan zarar gérmeyecek 6zellikteki 10 kilogramlik (siizme
agirlik¢a) teneke ambalajlar iginde getirilecektir. Bozulan ve numuneden
farkli ¢ikan zeytinler yenisiyle degistirilecektir. Zeytin aliminda kutu
tizerinde belirtilen stizme agirlik esas alinacaktir.

ETIKET BILGISI

Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili
bolumiindeki gibi olacaktir. Ambalajlarin {izerinde firma adi, adresi, net
agirhigl, tretim tarihi, kalite ve smifi (1.sinif), gesni verici diger katki
maddelerinin ismi ve orani bulunacaktir.

TASIMA ve ) da Kodeksi Vonetmelisnin ileili bslimindeki

DEPOLAMA "l.as'lma ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili béliimiindeki
gibi olacaktir.

KOSULLARI }

ISTENEN Muayene kabul esnasinda triiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya

BELGELER trtiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.







YESIL ZEYTIN TEKNiK SARTNAMESI

YESIL ZEYTIN

KONTROL
SIKLIGI

Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune

UYGUN
OLMAMASI
DURUMUNDA

Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

KONTROL
KRITERI

KOKU

Kendine 6zgii kokuda olmalidir.

GORUNUS

Yesil zeytin yesilden sart yesile kadar degisen renklerdeki, yeme
olgunlugunu kazanmis, normal irilige erismis tanelerin ¢esitli metotlar ile
acihiginin giderilmesi sureti ile hazirlanan mamuldiir. Cizik/salamura
zeytin olmalidir. Zeytinler, temiz saglam olmali, yabanci tat ve koku
ihtiva etmemelidir. Grup ve tipine has yeme olgunlugunda ve yenilebilir
ozellikte olmalidir. Ambalaj igindeki zeytinlerin ¢esitleri, sinifi, gurubu,
tipi, sitili ayn1 olmalidir. Kirli, kokugmus, acimis, 6zellikleri kaybolmus,
kurtlanmis olmamalidir. Ambalaj salamura suyu temiz olmali, yabanci tat
veya koku ihtiva etmemeli, gortiniisii berrak olmali gézle goriilebilen
yabanct madde bulunmamalidir. Ambalaj igindeki zeytinde, salamura
suyu; zeytin lizerini tamamen ortmis olmali ve kabin zeytin dolum orani
en az % 90 olmalidir. Zeytin tane adedi 100 gramda 20’yi agsmayacaktir.
Zeytin siizme agirlik {izerinden teslim alinacaktir

SICAKLIK

Zeytinler ortam 1sisinda olmali

AMBALAJ

Ambalaj olarak kullanilan kaplar yeni ve temiz olmali, zeytine yabanci tat
ve koku vermemeli ve igindeki zeytinin iyi bir sekilde koruyabilen
ozellikte olmalidir. 5-10 kilogramlik Ambalaj iizerinde iiriiniin adi,
firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare
olmalidir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidur.

ETIKET BILGISI

Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili
boltimiindeki gibi olmali, ambalajlarin iizerinde firma adi, adresi, net
agirhgr, tiretim tarihi, son kullanma tarihi, kalite ve simifi (1.siif), gesni
verici diger katki maddelerinin ismi ve orani bulunmalidir.

TASIMA ve A cees .
DEPOLAMA T_el1$'1'mz'1. ve dc.zp(‘)lgma Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin 10" uncu
, boliimiindeki gibi olacaktir.
KOSULLARI
ISTENEN Muayene kabul esnasinda trtiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
BELGELER trlintin akredite bir kurumdan onaylit HACCP Belgesini vermelidir.




SUT UHT KUTU TEKNIK SARTNAMESI

UHT SUT (200 ml, 1 It) (yagh, yarim yagh, yaiisiz)

KONT{{OL Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL .. .

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgli olmali, kotii koku olmamalidir.
Birinci sinif UHT siitler 6zel cihazlarda temizlenmis ve homojenize
edilmis ekstra kaliteli veya birinci sinif ¢ig siitlerden elde edilmis olmali,

o metalimsi, pismis ve okside olmus, tabii olmayan bir tatta ya da yamk

GORUNUS tadinda olmamalidir. Tam yagl siit 100 ml’de en az 3 g, yarim yagl siit
100 ml’de 1-2 g, yagsiz siit 100 ml’de 0,5 gramin altinda siit yagi
icermelidir.

SICAKLIK UHT Siitler oda sicakliginda teslim edilmelidir.
UHT siitler, siitiin bilesim 6zelligini bozmayan ve sagliga zarar vermeyen

AMBALAJ gaz, 151k ve mikroorganizma gegirmeyen kaplarda aseptik ambalajlanmig

karton kutularda teslim edilmelidir.

ETIKET BIiLGISI

Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili
boltimiindeki gibi olacaktir. UHT siitlerin ambalajlar {izerinde {iretici
firmanin adi, adresi, varsa tescil edilmis markasi, siitiin yag orani, giin, ay
ve y1l olarak yapim ve son kullanma tarihleri kolayca okunabilir bigimde
yazilmalidir. Alinan ve uygun sartlardaki depolarda saklanan UHT siitler
acildiginda dogal rengi, tadi ve kokusunda bozukluk oldugunda, son
kullanma tarihinden 6nce bozulan UHT siitler yapilan sézlesmeye gore
temin edici tarafindan degistirilecektir.

TASIMA ve Frigo firik araglarda getirilmelidir. Tasima ve depolama Gida Kodeksi

DEPOLAMA Yonetmeligi’nin ilgili boluimiindeki gibi olmalidir. Uygun kosullarda
saklandigr halde son kullanma tarihinden once bozulan UHT siitler

KOSULLARI yenisiyle degistirilecektir.

ISTENEN Muayene kabul esnasinda trtintin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya

BELGELER triintin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




MEYVE SUYU KUTU TEKNIK SARTNAMES]

MEYVE SUYU VISNE SUYU, KAYISI SUYU, SEFTALI SUYU (200 ml)

KONTI}OL Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iirtinler iade edilir

DURUMUNDA

KONTROL n :

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.
Meyve suyu kutusu neme ve dig etkilere koruma 6zelliginde 1s1k oksijen
ve tat gegirmeyecek sekilde olmalidir. Meyve sulart mekanik islemlerle

GORUNUS Tneyved.m’l el.c.le"edilen renk, tat ve .koku Gz.el.livl'der.i.ni gésteren' i.'lrt'mleri
icermelidir. Urline katilan seker miktar: asitligi diizenlemek ig¢in kuru
madde (izerinden 15gr/lt.den , tatlandirmak ig¢in ise 150gr/It.den fazla
olmamalidir. Pargacik orani en az %2 meyve orani en az %12 olmalidir.

SICAKLIK
Kutusu en az 200 ml olmali, meyve suyu kutulari bombelesmemis,

AMBALAJ deforme olmamis olmalidir. Ambalajlarin {izerinde firma adi, adresi, net

agirligi, tretim tarihi ve son kullanim tarihi bulunmalidir.

ETIKET BILGISI

Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili
boliimiindeki gibi olmalidir. Meyve sulart agildiginda dogal rengi, tadi ve
kokusunda bozukluk oldugunda, son kullanma tarihinden 6nce bozulan
trtinler yapilan sézlesmeye gore degistirilecektir.

TASIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili boliimiindeki
DEPOLAMA gibi olacaktir. Uygun kosullarda saklandigi halde son kullanma tarihinden
KOSULLARI once bozulan meyve sulari yapilan sozlesmeye gore degistirilecektir.
ISTENEN Muayene kabul esnasinda triintin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
BELGELER Urtintin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




SALLAMA BITKi CAYI TEKNiK SARTNAMESI

Adagay1, 1thlamur, kusburnu, rezene, papatya, ekinezya, melisa ¢ay1, yesilgay, nane, limon,

yasemin
]S(I(I)(T;gloL Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir
DURUMUNDA
KONTROL . .
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku, olmamalidir.
[¢erisinde, toz, toprak, ¢6p gibi yabanci maddeler icermemelidir. Kendine
GORUNUS 0zgli koku ve goriintime sahip olmals, iri taneli yapraklardm.l olu$ma11d1?‘..
Adagay1, 1thlamur, kusburnu, rezene, papatya, rezene, ekinezya, melisa
cay1, yesil¢ay, nane, limon, yasemin ¢esitlerinde olacaktir.
SICAKLIK Oda sicakliginda teslim edilecektir.
Ambalaj Uzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili
AMBALAJ boliimiindeki gibi olacaktir. Bitki ¢aylart agildiginda dogal rengi, tadi ve

kokusunda bozukluk oldugunda yenisiyle degistirilecektir.

ETIKET BILGISI

Her bir stizen bardak paketi/poseti en az 1,5-2 gram agirlikta olmalidir.
Ambalajlarin {izerinde firma adi, adresi, net agirligi ve son kullanim tarihi
bulunacaktir

TASIMA ve

Tagima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin ilgili bolimiindeki

DEPOLAMA gibi olacaktir. Uygun kosullarda saklandig1 halde son kullanma tarihinden
KOSULLARI once bozulan {irlinler yenisiyle degistirilecektir.

[STENEN Muayene kabul esnasinda triiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
BELGELER triiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




KREM (ERITME) PEYNIR TEKNiK SARTNAMESI

KREM (ERITME) PEYNIR

KONT]}OL Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan {iriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL . .

KRITERI OZELLIK

KOKU Beyaz peynir tabii kokuda ve beyaz renkte delikli g6zeneksiz olmalidir.
L Yarim yagl eritme peyniri olmali, yag miktar1 100 g’da en az %13

GORUNUS olmalidir. TS. 2176 ya uygun, su miktar1 % 60'dan yukar: olmamaldir.

: Tuz miktart kuru maddede % 7'den ¢ok olmamalidir.
SICAKLIK +2 - +4 derecede teslim edilmelidir.
AMBALAJ Eritme peynirler 20 gramlik paketlerde olmalidir.

ETIKET BILGISI

Ambalajlarin her birinin tizerinde firma adi ve tescilli markasi, adresi, TM
isareti, standardin isareti ve numarasi, malin adi, net agirhigr (kg veya gr)
olarak seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma tarihi okunakh
silinmeyecek bigimde yazili olmalidir.

TASIMA ve

Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili boliimiindeki

DEPOLAMA gibi olacaktir. Uygun saklama kosullarinda tutuldugu halde son kullanma
KOSULLARI tarihinden 6nce bozulan/kiiflenen tiriinler yenisiyle degistirilecektir.
ISTENEN Muayene kabul esnasinda irtintin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
BELGELER trlinlin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




CAY+SEKER+KARISTIRICI TEKNIK SARTNAMESI

CAY + SEKER + KARISTIRICI

KONTROL Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune
SIKLIGI patis P
UYGUN .
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan triinler iade edilir.
DURUMUNDA -
KONTROL .. .
. . ZELLIK
KRITERI OZE
KOKU Rafine, kendine 6zgii tat, sekil ve kokusu olacak; niteligi bozulmus
olmayacaktir.
Ipli poset gaylar 1s1 ile kapatilmis polietilen lamine kgt posetler i¢inde
T ambalajlanmali ve 4 y1l boyunca tazeligini korumalidir.
GORUNUS e Co o .
Dogal bitkiler disinda hi¢bir aroma, benzeri yapay katki maddesi ve boya
maddesi kullanilmamalidir. Bitkilerin kendine has kokusu olmalidir.
SICAKLIK Ortam sicakliginda olmalidir.
| Cay 1,5 gr, toz seker 3 gr ve 1 adet tahta ¢ay karistiricisi ile birlikte
tek poset icinde paketlenmis olmalidir. Posetin i¢i goriiniir olmalidir.
AMBALAJ Insan saglifina zarar vermeyecek temiz orijinal ambalajlarda teslim

edilecektir. Urtinii hava ile temas etmeyecek bigimde ambalajlanmis
olmalidir.

ETIiKET BIiLGISI

Ambalajlarin tizerinde firma adi, adresi, net agirhigs, tiretim tarihi ve son
kullanim tarihi bulunacaktir

Tasima ve depolama Tirk Gida Kodeksi yonetmeliginin ilgili
boltimiindeki gibi olacaktir. Muayene esnasinda ambalajlarin tasarim ve

TASIMA ve imalat hatalar1 sebebiyle meydana gelebilecek kaza ve hasarlardan
DEPOLAMA ) - , - ; I .
. yiiklenici sorumlu olacaktir. Yiiklenici firma taahhiit ettigi iiriinlere ait
KOSULLARI . e ..
yetkili kurumlardan alinan tretim izin belgesini muayeneler sirasinda
Muayene ve Kabul Komisyonuna ibraz etmesi zorunludur.
ISTENEN Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
BELGELER Urtiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




PIKNIK BEYAZ PEYNIR TEKNiK SARTNAMESI

PIKNIK BEYAZ PEYNIR
KONTROL L . .
SI(I){I;IJIglo Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL Acimug, eksimis, kiiflii olmamalidir. Dogal tat, koku ve gériiniimde
KRITERI olmalidur.
KOKU Beyaz peynir tabii kokuda ve beyaz renkte delikli gézeneksiz olmalidir.
GORUNTS Inek siitiinden imal edilmi; yag orant %30-%40 arasinda olmalidir.
Rutubet orani %60 gecmemelidir.
SICAKLIK +2 - +4 derecede teslim edilmelidir.
AMBALAJ Peynirler 20 gramlik paketlerde olmalidir.

ETIKET BILGIiSi

Ambalajlarin her birinin {izerinde firma adi ve tescilli markasi, adresi, TM
isareti, standardin isareti ve numarasi, malin adi, net agirhigi (kg veya gr)
olarak seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma tarihi okunakli
silinmeyecek bigimde yazili olmalidir.

TASIMA ve

Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili béliimiindeki

DEPOCLAMA gibi olacaktir. Uygun saklama kosullarinda tutuldugu halde son kullanma
KOSULLARI tarthinden 6nce bozulan/kiiflenen tirlinler yenisiyle degistirilecektir.
ISTENEN Muayene kabul esnasinda trtiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
BELGELER tirlintin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




PIRINC TEKNIK SARTNAMESI

PIRINC
IS{I(I)(T;g]O L Her parti numarasindan bir 6rnek.
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirlinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL - .
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgii olmali, koti, kiif, acima kokusu olmamalidir.

1. Smif, Uzun tane Tip C olmali. Kirik piring olmamali, yabanci
madde, ¢eltik, ¢op, bocek ve bocek kalintilar: igermemelidir Nem
orant TGK’ya uygun olmahdir. Piring taneleri yapay olarak

GORUNUS })ey.azlatlhr.la.n.ns, ktlkl'irt'le}nnemis olmali ve kimyasal madde
icermemelidir. 150 gr pirin¢ yikanmadan, kavrulmadan
tuzsuz 225 ml su ile 10 dk kisik ateste pisirilerek, 15 dk
dinlendirilerek pismis hali ile piring en az 320 gr gelecek
sckilde denenerek alimacaktir.,
SICAKLIK Piringler ortam sicakliginda olmalidir.
Tasima ve saklama siiresinde piringlerin iyi kurumasini saglayacak
AMBALALJ nitelikte olan uygun malzemeden yapilmis olmali ve en az 25 kg' lik
torbalarda olmalidir. Kirtk piring alinmayacaktir. Kirlenmis agmus
olmamalidir.
Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili
boliimiindeki gibi olacaktir. Piring ambalaji
o Hasat yih (“lirtin y1l1” olarak yazilmali)
ETIKET e Tane uzunlugu (uzun/orta’kisa ya da Tip A/B/C)
BLLGISL o Piring¢ siifl, kirik orani ve mensei (kaynak tilke/bdlge)
o Kullanim amacina yonelik tanim: “pilavlik” gibi yazilmali. Ithal
olmamal:.
ll;%ls)lolvllj;;: A T%s'lmla VT gePOlallla Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili béliimiindeki
KOSULLARI gibi olmalidir.
ANA_LTZ Sozlesme siiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda.
PERIYODU
ISTENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini
BELGELER ve/veya liriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini

vermelidir.




BULGUR TEKNIK SARTNAMESI

BULGUR

KONTROL ; .

SIKLICI Her parti numarasindan bir 6rnek.

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL ) _

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.
Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine 06zgii renk, tat ve kokuda
olmahdir. Bozulmus, kiiflenmis, eksimis, acimis, boyanmis olmamali
canli ve cansiz hasere ve parazitler veya bunlarin pargaciklari,

GORUNUS yumurtalart bulunmamali, 1slanmis olmamalidir. Nem miktar1 TGK’ya
uygun olmali, boya igermemeli, pilavhik tip bulgur olmahdir.
Deneme sirasinda 150 gr bulgur yikanmadan, kavrulmadan tuzsuz
350 ml su ile 10 dk kisik ateste pisirilerek, 15 dk dinlendirilip pismis
haliyle bulgur en az 430 gr gelmelidir.

SICAKLIK Bulgur ortam sicakliginda olmalidir.

AMBALAJ Teslim gekli standart olarak saglam ve en az 25 kg veya 50kg’lik temiz

A cuvallar igerisinde olmalidir. Ambalaj depolama ortamina uygun

olmalidir.
Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili

ETIKET boliimiindeki gibi olacaktir. Uriin adi ile ayn1 punto, aym yiizeyde

BILGISI bulgurun elde edildigi bugday turii belirtilmelidir. Sert durum
bugdayindan tiretilmis olmal.

TASIMA ve :

DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin ilgili boéliimiindeki

KOSULLARI gibi olacaktir.

ANALIZ -

PERIYODU Sozlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda.

ISTENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini

BELJGELER ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onaylh HACCP Belgesini

vermelidir.




NOHUT TEKNIK SARTNAMESI

NOHUT

KONTROL Her parti numarasindan bir 6rnek. -

SIKLIGI

UYGU . : .

OLI(V;IIA%I ASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan triinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL < .

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgti olmali, kotii koku olmamalidir.
Yeni sene lrlinli olacak, eski tirtinle karisik olmayacaktir. Bayat, mat,
burusuk, kirik taneli, bozuk, kiiflenmis, ¢lrtimiis, lekelenmis, kendine
6zgli renk ve kokusunu yitirmis, filizlenmis, béceklenmis, bocek ve diger

GORUNUS zararlilar tarafindan yenmis veya delinmis olmayacaktir. Taneleri iri,
pisirildiginde tanelerin hepsi ayni anda pismis olacaktir. En az 9 mm
olmalidir.

SICAKLIK Nohutlar ortam sicakliginda olmalidir.

AMBALAJ les‘llm $§l<11 sta.n.dart olarak saglam ve temiz en az 25 kg' lik ¢uvallarda
teslim edilecektir.

ETIKET Ambalaj tzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili

l;i LGiJS i boliimiindeki gibi olacaktir.

TASIMA ve ] ¢ W TR I I P :

DEPOLAMA Tf[ji“:]ic\rlliti?p()lalna Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili boliimiindeki

KOSULLARI | B!P1 oracaih

ANA_LiZ Sozlesme siiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda.

PERIYODU

. } 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini

ISTENEN e/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onaylh HACCP Belgesini
A4 % ¢ > H H ¥

BELGELER y y &

vermelidir.




KURU FASULYE TEKNIK SARTNAMESI

KURU FASULYE

KONTROL Her parti numarasindan bir rnek.

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, k6tii koku olmamalidir.

Yeni sene Urlind, ir1 taneli, yeteri derecede kurumus ve hepsi ayni anda
pismis olacak, eski iirtinle karigik olmayacaktir. Bayat, mat, burusuk,
kirik taneli, bozuk, kiiflenmis, ¢iirtimiis, lekelenmis, kendine 6zgii renk

GORUNUS ve kokusunu yitirmis, filizlenmis, boceklenmis, bocek ve diger zararllar
tarafindan yenmis veya delinmis olmayacaktir. Pisirildiginde tanelerin
hepsi ayni anda pismis ve irilesmis olacaktir. En az 9 mm olmalidir.
Kuru fasulye pisirilerek denenecek, olumlu sonug¢ alinirsa kabul
edilecektir. '

SICAKLIK Kuru Fasulye ortam sicakliginda olmalidir.

AMBALAJ Standart, saglam, te'm‘iz en az 25 kg' lik ¢uvallarda teslim edilecektir.
Son kullanma tarihinden ©nce bozulan kuru fasiilyeler yapilan
sozlesmeye gore degistirilecektir.

ETIKET Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili

BILGISI boluimiindeki gibi olacaktir.

TASIMA ve

DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili boliimiindeki

KOSULLARI gibi olacaktir.

ANALIZ :

PERIYODU S6zlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda.

ISTENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini
pviy ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini

BELGELER

vermelidir.




MAKARNA TEKNIK SARTNAMESI

MAKARNA

KONTROL Her parti numarasindan bir 6rnek.

SIKLIGI

UYGUN Bu teknik sart | iriinler iade edilir

OLMAMASI u teknik sartnameye uygun olmayan {riinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL = .

KRITERI OLELLIK

KOKU Kendine 6zgli olmali, k6tii koku olmamalidir.
Kendisine has tat ve kokuda, son yil ilirtinii sert durum bugdayindan
yapilmis ve kirlldiginda kesiti parlak olacaktir. I¢inde yabanci madde ve
boya bulunmayacaktir. Cigken ¢ignendigi zaman eksi lezzette ve kotii
kokuda olmayacaktir. Yenildikten sonra agizda, bogazda acilik ve

o yaniklik duyulmayacaktir. Kirilmis, kiiflenmis, kurt, bocek ve fare

GORUNUS pisligi olmayacaktir. Pigsme sonucunda sar1t ve parlak renkli unsuz
gortintigli  olmalidir, dagilan, yapisik hamur olan makarnalar
alinmayacaktir. Makarna, net 5 kg’lik ambalajlarda; diidiik (ince uzun),
burgu, ¢ubuk, boncuk makarna ¢esitlerinde olacaktir.

SICAKLIK Makarnalar ortam sicakliginda olmalidir.

AMBALAJ Makarnalarin teslimi 5 kg' lik standart naylon ambalajlarda olacaktir.

ETIKET Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili

l;iLG i“Si boltimiindeki gibi olacaktir.

TASIMA L ] (. e Time et ere .

DEPOLAMA 11?112]110\;;36]301&11]61 Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili bsliimiindeki

KOSULLARI | %™ 9F '

ANA.LiZ Sozlesme siiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda.

PERIYODU

ISTENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini

BELGELER ve/veya iliriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini

vermelidir.




KIRMIZI MERCIMEK TEKNIK SARTNAMESI

KIRMIZI MERCIMEK

KONTROL Her parti numarasindan bir 6rnek.
SIKLIGI
UYGUN : , - . .
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL - .
KRITERI WAL
KOKU Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.
Yeni sene {irlinti, tam ve iri tane kirmizi mercimeklerden olacaktir.
Yabanct, agirlagtirict maddelerle karigtirilmig, boyanmis ve hangi amagla
e e olursa olsun kimyasal maddelerle islenmis, yaglamak, firinlamak
GORUNUS . ] ]
suretiyle parlatilmis, kurutulmus olmayacaktir. Taneler kirtk olmayacak,
normal biiytikliikte ve top tane seklinde olacaktir. Kirmizi mercimek
pisirilerek denenecek, olumlu sonug alinirsa kabul edilecektir.
SICAKLIK Kirmizi mercimekler ortam sicakliginda olmalhidir.
AMBALAJ Insan sagllgma zarar vermeyen en az 25 kg. lik ambalajlarda teslim
alinacaktir.
ETIKET Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yénetmeliginin ilgili
l;iLGiSi boliimiindeki gibi olacaktir. Mengei ve hasat y1li yer almali.
TASIMA ve R e gl B BT SR JoTios, -
DEPOLAMA lex;n:lz quekiilipolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili boliimiindeki
KOSULLARI |5 At
ANA_LiZ Sozlesme siiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..
PERIYODU
P 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini
P ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini
BELGELER v ‘ am oy &

vermelidir.




YESIL MERCIMEK TEKNIK SARTNAMESI

YESIL MERCIMEK

KONTROL Her parti numarasindan bir 6rnek.

SIKLIGI

HYGUN Bu teknik sart Imé trtinler iade edilir

OLMAMASI u teknik sartnameye uygun olmayan triinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL o .

KRITERI i

KOKU Kendine dzgii olmali, kotii koku olmamalidir.
Yeni sene iiriinii, iyi kalitede yesil mercimeklerden olacaktir. Yabanci,
agirlastirict maddelerle karistirtlmig, boyanmis ve hangi amagla olursa

GORUNUS olsun kimyasal maddelerle islenmis, yaglamak, firinlamak suretiyle

’ parlatilmis, kurutulmus olmayacaktir. ~ Taneler normal biiytiklikte

olacaktir. Yesil mercimek pisirilerek denenecek, olumlu sonug alinirsa
kabul edilecektir.

SICAKLIK Yesil mercimekler ortam sicakliginda olmalhidir.

AMBALAJ Insan sagl}glna zarar vermeyen en az 25 kg. lik ambalajlarda teslim
alinacaktir.

ETIKET Ambalaj tizerindeki igaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili

l;iLG'IJSi boliimiindeki gibi olacaktir.

Tt I ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili boliimiindeki

DEPOLANA ibi olacaktir

KOSULLARI _|® '

ANA.LIZ Sozlesme siiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..

PERIYODU

ISTENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini

BELGELER ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onaylh HACCP Belgesini

vermelidir.




SEHRIYE (ARPA VE TEL) TEKNIK SARTNAMESI

ARPA - TEL SEHRIYE

KONTROL Her parti numarasindan bir 6rnek.
SIKLIGI
UYGUN . . o
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL . .
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.
Ekstra veya ckstra-ckstra bugday unu veya irmiginden yapilmis
olacaktir. Tabii renkte, kokuda ve tatta olacaktir. Kiiflii, nemli,
giivelenmis, kirllmig, lekelenmis olmayacaktir. % 1 tuz iceren kaynar
A suda 20 dakikada hepsi pigmis olacaktir. Pisme sonucunda dagilan ve
GORUNUS i . ] B 4 g
yapisik hamur olan sehriyeler alinmayacaktir. Pisirilmeden evvel veya
sonra afizda ¢ignendigi zaman eksi lezzette ve fena kokuda
olmayacaktir.  Yendikten sonra agizda, bogazda acilik ve yaniklik
duyulmayacaktir.
SICAKLIK Arpa - tel sehriyeler ortam sicakliginda olmalidur.
Sehriyeler net 5 kg. hik paketler halinde alinacaktir. Sehriyelerin teslim
AMBALAJ . : S
sekli temiz, standart, naylon ambalajlar igerisinde olacaktir.
ETIKET Ambalaj uz.erl'nc'iekl isaretleme Gida Kodeksi Yénetmeliginin ilgili
BILGISi boliimiindeki gibi olacaktir. .
l'ﬁﬁlMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili boliimiindeki
DEPQLANA ibi olacaktir
KOSULLARI  |® ‘
ANA_LiZ Sozlesme siiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..
PERIYODU
. 1)Muayene kabul esnasmnda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini
ISTENEN ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onaylh HACCP Belgesini
BELGELER v w e &

vermelidir.




ERISTE TEKNIK SARTNAMESI

ERISTE

KONTROL Her parti numarasindan bir 6rnek.

SIKLIGI

UYGUN : . ; -

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iirtinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL o .

KRITERI DEELLIE

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.
Kendisine has tat ve kokuda, sar1 ve parlak renkli, unsuz goriiniislii ve
kirlldiginda  kesiti parlak olmali, iginde yabanci madde ve boya
bulunmamalidir.  Pisirilmeden once agizda ¢ignendigi zaman eksi
lezzette ve kotii kokuda olmayacaktir.  Yenildikten sonra aizda,

GORUNUS bogazda acilik ve yaniklik duyulmayacaktir. Kirilmis, kiflenmis
olmayacaktir. Eristeler % 1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20
dakika pisirildiginde suyu bulandirmayacakur. — Pigme sonucunda
dagilan, yapisik hamur olan eristeler alinmayacaktir. Erigte, net 5 kg. ik
ambalajlarda olacaktir.

SICAKLIK Eristeler ortam sicakliginda olmalidir.

AMBALAJ l:r1$‘telcr net S‘ng. lik paketler .haln.lde 'al.macaktlr. er.lstelerm teslim sekli
temiz, standart, naylon ambalajlar i¢erisinde olacaktir.

ETIKET Ajn})al.z.g UZICI‘I'DC'lCl(l 1$arc?tleme Gida Kodeksi Yénetmeliginin ilgili

BILGISI boliimiindeki gibi olacaktir.

TASIMA vel o At ¥ Tiowts A mte s ;

DEPOLAMA lifillg)llic\;ektcllfpolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili  béltimiindeki

KOSULLARI |77

ANA.LiZ Sozlesme siiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..

PERIYODU

(STENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini

BkELJGEJLER ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onayh HACCP Belgesini

vermelidir.




BUGDAY (GENDIME) TEKNIiK SARTNAMESI

GENDIME

RIS S Her parti numarasindan bir érnek

SIKLIGI P |

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan triinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL ) '

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, Kiiflii, kiif ve fena kokulu, k6tli koku olmamalidir.
Yeni sene {riinii ve sert bugdaydan olacaktir. Normal evsaftaki sert
bugdaydan doviiliip savrularak kepeginden ayrilmak suretiyle
hazirlanacaktir. Bugday kirmasi ve kapgikli bugday bulunmayacaktir.

GORUNUS Kendine 6zgii tat, renk ve kokuda olmali yabanci tat ve koku, kiiflenmis,
kokusmus olmamali igerisinde sap, saman, yabanci ot tohumlari, tas,
toprak, hasereler bulunmamalidir. Bocek  yenikli, eksi, kizigmis,
1slanmis, kurutulmus ve topraklanmis olmamalidir. Gendime pisirilerek
denenecek, olumlu sonug alinirsa kabul edilecektir.

SICAKLIK Gendime ortam sicakliginda olmalidir.

A Teslim sekli 25 kg' lik standart temiz ¢uvallar i¢inde olmalidir. Son
AMBALAJ kullanma tarihinden 6nce bozulan veya numuneden farkli ¢ikan goce
bugdaylari yapilan sozlesmeye gore degistirilecektir.

ETIKET Ambalaj {izerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili
BILGISI boliimiindeki gibi olacaktir.

TASIMA ve

DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili boliimiindeki
KOSULLARI gibi olacaktir.

ANALIZ

PERIYODU

Sozlesme siiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..




BUGDAY NISASTASI TEKNIK SARTNAMESI

BUGDAY NISASTASI
KONTROL Her parti numarasindan bir 6rnek.
SIKLIGI
DYLaLN Bu teknik sar 1 triinler iade edilir
OLMAMASI u teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL N .
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.
Bugdaydan usuliine gore elde edilmis olacaktir. Elde edildigi maddenin
adin tasiyacaktir. Hangi cins maddenin nigastasi ise yalniz ona ait olacak,
GORUNUS baska cins ile karigtirilmayacaktir. Toz halinde beyaz renkte ve homojen
yapida, kendine has tat ve kokuda olacaktir. Acilagsmis, eksimis, nemlenmis
olmayacaktir.
SICAKLIK Nisastalar ortam sicakliginda olmalidir.
Net en az 3 kg. lik ambalajlarda olacaktir.
AMBALAJ
ETIKET Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili
l;iLG {Si boltimiindeki gibi olacaktir.
TASIMA ve | . ¢ K Gs 5 BT B el s Q _u s
DEPOLAMA g ﬁillql]](i:e depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili béliimiindeki gibi
KOSULLARI A
ANALIZ o 2 o ctoele .
PERIYODU Sozlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..
ISTENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
BELGELER iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




IRMIK TEKNIK SARTNAMESI

IRMIK

KONTI}OL Her parti numarasindan bir 6rnek.

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan triinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL . .

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgli olmali, kotii koku olmamalidir.
Sert bugdaydan elde edilmis orta boy ve taze olacaktir. Rengi hafif
sarimtirak veya sari olacak, boyanmis olmayacaktir. Elastikiyeti normal

GORUNUS olacaktir.  Igerisinde bocek, bocek kalintilart ve yabanci madde
bulunmayacaktir. Irmik pisirilerek denenecek, olumlu sonug alinirsa
kabul edilecektir.

SICAKLIK [rmik ortam sicakliginda olmalidir.
Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte,
hava ve rutubet gecirmeyecek, insan saglhigina zarar vermeyecek iyi

AMBALAJ malzemeden yapilmis olmalidir. En az 3 kg'lik ambalajlarda teslim
edilmelidir. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan veya numuneden
farkl ¢ikan irmikler yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir.

ETIKET Ambalaj tzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili

BiLGISI boltimiindeki gibi olacaktir.

TASIMA ve

Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili bolimiindeki

DEPOLAMA ibi olacaktir

KOSULLARI  |® '

ANA'UZ Soézlesme siiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..

PERIYODU

S 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini
ISTENEN ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onaylh HACCP Belgesini
BELGELER v ‘ an omy =

vermelidir.




KAKAO TEKNIK SARTNAMESI

KAKAO
KONTI}OL Her parti numarasindan bir drnek.
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirlinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL .. .
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgli olmali, kétii koku olmamalidir.
Koyu kahverenginde, suda kolayca eriyebilecek, toz halinde, iyi cins
g olacaktir. Kurtlanmis, boceklenmis, acimis, nemlenmis, topaklasmis,
GORUNUS e . '
kotii kokulu ve seker katilmis olmayacak, icerisinde kabuk, tohum, diger
yabanci maddeler bulunmayacaktir.
SICAKLIK Kakao ortam sicakliginda olmalidir.
Ambalaj1 tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte,
hava ve rutubet gecirmeyecek, insan saglifina zarar vermeyecek iyl
AMBALAJ malzemeden yapilmis olmalidir. En az 1 kg.' lik orjinal ambalajlarda
olmalidir. Son kullanma tarihinden ¢nce bozulan ve numuneden farkli
¢ikan kakao yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir.
ETIKET Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili
BILGiSi boliimiindeki gibi olacaktir. '
TASIMA T :
gl ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili bolimiindeki
DEPOLAMA o
. gibi olacaktir.
KOSULLARI
ANALIZ Sézlesme siiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..
PERIYODU
. 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini
LKL ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini
BELGELER > ‘ L oy &

vermelidir.




FINDIK ICI TEKNIK SARTNAMESI

FINDIK iCi

KONTE{OL Her parti numarasindan bir érnek.

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan {iriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL . -

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.
Iyi cins kavrulmus findik iginden, yeni sene mahsulii ve findik igleri
temiz olacaktir. Kufli, ¢triik, eksi, kurtlu, kurt yenikli 1slak, rutubetli,

L bayat, tabii hal ve rengini degistirilmis tozlu, tasli, toprakli, ¢amurlu,

GORUNUS taneleri ezilmis ve ufalanmis olmayacaktir. Dis ve i¢ kabuklardan
tamamen ayrilmis olacaktir. Kirik tane miktar1 % 1' e kadar fireli olarak
kabul edilecektir. Iyi kavrulmus bayatlamamus, findik iglerine has koku,
lezzet ve sertlik derecesinde bulunacaktir.

SICAKLIK Findik I¢i ortam sicakliginda olmalidir.
Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte,
hava ve rutubet gec¢irmeyecek, vakumlu, insan saghigina zarar

AMBALAJ vermeyecek 1yi malzemeden yapilmis olmalidir. En az 2 kg' lik orjinal
ambalajlarda olmalidir.  Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve
numuneden farkli ¢ikan findik igleri yapilan sozlesmeye gore
degistirilecektir.

ETIKET Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili

BILGISI boliimiindeki gibi olacaktir.

TASIMA ve

DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili boltimiindeki

KOSULLARI gibi olacaktir.

ANALIZ . -

PERiI;(ODU Sozlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..

S 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini

(STEREN ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini

BELGELER ye i p =

vermelidir.




CEVIZ ICI TEKNIK SARTNAMESI

CEVizZ icCi

KONTBOL Her parti numarasindan bir 6rnek.

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iirtinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL ) _

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, k6tii koku olmamalidir.
Kifli, ¢uriik, fena kokulu rutubetli, 1slak, kurtlu, kurt yenikli, tasli,
toprakli, kirli ve siyahlanmis, ufalanmis, ezilmis olmayacaktir. Ceviz

GORUNUS i¢leri sar1 veya koyu saman renginde, saglam ikiye béliinmiis olacaktir.
Ceviz i¢lerini dis ve i¢ kabuklar1 ¢ikarilmis olacak, kirilma ve ayiklama
islemi sirasinda gozden kagmis olabilecek dis ve i¢ kabuklar toplami %
1'1i gegmeyecektir.

SICAKLIK Ceviz i¢i ortam sicakliginda olmalidir.
Ambalaji tasima ve saklama siiresinde 1yi bir durumda tutacak 6zellikte,
hava ve rutubet ge¢irmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi

AMBALAJ malzemeden yapilmis olmahdir. En az 5 kg' lik vakumlu, orijinal
ambalajlarda olmalidir.  Son kullanma tarihinden ©nce bozulan ve
numuneden farkli ¢ikan ceviz i¢i  yapilan sozlesmeye gore
degistirilecektir.

ETIKET Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yo6netmeliginin ilgili

BILGISI boliimiindeki gibi olacaktir.

TASIMA ve

DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili boliimiindeki

KOSULLARI gibi olacaktir.

ANALiZ Sozlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..

PERIYODU

ISTENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini

BELJGELER ve/veya diriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini

vermelidir.




KURU INCIR TEKNiK SARTNAMESI

KURU INCIR
'KONT{H)L Her parti numarasindan bir drnek.
SIKLIGI
UYGUN _
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan triinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL . .
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgii olmali, k6tii koku olmamalidir.
Son sene tirtinii ve piyasanin iyi cins tatl kuru incirlerinden olacaktir.
Kurtlu, kurt yenikli, bocekli, kuflt, kaf vs. kokulu, ¢liriik, sekerlenmis,
e B pargalanmis, 1slak, sulanmis ve eksimis olmayacaktir.
GORUNUS Genel goriiniimii iyi olmasina karsin aralarinda rastlanacak kurtlu, kurt
yenikli ve yabanci cisim bulunmayacaktir.
Kuru incirlerin agirligi 20 gramdan asagi olmayacaktir. 4 numara olup 1
kg kuru incir 50-55 adet igerecektir.
SICAKLIK Kuru Incir ortam sicakhiginda olmalidir.
Kuru incirler saglam kutular igerisinde En az 1 kg lik getirilecektir ve
- her kutu igerigi adedi 25 grami gegmemek iizere hepsi standart miktarda
AMBALAJ bulunacak.
Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan kuru
incir yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir
ETII(ET Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili
BILGISI boélimiindeki gibi olacaktir. '
T / ; R .
ASIMA-‘C Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili boltimiindeki
DEPOLAMA .
. gibi olacaktir.
KOSULLARI
ANALIZ
PERIYODU S6zlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..
iSTENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini
BELGELER ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onaylh HACCP Belgesini

vermelidir.




KURU UZUM TEKNIK SARTNAMESI

KURU UZUM
KONT E{OL Her parti numarasindan bir érnek.
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan triinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL ) _
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.
Yeni sene {riinii, biitiin, temiz, agartilmamis (natiirel grubu) , standart
(iri) boyda tiziim olacaktir. Sulanmis, eksimis, ezilmis, kurtlanmis,
kiiflenmis, sekerlenmis, beyaz renkli, ctirtik, bocek zarari, canli ve &l
GORUNUS bocek ve diger hayvansal zararli maddeler olmayacaktir. 100 gr. daki

tane adedi 301-370 adet olacaktir.
topaklanma olmayacaktir. Topaklanmis kisimlar iki el arasina alindig:

Bekleme ve sekerlenmeye bagli

zaman taneler birbirinden ayrilacaktir.  Kaynatildigi zaman biitiin

tanelerin yenilecek bir halde sisip, kabaracaktir. Cekirdeksiz olacaktir.

SICAKLIK

Kuru tiztimler ortam sicakliginda olmalidir.

En az 2 kg. ' lik orjinal karton ambalajlarda teslim edilecektir. Son

kullanma tarihinden 6énce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan kuru tiziim

AMBALAJ

yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir.
ETIKET Ambalaj tlizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin 9' uncu
BILGISI boliimiindeki gibi olacaktir.
TASIMA ve
DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin 10" uncu
KOSULLARI boliimiindeki gibi olacaktir.
AI:IA.LIL Soézlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..
PERIYODU
. 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini
ISTENEN ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini
BELGELER y ‘ y &

vermelidir.




KURU KAYISI TEKNIK SARTNAMESI

KURU KAYISI

KONTI}OL Her parti numarasindan bir drnek.

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan triinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL . .

. . OZELLIK

KRITERI (

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotti koku olmamalidir.
Yeni sene iiriinii olacaktir. Rengi agik sari, iginde canli cansiz kurt,
bocek ve bunlarin yumurtalart bulunmayacaktir. Cekirdeksiz olacak,

GORUNUS taneler iizerinde ¢il, benek, kus yenigi bulunmayacaktir.  Taneler
yapismis olmayacaktir. 1 kg’da 161-180 adet bulunmalidir.

SICAKLIK Kuru Kayisi ortam sicakliginda olmalidir.
Orjinal En az 2 kg. 'k ambalajlarda teslim edilecektir. Son kullanma

AMBALAJ tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkl ¢ikan kuru kayist yapilan
sozlesmeye gore degistirilecektir.

ETIKET Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili

BILGISI boliimiindeki gibi olacaktir.

TASIMA : P .

l)ElS’OLAMA ve T'a$.1ma ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili boliimiindeki
gibi olacaktir.

KOSULLARI

ANA.LiZ Sozlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..

PERIYODU

ISTENEN I)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini

l;ELGELER ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini

vermelidir.




TUZ (YEMEKLIK) TEKNIK SARTNAMESI

KONTI{OL Her parti numarasindan bir 6rnek.
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL ) _
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgl olmali, kétii koku olmamalidir.
Iyotlu sofra tuzu olmalidir. Tuz beyaz renkte olmali ve yabanci madde
L icermemelidir. Tuzdaki katki maddeleri ve bulasanlar Tiirk Gida Kodeksi
GORUNUS yonetmeligini hiikiimlerine uygun olmalidir. Yemeklik tuz en az net 3
kg’lik ambalajlarda teslim alinacaktir. Su ile 5 kere yikamaya tabi
tutuldugunda i¢inde tuz harici higbir madde goriilmeyecektir.
SICAKLIK Tuzlar ortam sicakliginda olmalidir.
‘ _ Orijinal en fazla 3 kg‘lik paketler halinde standartlara uygun naylon
AMBALAJ torbalarda ve koliler halinde teslim edilecektir.
ETIKET Ambalaj tlizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili
BILGISI boliimiindeki gibi olacaktir.
TASIMA ve
DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili boliimiindeki
KOSULLARI gibi olacaktir. '
V. :
:}glf:il;’(l;l)U Sézlesme siiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..
T 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin [SO 22000 Kalite Belgesini
ISTENEN e/veya iiriiniin akredite bir kurumd: I HACCP Belgesini
BELGELER ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onayh elgesini

vermelidir.




BAHARATLAR TEKNiK SARTNAMESI

Tath Kirmizi Toz Biber, Toz Karabiber, Kirmizi Pul biber, Kekik, Toz Kimyon, Kus

Uziimii, Cekilmis Hindistan Cevizi, Corek otu, Kéri, Kuru Nane, Sumak, Susam,

Tarc¢in, Toz Yenibahar, Kuru Feslegen, Zerdegal

KONTROL

SIKLIGT Her alimda 1 6rnek.

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.

DURUMUNDA |

KONTROL . .

) ) OZELLIK

KRITERI

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.
Baharatlarin fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik = ozellikleri TURK
GIDA KODEKSI BAHARAT TEBLIGI (TEBLIG NO: 2022/7)’'ne
uygun olmalidir. Baharatlar, kendine 6zgii tat, koku ve renkte olmali;
yabanct madde igermemeli.
Tath Kirmuzi1 Toz Biber: Parlak kirmizi renkte, tath aromali, yanik tat
ve koku igermeyen, suya birakildiginda renk salmayan, homojen ince
yapida olmali.
Toz Karabiber: Gri-siyah renkte, burun yakic1 ve keskin kokulu, ince
dgutilmiis, bozulmus veya acilagsmis kokuya sahip olmayan, tas ve
kabuk igermeyen, homojen bir yapida olmalidir.

GORUNUS Kirmizi Pul Biber: Parlak ve dogal kirmizi renkte, iri taneli, az tozlu,

acilig1 dengeli, yanik ve aci tat igermeyen {irtin olmalidir.

Kekik: Yesilimsi renkte, tozdan arindirilmus, iri yaprak pargacikli,
odunsu sap ve yabanci madde igermeyen, yogun ve karakteristik kokuya
sahip olmalidir.

Toz Kimyon: Agik kahverengi-gri renkte, homojen ince yapida, keskin
ve karakteristik kokulu, hafif acimsi tatli, tag veya yabanci madde
icermeyen {riin olmahdir.

Kus Uziimii: Parlak siyah renkte, tane tane, yapismamis, tatli-eksi
dengesi yerinde, kiif, kristallesmis seker veya sap igermeyen, tazeligini
koruyan tiztim olmalidir.




Cckilmis Hindistan Cevizi: Beyaz renkli, tatli ve hafif yagl yapiya
sahip, taze kokulu, acilasmamis, sararmamis ve topaklanmamis
olmalidir. '

Corek Otu: Parlak siyah renkte, tane tane, acimsi ve keskin kokulu,
rutubetsiz, tas ve farkli tohumlarla karismamais, kuru ve taze yapida
olmalidir.

Kori: Sart-altin rengi, karisim homojen ve topaklanmamus, yogun
aromal1 ve taze kokulu olmali. I¢eriginde kullanilan baharatlar belirgin
sekilde hissedilmelidir.

Kuru Nane: Yesil veya koyu yesil renkli, iri yaprak pargali, toz orani
distik, sap ve odun igermeyen, taze ve ferah kokulu, rutubetsiz olmalidir.

Sumalk: Bordo veya koyu kirmizi renkte, hafif eksimsi, limon benzeri
tatta, ince 6gutiilmis, sap ve ¢ekirdek icermeyen, rutubetsiz ve
bozulmamis olmalidir.

Susam: Acik krem renkte, kabuksuz, taze kavrulmus kokulu,
acillasmamis, tane tane ayrilmis, yapismamis, tas ve yabanci madde
icermeyen yapida olmalidir.

Toz Tar¢mn: Koyu kahverengi, tatli, ince 6gtitiilmiis, yanik veya ac1 tat
icermeyen, topaklanmamis tirtin olmalidir.

Toz Yenibahar: Kahverengiye dontik renkte, karabiber-karanfil-tar¢in
arasi zengin aromali, homojen 6giitiilmiis, ac1 veya bayat tat igermeyen
{irtin olmalidur.

Kuru Feslegen: Yesil ya da koyu yesil pargaciklar halinde, iri yaprakli,
fazla toz igermeyen, odunsu saplar1 az, taze baharat kokusuna sahip,
rutubetsiz ve kararmamis olmalidir.

Zerdegal (Toz): Parlak sari-turuncu renkte, dogal zerdegal kokusu ve
tadinda, acilagmamis, rutubetsiz ve topaklanmamis olmalidir.

SICAKLIK

Ortam sicakliginda olmalidir.

AMBALAJ

Resmi Gazete’de yayimmlanan en giincel Tiirk Gida Kodeksi Gida ile
Temas Eden Madde ve Malzemelere Dair Yonetmelik hikiimleri
uygulanir. Ofijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Dokme tiriin
olmamahdir.  Ambalajlar kirli, yirtik, patlak, delik olmamalidir.
Ambalajlari, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis
ctkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve tirtintin bilesiminde istenmeyen

degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali,




iirtin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina

dayanikh ve istiflemeye uygun olmalidir..

ETIKET
BILGISI

Ambalaj Uzerindeki isaretlemede gitincel Tiurk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimleri

uygulanmalidir.

TASIMA ve
DEPOLAMA
KOSULLARI

Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin 10" uncu

boltimuindeki gibi olacaktir.

ANALIZ
PERIYODU

Muayene komisyonunun gerekli goérdigii durumlarda; bedelini
miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis
“tirtintin  fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz,
afratoksin raporlarin1” yiiklenici firma muayene komisyonuna ibraz
etmelidir. Analizlerde TURK GIDA KODEKSI BAHARAT TEBLIGI
(TEBLIG NO: 2022/7)’ne, MIKROBIYOLOJIK KRITERLER
YONETMELIGI’ne, BULASANLAR YONETMELIGI’ne,
PESTISITLERIN  MAKSIMUM  KALINTI  LIMITLERI
YONETMELIGI’ne uygunluk aranacaktr.

ISTENEN
BELGELER

ISLETME KAYIT BELGESI, ISO BELGESI.




LIMON TUZU TEKNIK SARTNAMESI

LIMON TUZU

KONT{{OL Her parti numarasindan bir 6rnek.
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sarthameye uygun olmayan trtinler iade edilir.
DURUMUNDA
K()le R(-)L OZELLIK
KRITERI
KOKU Kendine 6zgii kokusu olmali, kotli koku olmamalidir.
" |Limon tuzunun kimyasal yapis: sitrik asit olacaktir. Iri parlak, seffaf
GORUNUS kristaller halinde olacaktir. Unlanmis, dagilmig, nemlenmis olmayacak,
icinde yabanci madde, tat ve koku bulunmayacaktir.
SICAKLIK Limon tuzu ortam sicakliginda olmalidir.
Ambalaji tasima ve saklama stiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte,
AMBAILAJ hava ve rutubet gegirmeyecek, insan saglifina zarar vermeyecek iyi
malzemeden yapilmis olmalidir.

_ Ambalaj tizerindeki isaretlemede gilincel Tirk Gida Kodeksi Gida
E’_”KET Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimleri
BILGISI uygulanmalidir.

TASIMA . ieey ey e .
l)E;’()LAMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili boliimiindeki

KOSULLARI

gibi olacaktir.




SALCA TEKNIK SARTNAMESI

DOMATES,BIBER SALCASI

KONTROL - .

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

Domates sal¢asi: %28-30 brix olmalidir.
e Biber salgasi : %18 brix olmalidir.

GORUNUS . o . .
Kokmus, kiiflenmis, kurtlanmis, kirlenmis, kutulari siskin, delinmis,
paslanmis olmayacaktir. Salga denenecek, yemege koyu renk veren
tercih edilecektir.

Teslim sekli 4-5 kg' ik kutularda olacaktir. Aliminda kutu tizerinde

AMBALAJ belirtilen net agirlik esas alinacaktir. Teneke bombajsiz, mekanik tesirle
bicimleri bozulmamis, sizintisiz, passiz olmalidir.

. Ambalaj tzerindeki isaretlemede giincel Tirk Gida Kodeksi Gida
ETIKET Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimleri
BILGISI

uygulanmalidir.
Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili béliimiindeki

TASIMA ve | gibi olacaktir. Ortam sicakliginda olacaktir. Hammaddeyi tasiyan arag

DEPOLAMA alerjen, hasere-kemirgen vb. sartlara uygun oldugu takdirde triin kabul

KOSULLARI yapilir. Gida giivenligi agisindan risk tasiyan araglarin hammadde kabulii
yapilmaz.

Sézlesme stiresince en fazla S kez rastgele zamanlarda.

ARKT T TURK GIDA KODEKSI SALCA VE BENZERI URUNLER

PE'I.UY(;DU TEBLIGI (TEBLIG NO: 2020/19)ne uygunluk aranacaktir.

oo 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini

ISTENEN ve/veya diriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini

BELGELER v ) an onay =

vermelidir.




KARISIK TURSU TEKNIK SARTNAMESI

KARISIK TURSU

KONTROL Her parti numarasindan bir 6rnek.

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirlinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL = .

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. Parlak renkte olmalidir.
Taze mahsul olup temiz, yara ve beresi olmayan lahana, biber, salatalik,
havug, domatesin uygun oranlarda fermente edilmis {irlin alinacaktir. Her
bir tursu kendine has renk ve goriintiste yumusamamis, dagilmamuis,

GORUNUS clrimemis ve kiiflenmemis, salyalasmamis, koyulasmamis olmali,
yabanct madde bulunmamalidir. Malzemeler aci, fena kokulu, kurt
yenikli, bozulmus, ¢lirtimiis olmamalidir. Tursu aliminda kutu iizerinde
belirtilen  stizme agirlik esas alinacaktir. Keskin sirke tadi
hissedilmemelidir.

SICAKLIK Karisik tursular ortam sicakliginda olmalidir.

AMBALAJ Tursu en az 10 kg. lik polietilen ambalajlarda olacaktir. Teneke ambalaj
olmamalidir.

ETIKET Ambalaj lizerindeki isaretlemede gilincel Turk Gida Kodeksi Gida

BILGISI Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimleri
uygulanmalidir.

TASIMA ve

DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili béliimiindeki

KOSULLARI gibi olacaktir.

o Sozlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda. Tiirk Gida
AI?A.LUJ Kodeksi Fermente Gidalar Tebligi (TGK 2020/8)’ne uygunluk
PERIYODU

aranacaktir.
oo 1)Muayene kabul esnasmda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini
TTRENEN ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onayhh HACCP Belgesini
BELGELER

vermelidir.




KORNISON TURSU TEKNIK SARTNAMESI

A KORNISON TURSU

KONT{{OL Her parti numarasindan bir 6rnek.

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirlinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL . .

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, kot koku olmamalidir. Parlak renkte olmalidir.
Her bir tursu kendine has renk ve goriiniiste yumusamamis, dagilmamis,
¢lirimemis ve kiiflenmemis, salyalasmamis, koyulasmamis olmali, yabanci
madde bulunmamalidir.  Malzemeler aci, fena kokulu, kurt yenikli,

GORUNUS bozulmus, ¢lirimiis olmamahdir. Tursu aliminda kutu iizerinde belirtilen
stizme agirlik esas alinacaktir.
Kornisonlarin tamami ayni kalibrede O numara olacaktir ve igerisinde
¢ekirdekleri olmayacaktir. Rastgele segilen 10 tursunun stizme agirligi 200
grami gegmemelidir.

SICAKLIK Kornison tursular ortam sicakliginda olmalidir.

AMBALAJ Tursu en az 10 kg. lik polietilen ambalajlarda olacaktir. Teneke ambalaj
olmamahdir.

ETIKET T . " . .

o ek Ambalaj tizerindeki isaretlemede giincel Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
BILGISI ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiiktimleri uygulanmalidir.
TASIMA ve — les e e C
DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili boliimiindeki gibi

olacaktir.
KOSULLARI
ANA.UZ Sozlesme siiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda.
PERIYODU
ISTENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
BELGELER iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




ZEYTINYAGI TEKNIK SARTNAMESI

ZEYTINYAGI
KONTROL KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgti olmali, kotii koku olmamalidir.
GORUND Yesilden sartya degisen renkte, riviera zeytinyagi olmalidir. Oda
S sicakliginda berrak, tortusuz, kendine has tatta ve kokuda olacak
ve acimis olmayacaktir.
Zeytinyaglar1 ortam sicakliginda olmalidir.
SICAKLIK
AMBALAJ Net 4-5 It. lik tenecke ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajlar

diizglin, temiz, paslanmamis, bombe yapmamis ve czilmemis
olacaktir.

ETIKET BILGISI

Ambalaj lizerindeki isaretlemede giincel Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimleri
uygulanmalidir.

TASIMA ve
DEPOLAMA
KOSULLARI

Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili
boltimiindeki gibi olacaktir. Hammaddeyi tasiyan arag alerjen,
hagere-kemirgen vb. sartlara uygun oldugu takdirde {irtin kabul
yaptlir. Gida giivenligi agisindan risk tasiyan araglarin hammadde
kabulu yapilmaz.

ANALIZ PERIYODU

Getirilen her yeni markanin analizleri akredite bir laboratuvar
tarafindan yapilip ibraz edilmelidir.

Sozlesme siiresince muayene komisyonunun istedigi takdirde en
fazla 5 kez;

Ucucu Madde
Coziinmeyen Safsizliklar
Sabunlagma Sayisi

Yag asidi komposizyonu
Peroksit Sayisi

Sterol Kompozisyonu

[STENEN
BELGELER

Kalite
onayh

1)Muayene kabul esnasinda diriiniin SO 22000
Belgesini ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan
HACCP Belgesini vermelidir.




AYCICEK YAGI TEKNIK SARTNAMESI

AYCICEK YAGI
KONTROL . .
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine has tat, koku ve goériintimde, oda 1sinda siviyag olacaktir Kendine
0zgli olmali, kotii koku olmamalidir.
Tedarik edilecek iiriin, rafine edilmis, %100 ay¢i¢ek yagindan elde edilmis,
GORUNUS gida kodeksine uygun yemeklik sivi yag olmalidir. Uriin insan tiiketimine
uygun, katkisiz, saf olmalidir.
SICAKLIK Oda sicakligi
18 It. lik teneke ambalajlarda bulunacaktir. Tenekelerin gida ile temas
AMBALAJ eden ytlizeyi k.alay tizeri lakla kapli olacaktir. Lakt'a bozulma bel.irti§i
goriilmeyecektir.  Tenekelerde sizdirmaya yol agabilecek herhangi bir
imalat hatast bulunmayacaktir. Tenekeler diizglin, temiz, paslanmamus,
bombe yapmamis ve ezilmemis olacaktir.
N Ambalaj {zerindeki isaretlemede giincel Turk Gida Kodeksi Gida
EIIII?::I; Etiketleme ve Tiketicileri  Bilgilendirme  Yonetmeligi  hukiimleri

uygulanmalidir. TSE damgasit bulunmalidir. Ambalajda 100 graminda en
az 50 mg I vitamini i¢erdigi belirtilmelidir.

TASIMA ve

Tagima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili boéliimiindeki

DEPOLAMA o
KOSULLARI gibi olacaktir.
Getirilen her yeni markanin analizleri akredite bir laboratuvar tarafindan
yapilip ibraz edilmelidir.
Sozlesme stiresince muayene komisyonunun istedigi takdirde en fazla 5
kez;
ANALIZ *  Ugucu Madde
PERIYODU ¢ (Coziinmeyen Safsizliklar
* Sabunlagma Sayis1
*  Yag asidi komposizyonu
*  Peroksit Sayisi
+  Sterol Kompozisyonu
S 1)Muayene kabul csnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini
ISTENEN I N , o
BELGELER ve/veya driiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini

vermelidir.




UZUM SIRKESI TEKNIK SARTNAMES]

U7ZUM SIRKESI

OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

TGK ilgili tebligine uygun olmalidir. Sirke berrak goriiniiste kendi 6zgi

renk ve tadinda olmalidir. Mikrobiyal ve madensel bulaniklik ,kirilma,
GORUNUS siyahlasma gostermemeli, i¢inde sirke zararlilari bulunmamalidir.
SICAKLIK Uziim sirkesi ortam sicakhiginda olmalidr.

Orijinal 1 1t siselerde liztim sirkesi olacaktir.
AMBALAJ

Ambalaj tizerindeki isaretlemede giincel Tirk Gida Kodeksi Gida
F1I KET Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimleri
BILGISI uygulanmalidir..
TASIMA ve N e I .
DEPOLAMA Tiz{in(i)llzc\;ckﬁfpolalna Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili béliimiindeki
KOSULLARI  |® '
ANA.LiZ Sézlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda.
PERIYODU
ISTENEN

BELGELER

ISLETME KAYIT BELGESI




TOZ SEKER TEKNIK SARTNAMESI

TOZ SEKER

KONTROL
KRITERI

OZELLIK

KOKU Kendine 6zgti olmali, kotii koku olmamalidir.
Seker pancarindan elde edilip, rafine olacaktir. Seker; kiiflenmis, 1slak,
o nemli ve topaklanmis olmamalidir. Igerisinde tas, toprak, kum ve nemden
GORUNUS dolay1 topaklanmis seker kiitleleri olmamalidir. Rengi beyaz olmalidir. Kirli
sar1 renkte olmamalidir. Uriin yerli olup, ithal seker olmayacaktir.
SICAKLIK Seker ortam sicakliginda olmalidir.
AMBALAJ Orijinal 50 kg’ lik ambalaj halinde standartlara uygun teslim edilecektir.
E'_HKF‘]; Ambalaj tizerindeki isaretlemede giincel Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
BILGISI ve Ttketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiiktimleri uygulanmalidir.
TASIMA ve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’® nin ilgili boliimiindeki gibi
DEPOLAMA O]acaktlr'
KOSULLARI
ANA_LiZ Sozlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda.
PERIYODU
iISTENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya

BELGELER

iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




PIRINC UNU TEKNIK SARTNAMESI

PIRINC UNU

KONTROL . .

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgti olmali, kotii koku olmamalidir.

Yalniz piringten yapilmis olmalidir.
Rengi beyaz olmali ve siyah noktalar1 olmamalidir.

GORUNUS RL'ltubetli fena kokulu'olmamalldlr . .
[cinde cansiz parazitler, bunlarin aksamini veya ifrazatin1 ihtiva
etmeyecektir.

SICAKLIK Ortam sicaklhiginda olmalidir.

En az 500 gr’lik olacaktir.

AMBALAJ
Ambalaj tizerindeki isaretlemede giincel Tiirk Gida Kodeksi Gida

E'.FH(ET' Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiiktimleri

BILGISI uygulanmalidir.

TASIMA ve Tagima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’® nin ilgili boliimtindeki

PEPULAMA ibi olacaktir

KOSULLARI & ARt

T 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini

ISTENEN e/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini
ve ¢ aKr H b S

BELGELER ¥ ¥ &

vermelidir.




MISIR UNU TEKNIK SARTNAMESI

MISIR UNU
KONTROL ) _
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgti olmali, kott koku olmamalidir.
GORUNUS Misirdan elde edilmis olmalidir. Acilasmis, yabanci madde, canli-
cansiz bocek kalintist olmamalidir.
SICAKLIK Misir unlari ortam sicakliginda olmalidir.
Teslim sekli; orijinal net 1-5 kg. lik ambalajlarda teslim edilecektir.
AMBALAJ i e s . 9
Glutensizdir ibaresi bulunmali veya trtinlin glutensiz onayr aldifi
belgelendirilmis olmali.
. Ambalaj tizerindeki isaretlemede gilincel Tirk Gida Kodeksi Gida
ETIKET . ettt Tyer . " et :
L Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimleri
BILGISI
uygulanmalidir.
TASIMA ve
DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili bsliimiindeki
KOSULLARI gibi olacaktir.
. 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini
ISTENEN ve/veya liriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini
BELGELER yE ‘ y &

vermelidir.




VANILIN, KABARTMA TOZU TEKNIK SARTNAMESI

VANILIN, KABARTMA TOZU

KONTROL Her alimda 1 6rnek.
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan triinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL i .
. . OZELLIK
KRITERI
Kendine 0zgii tat, koku ve renkte olmali; bayatlamis, kizismis,
kiiflenmis, bozulmus, ¢lirlimiis olmamali. Yabanci tat ve koku almis
L olmamal. Canli bocekler, gozle goriilebilen veya goriilemeyen o6lii
GORUNUS

bocekler ile bunlarin kalintilart ve diger zararlilarin kalintilar1 olmamali.
[gerisinde yabanci madde olmamali. Baharata ve baharat karisimlarina
trtinlerin kendi dogasindan gelen nisasta hari¢ olmak {izere nisasta,
irmik, razmol, kepek ve benzeri dolgu maddeleri katilmamalidir.

[LGILI TEBLIG

Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Tuirk Gida
Kodeksi Baharat Tebligi, TS 9053 Kabartma Tozu Standardi

Dis Ambalaj : Karton koli, I¢ Ambalaj : PE veya OPP/AL/PE
ambalajlarda, En az 1 kglik ambalajlarda , oda sicakliginda, kapali kasa,

AMBALAJ hijyenik araglarla taginmali. Ambalajlar, tasima, muhafaza siiresince
trtinleri iyl bir sekilde tutacak nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz
malzemeden hazirlanmis, {rtinii i¢ ve dis zararlardan koruyabilecek
ozelliklerde olmalidir. .

ETIKET Ambalaj tizerindeki isaretlemede giincel Tiurk Gida Kodeksi Gida

BILGISI Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yo6netmeligi hiikiimleri
uygulanmalidir.

TASIMA ve

DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili

KOSULLARI boltimiindeki gibi olacaktir.

ANALIZ

PERIYODU

Sozlesme siiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda.




KURU MAYA TEKNIK SARTNAMESI

KURU MAYA
KONTROL Her alimda 1 6rnek.
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan triinler iade edilir.
DURUMUNDA
Kendine 6zgl tat, koku ve renkte olmali; bayatlamis, kizismis,
o kiiflenmis, bozulmus, cliriimiis olmamali. Yabanci tat ve koku almis
FIZIKSEL
. , olmamali. Canli b&cekler, gozle goriilebilen veya goriilemeyen o6li
OZELLIKLER '
bocekler ile bunlarin kalintilart ve diger zararlilarin kalintilar
olmamal. I¢erisinde yabanci madde olmamali.
BILESENLERIN .
, Saccharomyces cerevsiiae
KOMPOZISYONU

AMBALAJ VE
ETIKET

Ambalaj iizerindeki isaretlemede giincel Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hukiimleri
uygulanmalidir.

TASIMA ve
DEPOLAMA
KOSULLARI

ANALIZ
PERIYODU

Sozlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda.




TARHANA TEKNIK SARTNAMESI

TARHANA

KONTROL Her alimda 1 ambalajdan 1 6rnek.
SIKLIGI
UYGUN Bu teknik sar I irtinler iade edilir
OLMAMASI u teknik sartnameye uygun olmayan trtinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL = .
KRITERI QLELLI
KOKU Kendine 6zgii olmali, k6tii koku olmamalidir.

Homojen yapida, kendine has tat ve kokuda olacaktir. Acilasmis, eksimis,

e nemlenmis olmayacaktir. Hazir ¢orba karisimi olmayacak; bugday unu,

GORUNUS yogurt, sogan, biber salgasi, domates salgasi, biber, nane, maya, feslegen,

dereotu, tuz disinda girdisi olmamali.
SICAKLIK

Net en az 3 kg. lik ambalajlarda olacaktir. Standart ambalajlar igerisinde
AMBALAJ teslim edilecektir.

Ambalaj Uzerindeki isaretlemede giincel Tirk Gida Kodeksi Gida
E_TiKET Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hitikiimleri
BILGISI uygulanmalidir.
TASIMA ve e e et e C
DEPOLAMA 21?01211?1;/6 depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili boliimiindeki gibi
KOSULLARI '
ANALIZ . e o .
PERIYODU Soézlesme stiresince en fazla S kez rastgele zamanlarda.
ISTENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini ve/veya
BELGELER iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini vermelidir.




KARBONAT TEKNIK SARTNAMESI

KARBONAT
KONTBOL Her parti numarasindan bir drnek.
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL ) _
KRITERI OZELLIK
Uriin nemlenmemis olmali ve kendi dogal renginde ve kokusunda
olmalidir.
GORUNUS
SICAKLIK Ortam sicakliginda olmalidir.
AMBALAJ Uriin 200-1000 grlik ambalajlarda olacaktir.
ETIKET Ambalaj tizerindeki isaretlemede giincel Tirk Gida Kodeksi Gida
BJi'[ (*ii’;i Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimleri
o uygulanmalidir.
TASIMA ve
DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili boliimtindeki

KOSULLARI

gibi olacaktir.




KREM SANTI TEKNIK SARTNAMESI

SADE TOZ KREM SANTI

KONTROL Her parti numarasindan 1 6rnek.
SIKLIGI
UYGUN _ _
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan trtinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL " :
) . OZELLIK
KRITERI
Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. Gida
. gk s maddeleri tliztiglinde tarif edilen sekilde usuliine uygun olarak
GORUNUS : ; o B
yaptlacaktir.. Kirlenmis, acimis, sabunlasmus, kiiflii, kurtlu olmamalidir.
AMBALAJ Sade toz krem santi orijinal en az 1 kg lik ambalajinda bulunmalidir.
ETIKET Ambalaj tzerindeki isaretlemede gilincel Tirk Gida Kodeksi Gida
BILGISI Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimleri
uygulanmalidir.
TASIMA ve
DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili
KOSULLARI boélumiindeki gibi olacaktir.
ANALIZ
PERIYODU S6zlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda.
; 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini
ISTENEN ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onaylh HACCP Belgesini
BELGELER v ; il SRy &

vermelidir.




CORBALIK MISIR YARMASI TEKNIiK SARTNAMESI

MISIR YARMASI
U IRCIL Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune
SIKLIGI Py :
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan trtinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL ) '
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgili kokuda olmalidir.
Kendine 6zgii tat, renk ve kokuda olmali yabanci koku tat ve koku,
GORUNUS kiiflenmis,kokusmus olmamali, igersinde sap, kabuk, yabanci ot
tohumlari, tas, toprak hasereler bulunmamalidir.
A Sar1 renkli kirtk misirlardan olusacaktir,
SICAKLIK Oda sicakliginda olmalidir.
10-25 kg’lik bez veya polipropilen elyafl torba veya ¢uvallarda olacak,
AMBALAJ ambalajlarin agizlari agilmayacak bigimde uygun ve saglam cisim veya

ipliklerle el veya makine ile dikilmis olacaktir.

ETIKET BILGISI

Ambalaj tzerindeki isaretlemede gilincel Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yé6netmeligi hiiktimleri {
uygulanmalidir.

TASIMA ve
DEPOLAMA
KOSULLARI

Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili boliimiindeki
gibi olacaktir.




MISIR NISASTASI TEKNIK SARTNAMESI

MISIR NiSASTASI
KONTROL Her parti numarasindan bir drnek.
SIKLIGI
VELLN Bu teknik sart gun ol trtinler iade edilir
OLMAMASI u teknik sartnameye uygun olmayan triinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL . .
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.
Misirdan usuliine gore elde edilmis olacaktir. Elde edildigi maddenin adini
tastyacaktir. Hangi cins maddenin nigastasi ise yalniz ona ait olacak, baska
GORUNUS cins ile karistirllmayacaktir. Toz halinde beyaz/agik sar1 renkte ve homojen
yapida, kendine has tat ve kokuda olacaktir. Acilasmis, eksimis, nemlenmis
olmayacaktir. Glutensizdir ibaresi bulunduracaktir.
SICAKLIK Nisastalar ortam sicakliginda olmalidir.
Net en az 1 kg. ik ambalajlarda olacaktir.
AMBALAJ
Ambalaj tizerindeki isaretlemede giincel Tirk Gida Kodeksi Gida
E’.l"ll(E'l_“ Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme  Yonetmeligi hitkiimleri
BILGISI uygulanmalidir.
TASIMA ve | e T e C
DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yo6netmeliginin ilgili bolimiindeki gibi

KOSULLARI

olacaktir.




KUSKUS TEKNIK SARTNAMESI

KUSKUS

KONTROL Her parti numarasindan bir 6rnek.

SIKLIGI

UYGUN L - . .

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan triinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL - .

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgti olmali, kotii koku olmamalidir.
Kendisine has tat ve kokuda, son yil tirtinii sert durum bugdayindan
yapilmis ve kirildiginda kesiti parlak olacaktir. Iginde yabanci madde ve
boya bulunmayacaktir. Yenildikten sonra agizda, bogazda acilik ve

GORUNUS yaniklik duyulmayacaktir. Kirilmis, kiiflenmis, kurt, bocek ve fare
pisligi olmayacaktir. Pisme sonucunda sar1 ve parlak renkli unsuz
gortintislt  olmalidir, dagilan, yapistk hamur olan kuskuslar
alinmayacaktir.

SICAKLIK Ortam sicakliginda olmalidir.

AMBALAJ Kuskuslarin teslimi 5 kg' lik standart naylon ambalajlarda olacaktir.
Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili

ETIKET bolimiindeki gibi olacaktir.  Ambalaj tizerinde markasi, cinsi, net

IiiLGiéi agirligl, son kullanma tarihi, tretici firmanin adi ve adresi yazih
olacaktir.

TASIMA ve . XF et et ;
Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili boliimiindeki

b
:?(E)]Q([)Jlljﬁxllél gibi olacaktir.
k‘

ANA'LiZ Sozlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda.

PERIYODU

ISTENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini

BFLJ(“FJLFR ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini

vermelidir.




BARBUNYA TEKNIK SARTNAMESI

BARBUNYA

KONTROL Her alimda en az 25 kg’ dan 1 6rnek.

SIKLIGI

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iirtinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii olmali, k6tii koku olmamalidir.
Barbunyalarin tane renkleri diiz bej, zemin tlizerine kirmizi ¢izili ve yahut
alacal; sekilleri yuvarlaga yakin oval olmalidir. Tadi ve kokusu kendine
0zgl olmali, kot koku olmamalidir. Kuru barbunyalar iyi kalitede yeni
sene tirlinii olacaktir.
Yeterli derecede kurumus, taneleri normal biiyiikliikte olacaktir. Taneler

GORUNUS dolgun olup, burusmus, kiifli, kurtlu, bocek yenikli olmayacaktir.
[¢erisinde zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklari tas, toprak ve kum
gibi maddeler bulunmayacaktir. Kuru barbunya ortam sicakliginda
olmalidir. Rutubeti % 14’den fazla olmamalidir,
Pisirildiginde tanelerin hepsi aynt anda pismis ve irilesmis olacaktir. En
az 9 mm olmalidir. Barbunyalar pisirilerck denenecek, olumlu sonug
alinirsa kabul edilecektir.

SICAKLIK Barbunyalar ortam sicakliginda olmalidir.
Standart, saglam, temiz en az 25 kg' lik ¢uvallarda teslim edilecektir.

AMBALAJ Son kullanma tarihinden 6nce bozulan barbunyalar yapilan sézlesmeye
gore degistirilecektir.

N Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili
ETIKET e C . .
BILGISI bolimiindeki gibi olacaktir. Cuvallar tizerinde firma adi ve adresi, net

agirligi, cinsi, son kullanma tarihi yazili olacaktir.

TASIMA ve

DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili bolimiindeki
KOSULLARI gibi olacaktir.

ANALIZ ,

PERIYODU Sozlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda.

ISTENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini
BELE:EJLER ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini

vermelidir.




TEREYAGI TEKNIK SARTNAMESI

TEREYAGI

KONTROL . . ;

SIKLICT Her sipariste farkli parti numaralarindan birer numune

UYGUN

OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan {riinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL

KRITERI OZELLIK

KOKU Kendine 6zgii kokuda olmalidir.
Homojen sarimsi renkte ve tadi, kokusu hos olan kahvaltilik pastérize
tereyag1 olacaktir. Yabanci tat ve koku igermemeli, su salmis, ¢ok sert

GORUNUS veya yumusak, yapiskan, elastik yapida, unumsu kumlu, donuk,
parcalanan yapida olmamalidir. Benekli, dalgali, alacali, ¢ok koyu veya
¢ok acik, soluk renkte olmayacaktir. En az % 80, en fazla %90 siit yagi
icermelidir. :

SICAKLIK Tereyaglart max. + 4 derece olmalidir.

AMBALAJ 0.5-1 kilogramlik 6zel ambalajlarda olmalidir. Ambalajlar birbirine

yapisik olmayacaktir. Erimis, patlamis ambalajlar kabul edilmeyecektir.

ETIKET BiLGISi

Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili
boliimiindeki gibi olacaktir. Ambalaj tlizerinde firma adi, adresi, net
agirhigi, pastorize stitten imal edilmistir ibaresi, giin, ay ve yil olarak son
kullanma tarihleri kolayca okunabilir bicimde belirtilmelidir.

TASIMA ve
DEPOLAMA
KOSULLARI

Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin ilgili boliimiindeki
gibi olacaktir. Uygun kosullarda saklandigi halde son kullanma tarihinden
once bozulan pastorize tereyaglar1 yapilan s6zlesmeye gore
degistirilecektir.




SIYAH CAY TEKNIiK SARTNAMESI

SIYAH CAY
gl?(i} g IO L Her parti numarasindan bir érnek
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan trtinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL - .
KRITERI OZELLIK
KOKU Kendine 6zgti olmali, koti koku olmamalidir.
GORUNUS
SICAKLIK Caylar ortam sicakliginda olmalidir.
Tasima ve saklama stiresinde gaylarin iyi kurumasini saglayacak nitelikte
AMBALAJ olan uygun malzemeden yapilmis 1 kg' lik paketlerde olacak. 2008/42
Tarihli Tiirk Gida Kodeksi Siyah Cay Tebligine uygun olacaktir.
Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili
ETIKET boliimiindeki gibi olacaktir. Cay ambalaji lizerinde ¢esidi, grubu, parti
BILGISI numarasi, net agirhgi, son kullanma tarihi, firma adi ve adresi
silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazili olmalidir.
1agMAve Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin ilgili béliimiindeki
DEPOLADBA ibi olacaktir
KOSULLAR[ |5/ oracartit
ANALIZ Sozlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda.
PERIYODU
. - 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini
ISTENEN S v b ) : 5 .
BELGELER ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini

vermelidir.




CAM FISTIGI TEKNIK SARTNAMESI

CAM FISTIGI
KONT[{OL Her alimda 6rneklem yapilacaktir.
SIKLIGI
UYGUN
OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL @ .
KRITERI] VZBLLIK
KOKU Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.
e Kendine has tat ve renkte olmali i¢inde hi¢bir yabanci madde, bocek
GORUNUS veya bocek kalintilart bulunmamali, bayatlamis, kiiflenmis, bozulmus
olmamali. Taneleri biitlin, dolgun, iri olmalidir.
SICAKLIK Cam fistig1 ortam sicakliginda olmalidir.
Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte,
hava ve rutubet gecirmeyecek, insan saglifina zarar vermeyecek iyi
malzemeden yapilmis olmalidir. 1 kg’lik orjinal ambalajlarda olmalidir.
AMBALAJ Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan ¢am
fistiklar1 yapilan stézlesmeye gore degistirilecektir. Ambalaj tizerinde
tiriinin  ISO  veya HACCP belgesine sahip oldugunu gdsteren
isaretler bulunmalidir.
. § Ambalaj tlizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9'uncu
ETIKET A C o .
G boliimiindeki gibi olacaktir. Ambalaj lizerinde firma adi, adresi, malin
BILGISI . o
adi, net agirligi, son kullanma tarihi bulunmalidir.
TASIMA ve
DEPOLAMA Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi' nin ilgili boltimiindeki
KOSULLARI gibi olacaktr.
ANALTZ S6zlesme stiresince en fazla 5 kez rastgele zamanlarda..
PERIYODU
ISTENEN 1)Muayene kabul esnasinda iiriiniin ISO 22000 Kalite Belgesini
BELGELER ve/veya iiriiniin akredite bir kurumdan onayli HACCP Belgesini

vermelidir.




O S I S

(V4]

(N

(08}

[\

(O8]

o

(OS]

o

GALETA TEKNIK SARTNAMESI

Turk gida kodeksinde belirtildigi oranda kepek igermeli.

Uriin taze olmali, bayat ve depo kokusu olmamalidir.

Uriinde kirilma sekil bozukluklar: olmamalidir.

Turk gida kodeksinde belirtilenlerin disinda sagliga Zararli katki maddeleri
bulunmamahdir. Uriin dékme {iriin olmamalidr.

Ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin adi ve adresi, tanitici
isareti, seri numarasi, son kullanma tarihi bulunmalidir. Paketler 120-200 gram
agirhiginda olmalidir.

KEPEKLI BiSKUVI TEKNIK SARTNAMESI

Biskiivi paketleri ilk agildiginda biskiivi tazeligini koruyor olmali, yumugsamis
olmamalidir. Biskiivide istenmeyen tat, koku ve renk olmamalidir.

Kepekli biskiivi ;Normal tuzlu biskiivilere gore % 25 daha az kalori saglamahidir.
Seker igermemeli, lif yoniinden zenginlestirilmis biskiivi olmalidir. Bir paketinde en
[azla 10 adet biskiivi bulunmali. Paket 40-50g olmalidir.

Kendine 6zgii olmali, eksi, kotli koku olmamalidir.

TATLI BISKUVI TEKNIK SARTNAMESI

Kendine 6zgii olmali, eksi, kotii koku olmamalidir.

Biskiivi paketleri ilk agildiginda biskiivi tazeligini koruyor olmali, yumugamis
olmamalidir. Biskiivide istenmeyen tat, koku ve renk olmamalidir. I¢inde meyve veya
kakao aromasi veya kremas: bulunmamalidir.

Tath biskiivi ; Biskiivi yapiminda % 7-10 proteine sahip yumusak bugday unu
kullanilmali, seker igermelidir. Biskiiviler 150-200 gr.lik ambalajlarda olmalidir.
Biskiivi ortam sicakliginda olmalidir.

KEK TEKNIK SARTNAMESI

Posetlerin tizerinde firma adi, markast, i¢erigi ve son kullanma tarihi olacaktir. Son
kullanma tarihine en az 6 ay stiresi olan mamuller kabul edilir.

Taze olacaktir, Ezilmis ve kirik olmayacaktir. Sade, meyveli ve kakaolu alim
yapilacaktir.

Meyveliler en az %8 meyve icerecektir.

35-45 g olacaktir.

Kurumun istedigi miktara uygun sekilde temiz, ezilmemis, yipranmamis ve yirtik
bulunmayan 6zel karton kutularda, teslim edilmelidir



GLUTENSIZ BiSKUVI TEKNIK SARTNAMESI

GLUTENSIZ BISKUVI
KONTROL Her parti numarasindan 1 6rnek.
SIKLIGI
UYGUN _
OLMAMASI Bu teknik sarthameye uygun olmayan iirtinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL .. .
. . OZELLIK
KRITERI
* Gluten intoleransi olan bireyler i¢in tretilen gidalarin
ctiketlenmesinde, ambalajinda "Glutensiz"
GORUNUS ibaresi kullanilmalidir.

» Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, kirilmig-ufalanmis olmamalidir,
eksime, kiiflenme, kokusma, bozulma vb. yabanc tat ve koku
bulunmamalidir.

ILGILI TEBLIG

27.09.2003 tarihli Glutensiz Gidalar Tebligi’ne uygun olmalidir.

AMBALAJ En az 80 gr'lik paketlerde glutensiz biskiivi olmalidir.

ETRRET Etiketleme 27.09.2003 tarihli Glutensiz Gidalar Tebligi Madde-117e

: 1 uygun olmalidir. Uriin ad1, net miktar1, firma adi, adresi ve tretildigi yer,

BILGISI son tiiketim tarihi, parti numarasi, isletme kayit numarasi, orjin iilke,
muhafaza kosullarina ait bilgiler igerir.

TASIMA ve Hammaddeyi tasiyan ara¢ alerjen, hasere-kemirgen vb. sartlara uygun

DEPOLAMA oldugu takdirde trtin kabul yapilir. leda giivenligi acisindan risk

KOSULLARI tastyan araglarin hammadde kabulu yapilmaz. Depolama Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 10’ uncu boltimiindeki gibi olacaktir.

ANALIZ

PERIYODU
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