




 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

MUTFAK TEMİZLİK  
 

MALZEMELERİ ALIMI 
 

TEKNİK ŞARTNAMESİ 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
SIRA 
NO 

CİNSİ MİKTAR  

1 YANMIŞ YAĞLARI TEMİZLEME ÜRÜNÜ 150 
LİTRE 

2 YAĞ ÇÖZÜCÜ ŞARTNAMESİ 150 
LİTRE 

3 MUTFAK YÜZEYLERİ İÇİN GENEL TEMİZLİK ÜRÜNÜ 200 
LİTRE  

4 MUTFAK YÜZEYLERİ İÇİN DEZENFEKTANLI GENEL 
TEMİZLİK ÜRÜNÜ 

250 
LİTRE 

5  ELDE YIKAMA BULAŞIK DETERJANI  200 
LİTRE 

6 BULAŞIK MAKİNESİ DETERJANI  240 
LİTRE 

7 ÇAMAŞIR SUYU  300 
LİTRE 

8 SIVI SABUN 120 
LİTRE 

   
   
   
   
   

 
 
 
 



YANMIŞ YAĞLARI TEMİZLEME ÜRÜNÜ 
TEKNİK ŞARTNAMESİ 

 
1. Mutfak ekipmanlarında zamanla oluşan yanmış ve/veya kararmış yağ kalıntılarının 

temizliğinde kullanılabilmelidir. 
2. Her türlü ağır kir için uygun olmalıdır. Hem kaynatma hem de daldırma yöntemiyle 

kullanılabilmelidir. 
3. Yalnızca paslanmaz çelik malzemeler için uygun olmalıdır. 
4. Uygulandığı yüzeyden kolayca ve tamamen durulanabilmelidir.. 
5. 5 lt ambalajda olmalıdır. 
6. Ürüne ait “31.10.2013 tarih ve 28087 sayılı Resmi Gazetede yayımlanan Kuvvetli Asit 

veya Baz İçeren Temizlik Ürünlerin üretimi” hakkında tebliğ gereğince Gümrük ve 
Ticaret Bakanlığı Tüketicinin Korunması ve Piyasa Gözetimi Genel Müdürlüğüne 
bildiriminin yapılması ve bu belgenin ihale dosyasında sunulması zorunludur.. 

7. Ürüne ait TSE 13396 belgesi olmalıdır ve belgenin ihale dosyasında sunulması 
zorunludur. 

8. 16 maddelik Ürün Güvenlik bilgi Formu ve hazırlayana ait TSE’den ya da TÜRKAK 
onaylı akredite kuruluşlardan alınmış güvenlik bilgi formu hazırlayıcı sertifikası 
bulunmalıdır, MSDS raporu sertifika sahibince kaşelenip imzalanmalı, sertifika 
sahibinin imza beyanı olmalı ve isteklinin bu belgeleri ihale dosyasında sunulması 
zorunludur. 

9. Ürünün kullanım alanlarını, ph değerini, kullanım oranını, kullanım talimatını 
gösteren ürün bilgi formları üretici firma tarafından kaşelenmiş ve yetkilisince imzalı 
şekilde olmalı ve isteklinin bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

10. İstekli firma üretici ise kapasite raporu ve sanayi sicil belgesi, üretici değilse 
üreticiden alınmış yetki belgesi ve yetkiyi veren kişinin imza sirküsü ve yetkiyi veren 
üretici firmanın kapasite raporu ile sanayi sicil belgeleri bulunmalıdır ve istekli 
firmanın bu belgeleri ihale dosyasında sunması zorunludur. 

11. Ürüne ait Türk Patent Enstitüsünce verilmiş Marka Tescil Belgesi olmalıdır ve istekli 
firmanın bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

 

 

YAĞ ÇÖZÜCÜ 
TEKNİK ŞARTNAMESİ 

 
1. Ocak, fırın, davlumbaz gibi mutfak ekipmanlarındaki yanmış/yapışmış yağ 

tabakalarının temizliğinde kullanılmalıdır. 
2. Dik yüzeylere mükemmel bir şekilde tutunmalıdır. 
3. Yüzeydeki yağlı kalıntıya derinlemesine işlemelidir. 
4. Uygulandığı yüzeyden kolayca ve tamamen durulanabilmelidir. 
5. Paslanmaz çelik yüzeyler için uygun olmalıdır, mutfak ekipmanlarına zarar 

vermemelidir. 
6. 5 lt ambalajda olmalıdır. 
7. Ürüne ait “31.10.2013 tarih ve 28087 sayılı Resmi Gazetede yayımlanan Kuvvetli Asit 

veya Baz İçeren Temizlik Ürünlerin üretimi” hakkında tebliğ gereğince Gümrük ve 
Ticaret Bakanlığı Tüketicinin Korunması ve Piyasa Gözetimi Genel Müdürlüğüne 
bildiriminin yapılması ve bu belgenin ihale dosyasında sunulması zorunludur.. 



8. Ürüne ait TSE 13396 belgesi olmalıdır ve belgenin ihale dosyasında sunulması 
zorunludur. 

9. 16 maddelik Ürün Güvenlik bilgi Formu ve hazırlayana ait TSE’den ya da TÜRKAK 
onaylı akredite kuruluşlardan alınmış güvenlik bilgi formu hazırlayıcı sertifikası 
bulunmalıdır, MSDS raporu sertifika sahibince kaşelenip imzalanmalı, sertifika 
sahibinin imza beyanı olmalı ve isteklinin bu belgeleri ihale dosyasında sunulması 
zorunludur. 

10. Ürünün kullanım alanlarını, ph değerini, kullanım oranını, kullanım talimatını 
gösteren ürün bilgi formları üretici firma tarafından kaşelenmiş ve yetkilisince imzalı 
şekilde olmalı ve isteklinin bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

11. İstekli firma üretici ise kapasite raporu ve sanayi sicil belgesi, üretici değilse 
üreticiden alınmış yetki belgesi ve yetkiyi veren kişinin imza sirküsü ve yetkiyi veren 
üretici firmanın kapasite raporu ile sanayi sicil belgeleri bulunmalıdır ve istekli 
firmanın bu belgeleri ihale dosyasında sunması zorunludur. 

12. Ürüne ait Türk Patent Enstitüsünce verilmiş Marka Tescil Belgesi olmalıdır ve istekli 
firmanın bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

 

 

MUTFAK YÜZEYLERİ İÇİN DEZENFEKTANLI GENEL TEMİZLİK ÜRÜNÜ 
TEKNİK ŞARTNAMESİ 

 
1. Mutfaklarda ve gıda üretimi yapılan tesislerde çalışma alanları, ekipman ve tezgahları 

dezenfekte etmek için kullanılmalıdır. 
2. Özel formülü sayesinde etkin ve kalıcı hijyen sağlamalıdır. 
3. Kısa temas sürelerinde dahi etkili olmalıdır, en ince aralıklara kadar nüfuz ederek 

dezenfeksiyon işlemi yapmalıdır. 
4. Kolayca ve kalıntı bırakmadan durulanabilmelidir. 
5. Ürün 5 litrelik ambalajda olmalıdır. 
6. Ürüne ait “31.12.2009 tarih ve 27449 sayılı Resmi Gazetede yayımlanan Biyosidal 

Ürünler Yönetmeliği gereğince Sağlık Bakanlığı tarafından verilen Biyosidal Ürün 
Ruhsatı olmalıdır ve bu belgenin ihale dosyasında sunulması zorunludur. 

7. 16 maddelik Ürün Güvenlik bilgi Formu ve hazırlayana ait TSE’den ya da TÜRKAK 
onaylı akredite kuruluşlardan alınmış güvenlik bilgi formu hazırlayıcı sertifikası 
bulunmalıdır, MSDS raporu sertifika sahibince kaşelenip imzalanmalı, sertifika 
sahibinin imza beyanı olmalı ve isteklinin bu belgeleri ihale dosyasında sunması 
zorunludur. 

8. Ürünün kullanım alanlarını, ph değerini, kullanım oranını, kullanım talimatını 
gösteren ürün bilgi formları üretici firma tarafından kaşelenmiş ve yetkilisince imzalı 
şekilde olmalı ve isteklinin bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

9. İstekli firma üretici ise kapasite raporu ve sanayi sicil belgesi, üretici değilse 
üreticiden alınmış yetki belgesi ve yetkiyi veren kişinin imza sirküsü ve yetkiyi veren 
üretici firmanın kapasite raporu ile sanayi sicil belgeleri bulunmalıdır ve istekli 
firmanın bu belgeleri ihale dosyasında sunması zorunludur. 

10. Ürüne ait Türk Patent Enstitüsünce verilmiş Marka Tescil Belgesi olmalıdır ve istekli 
firmanın bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

 
 

 



MUTFAK YÜZEYLERİ İÇİN GENEL TEMİZLİK ÜRÜNÜ  
TEKNİK ŞARTNAMESİ 

 
 

1. Mutfaklarda ve gıda üretimi yapılan tesislerde çalışma alanlarının günlük temizliğinde 
ve kısmen yanmış, yapışmış ağır yağlı kirlerin temizliğinde kullanılabilmelidir. 

2. Ürün köpüklü ve alkali olmalıdır. 
3. Üretim ekipmanı, tezgâhlar, zemin ve dik yüzeylerin temizliğinde köpük lansı ile 

kullanılabilmelidir. Her tür organik kir üzerinde etkili olmalıdır. 
4. 10 lt ambalajda olmalıdır. 
5. Ürüne ait “31.10.2013 tarih ve 28087 sayılı Resmi Gazetede yayımlanan Kuvvetli Asit 

veya Baz İçeren Temizlik Ürünlerin üretimi” hakkında tebliğ gereğince Gümrük ve 
Ticaret Bakanlığı Tüketicinin Korunması ve Piyasa Gözetimi Genel Müdürlüğüne 
bildiriminin yapılması ve bu belgenin ihale dosyasında sunulması zorunludur.. 

6. Ürüne ait TSE 12039 Tip 4 belgesi olmalıdır ve belgenin ihale dosyasında sunulması 
zorunludur. 

7. 16 maddelik Ürün Güvenlik bilgi Formu ve hazırlayana ait TSE’den ya da TÜRKAK 
onaylı akredite kuruluşlardan alınmış güvenlik bilgi formu hazırlayıcı sertifikası 
bulunmalıdır, MSDS raporu sertifika sahibince kaşelenip imzalanmalı, sertifika 
sahibinin imza beyanı olmalı ve isteklinin bu belgeleri ihale dosyasında sunulması 
zorunludur. 

8. Ürünün kullanım alanlarını, ph değerini, kullanım oranını, kullanım talimatını 
gösteren ürün bilgi formları üretici firma tarafından kaşelenmiş ve yetkilisince imzalı 
şekilde olmalı ve isteklinin bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

9. İstekli firma üretici ise kapasite raporu ve sanayi sicil belgesi, üretici değilse 
üreticiden alınmış yetki belgesi ve yetkiyi veren kişinin imza sirküsü ve yetkiyi veren 
üretici firmanın kapasite raporu ile sanayi sicil belgeleri bulunmalıdır ve istekli 
firmanın bu belgeleri ihale dosyasında sunması zorunludur. 

10. Ürüne ait Türk Patent Enstitüsünce verilmiş Marka Tescil Belgesi olmalıdır ve istekli 
firmanın bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

 

ELDE YIKAMA BULAŞIK DETERJANI 
TEKNİK ŞARTNAMESİ 

 
 

1. Genel kullanım alanları için kullanımı ekonomik ve ideal olmalıdır. 
2. Yumuşak formülü sayesinde cildi tahriş etmeden temizlemelidir. 
3. Cilt pH’ ına uygun olmalıdır. 
4. Hoş kokulu olmalıdır. 
5. Gliserin içermelidir. 
6. Nötr olmalıdır. 
7. Dermatolojik olarak test edilip onaylanmış olmalıdır. 
8. 5 lt ambalajda olmalıdır. 
9. Ürüne ait “31.10.2013 tarih ve 28087 sayılı Resmi Gazetede yayımlanan Deterjanlar 

ve deterjanlarda kullanılan yüzey aktif maddeler hakkında tebliğ gereğince Gümrük ve 
Ticaret Bakanlığı Tüketicinin Korunması ve Piyasa Gözetimi Genel Müdürlüğüne 
bildiriminin yapılması ve bu belgenin ihale dosyasında sunulması zorunludur. 

10. Ürüne ait TSE 518 belgesi olmalıdır ve belgenin ihale dosyasında sunması zorunludur. 



11. 16 maddelik Ürün Güvenlik bilgi Formu ve hazırlayana ait TSE’den ya da TÜRKAK 
onaylı akredite kuruluşlardan alınmış güvenlik bilgi formu hazırlayıcı sertifikası 
bulunmalıdır, MSDS raporu sertifika sahibince kaşelenip imzalanmalı, sertifika 
sahibinin imza beyanı olmalı ve isteklinin bu belgeleri ihale dosyasında sunması 
zorunludur. 

12. Ürünün kullanım alanlarını, ph değerini, kullanım oranını, kullanım talimatını 
gösteren ürün bilgi formları üretici firma tarafından kaşelenmiş ve yetkilisince imzalı 
şekilde olmalı ve isteklinin bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

13. İstekli firma üretici ise kapasite raporu ve sanayi sicil belgesi, üretici değilse 
üreticiden alınmış yetki belgesi ve yetkiyi veren kişinin imza sirküsü ve yetkiyi veren 
üretici firmanın kapasite raporu ile sanayi sicil belgeleri bulunmalıdır ve istekli 
firmanın bu belgeleri ihale dosyasında sunması zorunludur. 

14. Ürüne ait Türk Patent Enstitüsünce verilmiş Marka Tescil Belgesi olmalıdır ve istekli 
firmanın bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

15. Üretici firmaya ait TSE İyi Üretim Uygulamaları Uygunluk Belgesi(GMP) belgesi 
olmalı ve isteklinin bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

 

 

 

ÇAMAŞIR SUYU  
TEKNİK ŞARTNAMESİ 

 
1. Her tür beyaz çamaşırların yıkanmasında leke sökücü ve ağartıcı olarak 

kullanılabilmeli ve genel temizlikte hijyenik temizlik sağlamalıdır. 
2. 5 lt PE ambalajda olmalıdır. 
3. Ürüne ait “31.10.2013 tarih ve 28087 sayılı Resmi Gazetede yayımlanan Deterjanlar 

ve deterjanlarda kullanılan yüzey aktif maddeler hakkında tebliğ gereğince Gümrük ve 
Ticaret Bakanlığı Tüketicinin Korunması ve Piyasa Gözetimi Genel Müdürlüğüne 
bildiriminin yapılması ve bu belgenin ihale dosyasında sunulması zorunludur. 

4. Ürüne ait TSE 5682 belgesi olmalıdır ve belgenin ihale dosyasında sunulması 
zorunludur. 

5. 16 maddelik Ürün Güvenlik bilgi Formu ve hazırlayana ait TSE’den ya da TÜRKAK 
onaylı akredite kuruluşlardan alınmış güvenlik bilgi formu hazırlayıcı sertifikası 
bulunmalıdır, MSDS raporu sertifika sahibince kaşelenip imzalanmalı, sertifika 
sahibinin imza beyanı olmalı ve isteklinin bu belgeleri ihale dosyasında sunması 
zorunludur. 

6. Ürünün kullanım alanlarını, ph değerini, kullanım oranını, kullanım talimatını 
gösteren ürün bilgi formları üretici firma tarafından kaşelenmiş ve yetkilisince imzalı 
şekilde olmalı ve isteklinin bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

7. İstekli firma üretici ise kapasite raporu ve sanayi sicil belgesi, üretici değilse 
üreticiden alınmış yetki belgesi ve yetkiyi veren kişinin imza sirküsü ve yetkiyi veren 
üretici firmanın kapasite raporu ile sanayi sicil belgeleri bulunmalıdır ve istekli 
firmanın bu belgeleri ihale dosyasında sunması zorunludur. 

8. Ürüne ait Türk Patent Enstitüsünce verilmiş Marka Tescil Belgesi olmalıdır ve istekli 
firmanın bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

 
 
 



BULAŞIK MAKİNESİ DETERJANI  
TEKNİK ŞARTNAMESİ 

 
 

1. İçerdiği yüzey temizleyici maddeler sayesinde donmuş yağ ve kirleri çözmelidir. 
2. İçerdiği kompleks yapıcı maddelerle makinede yıkanan bulaşıkların lekesiz olmasını 

sağlamalıdır. 
3. Kireç birikimini önlemelidir. 
4. Dozaj pompası ile kullanılabilmeli,dozaj pompasının takılması,arızanın 

giderilmesi,periyodik takibi ve raporlanması bedelsiz yapılmalıdır. 
5. 20 lt ambalajda olmalıdır. 
6. Ürüne ait “31.10.2013 tarih ve 28087 sayılı Resmi Gazetede yayımlanan Kuvvetli Asit 

veya Baz İçeren Temizlik Ürünlerin üretimi” hakkında tebliğ gereğince Gümrük ve 
Ticaret Bakanlığı Tüketicinin Korunması ve Piyasa Gözetimi Genel Müdürlüğüne 
bildiriminin yapılması ve bu belgenin ihale dosyasında sunulması zorunludur.. 

7. Ürüne ait TSE K 22 belgesi olmalıdır ve belgenin ihale dosyasında sunması 
zorunludur. 

8. 16 maddelik Ürün Güvenlik bilgi Formu ve hazırlayana ait TSE’den ya da TÜRKAK 
onaylı akredite kuruluşlardan alınmış güvenlik bilgi formu hazırlayıcı sertifikası 
bulunmalıdır, MSDS raporu sertifika sahibince kaşelenip imzalanmalı, sertifika 
sahibinin imza beyanı olmalı ve isteklinin bu belgeleri ihale dosyasında sunması 
zorunludur. 

9. Ürünün kullanım alanlarını, ph değerini, kullanım oranını, kullanım talimatını 
gösteren ürün bilgi formları üretici firma tarafından kaşelenmiş ve yetkilisince imzalı 
şekilde olmalı ve isteklinin bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

10. İstekli firma üretici ise kapasite raporu ve sanayi sicil belgesi, üretici değilse 
üreticiden alınmış yetki belgesi ve yetkiyi veren kişinin imza sirküsü ve yetkiyi veren 
üretici firmanın kapasite raporu ile sanayi sicil belgeleri bulunmalıdır ve istekli 
firmanın bu belgeleri ihale dosyasında sunması zorunludur. 

11. Ürüne ait Türk Patent Enstitüsünce verilmiş Marka Tescil Belgesi olmalıdır ve istekli 
firmanın bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

 

ANTİBAKTERİYEL SIVI EL SABUNU  
TEKNİK ŞARTNAMESİ 

1. Genel kullanım alanları için kullanımı ekonomik ve ideal olmalıdır. 
2. Yumuşak formülü sayesinde cildi tahriş etmeden temizlemelidir. 
3. Cilt pH’ ına uygun olmalıdır. 
4. Hoş kokulu olmalıdır. 
5. Sıvı sabun dispenserleri ile kullanıma uygun olmalıdır. 
6. Dermatolojik olarak test edilip onaylanmış olmalıdır. 
7. 5 lt ambalajda olmalıdır. 
8. Ürün Sağlık Bakanlığı Türkiye Halk Sağlığı Kurumu tarafından açıklanan yasaklı 

aktif maddeler içermemelidir. ( 2016/107/EU, 2016/108/EU, 2016/109/EU ve 
2016/110/EU sayılı Avrupa Komisyonu Uygulama Kararnameleri Gereği Belirtilen 
Ürün Tiplerinde Yer Alan Biyosidal Ürünlerde Aktif Madde Olarak Kullanımları 
Durdurulan Maddeleri Gösterir Tabloda yer alan aktifleri içermemelidir.) 

9. Ürüne ait “31.12.2009 tarih ve 27449 sayılı Resmi Gazetede yayımlanan Biyosidal 
Ürünler Yönetmeliği gereğince Sağlık Bakanlığı tarafından verilen Biyosidal Ürün 
Ruhsatı olmalıdır ve bu belgenin ihale dosyasında sunulması zorunludur. 



10. Ürüne ait TSE 11885 Tip 1 belgesi olmalıdır ve belgenin ihale dosyasında sunması 
zorunludur. 

11. 16 maddelik Ürün Güvenlik bilgi Formu ve hazırlayana ait TSE’den ya da TÜRKAK 
onaylı akredite kuruluşlardan alınmış güvenlik bilgi formu hazırlayıcı sertifikası 
bulunmalıdır, MSDS raporu sertifika sahibince kaşelenip imzalanmalı, sertifika 
sahibinin imza beyanı olmalı ve isteklinin bu belgeleri ihale dosyasında sunması 
zorunludur. 

12. Ürünün kullanım alanlarını, ph değerini, kullanım oranını, kullanım talimatını 
gösteren ürün bilgi formları üretici firma tarafından kaşelenmiş ve yetkilisince imzalı 
şekilde olmalı ve isteklinin bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

13. İstekli firma üretici ise kapasite raporu ve sanayi sicil belgesi, üretici değilse 
üreticiden alınmış yetki belgesi ve yetkiyi veren kişinin imza sirküsü ve yetkiyi veren 
üretici firmanın kapasite raporu ile sanayi sicil belgeleri bulunmalıdır ve istekli 
firmanın bu belgeleri ihale dosyasında sunması zorunludur. 

14. Ürüne ait Türk Patent Enstitüsünce verilmiş Marka Tescil Belgesi olmalıdır ve istekli 
firmanın bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

15. Üretici firmaya ait TSE İyi Üretim Uygulamaları Uygunluk Belgesi(GMP) belgesi 
olmalı ve isteklinin bu belgeyi ihale dosyasında sunması zorunludur. 

  



 

 

YEMEKHANE 
HİZMETLERİ İSTEM 

YAPILAN MALZEMELER 
VE TEKNİK 

ŞARTNAMELERİ 
(TABAK-KAŞIK-ÇATAL 

VB…) 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

YEMEKHANE HİZMETLERİ İSTEM YAPILAN MALZEMELERİN TEKNİK 
ŞARTNAMELERİ 

 
 

1. Firma teknik şartnamede belirtilen  tüm malzemelerin numunelerini muayene kabul ve 

kontrol komisyonuna sunmak zorundadır. Firmanın getirdiği numunelerini gerekli 

kontrolleri ve denemeleri yapılacak ve bu numuneler kabul ve kontrol komisyonunda 

kalacaktır. Malzemelerin kabullerinde numuneler göz önünde bulundurulacaktır. 

Komisyon tarafından numunelerin kabul edilmemesi durumunda yeni numune 

getirilecektir. 

2. Firma teknik şartnamede belirtilen  her ürünü uygun ebat ve sayılarda kırılmayacak 

şekilde paketlenmiş olarak teslim edecektir. Ürünlerin garanti, belgesi ve üretim 

izinleri olacaktır. 

3. Birim ambalajlar korunaklı karton veya plastik ambalajlarda olacak. Birim ambalajlar 

karton nakliye ambalajlarında muhafaza edilecektir. 

4. Hatalı çıkan tüm ürünler teslim tarihinden itibaren 1ay  içerisinde yenisi ile 

değiştirilecektir. Kurumun uğrayacağı tüm maddi zararlar satıcı firma tarafından 

karşılanacaktır. 

5. Bu şartnamede yer almayan hususlarda İdari Şartname hükümleri geçerlidir. 

6. Getirilecek olan tüm malzemeler firma tarafından depolara taşınıp yerleştirilecektir 

 

 

 



 

 

 

 

 

SIRA ÜRÜN BİLGİLERİ MİKTAR 

1 KRILMAZ YEMEK KASESİ 3.000 
2 KIRILMAZ YEMEK TABAĞI 3.000 
3 KIRILMAZ TATLI-SALATA TABAĞI 3.000 
4 KIRILMAZ PİLAV TABAĞI 3.000 
5 YEMEK KAŞIĞI 3.000 
6 YEMEK ÇATALI 3.000 
7 ÇATAL KAŞIK KILIFI 900.000 
8 KARTON BARDAK(150CC) 400.000 
9 KAPAKLI KÖPÜK TABAK 5 GÖZLÜ 60.000 
10 KAPAKLI KARTON ÇORBA KASESİ 60.000 
11 ŞEFFAH ÇATAL 50.000 
12 ŞEFFAH KAŞIK 50.000 
13 ŞEFFAF SUP KASESİ(200CC) 50.000 
14 KAPAKSIZ KÖPÜK TABAK 5 GÖZLÜ 50.000 
15 PEÇETE 100 LÜK 5.000 
16 TUZLUK-BİBERLİK-KÜRDANLIK SETİ 100 
17 ÇÖP KOVASI  30 
18 PLEKSİGLASS MASA ÜSTÜ KORUYUCU 200 
19 STREÇ FİLM 70 
20 MEYVE BIÇAĞI 2.000 
21 ÇÖP POŞETİ BÜYÜK VE ORTA BOY 4.000 
22 TAHTA ÇAY KARIŞTIRICI 250.000 
23 JELATİNLİ KÜRDAN 100.000 
24 TEMİZLİK BEZİ MİKRO FİBER 500 
25 OVMA TELİ TEKNİK ŞARTNAME 30 
26 HORTUM 3 
27 ÇİZME 3 
28 ENDÜSTRİYEL BULAŞIK SÜNGERİ 50 
29 BULAŞIK ÖNLÜĞÜ 20 
30 BULAŞIK ELDİVENİ 30 
31 KAPAKSIZ VE KAPAKLI 3 GÖZLÜ KÖPÜK TABAK 20.000 
32 PLASTİK KARE KASE (KÖPÜK)  10.000 



 

 

ÇATAL-KAŞIK KILIFI  

TEKNİK ŞARTNAME 

 

 

 Ürün 8x24 veya 7x27 ölçülerinde olmalıdır.  

 Dış ambalajı sülfit kuşe veya şamua kağıdından üretilmiş olmalıdır. 

 Ürün %100 selülozdan üretilmiş olup geri dönüşüme uygun olmalı ve suda çözünebilir 

olmalıdır. 

 Ürünün alt kısımları açılmayacak şekilde yapılıp yırtılmalara karşı mukavemetli 

olmalıdır. 

 Ürün içine konulacak malzemelere herhangi bir yabancı madde geçişi olmamalıdır. 

 Ürün baskılarında ve kesiminde kaymalar meydana gelmemelidir. 

 Koli içerisinde gelen ürünlerin hepsi bir örnek olup kağıt kalitesinde ve baskısında 

değişiklikler olmamalıdır. 

 Ürün numunesi önceden sunulup ürün bu şekilde teslim edilmelidir. 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

KARTON BARDAK (150 CC)  

TEKNİK ŞARTNAMESİ 

 

 

1. Ürün muhteviyatı PP hammaddelerden imal edilmiş olmalıdır. 

2. İçerisinde hurda malzeme kullanılmamalı ve görünümü tamamen beyaz olmalıdır. 

3. Gıda işletmelerinde tüketime uygun olmalıdır. 

4. Üretici firmanın TSE ve T.C. Tarım ve Orman Bakanlığı izni olmalıdır. 

5. Bardak minimum 150 cc kapasiteli olmalıdır 

6. Bardak sıcak ve soğuk içeceklerin ısısına karşı dayanıklı olmalıdır 

7. 100 lük paketler halinde şeffaf poşetli olmalıdır 

8. Bardakların alt ve yan kenet kısımları sıcak ve soğuk teması ile açılma yapmamalıdır. 

9. Alt kısmından delinme, akıtma ve açılma yapmamalıdır.  

10. Taban kısmı ile yan yüzeyleri aynı kalınlıkta olup çabuk yırtılıp deforme olmamalı, 

erime yapmamalıdır.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

KIRILMAZ YEMEK TABAĞI  
TEKNİK ŞARTNAME 

 
 

 Ortalama 250cc hacme sahip olup, 19 cm çapında ve istenilen şekilde oluklu 
olmalıdır. 

 Ürün beyaz renkli kırılmaz yemek tabağı olmalıdır. 
 Üründe dalgalanma olmamalıdır.  
 Ürün kullanımla renk değiştirmemeli ve bozulma meydana gelmemelidir. 
 Tabaklar Türk Gıda Kodeksi Gıda ile Temas Eden Plastik Madde Ve Malzemeler 

Tebliğine uygun olmalıdır. 
 Tabaklar Türk Gıda Kodeksi Gıda ile Temas Eden Plastik Madde Ve Malzemeler 

Tebliğine uygunluk açısından belirlenmiş olan migrasyon testlerine tabi tutulmuş 
olmalıdır. 

 Tabaklar sıcak ve soğuk gıda servisinde kullanıma uygun olmalıdır. 
 Kırılmaya karşı dayanıklı olmalıdır. 
 Tabakların alt ve üst kısımları sırla kaplı olmalıdır. 
 Tabaklar sanayi tipi bulaşık makinelerinde yıkamaya dayanıklı olmalıdır. 
 Çizilmeye karşı dayanıklı olmalı, antibakteriyel olmalı ve hijyen yapısını korumalıdır. 
 Ürünler renk değişikliği, kırılma, çatlama ve deformasyona karşı iki yıl garantili 

olmalı ve bu süre içinde uygunsuzluk gösteren ürünler yenisiyle değiştirilmelidir. 
 Ürünler ısıtmalı servis arabalarında en az 70ºC’de 2 saat gibi bir süre bekletildiğinde 

çatlama, kırılma ve renk değişikliği oluşmamalıdır. 
 Tabakların yıkama sonrası üzerinde leke kalmamalıdır. 
 Gıda maddelerinin bileşiminde istenmeyen değişikliklere ve organoleptik 

özelliklerinde bozulmalara neden olmamalı ve gıda maddesiyle etkileşim 
göstermemelidir. Tat, koku ve rengini değiştirmemelidir. 

 Tabaklar düz renkte ve desensiz olacaktır. 
 Ürün alt kısmında üretici firma veya logosu bulunmalıdır. 
 Ürün Avrupa standartlarına uygun olmalıdır.  
 Ürünün bahsedilen özelliklerde olup olmadığı gerekli belge ve sertifikalarla 

belgelenecektir. 
 ISO 9001 ve ISO 22000 kalite sertifikalarını bulundurmalı ve TÜRKAK tarafından 

onaylanmış olmalı ve belgelendirilmelidir. 
 
     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

KIRILMAZ PİLAV TABAĞI  
TEKNİK ŞARTNAMESİ 

 
 19 cm çapında olmalıdır. 
 Ürün beyaz renkli kırılmaz tabak olmalıdır. 
 Üründe dalgalanma olmamalıdır.  
 Ürün kullanımla renk değiştirmemeli ve bozulma meydana gelmemelidir. 
 Tabaklar Türk Gıda Kodeksi Gıda ile Temas Eden Plastik Madde Ve Malzemeler 

Tebliğine uygun olmalıdır. 
 Tabaklar Türk Gıda Kodeksi Gıda ile Temas Eden Plastik Madde Ve Malzemeler 

Tebliğine uygunluk açısından belirlenmiş olan migrasyon testlerine tabi tutulmuş 
olmalıdır. 

 Tabaklar sıcak ve soğuk gıda servisinde kullanıma uygun olmalıdır. 
 Kırılmaya karşı dayanıklı olmalıdır. 
 Tabakların alt ve üst kısımları sırla kaplı olmalıdır. 
 Tabaklar sanayi tipi bulaşık makinelerinde yıkamaya dayanıklı olmalıdır. 
 Çizilmeye karşı dayanıklı olmalı, antibakteriyel olmalı ve hijyen yapısını korumalıdır. 
 Ürünler renk değişikliği, kırılma, çatlama ve deformasyona karşı iki yıl garantili 

olmalı ve bu süre içinde uygunsuzluk gösteren ürünler yenisiyle değiştirilmelidir. 
 Ürünler ısıtmalı servis arabalarında en az 70ºC’de 2 saat gibi bir süre bekletildiğinde 

çatlama, kırılma ve renk değişikliği oluşmamalıdır. 
 Tabakların yıkama sonrası üzerinde leke kalmamalıdır. 
 Gıda maddelerinin bileşiminde istenmeyen değişikliklere ve organoleptik 

özelliklerinde bozulmalara neden olmamalı ve gıda maddesiyle etkileşim 
göstermemelidir. Tat, koku ve rengini değiştirmemelidir. 

 Tabaklar düz renkte ve desensiz olacaktır. 
 Ürün alt kısmında üretici firma veya logosu bulunmalıdır. 
 Ürün Avrupa standartlarına uygun olmalıdır.  
 Ürünün bahsedilen özelliklerde olup olmadığı gerekli belge ve sertifikalarla 

belgelenecektir. 
 ISO 9001 ve ISO 22000 kalite sertifikalarını bulundurmalı ve TÜRKAK tarafından 

onaylanmış olmalı ve belgelendirilmelidir. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
KIRILMAZ TATLI/SALATA TABAĞI   

TEKNİK ŞARTNAME 
 

 
17 cm çapında olmalıdır. 
Ürün beyaz renkli kırılmaz tabak olmalıdır. 
Üründe dalgalanma olmamalıdır.  
Ürün kullanımla renk değiştirmemeli ve bozulma meydana gelmemelidir. 
Tabaklar Türk Gıda Kodeksi Gıda ile Temas Eden Plastik Madde Ve Malzemeler 
Tebliğine uygun olmalıdır. 
Tabaklar Türk Gıda Kodeksi Gıda ile Temas Eden Plastik Madde Ve Malzemeler 
Tebliğine uygunluk açısından belirlenmiş olan migrasyon testlerine tabi tutulmuş 
olmalıdır. 
Tabaklar sıcak ve soğuk gıda servisinde kullanıma uygun olmalıdır. 
Kırılmaya karşı dayanıklı olmalıdır. 
Tabakların alt ve üst kısımları sırla kaplı olmalıdır. 
Tabaklar sanayi tipi bulaşık makinelerinde yıkamaya dayanıklı olmalıdır. 
Çizilmeye karşı dayanıklı olmalı, antibakteriyel olmalı ve hijyen yapısını korumalıdır. 
Ürünler renk değişikliği, kırılma, çatlama ve deformasyona karşı iki yıl garantili 
olmalı ve bu süre içinde uygunsuzluk gösteren ürünler yenisiyle değiştirilmelidir. 
Ürünler ısıtmalı servis arabalarında en az 70ºC’de 2 saat gibi bir süre bekletildiğinde 
çatlama, kırılma ve renk değişikliği oluşmamalıdır. 
Tabakların yıkama sonrası üzerinde leke kalmamalıdır. 
Gıda maddelerinin bileşiminde istenmeyen değişikliklere ve organoleptik 
özelliklerinde bozulmalara neden olmamalı ve gıda maddesiyle etkileşim 
göstermemelidir. Tat, koku ve rengini değiştirmemelidir. 
Tabaklar düz renkte ve desensiz olacaktır. 
Ürün alt kısmında üretici firma veya logosu bulunmalıdır. 
Ürün Avrupa standartlarına uygun olmalıdır.  
Ürünün bahsedilen özelliklerde olup olmadığı gerekli belge ve sertifikalarla 
belgelenecektir. 
ISO 9001 ve ISO 22000 kalite sertifikalarını bulundurmalı ve TÜRKAK tarafından 
onaylanmış olmalı ve belgelendirilmelidir. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



YEMEK KAŞIĞI   

TEKNİK ŞARTNAME 
 

 AISI 304 kalite paslanmaz çelik olmalıdır. 
 18/10 krom nikel olmalıdır. 
 2,5-3 mm kalınlığında olmalıdır. 
 Kaşık uzunluğu 19-20 cm olmalıdır. 
 Yüzeyi numune beğenisine göre desenli veya desensiz olmalı ve arkasında markası 

baskılı olmalıdır. 
 Ağız kısmının genişliği dar olmayıp, kalınlığı incelmemelidir. 
 Şekil değişikliğine uğramayıp, kırılmaya,eğilmeye karşı mukavemet olmalıdır. 
 Fabrika hatalarına karşı 2 yıl garantili olmalıdır. 
 Yemek kaşığı , çatalı ve meyve bıçağı birbiriyle uyumlu olmalıdır. 

 
 
 
 
 

MEYVE BIÇAĞI   

TEKNİK ŞARTNAME 
 

 AISI 304 kalite paslanmaz çelik olmalıdır. 
 18/10 krom nikel olmalıdır. 
 2,5-3 mm kalınlığında olmalıdır. 
 Bıçak  uzunluğu 19-20 cm olmalıdır. 
 Yüzeyi numune beğenisine göre desenli veya desensiz olmalı ve arkasında markası 

baskılı olmalıdır. 
 Ağız kısmının genişliği dar olmayıp, kalınlığı incelmemelidir. 
 Şekil değişikliğine uğramayıp, kırılmaya,eğilmeye karşı mukavemet olmalıdır. 
 Fabrika hatalarına karşı 2 yıl garantili olmalıdır. 
 Yemek kaşığı , çatalı ve meyve bıçağı birbiriyle uyumlu olmalıdır. 

 
 

 

 

 

 



YEMEK ÇATALI   

TEKNİK ŞARTNAME 

 AISI 304 kalite paslanmaz çelik olmalıdır. 
 18/10 krom nikel olmalıdır. 
 2,5-3 mm kalınlığında olmalıdır. 
 Kaşık uzunluğu 19-20 cm olmalıdır. 
 Yüzeyi numune beğenisine göre desenli veya desensiz olmalı ve arkasında markası 

baskılı olmalıdır. 
 Ağız kısmının dişleri numune beğenisine göre belirlenecek ve bu kısımda kalınlık 

incelmemelidir. 
 Şekil değişikliğine uğramayıp, kırılmaya,eğilmeye karşı mukavemet olmalıdır. 
 Fabrika hatalarına karşı 2 yıl garantili olmalıdır. 
 . Yemek kaşığı , çatalı ve meyve bıçağı birbiriyle uyumlu olmalıdır. 

 

KIRILMAZ YEMEK KASESİ  

TEKNİK ŞARTNAME 
 

 Ortalama 350 cc hacme sahip 12 cm çapında olmalıdır . 
 Ürün beyaz renkli kırılmaz kase olmalıdır. 
 Üründe dalgalanma olmamalıdır.  
 Ürün kullanımla renk değiştirmemeli ve bozulma meydana gelmemelidir. 
 Tabaklar Türk Gıda Kodeksi Gıda ile Temas Eden Plastik Madde Ve Malzemeler 

Tebliğine uygun olmalıdır. 
 Tabaklar Türk Gıda Kodeksi Gıda ile Temas Eden Plastik Madde Ve Malzemeler 

Tebliğine uygunluk açısından belirlenmiş olan migrasyon testlerine tabi tutulmuş 
olmalıdır. 

 Tabaklar sıcak ve soğuk gıda servisinde kullanıma uygun olmalıdır. 
 Kırılmaya karşı dayanıklı olmalıdır. 
 Tabakların alt ve üst kısımları sırla kaplı olmalıdır. 
 Tabaklar sanayi tipi bulaşık makinelerinde yıkamaya dayanıklı olmalıdır. 
 Çizilmeye karşı dayanıklı olmalı, antibakteriyel olmalı ve hijyen yapısını korumalıdır. 
 Ürünler renk değişikliği, kırılma, çatlama ve deformasyona karşı iki yıl garantili 

olmalı ve bu süre içinde uygunsuzluk gösteren ürünler yenisiyle değiştirilmelidir. 
 Ürünler ısıtmalı servis arabalarında en az 70ºC’de 2 saat gibi bir süre bekletildiğinde 

çatlama, kırılma ve renk değişikliği oluşmamalıdır. 
 Tabakların yıkama sonrası üzerinde leke kalmamalıdır. 
 Gıda maddelerinin bileşiminde istenmeyen değişikliklere ve organoleptik 

özelliklerinde bozulmalara neden olmamalı ve gıda maddesiyle etkileşim 
göstermemelidir. Tat, koku ve rengini değiştirmemelidir. 

 Tabaklar düz renkte ve desensiz olacaktır. 
 Ürün alt kısmında üretici firma veya logosu bulunmalıdır. 
 Ürün Avrupa standartlarına uygun olmalıdır.  



 Ürünün bahsedilen özelliklerde olup olmadığı gerekli belge ve sertifikalarla 
belgelenecektir. 

 ISO 9001 ve ISO 22000 kalite sertifikalarını bulundurmalı ve TÜRKAK tarafından 
onaylanmış olmalı ve belgelendirilmelidir. 

 

 
 
 
 

TUZLUK-BİBERLİK KÜRDANLIK SETİ 
 TEKNİK ŞARTNAME 

 
Biberlik tuzluk Şeffaf ve saydam yapıda olacak renk içermeyecek. 
Biberlik Ağız çapı 5-6 cm yüksekliği 9-10 cm arasında olacak 
Biberlik Tuzluk Kullanıldığında ürüne herhangi bir koku ve tat vermeyecektir. 
Biberlik ve tuzluk Plastik kapaklı olacak 
Pul biber dökmek için delikleri geniş olacak. 
Yüzeyi desensiz düz olacak. 
Arka tarafında markası baskılı olacak. 
Kırık,çatlak,hava kabarcıklı ve şekli bozuklukları olmayacak  
Tse belgesi olacak 

 

 
 
 

 
 
 

PLEKSİGLASS MASA ÜSTÜ  KORUYUCU      
 TEKNİK ŞARTNAME 

 
 

Pleksiglass masa üstü koruyucusu 3 mm kalınlığında, 137*77 cm ebatlarında ve şeffaf 
olmalıdır.  
Masaların net ölçüsü alınıp yapıldıktan sonra ürün teslimi yapılacaktır.  
Sıcak ile temasında form değiştirmemeli, renk değişimine uğramamalıdır. 
Darbelere karşı mukavemetli olup kırılmaya karşı bir miktar esneklik olmalıdır.  
Komisyonun söylediği şekilde hastane logosu üzerine baskılı olup zamanla yıkanmaya 
karşı logoda bozulma meydana gelmeyecek şekilde baskı yapılmalıdır. 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

5 GÖZLÜ KAPAKLI KÖPÜK TABLDOT  
TEKNİK ŞARTNAME 

 
 

Ürün gıda maddeleri ile temas eden malzemelerin tebliğinde geçen şartları 
sağlamalıdır. Ürün üzerinde Tarım ve Orman bakanlığından üretim izin numarası 
bulunmalıdır.  
Yüksek molekül ağırlıklı polimerden üretilmiş olmalı, 5 gözlü, kapaklı, 3 mm et 
kalınlığında ve 500 gr taşıma kapasitesine sahip olmalıdır. 
Isıya dayanıklı olmalı (80-100 derece ısı aralığında ısıya maruz kaldığında şeklinde 
bozulma, erime olmamalı).Malzeme rengi beyaz köpük(strafor) olmalıdır.  
Üretim esnasında katılabilecek plastifıyan, yumuşatıcı, antioksidan, oksidasyon 
kurucu, stabilizan dayanıklılık sağlayıcı, emilgatör–homojenleştirici, parlatıcı boya 
gibi katkı maddelerin miktarı gıda maddelerinde hiçbir geçirgenlik vermemeli ve 
toksik madde içermemelidir.  
Gıda maddesiyle temasta bulunacak plastik malzemeler gıda maddelerini emmemeli, 
gıdayı sızdırmamalı, tat koku ve rengini değiştirmemeli, taşıma ve depolama 
şartlarının gerektirdiği fiziksel ve mekanik özelliklere sahip olmalıdır. 
Plastiklerin yapısına giren kimyasal maddeler, gıda benzeri çözücülerle 60 ppm veya 
gıda ve benzeri çözücülerin temas ettiği yüzeylerde 10 mg/dm2 den daha fazla 
çözünürlük vermemelidir.  
Ürün kolay kırılmayan, yırtılmayan, şekil bozukluğuna uğramayan mukavemetli 
yapıda olup içerisine yemek konulduğunda tartmamalıdır. 
Ürün üzerinde gıda maddeleri için kullanılabilirliği olduğunu ifade eden spesifik 
sembol (şarap bardağı, çatal vb.) bulunmalıdır.  
Ürünün insan sağlığına ve içine konulan gıdaya zarar vermediğine dair belgesi 
bulunmalıdır.  
Üründe koku olmayıp paketlerin içerisinde yabancı madde (haşere, çöp, plastik parçası 
vb. ) olmamalıdır. Dış paket yırtık pis olmamalı ve koku yapmamalıdır. 
Ürün, teslim sırasında yukarıda istenen özellikler bakımından incelendikten sonra 
fonksiyonel özellikleri yönünden incelenecektir ve numune bakılıp değerlendirildikten 
sonra alınacaktır.  
TS, CE, TSE, TSEK belgelerinden herhangi birine sahip olmalıdır. 
Koli içi paketlerde 100 adet olmalıdır. Ürünün kurum deposuna istiflenmesi işlemi 
firmaya ait olacaktır. 

 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 

5 GÖZLÜ KAPAKSIZ KÖPÜK TABLDOT 
TEKNİK ŞARTNAME 

 
 
 

Ürün gıda maddeleri ile temas eden malzemelerin tebliğinde geçen şartları sağlamalıdır. 
Ürün üzerinde Tarım ve Orman bakanlığından üretim izin numarası bulunmalıdır.  
Yüksek molekül ağırlıklı polimerden üretilmiş olmalı, 3 gözlü, kapaksız, 3 mm et 
kalınlığında ve 350 gr taşıma kapasitesine sahip olmalıdır. 
Isıya dayanıklı olmalı (80-100 derece ısı aralığında ısıya maruz kaldığında şeklinde 
bozulma, erime olmamalı).Malzeme rengi beyaz köpük(strafor) olmalıdır.  
Üretim esnasında katılabilecek plastifıyan, yumuşatıcı, antioksidan, oksidasyon kurucu, 
stabilizan dayanıklılık sağlayıcı, emilgatör–homojenleştirici, parlatıcı boya gibi katkı 
maddelerin miktarı gıda maddelerinde hiçbir geçirgenlik vermemeli ve toksik madde 
içermemelidir.  
Gıda maddesiyle temasta bulunacak plastik malzemeler gıda maddelerini emmemeli, 
gıdayı sızdırmamalı, tat koku ve rengini değiştirmemeli, taşıma ve depolama şartlarının 
gerektirdiği fiziksel ve mekanik özelliklere sahip olmalıdır. 
Plastiklerin yapısına giren kimyasal maddeler, gıda benzeri çözücülerle 60 ppm veya gıda 
ve benzeri çözücülerin temas ettiği yüzeylerde 10 mg/dm2 den daha fazla çözünürlük 
vermemelidir.  
Ürün kolay kırılmayan, yırtılmayan, şekil bozukluğuna uğramayan mukavemetli yapıda 
olup içerisine yemek konulduğunda tartmamalıdır. 
Ürün üzerinde gıda maddeleri için kullanılabilirliği olduğunu ifade eden spesifik sembol 
(şarap bardağı, çatal vb.) bulunmalıdır.  
Ürünün insan sağlığına ve içine konulan gıdaya zarar vermediğine dair belgesi 
bulunmalıdır.  
Üründe koku olmayıp paketlerin içerisinde yabancı madde (haşere, çöp, plastik parçası vb. 
) olmamalıdır. Dış paket yırtık pis olmamalı ve koku yapmamalıdır. 
Ürün, teslim sırasında yukarıda istenen özellikler bakımından incelendikten sonra 
fonksiyonel özellikleri yönünden incelenecektir ve numune bakılıp değerlendirildikten 
sonra alınacaktır.  
TS, CE, TSE, TSEK belgelerinden herhangi birine sahip olmalıdır. 
Koli içi paketlerde 100 adet olmalıdır. Ürünün kurum deposuna istiflenmesi işlemi 
firmaya ait olacaktır. 

 

 

 

 



ÇÖP KUTUSU  

TEKNİK ŞARTNAME 
 

  

Paslanmaz çelik AISI -304 ,18/10 Cr/Ni olacaktır.  
Pedalle açılan kapaklı olacaktır. 
Silindirik yapıda olacaktır.50 litre kapasitede olmalıdır.  
Kapak mekanizması çalıştığında çevresine zarar vermeyecek şekilde tasarlanmış 
olmalıdır. 

 

 

 

ŞEFFAF ÇATAL  
TEKNİK ŞARTNAME 

 
Polistren (PC) kristal-şeffaf malzemeden üretilmiş olmalı 
Her türlü gıda ya uygun olmalı 
Dayanıklı olmalı 
Gıda maddeleriyle temasta bulunan plastik madde ve malzemeler tebliğine uygun 
olacak. 
Boyu 18 cm, ağırlığı en az 3 gr olacak. 
 

 
 
 

ŞEFFAF KAŞIK   
TEKNİK ŞARTNAME 

 
Polistren (PC) kristal-şeffaf malzemeden üretilmiş olmalı 
Her türlü gıda ya uygun olmalı 
Dayanıklı olmalı 
Gıda maddeleriyle temasta bulunan plastik madde ve malzemeler tebliğine uygun 
olacak. 
Boyu 18 cm, ağırlığı en az 3 gr olacak. 
 

 
 
 

 
 



 
ŞEFFAH  SUP KÂSE (KAPAKLI)  

TEKNİK ŞARTNAME 
 

 
Kâse rengi beyaz olmalıdır. 
Kâse kapağı şeffaf olmalıdır. 
Kâse 95x200mm (200cc) kapasiteli olmalıdır. 
Hammaddesi PS veya PVC olmalıdır. 
Sıcaklığa (85 ±5 °C)  duyarlı olmalıdır. 
Kâsenin tabanında üretici firma adı olmalıdır. 
Kâseler koliler halinde teslim edilmelidir. 
Kâse Türk Gıda Kodeksi-Gıda Maddeleri ile Temasta Bulunan Plastik Madde 
veMalzemeler Tebliği'ne uygun olmalıdır. 
Ürünün Tarım Köy İşleri Bakanlığı'ndan gıda tüzüğüne uygunluğunu gösterir sayı 
numaralarının yazılı olması gerekmektedir 

 
 
 
 
 
 

KARTON ÇORBA KASESİ  
TEKNİK ŞARTNAMESİ 

 
            400 cc hacimli olmalıdır. 
            Ağız çapı en az 11 cm, taban çapı 10 cm olmalıdır. 
            En az 10 gr ağırlığında olmalıdır. 
            Kendine ait PP'den imal edilmiş kapağı olmalıdır. 
            Çorba kasesi ve kapağı üretici firmasının Tarım ve Köy İşleri Bakanlığı'ndan alınmış                                         
            olan üretim izin belgesi olmalıdır. 
            Kabul aşamasında üretim izin belgeleri istenecektir 
 
 
 
 

STREÇ FİLM  
TEKNİK ŞARTNAME 

 
 
Sağlık Bakanlığı'nın üretim izni olmalı 
Genişliği 30 cm, uzunluğu 300 m olmalı 
Yüzeye iyi yapışma özelliği olmalı 
Isıya karşı dayanıklı olmalı 
Tarım ve Köy İşleri Bakanlığı'nın izni olmalı 

 
 



 
PEÇETE  

TEKNİK ŞARTNAME 

 
Beyaz renkli %100 selülozdan üretilmiş olmalıdır. 
Yumuşak dokulu olmalı, cildi rahatsız edecek şekilde sert olmamalıdır. 
Kağıt yoğunluğu 17 g/m2 olmalıdır. 
Boyutları 22×26,5 olmalıdır. 
Tek katlı olmalıdır. 
Katlama şekili ¼ olmalıdır. 
Her kutuda 32 paket bulunmalı, paketler 100 adetlik olmalıdır. 
Koli ağırlığı minimum 3 kilo olmalıdır. 
  

ÇÖP TORBASI ORTA BOY (55X60) 
TEKNİK ŞARTNAME 

 
 
Çöp torbası ince plastikten imal edilmiş,içine konan malzemeyi taşıyabilecek dayanırlıkta 
olacaktır. 
Çöp torbası içine konan malzemeyi taşıma esnasında sızdırmaz ve yırtılmaz özellikle 
olacaktır. 
Çöp torbası mavi veya siyah renkte 55x60 cm ebadında olacaktır. 
Çöp torbası en az 30± 10 mikron kalığınlığında olacaktır. 
Çöp torbası koli içinde 50 rulo ve her rulo 20 adet olacaktır. 
Ürünler TSE Belgeli Olmalıdır. 
 
 
 
 
 
 
 

ÇÖP TORBASI BÜYÜK (65X80-)  

TEKNİK ŞARTNAME 

 
-Çöp torbası ince plastikten imal edilmiş,içine konan malzemeyi taşıyabilecek dayanırlıkta 
olacaktır. 
-Çöp torbası içine konan malzemeyi taşıma esnasında sızdırmaz ve yırtılmaz özellikle 
olacaktır. 
-Çöp torbası mavi veya siyah renkte 65X80 cm ebadında olacaktır. 
-Çöp torbası en az 30± 10 mikron kalığınlığında olacaktır. 
-Çöp torbası koli içinde her rulo 10 adet olacaktır. 
- Ürünler TSE Belgeli Olmalıdır. 
 



TAHTA ÇAY KARIŞTIRICI (1000 LİK PAKET ) 
TEKNİK ŞARTNAMESİ 

 
 

Tahta çay karıştırıcı, piyasanın en iyisi ve kaliteli malzemeden yapılmış olacak 
Tahta çay karıştırıcı balsa ağaçtan yapılmış olacak 
Karıştırıcı esnek yapıda olmalı ve ısıya karşı dayanıklı olmalıdır 
Rengi ahşap rengi olacak 
Karıştırıcı boyutu 11 cm'yi geçmeyecek 
Tahta çay karıştırıcı, kenarları düzgün ve muntazam kesilmiş olup, herhangi bir tahta çıkıntısı 
bulunmayacaktır. 
Üretici firmanın TSE ve T.C. Gıda Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı izni olmalıdır 
Arızalı ve bozuk olan tahta çay karıştırıcı birebir değiştirilecektir. 
 

 

 

JELETİNLİ KÜRDAN  

TEKNİK ŞARTNAME 

 
Kürdan, piyasanın en iyisi ve kaliteli malzemeden yapılmış olacak.  
Kürdanlar balsa ağaçtan yapılmış olacak  
Dış ambalajı jelatinli olacak  
Kürdanların ucu sivri olacak 
Arızalı ve bozuk olan kürdanlar birebir değiştirilecek  
Kürdan paketleri 100 adetlik ambalajlarda olacak  
Rengi ahşap rengi olacak 
 

 

TEMİZLİK BEZİ (MİKROFİBER)  

TEKNİK ŞARTNAME 

 
 

1. Su emme özelliği yüksek olmalı ve tüy bırakmamalıdır. 
2. En az 4 ayrı renkte olmalıdır. 
3. Sildiği yerde iz bırakmamalıdır. 
4. Temizlik bezi 40x40 cm ebadında olacaktır. 
5. Mikrofiber özellikte olmalıdır. 
6. Kenarları dikişli olmalıdır. 
7. Yıkandığı zaman 5 cm den fazla çekmemelidir. 
 



 
 

OVMA TELİ ŞARTNAME   

TEKNİK ŞARTNAME 

 
Sert yüzeyler için paslanmaz çelik top 
CE belgesi olmalı 
Kurumuş ve inatçı bulaşık kirlerini temizleyici özellikte 
Tekli ambalajlarda olmalı 
Ambalajları yırtık olmayacak ve marka ambalaj üzerinde basılı olmalı  

 
 
 
 

 
ENDÜSTRİYEL BULAŞIK SÜNGERİ  

TEKNİK ŞARTNAMESİ 
 
 
Büyük boy 
Bir tarafı sünger diğer tarafı ise kir sökücü şekilde sert olmalı 
Tencere, çaydanlık, bardak, tabak ve yüzey temizliğinde kullanılabilecek özellikte olmalı 
Çabuk yıpranmayan 
Yüzeyleri çizmeyen 
Deterjana karşı dayanıklı ve kullanım süresi uzun olmalıdır 

 
 
 

ÇİZME  
TEKNİK ŞARTNAMESİ 

 
 
 

Lastik yapıda olmalı 
Çizmenin iç kısmı doğal pamuk astarlı lateks içerikli 
Sugeçirmez olmalı 
Çatlama ve kırılma özelliği olmamalı 
Islak zeminde kaymayacak özellikte olmalı 
Sarı renkli olmalı. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



HORTUM  

TEKNİK ŞARTNAME 

 
 
 

Isıya dayanıklı olmalı 40 metre olmalıdır 
İçerisinde 3 kat iplikli olmalı 
Numuneye uygun şekilde alınacaktır. 
 

 

 

BULAŞIK ELDİVENİ  

TEKNİK ŞARTNAME 

 
 
 
Bulaşık eldiveni muhtelif numaralarda (9,5 NO) olmalıdır. 
Bulaşık eldiveninin içi pamuksu yüzeyli olmalıdır. 
Bulaşık eldiveni kauçuktan imal edilmiş olmalıdır. 
Bulaşık eldiveni kırmızı renkte olmalıdır. 
Bulaşık eldiveni çift olarak plastik poşette ve 25'erli koliler halinde olmalıdır. 

 
 

BULAŞIK ÖNLÜĞÜ: (BÜYÜK BOY) 

 TEKNİK ŞARTNAME 

 
 
 

İnce, plastik malzemeden yapılmış, dayanıklı, su geçirmez olmalıdır. 
Mavi renkli olmalıdır 
Numune olarak kontrolü yapılacaktır. 
 

PLASTİK ÜÇ GÖZLÜ,KAPAKLI TABAK (KÖPÜK)  

TEKNİK ŞARTNAME 

 
 
 Polistren (PC) beyaz-köpük malzemeden üretilmiş olmalı 
3 gözlü hazır kullanım köpük,kapaklı olmalı 
Her türlü gıdaya uygun olmalı. 



 
 

PLASTİK KARE KASE (KÖPÜK)  

TEKNİK ŞARTNAME 

 
 
Polistren (PC) beyaz- köpük malzemeden üretilmiş olmalı. 
18 mm x3 mm  ebatlarında  olmalı. 
1gözlü kazır kullanım  köpük olmalı. 
Her türlü gıdaya uygun olmalı. 

 

 


