






KÖFTE ŞEKİLLENDİRME MAKİNASI TEKNİK ŞARTNAME 

1. Makinenin gövdesi ve et haznesi AISI 304 kalite paslanmaz sac ve üst tablası gıdaya uygun
5084 serisi alüminyum malzemeden imal edilmiş olmalıdır.

2. Makinenin parçaları kolay temizlenebilmesi açısından sökülüp takılabilir özellikte olmalıdır.
3. Makinenin et haznesi kapasitesi en az 15 kg (on beş kilogram) malzemeyi alabilecek kapasitede

olmalıdır.
4. Makinenin et haznesi kısmı emniyet kapaklı ve/veya otomatik kapanma sensörlü olmalıdır.
5. Köfte yapma (Köfte Form) makinesinin motor gücü en az 0,75 KW olacak ve motoru

redüktörlü olmalıdır. Yüklenici firma bu hususu Köfte yapma (Köfte Form) makinesi üreticisi
firmadan almış olduğu firma onaylı taahhütname ile belgelendirmeli ve idareye teslim
etmelidir.

6. Makinenin çalışma gerilimi 220-230V, 50 Hz olmalıdır.
7. Makine, köfte yapma hız ayarlı olmalıdır. Makinenin vuruş yapma kapasitesi en az 20

devir/dakika olmalıdır.
8. Makine üzerinde açma-kapama, acil durdurma, hız ayar düğmeleri bulunmalıdır.
9. Makine elektrik kaçaklarına karşı hem kendini hem de kullanıcıyı korumak üzere topraklama

ve sigorta koruma sistemine sahip olmalıdır.
1 O. Makinenin et doldurma paleti kolay temizlenebilmesi açısından rulman yatağından kolay bir 

şekilde sökülüp takılabilir özellikte olmalıdır. 
1 1. Makinenin konveyörü paslanmaz sac dan imal edilmiş olmalıdır. 
12. Kalıptan köfteyi ayırma sistemi, ayarlanabilir olacak ve köftelerin uygun formda çıkmasını

sağlayacak nitelikte olmalıdır.
13. Kalıptan köfteyi ayırma sistemi, ayarlama yapıldıktan sonra tamamen otomatik olarak çalışacak

ve kesilen köfteler konveyör bandı üzerine bırakılacak özellikte olmalıdır.

Köfte Yapma Kalıplarıyla İlgili Hususlar: 

1. Köfte yapma (Köfte Form) makinesinin baskı kalıpları, gıdaya uygun polietilen malzemeden
imal edilmiş olmalıdır.

2. Köfte yapma (Köfte Form) makinesinin kalıplarının çap ve derinlik ölçüleri makineye uygun ve
uyumlu olmalıdır.

3. Köfte yapma (Köfte Form) makinesinin kalıpları gramaj ayarlı olmalıdır.
4. Köfte yapma (Köfte Form) makinesi ile birlikte 1 (Bir) İzmir köfte kalıbı, 1 (Bir) adet Sebzeli

köfte kalıbı, 1 (Bir) adet Izgara köfte kalıbı, 1 (Bir) Hamburger köfte kalıbı yüklenici firma
...__,, tarafından teslim edilmelidir.

a) İzmir Köfte Kalıbı: Kalıp gramaj ayarlı, gramaj ayarlama konum çizgili ve her seferinde en
fazla üç (3) adet köfte basabilecek yapıda olmalıdır.

b) Sebzeli Köfte Kalıbı: kalıp gramaj ayarlı, gramaj ayarlama konum çizgili ve her seferinde
en fazla dört ( 4) adet köfte basabilecek yapıda olmalıdır.

c) Izgara Köfte Kalıbı: kalıp gramaj ayarlı, gramaj ayarlama konum çizgili ve her seferinde en
fazla (2) adet köfte basabilecek yapıda olmalıdır.

d) Hamburger Köfte Kalıbı: kalıp gramaj ayarlı, gramaj ayarlama konum çizgili ve her
seferinde en fazla bir (1) adet köfte basabilecek yapıda olmalıdır.


